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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise flr dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen flr die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsédhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben,

sowie die Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen Hotels und
ahnlichen Wohneinrichtungen. Das Gerat nur fir haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen, siehe Abschnitt
,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Dieses Gerat ist zum Rihren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom
Hersteller zugelassenem Zubehdrs sind weitere Anwendungen
moglich. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Das Gerét nur mit Originalzubehér benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerétes
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder diurfen nicht mit dem Geréat spielen.
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Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschéadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
IF{eparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
assen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét eingeschaltet und lauft nach
der Unterbrechung wieder an.

Das Grundgerat nie in Flissigkeiten tauchen, nie unter flieBendes
Wasser halten und nicht in der Spllmaschine reinigen.

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel greifen.

Zum Nachdrlicken von Zutaten immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur bei
Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Universalzerkleinerer-
Becher nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit bloBen Handen berihren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Zum Reinigen eine Blrste benutzen.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Scheiben nur am Kunststoffteil in der Mitte angreifen!

Nicht in die Nachftlléffnung greifen. Zum Nachschieben nur den
Stopfer verwenden.

Klingen des Messereinsatzes nicht mit bloBen Handen berthren.
Zum Reinigen eine Burste benutzen.

4



Verbriihungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heiBe oder schaumende FlUssigkeit
einflllen.
Verletzungsgefahr!
Zubehér nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.
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A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehoér

=
@ verriegeln.
=
E] Becher entnehmen.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Messereinsatz im Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher

Messereinsatz aus dem Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-

Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungsmesser

Messereinsatz mit Mahlmesser

Auf einen Blick

Die Anleitung beschreibt verschiedene Aus-
stattungen des Gerates. Im Bild Il finden Sie

eine Modelllibersicht.
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild I

Grundgerat

1

AR WN

Drehschalter

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:

1 = niedrige Drehzahl — langsam,

2 = hohe Drehzahl — schnell.

Antrieb

Kabelfach

Schiissel

Werkzeughalter

Werkzeuge *

a Universalmesser mit Messerschutz
b Knethaken

¢ Schlagscheibe
Zerkleinerungsscheiben *

a Schneid-Wendescheibe — dick/diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob/fein
¢ Schneid-/Raspel-Wendescheibe

8 Deckel
a Nachfilléffnung
b Stopfer

Zubehor *

9 Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer und Dichtung

10 Messereinsatz mit Mahimesser und
Dichtung

11 Universalzerkleinerer-Becher

12 Mixer-Becher

13 Deckel fiir Mixer
a Nachfulléffnung
b Trichter

*

je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes (bei Einhaltung
der Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept
auf den Bildseiten (Bild [@).

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 12005833).
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Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch
grindlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Vorbereiten

o Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel bis zur benétigten Lange aus dem
Grundgerat herausziehen.

m Wichtige Hinweise

— Gerét ausschlieBlich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

— Das Gerét niemals durch Drehen der
Schissel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehdr vollstdndig montiert sind.

Schissel mit Zubehér/Werkzeug
A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die
Schiissel greifen. Zum Nacharicken von
Zutaten immer den Stopfer verwenden.
Nach dem Ausschalten lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schiissel kann das Gerat
nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgeseltztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Rlhren %”
und Kneten.
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit
bloen Handen berdifiren. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz autbewahren.
Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Knethaken

zum Kneten von Teig und zum C@

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).
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Schlagscheibe @

fir Sahne, Eischnee und

Mayonnaise.

Bild [

® Schussel aufsetzen (Pfeil auf Schissel
auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

o Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.

® Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.
Lage der Werkzeuge beim Einsetzen
beachten! Werkzeuge bis zum Anschlag
nach unten driicken.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schiisselgriffs sitzen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

® Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter
auf O/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten
durch Nachfulléffnung einflllen. Stopfer
kann als Messbecher benutzt werden.

Zerkleinerungsscheiben
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen!

Nicht in die Nachfiilléffnung greifen.
Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenaen.

Schneid-Wendescheibe -
dick/diinn

zum Schneiden von Obst und
GemiUse. Verarbeitung auf Stufe 1.
Bezeichnung auf der Schneid-Wendescheibe:
~grob® fir die dicke Schneidseite,

Jein® fir die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkédse, Brot,
Brdtchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.




Raspel-Wendescheibe - grob/fein =,

zum Raspeln von Gemiise, Obst

und Kéase, auBer Hartkdse

(z. B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 1.

Bezeichnung auf der Raspel-Wendescheibe:
L2" fir die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe st nicht geejgnet
zum Raspeln von Nissen. Weichkdse nur mit
der groben Seite auf Stufe 2 raspein.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe
zum Schneiden und Raspeln von \

Obst, Gemuise und Kase.
Verarbeitung auf Stufe 2.

Bild

Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel
auf Punkt am Gerét) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Werkzeugtrager in die Schiissel
einsetzen.

Je nach gewiinschter Anwendung:

Zerkleinerungsscheibe auf Werkzeug-
trager legen. Gewtiinschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentréger legen, dass
die Mitnehmer am Werkzeugtrager in die
Offnung der Scheiben greifen.

Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schiissel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schiisselgriffs sitzen.

Netzstecker einstecken.

Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Schneid- oder Raspelgut einfillen.
Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch
Nachfilléffnung einfillen.

Achtung!

Schiissel entleeren bevor diese so voll ist,
dass das Schneid- oder Raspelgut die
Trdgerscheibe erreicht.

Nach der Arbeit

Drehschalter auf 0/off stellen.
Netzstecker ziehen.

Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.
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® Werkzeug herausnehmen:

— Werkzeugtrédger gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe
bzw. Knethaken aus der Schissel
herausnehmen. Werkzeug vom
Werkzeugtréger abnehmen.

— Zerkleinerungsscheiben am
Kunststoffknauf in der Mitte heraus-
nehmen. Werkzeugtrager aus der
Schiissel herausnehmen.

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn

drehen und abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Mixer

Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser zum Mischen
flissiger bzw. halbfester Lebensmittel, zum
Zerkleinern/Hacken von rohem Obst und
Gemise und zum PUrieren von Speisen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmeny/aufsetzen.

Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloBen Handen bertihren. Zum Reinjgen
eine Blrste benutzen.

A Verbrihungsgetahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heil3e oder schdumenade
Flissigkeit einftillen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdir-
fel) verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.
Bild B

® Dichtung auf den Messereinsatz

auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

m Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschédigt ist oder
nicht richtig aufgelegt wurde, kann
Flissigkeit auslaufen.
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® Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer & in den Mixer-Becher ein-
setzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln (&).

® Mixbecher umdrehen (Messereinsatz
nach unten).

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher
auf Punkt am Gerat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flussig = 1,0 Liter
(schdumende oder heiBe Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge, fest =
80 Gramm.

o Deckel aufsetzen und festdriicken.
Deckel wahrend des Arbeitens festhalten.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

o Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter
auf O/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung
einfullen

oder

e fliissige Zutaten durch den Trichter
einfullen.

Nach der Arbeit

o Drehschalter auf 0/off stellen.

o Netzstecker ziehen.

o Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Deckel abnehmen.

e Messereinsatz im Uhrzeigersinn I6sen (§)
und vom Mixer-Becher abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

Verwendung (je nach Modell):

— Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/Zer-
kleinerungsmesser % zum Zerkleinern
und Hacken von Fleisch, Hartkase, Zwie-
beln, Krdutern, Knoblauch, Obst, GemUse.

— Mit dem Messereinsatz mit Mahimes-
ser @& zum Mahlen und Zerkleinern
kleinerer Mengen von Gewdlrzen
(z. B. Pfeffer, Kreuzkiimmel, Wacholder,
Zimt, trockener Sternanis, Safran),
Getreide (z. B. Weizen, Hirse,
Leinsamen), Kaffee oder Zucker.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Universalzerkleinerer nur bei Stillstand
des Antriebes abnehmen/aufsetzen.
Kilingen des Messereinsatzes nicht mit
bloBen Handen berihren. Zum Reinigen
eine Blirste benutzen.

Im Bild [ sind Richtwerte fir die Maximal-
mengen und Verarbeitungszeiten bei der
Arbeit mit dem Universalzerkleinerer
dargestellt.

Bild 3

® Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

® Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einfillen. Markierung MAX am
Becher beachten!

o Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

E Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschédigt ist oder
nicht richtig aufgelegt wurde, kann

Flissigkeit auslaufen.

® Messereinsatz (/@) in den Universal-
zerkleinerer-Becher einsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn verriegeln (&).

® Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach unten).

® Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeil am
Becher auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Netzstecker einstecken.

o Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet

bleibt, desto feiner wird zerkleinert.

Empfehlungen zur Verwendung des Zubehérs

kénnen dem Abschnitt ,Rezepte/Zutaten/

Verarbeitung“ entnommen werden.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach oben).

® Messereinsatz im Uhrzeigersinn I6sen (f)
und vom Universalzerkleinerer-Becher
abnehmen.



® Becher entleeren.
® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerét ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Geréat vor Schaden
und erhalt die Funktionsféhigkeit.

Eine Ubersicht zur Reinigung der Einzelteile
kénnen Sie Bild [€ entnehmen.

A Stromschlag-Gefahr!

Grunadgerét niemals in Wasser tauchen
und nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmitte/
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.
Mohren und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kénnen.

Grundgerét reinigen

® Netzstecker ziehen.

e Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schissel mit Zubehdr reinigen
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit
bloBen Handen berdhren. Zum Reinigen
eine Blirste benutzen.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen!

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdglich ist.
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Mixer/Universalzerkleinerer reinigen
A Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer/!

Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloBen Handen beriihren. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz aufbewahren. Zum
Reinigen eine Bdrste benutzen.

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spilmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Spiilmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Stérung:
Gerét lauft nicht an oder Gerat schaltet
wéhrend des Betriebes ab.

Mégliche Ursache:

Schiissel oder Deckel bzw. das Zubehdr ist

nicht richtig aufgesetzt oder hat sich geldst.

Behebung:

e Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schissel/Deckel bzw. Zubehdr richtig
aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Gerat wieder in Betrieb nehmen.

E Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).

Aufbewahrung

Bild &1

Zur Aufbewahrung kénnen die Werkzeuge
platzsparend in der Schissel verstaut
werden.
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Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Werk-
zeug

Drehzahl

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

a2

oder

=

niedrig

ca.1-2
min

Hefeteig

max. 500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

220 ml Milch

1 Ei

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g Butter

Schale einer 2 Zitrone (Zitronenaroma)

® Alle Zutaten (auBer der Milch) in die Schiissel geben.

® Drehschalter fiir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl
stellen.

® Milch hinzugeben und mit niedriger Drehzahl fir
ca. 12 Minuten rahren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig glatt

aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

Zwiebeln, Knoblauch

Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g

ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g

® Bis zum gewiinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch

Petersilie
Menge: ab 10 g bis 50 g
® Bis zum gewiinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch

Fleisch, Leber

(far Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 50 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen.
Fleisch in Wurfel schneiden.

Fleischteige, Fillungen und Pasteten herstellen:

e Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Gefliigel, aber auch Fisch
usw.) zusammen mit weiteren Zutaten und Gewd(rzen
in die Schiissel geben und zu einem Teig verarbeiten.

hoch

ca. 1,5
min bis 2
min

Erdbeersorbet

250 g gefrorene Erdbeeren

100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten,
da sich sonst Klumpen bilden. So lange riihren, bis sich
cremiges Eis bildet.

hoch

Eischnee
Menge: 2 bis 6 EiweiB
® Mit hoher Drehzahl schlagen.

hoch

Schlagsahne
Menge: 200 g bis 400 g

® Mit hoher Drehzahl schlagen.
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Werk-
zeug

Drehzahl

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

niedrig/
hoch

Mayonnaise

1 Ei

1 TL Senf )

150 bis 200 ml Ol

1 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

o Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1
mischen. .

® Gerat auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch die Nachfll-
6ffnung gieBen und so lange mischen, bis die Masse
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.

hoch/M

Nisse, Mandeln

Menge: 50g bis 200 g

® Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
® Bis zum gewiinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch/M

Obst oder Gemiise pirieren

(Apfelmus, Spinat, Karotten-, Tomatenplree; roh oder gekocht)

® Zutaten und Gewlrze zusammen in den Mixer geben und
zu Puree verarbeiten.

hoch

Schokoladen-Milch

80 g bis 100 g gekuhlte Schokolade

ca. 400 ml heiBe Milch

® Schokolade im Mixer zerkleinern, heiBe Milch dazugeben
und kurz unterrhren.

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich

15 g Haselnusse

110 g Blatenhonig (Raumtemperatur)

o Die Nusse in den Universalzerkleinerer-Becher geben
und mit dem Mixer-/Zerkleinerungsmesser g
in ca. 20 Sekunden auf Stufe M zerkleinern.

® Den Universalzerkleinerer-Becher abnehmen, umdrehen
und den Messereinsatz herausnehmen.

® Den Honig dazugeben. Den Universalzerkleinerer-Becher
wieder mit dem Messer %% verschlieBen und auf das
Grundgeréat aufsetzen.

® Abwarten, bis der Honig vollstandig nach unten Uiber das
Messer gelaufen ist. Dann alles flir 5 Sekunden auf Stufe M
vermischen.

Im Bild @ sind Richtwerte fiir die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten bei der
Arbeit mit dem Universalzerkleinerer-Becher und den Messereinsatzen dargestellt.
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elekiro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical und electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-
weit glltige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor. Uber aktuelle Entsorgungs-
hinweise informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei Ihrer Gemeinde-
verwaltung.
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Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung heraus-
gegebenen Garantiebedingungen, in dem
das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern.

Die Garantiebedingungen fiir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Daruber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten Web-
adresse hinterlegt. Fur die Inanspruchnahme
von Garantieleistungen ist in jedem Fall die
Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your Contents

new BOSCH appliance. gor yoursafety .................... 1%
You can find further information about O;er\gt?g‘:] """""""""""" 15
our products on our web page. Cleaning and servicing . ............ 18
Storage ............. ... 19
Troubleshooting .. ................. 19
Recipes/Ingredients/Processing ...... 19
Instructions on disposal ............. 21
Warranty conditions . ............... 21

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed, the
manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household; see “Recipe examples” section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the operating instructions.

A General safety instructions

Risk of electric shock

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use

the appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

13



en

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water
and do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing
bowl. Always use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never reach into the attached blender jug!

Do not remove/attach the blender jug until the drive has stopped.

Do not remove/attach the universal cutter jug until the drive has
stopped.

Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade with bare hands. When not
in use, always store the universal blade in the blade guard. Clean them
with a brush.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs.

Grip the discs by the plastic part in the centre only!

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

Do not touch blades of the blade insert with bare hands.

Clean them with a brush.

Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0,4 litres of hot or frothing liquid.

Risk of injury!

Never assemble accessories on the base unit.
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A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

&

Do not place fingers in the feed tube.

Lock blade insert in the blender or universal cutter jug.

Remove blade insert from the blender or universal cutter jug.

1)
Q)

Y
D

Blade insert with blender/cutting blade

Blade insert with grinding blade

Overview
The instructions describe different features of
the appliance. Figure Il shows an overview of
the model.
Please fold out the illustrated pages.
Fig.
Base unit
1 Rotary switch
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed - slow,
2 = high speed - fast.
Drive
Cord store
Bowl
Tool holder
Tools *
a Universal blade with blade guard
b Kneading hook
¢ Chopping disc
7 Cutting discs *
a Slicing reversible disc — thick/thin
b Shredding reversible disc — coarse/fine
¢ Reversible slicing/shredding disc
8 Lid
a Filler opening
b Pusher

Accessories *

9 Blade insert with blender/cutting blade
and seal

10 Blade insert with grinding blade and seal

11 Universal cutter jug

oOoONnhwN

12 Blender jug
13 Lid for blender
a Filler opening
b Funnel-shaped stopper

*

for some models:

With the universal cutter use the appliance at
full power (according to the recipe). You can
find the recipe on the illustrated pages

(Fig. @).

If the universal cutter is not included with
the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12005833).

Operation

Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

o Pull cable out of the base unit to the
required length.

m Important information

— Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by rotating
the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been

completely attached.
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Bowl with accessories/tools

A Risk of injury from the rolating tools!

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Always
use the pusher for adding ingredients.
After switching off, the drive continues
running for a short time. Change tools
only when the drive is at a standstill.

Warning!

When working with the bowi, the appliance
cannot be switched on until the bowl has
been attached and the lid has been attached

and screwed on tight.

Universal blade

for cutting, mincing, mixing.
A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade
guard. Grip the universal blade by the
edge of the plastic handle only.

Kneading hook

for kneading dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut

(e.g. raisins and chocolate chips).

Chopping disc @
for cream, egg white and

mayonnaise.

Fig. [&1

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot

on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

® Insert tool holder into the bowl.

e Insert universal blade, whisking disc or
kneading hook into the tool holder and
release.

Note position of the tools when inserting
them! Press tools all the way down.

Warning!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
on dot on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in
the slot in the bowl handle.

® Insert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

16

® To add more ingredients, set the rotary
switch to O/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube. Pusher can be
used as a measuring cup.

Cutting discs

A Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of discs by the
edge only! Do not place fingers in the feed
tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

Slicing reversible disc — thick/thin %9 g
for slicing fruit and vegetables. ~
Process at setting 1.
Identification on the reversible slicing disc:
“coarse” for the thick cutting side, “fine” for the
thin cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

Shredding reversible disc -
coarseffine

for shredding vegetables, fruit
and cheese, except for hard cheese

(e.g. Parmesan).

Process at setting 1.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

,4" for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 2.

Reversible slicing/shredding disc
for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.
Process at setting 2.

Fig.

o Attach the bow! (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

e Insert tool holder into the bowl.

Depending on the required use:

® Place cutting disc on tool holder. Turn
required slicing/shredding side face up.
Place disc on the disc holder so that the
drivers on the tool holder grip the opening
in the discs.




e Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clock-
wise direction. Lid lug must be located
fully in the slot in the bowl handle.

® Insert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

e Fill with contents which are to be sliced
or shredded.

e When adding contents which are to
be sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher. Remove the
pusher and add ingredients through
the feed tube.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full

that the cutting or grating contents reach

the carrier diisc.

After using the appliance
® Set the rotary switch to 0/off.
® Remove mains plug.
® Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.
® Remove tool:
— Take tool holder together with
universal blade, whisking disc or
kneading hook out of the bowl.

Remove the tools from the tool holder.

— Take out the cutting discs by the
plastic stud in the centre. Take tool
holder out of the bowl.

® Rotate bowl anti-clockwise and remove.
e C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Blender

Blade insert with blender/cutting blade for
mixing liquid or semi-solid food, for cutting/
chopping raw fruit and vegetables, for
pureeing food.

Risk of injury from sharp blades/
rolating drive/
Never place fingers in the attached
blender/!
Do not remove/attach the blender until the
arive is at a standstill.
Do not touch blades of the blade insert
with bare hands. Clean them with a brush.

en

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0,4 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Fig. B

Place seal on the blade insert. Ensure
that the seal is positioned correctly.

m Important information
If the seal is damaged or not correctly

positioned, liquid may run out.

[ ]
or
[ ]

or
[ ]

Insert blade insert with blender/cutting

blade #% into the blender jug and lock

anti-clockwise (&).

Turn blender jug over (blade insert face

down).

Attach the blender jug (match arrow on

the jug to the arrow on the appliance) and

rotate as far as possible in a clockwise

direction.

Add ingredients.

Maximum capacity, liquid = 1.0 litres

(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).

g([)otimal processing capacity — solids =
g.

Attach lid and press firmly.

Hold lid while working.

Insert the mains plug.

Set the rotary switch to the desired

setting.

To add more ingredients, set the rotary

switch to 0/off.

Remove the lid and add ingredients

remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

Set the rotary switch to 0/off.

Remove mains plug.

Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

Remove lid.

17
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e Loosen blade insert clockwise (f)
and remove from the blender jug.

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

Use (depending on model):

— With the blade insert with blender/cutting
blade +% for cutting and chopping meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables.

— With the blade insert with grinding blade
@ for grinding and cutting fairly small
quantities of spices (e.g. pepper, cumin,
juniper, cinnamon, dried anise, saffron),
grain (e.g. wheat, millet, linseeds), coffee
and sugar.

A Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Do not remove/attach the universal cutter

until the drive has stopped.

Do not touch blades of the blade insert
with bare hands. Clean them with a brush.

Fig. F shows guide values for the maximum

quantities and processing times when

working with the universal cutter.

Fig. @

® Put down universal cutter jug with the
opening face up.

® Add food, which is to be cut, in the
jug.Note MAX mark on the jug!

® Place seal on the blade insert. Ensure
that the seal is positioned correctly.

m Important information
If the seal is damaged or not correctly

positioned, liquid may run out.

e Insert blade insert (/@) into the
universal cutter jug and lock anti-
clockwise (&).

® Turn universal cutter over (blade insert
face down).

® Attach the universal cutter (arrow on jug
on dot on the appliance) and rotate all the
way clockwise.

e |Insert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired
setting.
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Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are cut.
Recommendations on using the accessories
can be found in the section “Recipes/
Ingredients/Processing”.

After using the appliance

® Set the rotary switch to O/off.

® Remove mains plug.

® Rotate universal cutter anti-clockwise and
remove.

® Turn universal cutter over (blade insert
face up).

® Loosen blade insert clockwise (f;) and
remove from the universal cutter jug.

e Empty jug.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

An overview of cleaning the individual parts
can be found in Fig. [€.

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or
place under running watfer.

Warning/

Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. Clean them with a brush.
Do not grip the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of discs by the
eage only/!



All parts are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Cleaning the blender/universal cutter

A Risk of injury from sharp blades/

Do not touch blades of the blade insert
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade
guard. Clean them with a brush.

The blender jug (without blade insert), lid and
funnel are dishwasher-proof.

Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not soak
in water). Remove seal for cleaning.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Recipes/Ingredients/Processing

en

Fault:

Appliance does not start or appliance switches

off during operation.

Possible cause:

Bowl or lid or the accessory has not been

attached correctly or has become detached.

Remedial action:

® Set the rotary switch to O/off.

e Correctly attach bowl/lid or accessory and
screw on all the way.

e Switch the appliance on again.

E Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this

booklet).

Storage

Fig. [

The tools can be stored in the bowl to save
space.

Tool |Speed |[Time Recipes/Ingredients/Processing
B |low approx. |Yeast dough
or 1-2 min |Max. 500 g flour
= 25 g yeast or 1 packet of dried yeast
220 ml milk
1 egg
1 pinch of salt
80 g sugar
60 g butter
Graded rind of half a lemon
® Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
® Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
® Add milk and stir at low speed for about 1%2 minutes.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.
= M Onions, garlic
Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g
from 1 clove of garlic up to 300 g
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
=22 _ |high Parsley
Amount: from 0 g up to 50 g
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
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Tool Speed Time Recipes/Ingredients/Processing
=22 _ |high Meat, liver
(for mince, steak tartare, etc.)
Quantity: 50 g to 500 g
® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and paté:
® Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into a
dough.
=2 _ |high approx. |Strawberry sorbet
1.5 min-|250 g frozen strawberries
2min 1100 g icing sugar
180 ml cream
e Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately,
otherwise the mixture will go lumpy. Mix until a creamy
sorbet forms.
@ high Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites
e Whisk at high speed.
@ high Whipped cream
Quantity: 200 g to 400 g
e Whisk at high speed.
@ low/high Mayonnaise
1 egg
1 tsp. mustard
150-200 ml oil
1 tbs. lemon juice or vinegar
1 pinch of salt
1 pinch of sugar
Ingredients should be at the same temperature.
® Mix all ingredients (except oil) for several seconds
at setting 1.
® Switch appliance to setting 2, slowly pour oil through
the feed tube and mix until the mixture emulsifies.
Eat the mayonnaise immediately, do not store.
=> |high/M Nuts, almonds
Amount: 50g to 200 g
® Remove shells completely, otherwise the blender blade
will be blunted.
® Process the onion/garlic until it has been chopped to
the required size.
=> |high/M Puréeing fruit or vegetables

(Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked)
® Put ingredients and spices into the blender and purée.
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Tool |Speed |[Time

Recipes/Ingredients/Processing

high Chocolate-milk

mix briefly.

80 g-100 g cooled chocolate
approx. 400 ml hot milk
® Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and

15 g hazelnuts

M Honey and hazel nut spread

110 g blossom honey (room temperature)

e Put the nuts in the universal cutter jug and cut with the
blender/cutting blade & for 20 seconds on setting M.

® Remove the universal cutter jug, turn it over and take out the
blade insert.

® Add the honey. Close the universal cutter jug again with the
blade & and put on the base unit.

o Wait until all the honey has run down over the blade.
Then mix everything for 5 seconds on setting M.

Fig. @ shows guide values for the maximum quantities and processing times when
working with the universal cutter jug and the blade inserts.

Instructions on disposal

This appliance is identified according
ﬁ to the European guideline 2012/19/EU
on waste electrical and electronic
equipment - WEEE.
The guideline specifies the framework
for an EU-wide valid return and re-use
of old appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subiject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles

et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits hétels et immeubles
d’habitation similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales, voir la section « Recettes ».

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et réper
des produits alimentaires. D’autres applications sont possible

a condition d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation slre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.
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Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher

du secteur. Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il doit

se trouver sans surveillance, avant de 'assembler, de le démonter
ou de le nettoyer.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul
le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant
une qualification équivalente est habilité & remplacer un cordon

de branchement endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera des le retour du courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. Avant de supprimer un dérangement, débran-
chez la fiche male de la prise de courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans

le bol mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours

le pilon poussoir. Aprés que vous avez éteint 'appareil, son moteur
continue de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’aprés
avoir immobilisé I'entrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place !

Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement.
Ne retirez / posez le gobelet du broyeur universel qu’aprés avoir
arrété I'entrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du couteau universel avec les mains
nues.Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours
dans le fourreau. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire.
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Ne saisissez les disques que par la piece en plastique au milieu !
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire porte-lames avec les mains
nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments meélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Risque de blessures !

N’assemblez jamais les accessoires sur I'appareil de base.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

P
2
&] du broyeur universel.

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Verrouillez I'accessoire porte-lames dans le bol mixeur
ou le gobelet du broyeur universel.

Retirez I'accessoire porte-lames du bol mixeur ou du gobelet

fd
W

Insert avec couteau mixeur / couteau broyeur

Accessoire porte-lames de mouture

Vue d’ensemble

La notice décrit différentes équipements

de I'appareil. Sur la figure I, vous trouverez
un apergu des modeéles.

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

Appareil de base

1 Interrupteur rotatif

0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail :

1 = vitesse basse — marche lente,

2 = vitesse élevée — marche rapide.
Entrainement

Rangement du cordon

Bol mélangeur

Porte-accessoire

Accessoires *

a Lame universelle avec fourreau

b Crochet pétrisseur

OB WN
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¢ Disque-fouet
7 Disques a réduire *
a Disque réversible a émincer —
épais / mince
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque réversible a émincer / raper
8 Couvercle
a Ouverture pour ajout
b Pilon-poussoir

Accessoires *

9 Accessoire porte-lames pour mixeur/
couteau broyeur et joint.

10 Accessoire porte-lames de mouture
et joint

11 Gobelet du broyeur universel

12 Bol mixeur

13 Couvercle de mixeur
a Ouverture pour ajout
b Entonnoir

*

Selon le modele



Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil (a condition
de respecter les instructions de la recette).
Vous trouverez la recette sur les pages illus-
trées (fig. @).

Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
aupres du service apres-vente

(n° de réf. 12005833).

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé

« Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® De 'appareil de base, sortez la longueur
de cordon requise.

m Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil
uniquement par le sélecteur rotatif.

— Pour éteindre I'appareil, ne tournez
jamais le bol mélangeur, le mixeur
OUu un accessoire.

— Nallumez I'appareil qu’aprés avoir entie-
rement monté ses différents accessoires.

Bol mélangeur avec accessoires /
Outils

Risque de blessures avec les
accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introaduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
tfoujours le pilon poussoir.

Apres que vous avez éteint | apparell, son
moteur continue de fourner brievement.
Ne changez d'accessoire qu apres avolr
immobilisé l'entrainement.

Attention !

Si'vous travaiflez avec le bol mélangeur, vous
ne pourrez allumer ' appareil qu apres avoir
mis le bol mélangeur en place, posé et tourné
le couvercle a fond jusqu’en position fermée.

Lame universelle %

Pour réduire, hacher, mélanger
et pétrir.
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A Risque de blessures avec les lames
franchantes /

Ne fouchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours dans le fourreau.
Ne saisissez la lame universelle que par
son bord-poignée en plastique.
Crochet pétrisseur :6 @ )
pour pétrir la pate épaisse et
incorporer les ingrédients qu’il ne faut pas

broyer (par exemple les raisons secs,
les plaquettes de chocolat).

Disque-fouet

Pour monter la créme, les blancs @

d’ceuf en neige et la mayonnaise.

Figure &

® Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Mettez le porte-accessoires dans
le bol mélangeur.

® Posezlalame universelle, le disque-fouet
ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.
Veillez a la bonne position des acces-
soires lors de leur mise en place !
Poussez les outils vers le bas jusqu’a
la butée.

Attention /

N ajoutez les produits a traiter qu 'aprés avoir

monté les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.

® Montez le couvercle avec le pilon-pous-
soir (la fleche du couvercle regarde
le point sur le bol) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur O/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez
les ingrédients par I'orifice d’ajout.
Le pilon poussoir peut étre utilisé
comme gobelet de mesure.
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Disques a réduire
A Risque de blessures avec les lames
tfranchantes /

Napprochez pas les doigts des lames
et des aréfes, tranchantes, des disques
a réduire. Ne saisissez les disques que
par le bord /

Nintroduisez pas les dojgts dans lorifice
d'ajout. Pour ajouter des aliments,
nutilisez que le pilon poussoir.

Disque réversible a émincer -
épais / mince

pour émincer les fruits et légu-
mes. Travaillez les aliments sur la position 1.
Marquage sur le disque a émincer réversible :
« grossier » pour le c6té coupe épaisse,

« fin » pour le cété coupe mince.

Attention !

Le disque a émincer réversible convient pour
couper le fromage dur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes
de ferre cuites fermes qu apres qu elles

ont refroid.

Disque réversible a raper -
grossier / fin

pour raper des fruits, des légu-
mes et du fromage (sauf le fromage dur,

le parmesan par exemple).

Travaillez les aliments sur la position 1.
Chiffre « 2 » sur le disque réversible a raper,
pour désigner le c6té servant a raper épais
« 4 » pour le cOté servant a raper fin.
Attention /

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne répez le fromage mou
qu avec le coté épais sur la position 2.

Disque réversible a émincer /
raper

pour émincer et raper les fruits,
les légumes et le fromage.
Travaillez les aliments sur la position 2.

Figure

® Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Mettez le porte-accessoires dans
le bol mélangeur.
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Suivant I'application souhaitée :

® Posez le disque de broyage sur le porte-
accessoire. Le coté actif de la rape est
celui tourné vers le haut. Posez le disque
sur le porte-disque de sorte que les
taquets du porte-accessoire engrénent
dans les orifices que comporte le disque.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Versez les aliments a émincer ou raper.

o Ne faites avancer les aliments & émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
poussoir. Sortez le pilon poussoir et
versez les ingrédients par 'orifice d’ajout.

Alttention /

Pensez a vider le bol mélangeur avant qu'if

ne se remplisse au point que les aliments

emincées ou rapés atteignent le disque-

support.

Apreés le travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion O/off.

o Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez 'accessoire :

— Du bol, sortez le porte-accessoires
avec la lame universelle, le disque-
fouet et le crochet a pétrir.

Retirez I'accessoire du porte-
accessoires.

— Retirez les disques de broyage par
leur pommeau central en plastique.
Sortez le porte-accessoire du bol.

® Tournez le bol mélangeur en sens
inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

o Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».



Mixeur

Avec 'accessoire porte-lames pour mixeur /
broyeur, pour mélanger des aliments liquides
ou mi-fermes, pour broyer / hacher des fruits
et légumes crus, et pour réduire des aliments
en purée.

Risque de blessures avec les lames
A tranchantes / l'entrainement

en rotation /
Nintroduisez jamais les doigts dans
le mixeur en place !
Ne retirez / posez le mixeur qu apres avoir
arrété l'entrainement.
Ne fouchez pas les lames de l'accessoire
porte-lames avec les mains nues.
Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous fraitez des aliments mélan-
gés tres chauds, de la vapeur traverse
l'entonnoir ménagé dans le couvercle.
Versez au maximum 0,4 litre de liquide
trés chaud ou moussarnt.

Aftention /

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d'ingrédients surgelés
(sauf les glagons). Ne faifes pas tourner
le mixeur a vide.

Figure b1

® Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

E Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s’il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque
de couler.

® Mettez I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur + dans le bol du mixeur
et verrouillez en tournant en sens inverse
des aiguilles d’une montre ().

® Retournez le bol mixeur (accessoire
porte-lames tourné vers le bas).

® Posez le bol du mixeur (fléche du bol sur
le point situé sur I'appareil) puis tournez-
le dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

[ ]
ou

ou
[ ]
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Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximum de liquide = 1,0 litre
(0,4 litre maximum de liquide moussant
ou chaud).

Quantité optimale si I'aliment est ferme
= 80 grammes

Mettez le couvercle en place puis
appuyez bien.

Tenez fermement le couvercle pendant
le travail.

Introduisez la fiche dans la prise

de courant.

Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur O/off.

Retirez le couvercle et ajoutez

les ingrédients

retirez I'entonnoir et rajoutez progres-
sivement les ingrédients fermes
par I'ouverture

versez les ingrédients liquides
par I’entonnoir.

Apreés le travail

Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion O/off.

Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.
Enlevez le couvercle.

Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’'une montre (f)
et détachez-le du bol mixeur.

Nettoyez toutes les pieces, voir

« Nettoyage et entretien ».

Broyeur universel
Utilisation (selon le modéle) :

Avec I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur & pour broyer et hacher
de la viande, du fromage dur, des oignons,
herbes culinaires, de l'ail, des fruits

et légumes.

Avec I'accessoire porte-lames de mouture
@ : pour moudre et broyer de petites
quantités d’épices (p.ex. poivre, cumin,
genévrier, cannelle, anis sec, safran), des
céréales (p.ex. blé, millet, graines de lin),
du café ou du sucre
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Risque de blessures avec les lames
tranchantes / l'enirainement
en rotation !

Ne retirez / posez le broyeur universe/
qu'apres que le moteur se soit immobilisé.
Ne fouchez pas les lames de l'accessoire
porte-lames avec les mains nues.

Pour les netfoyer, utilisez une brosse.

La figure [ contient des valeurs indicatives

pour les quantités maximales et durées

de traitement lors du travail avec le couteau

universel.

Figure @

® Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

® \Versez les aliments a broyer dans
le gobelet. Respectez le repere MAX
sur le bol !

® Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

m Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s’il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque
de couler.

® Introduisez I'accessoire porte-lames (+&/
@) dans le gobelet du broyeur universel
et verrouillez-le en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre (&).

® Retournez le broyeur universel (porte-
lames tourné vers le bas)

® Mettez le broyeur universel en place
(la fleche du gobelet doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Remarque : Plus I'appareil reste allumé

longtemps et plus il broie fin.

Des recommandations sur I'utilisation

des accessoires sont disponibles dans

le paragraphe « Recettes / Ingrédients /

Préparation ».
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Apreés le travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez le broyeur universel en sens
inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

® Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le haut).

® Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’une montre (f) et
détachez-le du bol du broyeur universel.

o \idez le gobelet.

o Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

L’appareil ne nécessite aucun entretien.

Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient fonctionnel.
Vous trouverez un apergu du nettoyage
des piéces détachées dans la figure [€.

A Risque d’électrocution /

Ne plongez jamais ' appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous l'eau
au robinet !

Altention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Nutilisez pas de détergent abrasif.
Remarque : Lors du traitement de carottes
et de chou rouge par exemple, les pieces
en plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I'appareil de base
o Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Essuyez I'appareil de base avec
un essuie-tout humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.
® Ensuite, essuyez I'appareil avec
un essuie-tout sec.



Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes /

Ne fouchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N'approchez pas les doigts des lames et
des aréles, tranchantes, des disques a
réauire. Ne saisissez les disques que par
le bord /

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.

Nettoyer le mixeur / le broyeur
universel

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes /

Ne fouchez pas les lames de l'accessoire
porte-lames avec les mains nues.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours dans le fourreau.
Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Le bol mixeur (sans porte-lames), le cou-
vercle et I'entonnoir vont au lave-vaisselle.
Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-
vaisselle mais sous I'eau du robinet

(ne le laissez pas tremper dans I'eau).
Pour le nettoyage, retirez le joint.
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Dérangements et remedes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche maéle de la prise
de courant.

Dérangement :
L’appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible :

Le bol ou le couvercle et/ou 'accessoire n’est

pas correctement posé ou s’est desserré.

Remeéde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

® Posez correctement le bol / couvercle
et/ou I'accessoire et tournez a fond
jusqu’a la butée.

® Remettez I'appareil en service.

m Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin
de la présente.

Rangement

Figure [
Il est possible de ranger les accessoires dans
le bol pour économiser ainsi de la place.
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Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- |Vitesse |Durée |Recettes / Ingrédients / Préparation
soire
B |faible env. 1-2 |Péate a la levure de boulanger
ou minutes {500 g de farine maxi.
= 25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
220 ml de lait
1 ceuf
1 pincée de sel
80 g de sucre
60 g de beurre
Le zeste d’un demi-citron (ou de I'aréme citron)
® Versez tous les ingrédients dans le bol mélangeur,
sauf le lait.
® Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une
vitesse réduite.
® Ajoutez du lait et mélangez a vitesse réduite pendant environ
1 minute et demie.
Les ingrédients devront se trouver a la méme température.
Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler
dans un endroit chaud.
= M Oignons, ail
Quantité : 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g
® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
= _|élevé Persil
Quantité :de 10a50g
® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
= _|élevé Viande, foie
(pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)
Quantité : 50 a 500 g
® Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons.
Découpez la viande en dés.
Confection des péates de viande, des farces et des patés :
® Dans le bol, versez la viande (de boeuf, cochon, veau,
volaille, mais aussi de poisson, etc.) avec les autres
ingrédients et épices puis malaxez ces ingrédients jusqu’a
obtention d’une pate.
= _|élevé env. 1,5 [Sorbet aux fraises
az 250 g de fraises congelées
minute

100 g de sucre glace

180 ml de créme (juste le contenu d’un pot).

® Versez tous les ingrédients dans le bol.
Enclenchez immédiatement I'appareil sinon des grumeaux
vont se former. Mélangez tout le temps nécessaire
a l'obtention d’'une glace crémeuse.

élevé

CEufs en neige
Quantité : 2 a 6 blancs d’ceuf
® Fouettez a une vitesse élevée.
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Acces-

soire

Vitesse

Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

élevé

Créme Chantilly
Quantité : 200 a 400 g
® Fouettez a une vitesse élevée.

faible /
élevé

Mayonnaise

1 ceuf

1 c. a café de moutarde

150 a 200 ml d’huile

1 cuillére a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

® Réglez 'appareil sur le niveau 2, versez I'huile lentement
par 'ouverture d’ajout et mélangez jusqu’a ce que masse
s’émulsionne.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps, consommez-la

rapidement.

élevé /M

Noix, amandes

Quantité : 50 a 200 g

® Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer
s’émoussent.

® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

élevé /M

Réduire les fruits ou les légumes en purée

(Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes,

de tomates ; cuits ou crus)

® Versez les ingrédients et les épices dans le mixeur
et transformez-les en purée.

élevé

Lait au chocolat

80 a 100 g de chocolat refroidi

env. 400 ml de lait tres chaud

® Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud
et mélangez brievement.

Pate a tartiner au miel et aux noisettes

15 g de noisettes

110 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

® Versez les noix dans le gobelet du broyeur universel puis
broyez-les & en 20 secondes environ, appareil réglé sur M.

® Retirez le gobelet du broyeur universel, retournez-le et
retirez 'accessoire porte-lames.

® Ajoutez le miel. Refermez le gobelet du broyeur universel
avec la lame % puis posez-le sur I'appareil de base.

o Attendez que le miel ait enti€rement coulé jusqu’en bas
via la lame. Ensuite, mélangez le tout pendant 5 secondes
en réglant I'appareil sur M.

La figure @ contient des valeurs indicatives pour les quantités maximales
et durées de traitement lors du travail avec le goblet du broyeur universel
et avec les accessoires porte-lames.
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Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE
= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement — WEEE).
Cette directive définit le cadre d’'une reprise
et d’'une revalorisation des appareils usagés
en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.
Pour connaitre les consignes actuelles relati-
ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué l'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Usare I'apparecchio solo

per lavorare quantita adeguate ed in tempi usuali per la famiglia,
vedi capitolo «Ricette/ingredienti/lavorazione».

Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare, montare,
tagliare e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili

se si utilizzano gli accessori autorizzati dal produttore. |

| suo uso é vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per 'uso. Nel caso di cessione
deII’lapparecchio a terzi, consegnare insieme il libretto d’istruzioni
per l'uso.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’'apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante

il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando
non € sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio o della
pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimen-
tazione di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito
dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona

in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le riparazioni
all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.
Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.
Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere-frullatore applicato!
Rimuovere/applicare il bicchiere-frullatore solo quando l'ingranaggio
e fermo. Rimuovere/applicare il bicchiere mini-tritatutto solo quando
I'ingranaggio e fermo.

Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del coltello universale.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale

nel coprilama. Per la pulizia usare una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Prendere i dischi solo al centro, sull’elemento in
materiale sintetico!
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Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Per spingere usare solo il pestello. Non toccare a mani nude

le lame dell'inserto lame. Per la pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio

esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo o che

produce schiuma.

Pericolo di ferite!

lglon assemblare mai I'accessorio quando € montato sull’apparecchio
ase.

A\ Spiegazione dei simboli sul’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

< Bloccare l'inserto lame nel frullatore o nel bicchiere mini-
@  tritatutto.
= Rimuovere l'inserto lame dal frullatore o dal bicchiere mini-
& tritatutto.

E?g Inserto lama con lama di miscelazione/triturazione

@ Inserto lame con lama di macinazione

7 Disco sminuzzatore *

Guida rapida

La guida descrive diverse dotazioni
dell'apparecchio. La figura Il rappresenta
una panoramica del modello.

Aprire le pagine con le figure.

a Disco doppia funzione taglio —
spesso/sottile

b Disco doppia funzione grattugia —
grosso/fine

¢ disco doppia funzione taglio/grattugia

Figura &Y ;

) Coperchio
Apparecchio base a Apertura di aggiunta
1 Interruttore rotante b Pestello

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-2, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

2 = alto numero di giri — veloce.

Accessorio *

9 Inserto lama con lama frullatore/
di triturazione e guarnizione

10 Inserto lame con lama di macinazione
e guarnizione

11 Bicchiere mini tritatutto

12 Bicchiere-frullatore

2 Ingranaggio :

3 Vano portacavo 13 Coperchio per frull.atore
: a Apertura di aggiunta

4 Ciotola b Imbut

5 Portautensile mbuto

6 Utensili * * A seconda del modello

a Lama universale con coprilama
b Braccio impastatore
¢ Disco sbattitore
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Con il mini-tritatutto si sfrutta tutta la potenza
dell’apparecchio (rispettando le indicazioni
della ricetta). La ricetta si trova nelle pagine
illustrate (figura @).

Se il mini tritatutto non & compreso

nella fornitura, pud essere ordinato

tramite il servizio assistenza clienti

(codice di ord. N° 12005833).

Uso

Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

e Estrarre il cavo dall’apparecchio base
fino alla lunghezza necessaria.

m Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio
solo con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio
mediante rotazione della ciotola,
del frullatore o di un attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gli
attrezzi o accessori sono completamente
montati.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa dli utensili
in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola.

Per spingere gli ingredienti usare sempre
1l pestello.

Dopo avere spento [ apparecchio, lingra-
naggio continua ancora brevemente

a girare. Sostituire 'utensile solo ad
ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per lavori nella ciotola, 'apparecchio puo
essere acceso solo con clotola applicata
e coperchio applicato e fissato.
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Lama universale
per sminuzzare, macinare,
miscelare ed impastare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti/
Non toccare a mani nude le lame de/
coltello universale. In caso di mancato
utilizzo custodire sempre la lama
universale nel coprilama.

Alferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Braccio impastatore 5@9

per impastare pasta pesante

e per incorporare ingredienti, che non

devono essere sminuzzati (per es. uva

passa, scaglie di cioccolato).

Disco sbattitore @

per panna, albume montato

a neve e maionese.

Figura [E1

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Applicare il portautensile.

® Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore sul
portautensile e rilasciare.
Nell’'applicazione tenere presente
la posizione degli utensili!

Spingere in basso gli utensili fino
all’arresto.

Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo

avere applicato gli utensili.

® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.

Il nasello del coperchio deve entrare fino
allarresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Inserire la spina.

o Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

e Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione. Il pestello puo essere

utilizzato come misurino.



Dischi per sminuzzare

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dal bordj dei dischi sminuzzatori.
Alfferrare i dischi solo sul bordo!

Non introdurre le mani nell apertura

di aggiunta ingredient.

Per spingere usare solo il pestello.

Disco doppia funzione taglio —
spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 1.
Riferimento sul disco doppia funzione per
affettare:«grosso» per il lato di taglio spesso,
«fine» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

I disco doppia funzione taglio non é idoneo
per affettare formaggio duro, pane, panini

e cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
cotte, che nella cottfura si manlengono aure.

Disco doppia funzione grattugia —
grossof/fine \
per grattugiare verdura, frutta
e formaggio, tranne il formaggio duro

(per es. parmigiano).

Lavorazione alla velocita 1.

Indicazione sul disco doppia funzione
grattugiare: «2» per il lato grattugia grossa
«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione grattugiare non

e idoneo per grattugiare noci.

Grattugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso alla velocita 2.

Disco doppia funzione taglio/
grattugia

per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio.
Lavorazione alla velocita 2.

Figura

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Applicare il portautensile.

A seconda dell'impiego desiderato:

® Mettere il disco sminuzzatore sul
portautensile. Ruotare verso I'alto il disco
grattugia/di taglio desiderato.
Deporre il disco sul portadisco in modo
che i trascinatori del portautensile entrino
nell’apertura delle lame.

® Applicare il coperchio con pestello
(freccia sul coperchio sopra freccia
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’arresto nella fessura dellimpugnatura
della ciotola.

® |Inserire la spina.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Introdurre gli alimenti da tagliare
o grattugiare.

® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione. Estrarre il pestello ed
introdurre gli ingredienti attraverso
I'apertura d’'introduzione.

Altenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al

punto che gli alimenti tagliati o grattugiati

raggiungano il disco portante.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

e Estrarre l'utensile:

— Estrarre dalla ciotola il portautensile
con la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore.
Staccare I'utensile dal portautensile.

— Estrarre i dischi sminuzzatori
prendendoli al centro sul pomello
di plastica. Estrarre il portautensile
dal contenitore.

® Ruotare la ciotola in senso antiorario

e rimuoverla.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Frullatore

Con l'inserto lame con lama frullatore/di

triturazione per miscelare alimenti liquidi
o semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta
e verdura crude e per fare passate

di alimenti.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!
Rimuovere/applicare il coperchio solo
quando il motore é fermo.
Non toccare a mani nude le lame
dell'inserto lame. Per la pulizia usare
una spazzola.
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A Pericolo di scoftature!

Durante /a lavorazione di frullati molfo
caldj, dal imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri
di liguido molto caldo o che produce
schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (franne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.
Figura 1

® Mettere la guarnizione dal gruppo lame.

Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

m Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido,
se la guarnizione € danneggiata
0 non é stata applicata correttamente.

Inserire I'inserto lame con lama frullatore/
di triturazione % nel bicchiere-frullatore
e bloccarlo ruotando in senso

antiorario ().

Capovolgere il bicchiere frullatore
(inserto lame in basso).

Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all’arresto.
Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima, liquido = 1,0 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).

Quantita ottimale di lavorazione,

solidi = 80 grammi.

Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere
fermo il coperchio.

Inserire la spina.

Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Per aggiungere ingredienti, ruotare

la manopola su 0/off.

Rimuovere il coperchio ed introdurre

gli ingredienti

oppure

togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.
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Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

o Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere il coperchio.

® Sbloccare l'inserto lame ruotando in senso
orario (f) e rimuoverlo dal bicchiere-
frullatore.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Mini tritatutto

Utilizzo (a seconda del modello):

— Conlinserto lame con lama frullatore/di
triturazione <& per sminuzzare e tritare
carne, formaggio duro, cipolle, erbe
aromatiche, aglio, frutta, verdura.

— Conlinserto lame con lama di macina-
zione @ per macinare e sminuzzare
piccole quantita di spezie (ad es. pepe,
cumino, ginepro, cannella, anice stellato
secco, zafferano), cereali (ad es.
frumento, miglio, semi di lino), caffe
o zucchero.

Pericolo dl ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Rimuovere/applicare mini-tritatutto solo
quando il motore e fermo.

Non toccare a mani nude le lame
dell'inserto lame. Per la pulizia usare una
spazzola.

Nella figura A si riportano i valori indicativi

per le quantita massime ed i tempi di

lavorazione nel lavoro con il mini-tritatutto.

Figura @

® Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

® Introdurre nel bicchiere gli alimenti
da tritare. Osservare il riferimento MAX
sul bicchiere!

® Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

m Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido,
se la guarnizione & danneggiata

0 non é stata applicata correttamente.

® Inserire l'inserto lame (+¥&/@) nel
bicchiere mini-tritatutto e bloccarlo
ruotando in senso antiorario ().




e Capovolgere il mini-tritatutto (inserto
lame in basso).

® Applicare il mini-tritatutto (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all'arresto.

® |Inserire la spina.

e Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Avvertenza: Quanto piu a lungo I'apparecchio

resta acceso, tanto piu fine diventa l'alimento

tritato. Leggere i consigli per 'impiego

dell'accessorio nel capitolo «Ricette/

ingredienti/lavorazione».

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Ruotare il mini tritatutto in senso
antiorario e rimuoverlo.

e Capovolgere il mini-tritatutto
(inserto lame in alto).

® Sbloccare l'inserto lame ruotando in senso
orario (f) e rimuoverlo dal bicchiere mini-
tritatutto.

® Vuotare il bicchiere.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.

Per una panoramica del lavaggio dei singoli
pezzi si rimanda alla figura [€.

A Pericolo di scossa eleltrical

Non immergere mai | apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Aftenzione!

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di
carote e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire 'apparecchio base

® Staccare la spina.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

e Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame laglienti!

Non toccare a mani nude le lame de/
coltello universale. Per la pulizia usare
una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi solo sul bordo!

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non
incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

Pulizia del frullatore/mini-tritatutto

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame
dell'inserto lame. In caso di mancato
utilizzo custodire sempre la lama
universale nel coprilama.

Per la pulizia usare una spazzola.

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie.

Non lavare l'inserto lame in lavastoviglie,
ma sotto acqua corrente (non lasciarlo

a lungo nell’acqua). Per la pulizia rimuovere
la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

/\  Pericolo di ferite!

Prima dj eliminare un guasto estrarre
/a spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne durante
il funzionamento.
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Causa possibile: i
Il contenitore di miscelazione, il coperchio E Avvertenza importante

o I'accessorio non € applicato correttamente Se questo non bastasse per eliminare il
o si & sbloccato.

Rimedio

® Ruotare la manopola su 0/off.
® Applicare correttamente il contenitore

malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi
al servizio assistenza clienti (vedi indirizzi
alla fine di questo fascicolo).

di miscelazione/coperchio o 'accessorio ~ Conservazione

ruotandolo fino all’arresto.
® Rimettere I'apparecchio in funzione.

Figura [

Gli utensili possono essere conservati
con risparmio di spazio nel contenitore
di miscelazione.

Ricette/ingredienti/lavorazione

Utensile

Velocita

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

)
op-
pure

=1

bassa

ca.
1-2 min.

Pasta con lievito per dolce

max 500 g farina

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco

220 ml latte

1 uovo

1 pizzico sale

80 g zucchero

60 g burro

buccia di %2 limone (aroma di limone)

® Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).

® Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.

® Aggiungere latte e miscelare a bassa velocita per ca.
1%2 minuti.

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare

in un luogo caldo.

Cipolle, aglio

Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g

da 1 spicchio d’aglio a 300 g

® Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Prezzemolo
Quantita:da10ga50g
® Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Carne, fegato

(per carne macinata, tartara ecc.)

Quantita: da 50 g a 500 g

® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini.
Tagliare la carne a pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

® |Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti
e spezie e lavorare fino a farne un impasto.
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Utensile|Velocita [Tempo |Ricette/ingredienti/lavorazione
== _|alta ca. 1,5~ |Sorbetto di fragole
2min. |250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

e Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi.
Agitare finché si forma un gelato cremoso.

alta

Albumi montati a neve
Quantita: da 2 a 6 chiare d’'uovo
e Battere ad alta velocita.

alta

Panna montata
Quantita: da 200 g 2 400 g
o Battere ad alta velocita.

@ bassa/ Maionese
alta 1 uovo
1 cucchiaino di senape
da 150 a 200 ml olio
1 cucchiao succo di limone o aceto
1 pizzico sale
1 pizzico di zucchero
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
o Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi
a livello 1.
® Accendere I'apparecchio alla velocita 2, introdurre olio
lentamente attraverso I'apertura di aggiunta ingredienti
e miscelare fino ad emulsionare la massa.
Consumare la maionese subito. Non conservarla.
alta/M Noci, mandorle
Quantita: da 50g a 200 g
o Eliminare completamente tutti i gusci, che possono
danneggiare la lama mixer.
® Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
alta/M Purea di frutta o verdura
(passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori;
crudi o cotti)
e Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti
e lavorarli a purea.
alta Latte al cioccolato

Da 80 g a 100 g cioccolata raffreddata

ca. 400 ml latte molto caldo

® Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte
molto caldo e mescolare brevemente.
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Utensile|Velocita |Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

8

15 g nocciole

Crema spalmabile di miele e nocciole

110 g miele millefiori (a temperatura ambiente)

® |Introdurre le noci nel bicchiere mini-tritatutto e sminuzzarle
con la lama frullatore/di triturazione +{%& per ca. 20 secondi
alla velocita M.

® Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto, capovolgerlo ed
estrarre il gruppo lame.

® Aggiungere il miele. Richiudere il bicchiere mini-tritatutto
con la lama % ed applicarlo sull'apparecchio base.

® Attendere che il miele sia colato completamente in basso
sulla lama. Frullare poi il tutto per 5 secondo alla velocita M.

Nella figura [@ si riportano i valori indicativi per le quantita massime ed i tempi
di lavorazione nel lavoro con il bicchiere mini-tritatutto e gli inserti lame.

Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio é contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
mmm  2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per un
ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi in
tutta 'UE.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.
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Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia & comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden, zie paragraaf

.Recepten-voorbeelden”.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en raspen

van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd

toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het mag niet worden

gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.
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Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen, niet onder stromend
water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen. Hulpstuk
uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen!

De kom van de mixkom alleen verwijderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat.

De kom van de universele fijnsnijder alleen verwijderen/aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De klingen van het universele mes niet met blote handen aanraken.
Het universele mes altijd bewaren in de meshouder wanneer het niet
wordt gebruikt. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Schijven alleen vastpakken aan het kunststof gedeelte in het midden!
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Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper

gebruiken.

De klingen van het mesinzetstuk mes niet met blote handen aanraken.
Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof

toevoegen.
Verwondingsgevaar!

Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is

aangebracht.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

=
oy
&] universele fijnsnijder.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Mesinzetstuk vergrendelen in de mixkom resp. in de kom van
de universele fijnsnijder.

Mesinzetstuk verwijderen uit de mixkom resp. de kom van de

e
W

Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes

Mesinzetstuk met maalmes

In één oogopslag

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
uitrustingen van het apparaat. In afbeelding I
vindt u een modeloverzicht.

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. I

Basisapparaat

1 Draaischakelaar

0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

2 = hoog toerental — snel.
Aandrijving

Snoeropbergvak

Kom

Hulpstukhouder

gaprhwND

6 Hulpstuk *
a Universeel mes met meshouder
b kneedhaak
¢ Slagschijf

7 Fijnmaakschijven *
a Shnijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grof/fijn
¢ snij-/raspschijf

8 Deksel
a Vulopening
b Stopper

Toebehoren *
9 Mesinzetstuk met mixer-/fiinmaakmes
en afdichting
10 Mesinzetstuk met maalmes en afdichting
11 Universele fijnsnijderbeker
12 Mixkom
13 Deksel voor mixer
a Vulopening
b Trechter

*

afhankelijk van het model
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Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat

(bij naleving van de receptgegevens). U vindt
het recept op de pagina's met afbeeldingen
(afb. @)

Als de universele fijnsnijder niet standaard bij
het apparaat geleverd wordt, kunt u deze
bestellen bij de klantenservice (bestelnr.
12005833).

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Basisapparaat op een gladde, stevige
en schone ondergrond zetten.

® Snoer tot de gewenste lengte uit het
basisapparaat trekken.

m Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en
uitschakelen met de draaischakelaar.

— Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen
wanneer hulpstukken resp. toebehoren
volledig zijn gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Voor het aandrukken van

ingrediénten alfijd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling blijft de aandrijving

nog even lopen. Hulpstuk uitsluitend

verwisselen wanneer de aandrijving

stilstaat.

Attentie!

Bjj gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de kom
/s aangebracht en het deksel is aangebracht
en vastgedraaid.
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Universeel mes
voor fijnmaken, hakken, roeren
en kneden.

=2

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/

De klingen van het universele mes
niet met blote handen aanraken.
Het universele mes altijd bewaren in
de meshouder wanneer het niet wordt
gebruikt. Universeel mes alleen
vasipakken aan de kunststof greep.

Kneedhaak

voor het kneden van dik deeg en C@

het mengen van ingrediénten die niet

fijngemaakt moeten worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes).

Gardeschijf @

voor slagroom, geklopt eiwit en

mayonaise.

Afb. 3

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

® Het universele mes, de gardeschijf of de
kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.

Bij het aanbrengen letten op de positie van
de hulpstukken! Hulpstukken tot aan de
aanslag omlaag drukken.

Alttentie!

De ingrediénten pas foevoegen nadat

de hulpstukken zijn aangebracht.

® De ingrediénten toevoegen.

o Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de
kom) en met de klok mee draaien.

De uitstulping van het deksel moet tot
aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

o Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de
ingrediénten toevoegen via de
vulopening. De stopper kan worden

gebruikt als maatbeker.



Fijnmaakschijven

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/

Niet in de schernpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Schijven alleen aan de rand vastpakken!
Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanduwen altjjd de stopper gebruiken.

Shnijschijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en
groente. Verwerking op stand 1.
Aanduiding op de snij-draaischijf:
Lgrof” voor de dikke snijzijde,
Jjn” voor de dunne snijzijde.
Aftentie!

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Raspschijf — grof/fijn L
voor het raspen van groente, fruit N
en kaas, uitgezonderd harde
kaas (bijv. parmezaanse kaas).
Verwerking op stand 1.
Aanduiding op de rasp-draaischijf:

»2" voor de grove raspzijde

L4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachlte kaas alleen met de
grove zijjde raspen op stand 2.
Snij-/raspschiif

voor het snijden en raspen van
fruit, groente en kaas.
Verwerking op stand 2.

Afb.

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

e Fijnmaakschijf op de hulpstukhouder
leggen. Gewenste snij-/raspzijde naar
boven keren. De schijf zodanig op de
schijfhouder leggen dat de meenemer
van de hulpstukhouder in de opening
van de schijf grijpt.
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® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot
aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed toevoegen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper. De stopper
verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat

het snif- of raspgoed de draagschijf bereikt.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/Off zetten.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het
universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak uit de kom nemen.
Het hulpstuk van de hulpstukhouder
nemen.

— Fijnmaakschijven verwijderen door ze
aan de kunststof knop in het midden
vast te pakken. Hulpstukhouder uit de
kom nemen.

® De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Mixer

Met het mesinzetstuk met mixer-/fijn-
maakmes voor het mengen van vloeibare
en halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/
hakken van rauw fruit en rauwe groente en
voor het pureren van gerechten.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messeny/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen/!
De mixer alleen verwijderen of aan-
brengen wanneer de aandrijving stilstaat.
De klingen van het mesinzetstuk mes niet
met blote handen aanraken. Voor het
reinjgen een borstel gebruiken.
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A Risico van brandwonden!

Bjj verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof foevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadligd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ljsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Afb. B

e Afdichting aanbrengen op de mesinzet-

stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

m Belangrijke aanwijzingen
Als de afdichting beschadigd is of niet
goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

® Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes
in de mixkom aanbrengen en tegen de
klok in vergrendelen ().

o Mixkom omdraaien (mesinzetstuk naar
onderen).

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de
kom tegen de punt op het apparaat) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,0 liter
(schuimende of hete vloeistoffen
maximaal 0,4 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

® Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Deksel vasthouden tijdens het gebruik.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

o Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

e trechter verwijderen en vaste
ingredi€nten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.
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Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/Off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

o Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

o Deksel verwijderen.

® Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de mixkom nemen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

Gebruik (afhankelijk van het model):

— Met het mesinzetstuk met mixer-/
fijnmaakmes =& voor het fijnmaken
en hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente.

— Met het mesinzetstuk met maalmes @
voor het malen en fijnmaken van kleine
hoeveelheden kruiden (bijv. peper, komijn,
jeneverbessen, kaneel, droge steranijs,
saffraan), graan (bijv. tarwe, gierst,

lijnzaad), koffie of suiker.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messerny/roterende aandrijving!

De universele fijnsnijder alleen

verwifderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat.

De klingen van het mesinzetstuk mes

niet met blote handen aanraken. Voor

het reinigen een borstel gebruiken.

In afbeelding @ vindt u richtwaarden voor

de maximumhoeveelheden en verwerkings-

tijlden bij gebruik van de universele fijnsnijder.

Afb. @

® De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

® De fijn te maken levensmiddelen in de
kom doen. De MAX-markering op de kom
in acht nemen!

e Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

m Belangrijke aanwijzingen
Als de afdichting beschadigd is of niet
goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.




® Mesinzetstuk (+&/@) aanbrengen in
de kom van de universele fijnsnijder
en tegen de klok in vergrendelen (@).

e Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar onderen).

® De universele fijnsnijder aanbrengen
(de pijl op de kom tegen de punt op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

N.B.: hoe langer het apparaat ingeschakeld

blijft, hoe fijner er wordt gesneden. Adviezen

over het gebruik van het toebehoren vindt

u in de paragraaf ,Recepten/ingrediénten/

verwerking”.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/Off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

e Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar boven).

® Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de universele fijnsnijderbeker
nemen.

e Kom leegmaken.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

In afbeelding [€ vindt u een overzicht van de
reiniging van de verschillende onderdelen.

A Gevaar van een elektrische schok!/

Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water
houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels

en rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.
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Basisapparaat reinigen

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen
A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/

De klingen van het universele mes niet
met blote handen aanraken. Voor het
relinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Schijven alleen aan de rand vasipakken!

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.

Mixer/universele fijnsnijder reinigen
A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het mesinzetstuk mes
niet met blote handen aanraken.

Het universele mes alfjjd bewaren in
de meshouder wanneer het niet wordt
gebruikt. Voor het reinigen een borstel
gebruiken.

De mixkom (zonder mesinzetstuk),

het deksel en de trechter kunnen in

de afwasautomaat worden gereinigd.

Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water (niet in
water laten liggen). Afdichting ter reiniging
verwijderen.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact vooraat
u storingen verhelpt.
Storing:
Het apparaat gaat niet lopen of het apparaat
schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:
Kom, deksel of toebehoren is niet goed
aangebracht of is losgeraakt.
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Oplossing:
°

Draaischakelaar op 0/Off zetten.
o Kom, deksel of toebehoren goed
aanbrengen en tot de aanslag

E Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice
als u de storing niet kunt verhelpen

vastdraaien. (zie klantenserviceadressen achterin
® Apparaat weer in gebruik nemen. dit boekje).
Opbergen
Afb. [

Om ruimte te sparen kunnen de hulpstukken

in de kom worden opgeborgen.

Recepten/ingrediénten/verwerking

Hulp- |Toerental [Tijd Recepten/ingrediénten/verwerking

stuk

) |laag ca. Gistdeeg

of 1-2 min.|max. 500 g meel

= 25 g gist of 1 pakje droge gist
220 ml melk
1ei
1 snufje zout
80 g suiker
60 g boter
2 citroenschil (citroenaroma)
® Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.
e Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag

toerental.
® Melk toevoegen en op een laag toerental ca. 12 minuut
mixen.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een
warme plaats.

= M Uien, knoflook
hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
® Verwerken tot de gewenste grootte.

=22 _ |hoog Peterselie
Hoeveelheid: 10 gtot 50 g
® Verwerken tot de gewenste grootte.

=2 _ |hoog Vlees, lever

(voor gehakt, tartaar enz.)

Hoeveelheid: 50 g tot 500 g

® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het vlees in
blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

® Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)

van maken.

50

samen met de ingrediénten in de mengkom doen en er deeg



nl

Hulp- |Toerental [Tijd Recepten/ingrediénten/verwerking
stuk
=22 _ |hoog ca. 1,5- |Aardbeiensorbet
2 min. |250 g koude aardbeien
100 g poedersuiker
180 ml slagroom (1 beker)
® Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig ijs
ontstaat.
@ hoog Geklopt eiwit
hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren
o Kloppen op een hoog toerental.
@ hoog Slagroom
Hoeveelheid: 200 g tot 400 g
o Kloppen op een hoog toerental.
@ laag/hoog Mayonaise
1 ei
1 theelepel mosterd
150 tot 200 ml olie
1 eetlepels citroensap of azijn
1 snufje zout
beetje suiker
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
o Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op stand
1 mengen.
® Het apparaat op stand 2 schakelen, de olie langzaam in de
vulopening gieten en mixen tot de massa emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.
hoog/M Noten, amandelen
hoeveelheid: 50g tot 200 g
® Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes bot.
o Verwerken tot de gewenste grootte.
hoog/M Fruit of groente pureren
(appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of gekookt)
® |Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er puree
van maken.
hoog Chocolademelk

80 g tot 100 g gekoelde chocolade

ca. 400 ml hete melk

® Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen en
kort roeren.
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Hulp-
stuk

Toerental (Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

8"

stand M.

plaatsen.

Honing-hazelnoot-broodbeleg

15 g hazelnoten

110 g bloemenhoning (kamertemperatuur)

® De noteninde kom van de universele fijnsnijder doen en met
het mixer-/fijnmaakmes % in ca. 20 seconden fijnmaken op

® De kom van de universele fijnsnijder nemen, omdraaien en
de mesinzetstuk eruit nemen.

® De honing erbij doen. De kom van de universele fijnsnijder
weer sluiten met de mes & en op het basisapparaat

® Wachten tot de honing volledig over het mes omlaag is
gelopen. Dan alles 5 seconden mengen op de stand M.

de mesinzetstukken.

In afbeelding @ vindt u richtwaarden voor de maximumhoeveelheden en
verwerkingstijden bij gebruik van de kom van de universele fijnsnijder en

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-

ﬁ enstemming met de Europese richtlijn

= 2012/19/EU afgedankie elektrische

en elektronische apparatuur (waste

electrical and electronic equipment —

WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de

in de EU geldende terugname en verwerking

van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.
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Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at f& vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som

er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller

til husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbejder-
kakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller

og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen, se afsnittet ,Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning®.

Dette apparat er egnet til raring, eeltning, piskning, skeering og
raspning af fadevarer. Bruges det af producenten tilladte tilbehgr, kan
apparatet ogsa bruges til andre ting. Ma ikke bruges til forarbejdning af
andre genstande hhv. substanser.

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehor.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til
en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Fare for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bagrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.

Barn ma ikke fa lege med apparatet.
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Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa type-
skiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis ledningen
og apparatet er ubeskadigede.

Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og for det samles,
skilles ad eller renggares.

Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa apparatet ma kun
foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Fare for elektrisk stod

| tilfaelde af streamsvigt forbliver apparatet taendt og gar automatisk
i gang igen, nar strammen vender tilbage.

Motorenheden ma aldrig dyppes i vaesker, aldrig holdes ind under
rindende vand og ikke saettes i opvaskemaskinen.

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket traekkes ud.
Kveestelsesfare som falge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Anvend altid stopperen
til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab,
nar drevet star stille.

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i blenderbaesgeret!

Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Minihakker-baegeret ma kun tages af/seettes pa, nar drevet star stille.
Kvaestelsesfare som fglge af skarpe knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de bare haender.

Nar universalkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares

| knivbeskyttelsen. Benyt en bgrste til rengering.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhaknings-
skiverne. Tag kun fat i kunststofdelen i midten pa skiverne!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen
til at skubbe efter med.

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de bare heender.

Benyt en bgrste til rengaring.
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Fare for skoldning!
Ved forarbejdning af varme fadevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende
vaeske.

Fare for kvaestelser!
Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.
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A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Las knivindsatsen i blender- hhv. minihakker-baegeret.

Tag knivindsatsen ud af blender- hhv. minihakker-baegeret.

Knivindsats med malekniv

Knivindsats med blender-/finhakningskniv

Overblik

Vejledningen beskriver forskellige former
for udstyr til apparatet. Pa billedet Il ses
en modeloversigt.

Fold billedsiderne ud.

Billede I

Motorenhed

1

oONNhWN

Drejekontakt

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for gnsket blendetid.

Trin 1-2, arbejdshastighed:

1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
Drev

Kabelrum

Skal

Redskabsholder

Redskaber *

a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Altekrog

¢ Piskeskive

Finhakningsskiver *

a Vendbar skeereskive — tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin

¢ Vendbar skeere-/raspeskive

8 Lag
a Pafyldningsabning
b Stopper
Tilbehar *
9 Knivindsats med blender-/finhakningskniv
og pakning
10 Knivindsats med malekniv og pakning
11 Minihakkerbaeger
12 Blender-baeger
13 LA&g til blender
a Pafyldningsabning
b Tragt

*

afhaengigt af model

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes pa billedsiderne (billede @).
Hvis minihakkeren ikke medfalger, kan den
bestilles hos kundeservice (best.-nr.
12005833).

Betjening

Rengear apparat og tilbehar grundigt, for
de tages i brug farste gang, se ,Rengaring
og pleje“.
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Forberedelse

e Stil motorenheden pé et glat, stabilt og
rent underlag.

® Traek kablet ud af motorenheden i den
gnskede laengde.

m Vigtige henvisninger

— Apparatet ma udelukkende teendes
og slukkes med drejekontakten.

— Apparatet mé aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis
redskaber hhv. tilbehar er helt monteret.

Skal med tilbehgar/redskab
A Kvaestelsesfare som falge
af roterende redskaber!
Stik aldrig hdanden ned i skdlen under
driften. Anvend altid stopperen til at

stoppe ingredienser ned med.

Drevet korer kort efter, at apparatet er
slukket. Skift kun redskab, nar drevet star
stille.

OBS/
Ndr der arbefdes i skdlen kan apparatet kun
teendes med pdsat skdl samt med pdsat og

fastdrejet ldg.

Universalkniv
til finhakning, hakning, raring og

eeltning.
Kveestelsesfare som folge af skarpe

A knive!

Beror ikke universalknivens klinger med
de bare haender. Nar universalkniven ikke
er [ brug, skal den altid opbevares

I/ knivbeskyfttelsen. Tag kun fat

I kunststofkanten pa universalkniven.

fillzlatglt(rzci)r?g af dej og til iblandning C@
Piskeskive @
Billede [

indtil stop.

af ingredienser, som ikke skal finhakkes

til flede, piskede aeggehvider og

® Saet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
® Sczet redskabsholderen ind i skalen.

(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).
majonnaise.
for punkt pa apparat) og drej den til hgjre
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® Szt universalkniven, piskeskiven eller
eltekrogen pa redskabsholderen og slip
den.
Overhold redskabernes position, nar de
seettes il Tryk redskaberne ned indtil stop.

OBS/

Tilszet altid forst ingredienserne som skal

forarbejdes, ndr redskaberne er sat .

o Fyld ingredienserne i.

® Szt laget med stopper pa (pil pa 1ag skal
veere ud for punkt pa skal) og drej til hgjre.
Lagneesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

® Seet netstikket i.

Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

For at pafylde ingredienserne stil

drejekontakten pa O/off.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen. Stopperen
kan anvendes som malebaeger.

Finhakningsskiver

A Kvaestelsesfare som folge af skampe
Knive/

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat
I/ kanten péa skiverne!

Stik tkke fingrene ind i pafyldnings-
abningen. Anvend kun stopperen til at
skubbe efter med.

Vendbar skaereskive - tyk/tynd
til skaering af frugt og gront.
Forarbejdning pa trin 1.
Betegnelse pa den vendbare skaereskive:
L,grob* for den tykke skeereside, ,fein“ for den
tynde skeereside

OBS/

Den vendbare skaereskive er ikke egnet

til skeer af hard ost, brod, rundstykker

og chokolade. Kogte, fastkogende kartofler
skal alfid veere kolde, for de skeeres.
Vendbar raspeskive — grov/fin o~
til raspning af grant, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks.
parmesan).

Forarbejdning pa trin 1.
Betegnelse pa den vendbare raspeskive:
»2" for den grove raspeside

,4" for den fine raspeside

OBS/

Den vendbare raspeskive er ikke egnet til
rivning af nodder. Blod ost ma kun raspes
med den grove side pa trin 2.




Vendbar skaere-/raspeskive

til skaering og raspning af frugt,
gront og ost.

Forarbejdning pa trin 2.

Billede

® Saet skdlen pa (pil pa skal skal veere ud
for punkt pa apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

® Scet redskabsholderen ind i skalen.

Afheengigt af den gnskede anvendelse:

® La=g finhakningsskiven pa redskabs-
holderen. Vend den gnskede skeere-/
raspeside opad. Laeg skiven pa skive-
holderen pa en sddan made, at med-
bringerne pa redskabsholderen griber
ind i dbningen pé skiverne.

® Szt laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for pil pa skal) og drej til hajre.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

® Scet netstikket i.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

e Pafyld fadevarerne som skal skeeres eller
raspes.

® Skub fgdevarerne, der skal skeeres eller
raspes, efter kun med et let tryk pa
stopperen. Tag stopperen ud og fyld
ingredienserne gennem
pafyldningsabningen.

OBS/

Tom skédlen, for den bliver sa fuld, at de

skdrede eller raspede fodevarer nar

holdeskiven.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Drejlaget mod venstre og tag det af.
e Udtagning af redskab:

— Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv.
aeltekrog ud af skalen. Tag redskabet
af redskabsholderen.

— Tag finhakningsskiverne ud ved
at tage fat i plastduppen i midten.
Tag redskabsholderen ud af skalen.

® Drej skdlen mod venstre og tag den af.
® Rengor alle dele, se ,Renggring og
pleje”.

Blender

Med knivindsatsen med blender-/

finhakningskniv til blandning af flydende hhv.
halvfaste fadevarer, til finhakning/hakning af
ra frugt og grent og til purering af madvarer.
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A Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig hdanden ned i den pdsatte
blender!

Blenderen ma kun tages af/saettes pd,
ndr drevet star stille.

Beror ikke knivindsatsens klinger med
de bare haender. Benyt en borste til
rengoring.

A Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fodevarer

kommer der damp ud gennem tragten
I ldget. Patyld maksimalt 0,4 liter varm
eller skummende vaeske.

OBS/

Blenderen kan beskadlges. Forarbejd ikke
adybfrossede ingredienser (undfagen
Isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Billede [

® La=g pakningen pa knivindsatsen.
Sarg for, at pakningen er lagt korrekt pa.

m Vigtige henvisninger
Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

® Seet knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv # i blenderbaegeret
og l&s den fast mod venstre ().

® Vend blenderbsegeret om (knivindsats
nedad).

® Seet blenderbaegeret pa (pil pa baeger
skal veere ud for punkt pa apparat)
og drej det til hgjre indtil stop.

e Fyld ingredienserne i.
Maksimal meengde, flydende konsistens
= 1,0 liter (skummende eller varme
vaesker maks. 0,4 liter).
Optimal forarbejdningsmaengde,
fast konsistens = 80 gram.

® Sczet laget pa og tryk det fast.
Hold fast pa laget under arbejdet.

® Sczet netstikket i.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

e For at pafylde ingredienserne stil
drejekontakten pa 0/off.

e Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller
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e tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen
i pafyldningsabningen

eller

e fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Drej blenderen mod venstre indtil stop
og tag den af.

e Tag laget af.

e Losnknivindsatsen til hajre (f) og tag den
af blenderbaegeret.

® Rengor alle dele, se ,Renggring
og pleje“.

Minihakker

Formal (afhaengigt af model):

— Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv <4 til finhakning og
hakning af ked, hard ost, lag, krydderurter,
hvidlag, frugt, gront.

— Med knivindsatsen med malekniv @ til
maling og finhakning af mindre maengder
krydderier (f.eks. peber, spidskommen,
enebeer, kanel, ter stjerneanis, safran),
korn (f.eks. hvede, hirse, horfrg), kaffe
eller sukker.

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev/

Minihakkeren ma kun tages at/szettes pa4,

nar drevet star stille.

Beror ikke knivindsatsens klinger med

de bare haender. Benyt en borste til

rengering.

P4 billede @ findes vejledende veerdier for
de maks. maengder og forarbejdningstider,
nar der arbejdes med minihakkeren.
Billede @

e Stil minihakker-bzegeret fra med
abningen opad.

e Fyld fgdevarerne, der skal finhakkes,
ind i baegeret. Overhold markeringen
MAX pa baegeret!

® La=g pakningen pa knivindsatsen.
Sarg for, at pakningen er lagt korrekt pa.

m Vigtige henvisninger
Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.
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® Seet knivindsatsen (#&/@) ind i mini-
hakker-bzegeret og las den fast mod
venstre (&).

® Vend minihakkeren om (knivindsats
nedad).

® Szt minihakkeren pa (pil pa baeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej den
til hajre indtil stop.

® Seet netstikket i.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Henvisning: Jo laengere apparatet forbliver

teendt, desto finere hakkes der. Anbefalinger

mht. brug af tilbeharet fremgar af afsnit

L,LOpskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa O/off.

® Traek netstikket ud.

® Drej minihakkeren mod venstre og tag
den af.

® Vend minihakkeren om (knivindsats
opad).

® Losnknivindsatsen til hajre (f) og tag den
af minihakker-baegeret.

® Tom baegeret.

® Rengor alle dele, se ,Renggring
og pleje“.

Renggaring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Grundig rengering beskytter apparatet mod
skader og sikrer en god funktion.

En oversigt over renggring af de enkelte dele
fremgar af billede [€.

A Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i/ vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

OBS/

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.
Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks
gulergdder og rodkal opstar der
misfarvninger pa plastdelene, som kan
fiernes med nogle draber spiseolie.

Rengaring af motorenhed

® Traek netstikket ud.

® Toar motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

® Derefter tor apparatet af med en tor klud.



Rengering af skal med tilbehar

A Kvaestelsesfare som falge af skarpe
knive!

Beror ikke universalknivens klinger med
de bare haender. Benyt en borste til
rengoring.
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pd finhakningsskiverne. Tag kun fat
/ kanten pa skiverne!

Alle dele taler opvaskemaskine.
Klem ikke kunststofdele fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret.

Rengaring af blender/minihakker
A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Beror ikke knivindsatsens klinger med de
bare haender. Nér universalkniven ikke er
[ brug, skal den altid opbevares i kniv-
beskyttelsen. Benyt en borste til
rengering.

Blenderbzeger (uden knivindsats), lag og
tragt kan tale opvaskemaskine.
Knivindsatsen mé ikke seettes i opvaske-
maskinen, men skal renggres under rindende
vand (ma ikke blive liggende i vand).

Tag pakningen af til rengaring.

da
Hjeelp i tilfeelde af fejl

A Fare for kveestelser!

Traek netstikket ud forinden du afhjzelper
en fejl.
Fejl:
Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet
slukker under brug.
Mulig &rsag:
Skal eller l1ag hhv. tilbehar er ikke sat rigtigt
pa eller har lgsnet sig.
Afhjeslpning:
e Stil drejekontakten pa 0/off.
® Sezet skal/lag hhv. tilbehar rigtigt pa og
drej det fast indtil stop.
® Tag apparatet i brug igen.

E Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice (se
kundeserviceadresser bag i dette heefte).

Opbevaring

Billede L1

Redskaberne kan opbevares
pladsbesparende i skalen.

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Red- |Omdrej- |[Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
skab  |ningstal
B |lavt ca. 1-2 |Geerdej
eller min maks. 500 g mel
= 25 g geer eller 1 pakke targeer
220 ml meelk
1&g
1 knivspids salt
80 g sukker
60 g smar
skal af en 'z citron (citronaroma)
o Kom alle ingredienserne (undtagen meelk) i skalen.
e Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
® Tilsaet meelk og rgr i ca. 1%2 minut ved lavt omdrejningstal.
Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen er glat,
stilles den til haevning pa et varmt sted.
= M Lag, hvidlag
Meengde: fra 1 lgg, skaret i kvarte, til 300 g
fra 1 fed hvidlgg til 300 g
o Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.
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Red-
skab

Omdrej-
ningstal

Tid

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

haijt

Persille
Meaengde: fra 10 g til 50 g
® Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

haijt

Kead, lever

(til hakket kad, tartar osv.)

Meengde: 50 g til 500 g

® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skaer kadet i terninger.

Fremstilling af kedblandinger, fyldninger og postejer:

e Kom ked (oksekad, svinekad, kalveked, fierkrae, men ogsa
fisk osv.) sammen med gvrige ingredienser og krydderier
i skdlen og forarbejd det hele til en dej.

haijt

ca.
1,5 min
til 2 min

Jordbzersorbet

250 g frossede jordbeer

100 g puddersukker

180 ml flade (ca. 1 baeger)

e Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks for apparatet,
da der ellers dannes klumper. Ror til der dannes en cremet
is.

haijt

Piskede seggehvider
Meengde: 2 til 6 aeggehvider
® Pisk med et hgjt omdrejningstal.

haijt

Piskeflade
Meaengde: 200 g til 400 g
® Pisk med et hgjt omdrejningstal.

lavt/hgit

Mayonnaise

1 a9

1 tsk sennep

150 til 200 ml olie

1 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme temperatur.

® Bland alle ingredienser (undtagen olie) i nogle sekunder
patrin 1.

e Stil apparatet pa trin 2, heeld langsomt olie gennem
pafyldningsabningen og bliv ved med at blande, til massen
emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i labet af kort tid og ikke opbevares.

hajt/M

Nedder, mandler

Meaengde: 50 g til 200 g

® Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
e Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

haijt/M

Purering af frugt eller gront
(eeblemos, spinat, gulerods-, tomatpure; ra eller kogt)
e Kom ingredienser sammen med krydderier i blenderen

og forarbejd det hele til puré.
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Red- |Omdrej- (Tid
skab  |ningstal

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

haijt

Chokolademaelk

80 g til 100 g kalet chokolade

ca. 400 ml varm meelk

® Finhak chokoladen i blenderen, tilseet den varme maelk og
ibland den kort.

Honning-hasselngd-smgarepalasg

15 g hasselngdder

110 g blomsterhonning (rumtemperatur)

e Kom ngdderne i minihakker-baegeret og finhak det hele i ca.
20 sekunder pa trin M med blender-/finhakningskniven .

o Tag minihakker-baegeret af, vend det om og tag
knivindsatsen ud.

e Tilsaet honningen. Luk igen minihakker-baegeret med kniven
4 0g saet det pa motorenheden.

® Vent, til honningen er lgbet helt ned over kniven. Bland sa alt
i 5 sekunder pa trin M.

forarbejdningstider, nar der arbejdes med minihakker-baegeret og knivindsatserne.

Pa billede @ findes vejledende veerdier for de maks. maengder og

Henvisninger til bortskaffelse Garantibetingelser
Dette apparat er meerket iht. Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
E bestemmelserne i det europaeiske Kabsnota skal altid vedleegges ved indsen-
mmm  direktiv 2012/19/EU om affald delse til reparation, hvis denne gnskes udfart
af elekitrisk og elektronisk udstyr pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil repara-
(waste electrical and electronic tionen altid blive udfgrt mod beregning.

equipment — WEEE).

Indsendelse til reparation.

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur  Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,

og brug af gammelt elektrisk og elektronisk kan indsendes til vort servicevaerksted:
udstyr, der geelder i hele EU-omradet. BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,
Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade 2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

fas hos din faghandel eller dine kommunale P4 reparationer ydes 12 maneders garanti.
myndigheder. De kan naturligvis ogsa indsende apparatet

gennem Deres lokale forhandler.

FAEndringer forbeholdes.
61



no

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye Innhold

apparatet fra BOSCH, Eor din eglq(?n sikkerhet .............. gi
Videre informasjoner om vére produkter Bgtﬁavn?rr% """""""""""" 64
finner du pa vér nettside. Rengjeringog pleie ................ 67
Oppbevaring ..................... 68
Hjelpvedfeil ..................... 68
Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding . .. 68
Henvisninger om avskaffing .......... 70
Garantibetingelser ................. 70

For din egen sikkerhet

Les ngye igiennom denne veiledningen for bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke Dblir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige husholdnings-
mengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt
bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeider-
kjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjons-
bedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide
vanlige husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelses-
tider, se avsnitt “Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Dette apparatet er egnet for rgring, elting, pisking, skjgering og rasping
av matvarer. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med andre anvendelser. Ma ikke brukes til
bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet
og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Ma kun benyttes nar ledningen
og apparatet ikke viser tegn pa skade.
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Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet. Apparatet ma
alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes og far det settes
sammen, tas fra hverandre eller rengjares.

Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare. Reparasjoner pa apparatet ma kun
foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaesker, aldri holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin.

For feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verkioy!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen.

For a trykke ned ingrediensene ma det alltid brukes stateren.
Etter utkoblingen gar drevet etter i kort tid. Verktgyet ma kun skiftes
nar drevet star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i det pasatte miksebegeret!

Miksebegeret ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille.
Begeret pa universalkutteren ma kun tas av/settes pa nar drevet
star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke berares med bare hender.
Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares

i knivbeskyttelsen. For rengjaring brukes en bgrste. Det ma ikke gripes
i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes ved plastdelen i midten! Det ma ikke gripes inn i pafyllings-
apningen. For & skyve ned ma det kun brukes stateren.

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke bergres med bare hender.

For rengjoring brukes en barste.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

Fare for skade!

Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
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A\ Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

&

e
@ pa universalkutteren.
B

pa universalkutteren.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Fastlasing av knivinnsatsen i miksebegeret hhv. begeret

Uttak av knivinnsatsen fra miksebegeret hhv. begeret

fd
D

Knivinnsats med malekniv

Knivinnsats med mikser-/kuttekniv

En oversikt

Veiledningen beskriver forskjellige
utstyrsvarianter for apparatet. Pa bildet Il
finner du en oversikt over modellene.
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

Basismaskin
1 Dreiebryter
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
2 = hayt turtall - hurtig.
Drev
Kabelrom
Bolle
Verkigyholder
Verktay *
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Eltekrok
c Piskeskive
7 Kutteskiver *
a Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
b Raspe-vendeskive — grov/fin
¢ Skjeere-/raspe-vendeskive
8 Lokk
a Pafyllingsapning
b Stater
Tilbehor *
9 Knivinnsats med mikser-/kuttekniv
og pakning
10 Knivinnsats med malekniv og pakning
11 Beger pa universalkutter
12 Miksebeger

OB WN
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13 Lokk for mikseren
a Pafyllingsapning
b Trakt

*

alt etter modell

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt). Du finner
oppskriften pa sidene med bilder (bilde [@).
Dersom universalkutteren ikke harer med

i leveringsomfanget, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12005833).

Betjening
Apparatet og tilbehagret ma rengjeres grundig
for farste gangs bruk, se “Rengjering og
pleie”.
Forberedning
® Basismaskinen stilles pa et glatt,

stabilt og rent underlag.

o Kabelen trekkes ut av basismaskinen
inntil ngdvendig lengde.

m Viktige henvisninger

— Apparatet ma utelukkende slas pa og
av med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved & dreie pa
bollen, pa mikseren eller pa et verktay.

— Apparatet ma kun slas pa nar verktayene

hhv. tilbeharet er fullstendig montert.




Bolle med tilbehgr/verktay

A Fare for skade pa grunn

av roterende verktoy!
Under driften ma det aldri gripes inn
/ bollen. For & trykke ned ingrediensene
mad det alltid brukes stoteren.
Etter utkoblingen gar drevet etter i kort td.
l/e_};kfa yet ma kun skiftes ndr drevet star
stille.

Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet kun
slds pd nar bollen er satt pa og ndr lokket
er satt pd og skrudd fast.

Universalkniv

for kutting, hakking, raring og a%"’

elting.
Fare for skade pa grunn av skampe

A kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke
berares med bare hender. Nar den
ikke brukes, ma universalkniven alltid
oppbevares | knivbeskyttelsen.

Universalkniven ma kun holdes
/ plasthdndliaket langs kanten.
ding av ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).
0g majones.
Bilde &1
retning inntil anslag.
e Verktgyholderen settes inn i bollen.
og slippes.
Ta hensyn til stillingen av verktayene nar
Obs/
De ingrediensene som skal bearbeides ma

Eltekrok 5_12_){)

for elting av deig og for innblan-

Piskeskive

for flate, stivpisket eggehvite

® Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens

e Universalkniven, piskeskiven eller
eltekroken settes pa verktgyholderen
de settes inn! Verkitoyene trykkes ned
inntil anslag.

alltid forst fylles pé etter at verktoyene er satt

inn.

no

Ingrediensene fylles pa.

e Lokket med stateren settes pa (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen) og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

® Stopselet stikkes inn.

Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

e For a fylle p4 mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

e Stoteren tas ut og ingrediensene fylles pa

igiennom pafyllingsapningen. Stateren

kan brukes som malebeger.

Kutteskiver

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Det md ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes i kanten!

Det ma ikke gripes inn i pafyllings-
apningen. For d skyve ned ma det kun
brukes stoteren.

Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
for skjeering av frukt og
grennsaker. Bearbeiding pa
trinn 1.

Betegnelse pa skjeere-vendeskiven: “grob” for
den tykke skjeeresiden, “fein” for den tynne
skjeeresiden

Obs!

Shkjzere-vendeskiven er ikke egnet for

d skjzere hard ost, brod, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
Skjzeres nar de er kalde.
Raspe-vendeskive — grov/fin

for rasping av grgnnsaker, frukt
og ost, unntatt hard ost (f.eks.
Parmesan).

Bearbeiding pa trinn 1.
Betegnelse pa raspe-vendeskiven:

“2” for den grove raspesiden

“4” for den fine raspesiden

Obs/

Raspe-vendeskiven er ikke egnet for rasping
av notter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pa trinn 2.

Skjaere-/raspe-vendeskive

for skjeering og rasping av frukt,
grennsaker og ost.

Bearbeiding pa trinn 2.
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Bilde

® Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

® Verktgyholderen settes inn i bollen.

Alt etter gnsket bruk:

e Kutteskiven legges oppa verktay-
holderen. Den gnskede skjeere-/
raspesiden vendes oppover. Skiven
legges slik oppa skiveholderen at
medbringere pa verktgyholderen griper
inn i &pningen pa skivene.

® Lokket med stateren settes pa (pilen
pé lokket ved pilen pa bollen) og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

® Stapselet stikkes inn.

Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves kun med et lett trykk ned
med stateren. Stgteren tas ut og
ingrediensene fylles pa igjennom
pafyllingsapningen.

Obs/

Bollen ma temmes for denne er sa full at

de skdrete eller raspete tingene nar opp til

holdeskiven.

Etter arbeidet

® Dreiebryteren settes pa 0/off.

® Stapselet trekkes ut.

® |okket dreies imot klokkens retning
og tas av.

e Uttak av verkiay:

— Verktgyholderen tas ut av bollen
sammen med universalkniven,
piskeskiven hhv. eltekroken.
Verkigyet tas av fra verktayholderen.

— Kutteskivene tas ut ved a holde
i plastknappen pa midten.
Verktgyholderen tas ut av bollen.

® Bollen dreies imot klokkens retning og tas
av.

e Alle delene rengjares, se “Rengjaring og
pleie”.
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Mikser

Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven
for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt

og grannsaker og for mosing av mat.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pdsatte
mikseren!

Mikseren md kun settes pd/tas av nar
drevet stdr stille.

Kilingene péa knivinnsatsen ma ikke
berores med bare hender. For rengjoring
brukes en borste.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikse-
produkier, kommer det damp ut igfennom
trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles
0,4 liter varm eller skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det md ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
Isbiter). Mikseren md ikke brukes ndr den er
fom.

Bilde @
® Pakningen legges pa knivinnsatsen.

Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

E Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut veeske.

o Knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven
& settes inn i miksebegeret og lases fast
imot klokkens retning (&).

o Miksebegeret dreies om (knivinnsatsen
peker nedover).

o Miksebegeret settes pa (pilen pa begeret
ved punktet pd apparatet) og dreies
i klokkens retning inntil anslag.

® Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,0 liter
(skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,4 liter).
Optimal arbeidsmengde, fast = 80 gram.
® Lokket settes pa og trykkes fast.
Lokket ma holdes fast under arbeidet.
® Stopselet stikkes inn.
® Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.



For & fylle pa mere ingredienser,
settes dreiebryteren pa 0/off.
Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

trakten tas ut og faste ingrediensene
fylles etter hverandre ned i pafyllings-
apningen

eller

flytende ingrediensene fylles pa igjiennom
trakten.

Etter arbeidet

Dreiebryteren settes pa 0/off.

Stopselet trekkes ut.

Mikseren dreies imot klokkens retning
og tas av.

Lokket tas av.

Knivinnsatsen lgsnes i klokkens retning
(%) og tas av miksebegeret.

Alle delene rengjares, se “Rengjgring
og pleie”.

Universalkutter
Bruk (alt etter modell):

A

Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniv
++& for kutting og hakking av kjatt, hard ost,
lgk, urter, hvitlak, frukt, grennsaker.

Med knivinnsatsen med malekniv @ for
maling og kutting av mindre mengder
krydder (f.eks. pepper, karve, enebeer,
kanel, tarr stjerneanis, safran), korn (f.eks.
hvete, hirse, linkorn), kaffe eller sukker.

Fare for skade pa grunn av skarmpe
kniver/roterende drev/

Universalkutteren ma kun tas av/settes
pd ndr drevet star stille.

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke
berores med bare hender. For rengjoring
brukes en borste.

P4 bildet er retningsverdiene framstilt for
de maksimale mengdene og bearbeidelses-

tidene under arbeidet med universalkutteren.

Bilde @

Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

De matvarene som skal kuttes fylles ned
i begeret. Ta hensyn til markeringen MAX
pa begeret!

Pakningen legges pa knivinnsatsen.

Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

no

m Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

Knivinnsatsen (+'&/@) settes inn

i begeret pa universalkutteren og lases
fast imot klokkens retning ().
Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen nedover).
Universalkutteren settes pa (pilen pa
begeret ved punktet pa apparatet) og
dreies i klokkens retning inntil anslag.
Stepselet stikkes inn.

Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir paslatt,
desto finere blir det som kuttes. Anbefalinger
for bruk av tilbehgret finnes i avsnittet
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Etter arbeidet

® Dreiebryteren settes pa 0/off.

® Stopselet trekkes ut.

e® Universalkutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

® Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen oppover).

e Knivinnsatsen lgsnes i klokkens retning
(&) og tas av begeret pa universal-
kutteren.

® Begeret tammes.

® Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og

pleie”.

Rengjering og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

P4 bildet [ finner du en oversikt over
rengjering av de enkelte delene.

A Fare for stromstot/

Basismaskinen ma aldri dyppes ned
/ vann og aldri holdes under rennende

vann.

Obs/

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke
brukes skurende rengjoringsmidler.
Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
gulrgtter og radkal oppstar det misfarginger
pa kunststoffdelene som kan fijernes med
noen draper matolje.
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Rengjering av basismaskinen

® Stopselet trekkes ut.

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut. Etter behov brukes litt oppvask-
middel.

e Deretter tarkes apparatet godt av.

Rengjering av bollen med tilbehgr

A Fare for skade pd grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke
berares med bare hender. For rengjoring
brukes en borste.

Det md ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes i kanten!

Alle delene kan rengjores i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast

i oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjaring av mikseren/
universalkutteren

A Fare for skade pd grunn av skarpe
kniver!

Klingene pd knivinnsatsen ma ikke
berores med bare hender. Nar den ikke
brukes, ma universalkniven alltid
oppbevares i knivbeskyttelsen. For
rengjoring brukes en borste.

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjgres i oppvaskmaskin.

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-
maskinen, men rengjgres under rennende
vann (ma ikke bli liggende i vannet).
Pakningen tas av for rengjgring.

Hjelp ved feil
A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes
ut.

Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas av

under driften.

Mulig arsak:

Bollen eller lokket, hhv. tilbehgret er ikke satt

riktig pa eller er lgsnet.

Utbedring:

e Dreiebryteren settes pa 0/off.

e Bollen/lokket hhv. tilbehagret ma settes
riktig pa og dreies fast inntil anslag.

® Apparatet tas i drift igjen.

E Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten

av dette heftet).

Oppbevaring

Bilde G

For oppbevaring kan verktgyene legges ned
i bollen for & spare plass.

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Verktay Turtall Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

B |lavt ca. Gijeerdeig

eller 1-2 min |maks. 500 g mel
25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer

=2_
220 ml melk

1 egg

1 klype salt
80 g sukker
60 g smar

skall av 2 sitron (sitronaroma)

® Alle ingrediensene (unntatt melk) legges i bollen.

e Dreiebryteren settes pé et lavt turtall i 10 sekunder.

® Melken tilsettes og det hele rgres med lavt turtall i ca.
1%2 minutter.

Ingrediensene bgr ha samme temperatur. Nar deigen ser glatt
ut, ma den fa heve seg pa et varmt sted.
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Verkigy

Turtall

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

M

Lok, hvitlok

Mengde: fra 1 lgk, delt i fire biter, til 300 g
fra 1 fedd hvitlgk, til 300 g

® Bearbeides til onsket kuttegrad.

hoyt

Persille
Mengde: fra 10 g til 50 g
® Bearbeides til onsket kuttegrad.

hoyt

Kjott, lever

(for kjottdeig, biff tartar osv.)

Mengde: 50 g til 500 g

® Knoker, brusk, skinn og sener fjernes. Kjottet skjaeres
i terninger.

Framstilling av kjgttdeig, fyllinger og posteier:

e Kijottet (okse, svin, kalv, fjserkre, men ogsa fisk osv.) legges
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen og
bearbeides til en deig.

hoyt

ca.
1,5 min
til 2 min

Jordbeersorbet

250 g frosne jordbzer

100 g melis

180 ml flate (ca. 1 beger)

e Alle ingrediensene legges ned i bollen. Apparatet ma straks
slas pa, da det ellers danner seg klumper. Det ma rgres sa
lenge inntil det dannes en kremaktig is.

hoyt

Stivpisket eggehvite
Mengde: 2 til 6 eggehviter
® Piskes med hgyt turtall.

hayt

Stivpisket kremflgte
Mengde: 200 g til 400 g
® Piskes med hayt turtall.

lavt/hayt

Majones

1 egg

1 ts sennep

150 til 200 ml olje

1 ss sitronsaft eller eddik

1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

® Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes sammen i noen
sekunder pa trinn 1.

® Apparatet slas pa trinn 2, oljen helles langsomt igjennom
pafyllingsépningen og det hele blandes sa lenge til massen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke oppbevares.

hoyt/M

Notter, mandler

Mengde: 50 g til 200 g

o Skallene fjernes helt, ellers blir mikserkniven slgv.
® Bearbeides til gnsket kuttegrad.
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Verkigy [Turtall Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

=2 heyt/M Mosing av frukt eller grannsaker

(Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt)

® Ingrediensene og krydder legges sammen i mikseren
og bearbeides til puré.

=> |hoyt Varm sjokolade

80 g til 100 g kald sjokolade

ca. 400 ml varm melk

® Sjokoladen kuttes i mikseren, den varme melken tilsettes
og rares inn kort.

M Honning-hasselngtter-palegg
& 15 g hasselngtter
110 g blomsterhonning (romtemperatur)
® Nottene legges i begeret pa universalkutteren og kuttes
med mikser-/kuttekniven % i ca. 20 sekunder pa trinn M.
® Begeret pa universalkutteren tas av, dreies om og
knivinnsatsen tas ut.
® Honningen tilsettes. Begeret pa universalmikseren lukkes
igjen med kniven % og settes p& basismaskinen.
e Det ma ventes til honningen renner fullstendig ned over
kniven. Deretter blandes alt i 5 sekunder pa trinn M.

bearbeidelsestidene under arbeidet med begeret pa universalkutteren og

Pa bildet @ er det framstilt retningsverdier for den maksimale mengden og
knivinnsatsene.

Henvisninger om avskaffing Garantibetingelser
Dette apparatet er kjennetegnet For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
tilsvarende det Europeiske Direktivet ser som er oppgitt av var representant i det
2012/19/EU om gamle elektro- og respektive land. Detaljer om disse garanti-
elektronikk apparater (waste electrical betingelsene far du ved & henvende deg til
and electronic equipment — WEEE). elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Dette direktivet angir rammen for tilbakele- Ved krav i forbindelse med garantiytelser,
vering og gjenvinning av gamle apparater er det i alle fall nedvendig a legge fram
som er gyldig i hele EU. kvittering for kjgpet av apparatet.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvéndning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, utesluter
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall och fér anvandning i hushallet eller fér
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av géster pa pensionat, sma hotell och
liknande boendeinréattningar. Anvand apparaten endast fér sddana
bearbetningsméangder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept/ingredienser/bearbetning”.

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada, vispa, skara, riva
och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med

av tillverkaren tillatna tillboehor finns fler anvandningsomraden.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehor.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvéndas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvéandas av personer med férminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa
sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i samband
med felaktig anvandning. Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast f6r anvdndning i slutna rum.
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Far endast anvandas néar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra
skador. Fore byte av tillbehor eller tilldggsdelar som rér pa sig nar
apparaten anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.

Ledningen far inte dras Over vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada

Risk fér elektriska stotar

Vid strémavbrott forblir apparaten paslagen och fortsétter att arbeta
nar strbmmen ater slas pa.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall den aldrig under rinnande
vatten och rengér den inte i diskmaskin.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du férsdker atgarda ett fel.
Risk fér skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten &r igang.
Anvand alltid pamataren fér att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten sténgts av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund.
Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixerbagaren!

Lossa/satt pa mixerbagaren endast nar drivuttaget star stilla.
Lossa/satt pa bagaren till minihackaren endast nar drivuttaget

star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar!

Berdr inte universalknivens klingor med bara hédnderna.

Forvara alltid universalkniven i knivskyddet nér den inte anvands.
Anvéand en borste fér rengdring.

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna pa riv- och skarskivorna.
Fatta skivorna bara i plastdetaljen i mitten!

Stick inte ned fingrarna i pafyllningséppningen.

Anvand bara pamataren for att mata ner.

Berér inte knivinsatsens klingor med bara handerna.

Anvand en borste fr rengéring.

Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pA maximalt 0,4 liter het eller skummande vétska.
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Montera aldrig ihop tilloehéret pa motordelen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehoren

<=
@ till minihackaren.

=
&] till minihackaren.

Varning! Roterande verktyg.
Stick inte ned fingrarna i pafyllningséppningen.

Las fast knivinsatsen i mixerbagaren resp bagaren

Ta ut knivinsatsen ur mixerbagaren resp bagaren

@ Knivinsats med malkniv

Knivinsats med mixer-/finférdelningskniv

Kort 6versikt

Bruksanvisningen beskriver olika utrustnings-

detaljer till apparaten.

Pa bilden Il hittar du en modelldversikt.
Vik ut bildsidorna.

Bild &

Motordel
1 Strémvred
0/off = stop
M = momentldge med hdgsta varvtal,
hall vredet fast for 6nskad mixningstid.
Lage 1-2, arbetshastighet:
1 = |agt varvtal - langsamt,
2 = hogt varvtal — snabbt.
Drivuttag
Kabelfack
Blandarskal
Verktygshallare
Verktyg *
a Universalkniv med knivskydd
b Degkrok
¢ Vispskiva
7 Riv- och skarskivor *
a Vandbar skarskiva — tjockt/tunt
b Véandbar riv- och strimmelskiva -
grov/fin
¢ Véandbar skér-/riv- och strimmelskiva

O hwWN

8 Lock
a Pafyliningséppning
b Pamatare
Tillbehor *
9 Khnivinsats med mixer-/finférdelningskniv
och tatning
10 Knivinsats med malkniv och tatning
11 Bégare till minihackaren
12 Mixerbagare
13 Lock till mixer
a Pafyliningséppning
b Tratt

Beroende pa modell

*

Med minihackaren utnyttjar du till fullo appa-
ratens kapacitet (om uppgifter i receptet
overhalls). Receptet hittar du pa bildsidorna
(bild @@).

Om minihackaren inte féljer med leveransen
kan den bestéllas via kundtjénst (best.nr.
12005833).

Anvandning

Rengdér apparaten och tillbehéren grundligt
fore férsta anvéndningen, se "Rengdring
och skotsel”.
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Forberedelser

e Stéll motordelen pa plant, stabilt och rent
underlag.

e Dra ut kabeln ur motordelen till nskad
langd.

m Viktiga anvisningar

— Anvéand uteslutande strémvredet for att
sla pa och stédnga av apparaten.

— Sténg aldrig av apparaten genom att
vrida pa blandarskéalen, mixern eller
nagot av verktygen.

— Starta forst apparaten nar verktyg resp
tillbehor ar ordentligt pAmonterade.

Blandarskal med tillbehér/verktyg

A Risk for skada pga roterande
verklyg/

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nér apparaten ar igang. Anvéand alltid
pamataren for att mata ner ingredienser.
Seaan apparaten stangts av fortsétter
drivuttaget rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nér drivuttaget star
stilla.

Var forsiktig!

Vid arbeten i blandarskalen kan apparaten
bara startas med blandarskélen pasatt samt
med locket pdsatt och dtdraget.
Universalkniv

for att finfordela, hacka, blanda %”
och knada.

A Risk for skada pga vassa knivar!

Berdr inte universalknivens klingor med
bara hédnderna.

Forvara allfid universalkniven i knivskyd-
det nar den inte anvands. Fafta endast
universalkniven i greppkanten av plast.

Degkrok C@

for att knada deg och for att
blanda ner ingredienser som inte ska
finférdelas (t.ex. russin, chokladknappar).
fér gradde, vispad aggvita och

majonnas.

e Satt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och

Vispskiva @
Bild [&]
vrid medurs till stoppet.
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® Sitt in verktygshallaren i blandarskalen.
® Sétt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren
och slépp den.
Observera verktygens lage nar de sattas
in! Tryck verktygen nedat tills de sitter fast.
Var forsiktig!
Tillséatt livsmedel som ska bearbelas forst
efter det att verktygen satts in.
e Fyll pa ingredienserna.
e Satt pa locket med pamataren (pilen
pa locket mot punkten pa blandarskalen)
och vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta
fast i springan pa handtaget till blandar-
skalen.
Satt stickkontakten i vagguttaget.
Vrid strémvredet till dnskat lage.
For att fylla pa ingredienser vrid strom-
vredet till 0/off.
® Ta ut pAmataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen.
Pamataren kan anvandas som
méatbégare.

Riv- och skarskivor

A Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte | de vassa knivarna och skdryforna
pa riv- och skdrskivorna.

Ta endast ldngst ut i kanterna pa skivorna!
Stick inte ned fingrarna i pafylinings-
dppningen. Anvand bara pamataren

for att mata ner.

Vandbar skérskiva — tjockt/tunt -
fOr att skéra frukt och grénsaker.
Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara skérskivan:
"grob” fér den tjocka skérsidan,

“fein” f6r den tunna skérsidan

Var forsiktig!

Den védndbara skérskivan &r inte 1dmplig
for att skdra hard ost, bréd, smafranska
och choklad. Kokta potatisar med fast
konsistens skérs forst ndr de kallnat.
Véandbar riv- och strimmelskiva - =,
grov/fin

for att riva/strimla grénsaker, frukt
och ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i Iage 1.

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

”2” fér den grova riv- och strimmelsidan
"4” for den fina riv- och strimmelsidan




Var forsiktig!

Den véndbara riv- och strimmelskivan ar inte
lamplig for att riva ndtter. Mjuk ost rivs endast
med den grova sidan i ldge 2.

Véndbar skér-/riv- och
strimmelskiva
for att skdra och riva/strimla frukt,
grénsaker och ost.

Bearbeta i lage 2.

Bild

e Sitt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

e Sétt in verktygshallaren i blandarskalen.

Beroende pa 6nskad anvéndning:

® LA&gg riv- och skéarskivan pa verktygs-
hallaren. Vand skivan med énskad skar-
eller riv-/strimmelsida uppat.

Placera skivan péa skivhallaren sa pass
att medbringaren pa verktygshallaren
griper in i 6ppningen pa skivorna.

e Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

® Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Vrid stromvredet till dnskat lage.

® Fyll pa det som ska skéras eller rivas/
strimlas.

® Tryck bara latt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren.

Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen.

Var forsiktig!

76m blandarskalen innan den blir s full att

det som skdrs eller rivs/strimlas ndr dnda upp

till insatshéllaren.

Efter arbetet

® Vrid stromvredet till 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Vrid locket moturs och lossa det.

e Uttagning av verktyget:

— Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen. Lossa
verktyget fran verktygshallaren.

— Fatta riv- och skéarskivorna i plast-
knoppen i mitten och ta ut dem.

Ta ut verktygshallaren ur blandar-
skalen.
® Vrid blandarskélen moturs och lossa den.
® Rengodr alla delar, se "Rengdéring och
skotsel”.
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Mixer

Med knivinsatsen med mixer-/finférdelnings-
kniv for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finfordela/hacka ra frukt och
rda gronsaker och for att puréa matrétter.

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta
mixern! Lossa/sétt pa mixern endast nér
drivuttaget star stilla.

Berdr inte knivinsatsens klingor med bara
hédnderna. Anvénd en borste for rengdring.

A Risk for skéllskador/!

Vid bearbetning av heta ingredienser

[ mixern trdnger anga ut genom tratten

I locket. Fyll pa maximalt 0,4 liter het eller
skummande vétska.

Var forsiktig!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantaget isbitar).

Slarta inte en tom mixer.

Bild 1

e LAgg tatningen péa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger
pa ratt satt.

m Viktiga anvisningar
Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

® Satt in knivinsatsen med mixer-/
finfordelningskniven & i mixerbagaren
och las fast den genom att vrida den
moturs (@).

e Vand pa mixerbagaren (knivinsatsen
nedat).

e Satt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

e Fyll pd ingredienserna.

Max mangd véatska = 1,0 liter (skum-
mande eller heta vatskor max 0,4 liter).
Optimal bearbetningsméangd fasta
ingredienser = 80 gram.

® Satt pa locket och tryck fast det ordentligt.
Hall fast locket under arbetet.

® Satt stickkontakten i védgguttaget.

Vrid strémvredet till dnskat lage.

e For att fylla pa ingredienser vrid
stromvredet till 0/off.
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Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

Vrid strémvredet till 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Vrid mixern moturs och lossa den.
Lossa locket.

Lossa knivinsatsen genom att vrida
den medurs (f) och ta av den frén
mixerbagaren.

Rengér alla delar, se "Rengéring
och skétsel”.

Minihackare
Anvéndning (beroende pa modell):

Med knivinsats med mixer-/finférdelnings-
kniv & for att finférdela och hacka kott,
hard ost, gul 16k, orter, vitlok, frukt,
grénsaker.

Med knivinsats med malkniv @ for att
mala och finférdela mindre méangder
kryddor (t.ex. peppar, spiskummin, enbér,
kanel, torkad stjarnanis, saffran), sad
(t.ex. vete, hirs, linfrd), kaffe eller socker.

A Risk for skada pga vassa

knivar/rolerande drivuttag/

Lossa/sétt pa minihackaren endast nér
drivuttaget star stilla.

Berdr inte knivinsatsens klingor med bara
hénderna. Anvénd en borste for rengdring.

Pa bilden F anges riktvardena fér maximala
bearbetningsmangder och bearbetningstider
for arbete med minihackaren.

Bild @

Stall bagaren till minihackaren med
Oppningen uppat.

Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas
i bagaren. Observera markeringen MAX
pa bagaren!

Lagg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger

pa ratt satt.

m Viktiga anvisningar
Om tatningen &r skadad eller inte placerats
pa ratt satt kan vatska rinna ut.
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Satt in knivinsatsen (/@) i bagaren
till minihackaren och las fast den genom
att vrida den moturs ().

Vand pa minihackaren (knivinsatsen
nedat).

Sétt pa minihackaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid strémvredet till dnskat l1age.

Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finférdelat blir livsmedlen.
Rekommendationer om anvéndning

av tillbehdret framgar av avsnittet
"Recept/ingredienser/bearbetning”.

Efter arbetet

Vrid strémvredet till 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Vrid minihackaren moturs och lossa den.
Véand p& minihackaren (knivinsatsen
uppat).

Lossa knivinsatsen genom att vrida den
medurs (§) och ta av den fran bagaren
till minihackaren.

Tém bagaren.

Rengér alla delar, se "Rengdring

och skétsel”.

Rengdring och skétsel

Apparaten ar underhallsfri.

Grundlig rengéring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsformagan.

En dversikt dver hur de enskilda detaljerna
ska rengéras framgar av bild [€.

A Risk for elekiriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

Var forsiktig!

Apparatens ytor kan skadas.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Obs! Vid bearbetning av t.ex. mordtter
och rédkal uppstar missfargningar

pa plastdetaljer som kan avlédgsnas
med nagra droppar matolja.

Rengéra motordelen

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvénd lite handdiskmedel vid behov.
Torka apparaten déarefter torr.



Rengdra blandarskalen med tilloehor

A Risk for skada pga vassa knivar!

Berdr inte universalknivens klingor med
bara hédnderna. Anvénd en borste for
rengoring.

Ta inte i de vassa knivarna och skdrytorna
pa riv- och skdrskivorna. Ta endast langst
ut i kanterna pa skivorna/

Alla delar kan rengéras i diskmaskin.
Klam inte fast plastdelaljerna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras.

Rengdra mixern/minihackaren

A Risk for skada pga vassa knivar/

Berdr inte knivinsatsens klingor med bara
hénderna. Forvara alltid universalkniven
[ knivskyddet nér den infe anvands.
Anvénd en borste for rengdring.

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten kan rengéras i diskmaskin.

Rengor inte knivinsatsen i diskmaskin utan
under rinnande vatten (lat den inte ligga

i blét). Lossa tatningen fér rengdring.

Recept/ingredienser/bearbetning

SV

Rad vid fel
/\  Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vdgguttaget innan
au forséker dlgdraa ett fel.

Fel:
Apparaten startar inte eller apparaten stanger
av sig under arbetet.
Mbjlig orsak:
Blandarskalen eller locket resp tillbehdret sitter
inte fast pa ratt sétt eller har lossnat.
Atgérd:
e Vrid stromvredet till 0/off.
® Siétt pa blandarskalen/locket resp
tillbehdéret pa réatt satt och vrid fast
till stoppet.
e Starta ater apparaten.

E Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,
vand dig till kundtjénst (se adresser till
kundtjanst i slutet av detta héfte).

Forvaring
Bild (1

Verktygen kan forvaras i blandarskalen
for att spara utrymme.

Verktyg Varvtal |Tid

Recept/ingredienser/bearbetning

lagt ca
1-2 min

B Jasdeg

eller

220 ml mjélk

1 4gg

1 krm salt
80 g socker
60 g smér

max 500 g vetemjél
25 g jast eller 1 pkt torrjast

skalet fran % citron (citronaroma)

e Hall alla ingredienser (utom mjélken) i blandarskalen.

® Vrid stromvredet till Iagt varvtal fér 10 sekunder.

e Tilsatt mjélken och blanda pa lagt varvtal under ca 12 minut.
Ingredienserna bér ha samma temperatur.

Nar degen ser slat ut, l1at den jasa pa varm plats.

Gul 16k, vitlék

Mangd: minst 1 16k, delad i fyra bitar, till 300 g
minst 1 vitléksklyfta, till 300 g
® Bearbeta till dnskad finférdelningsgrad.
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Verktyg Varvtal |Tid Recept/ingredienser/bearbetning

=& _ |hogt persilja
Méangd: fran 10 g till 50 g
® Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.

=B _ |hogt Kétt, lever

(till kottfars, rabiff osv)

Méngd: 50 g till 500 g

® Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Skér kéttet i tarningar.

Tillverka farser, fyllningar och pastejer:

® | dgg kottet (n6t, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv)
tillsammans med &6vriga ingredienser och kryddor
i blandarskalen och bearbeta till en deg.

== _ |hogt ca1,5 |Jordgubbssorbet

min till 250 g frysta jordgubbar

2min 100 g florsocker

180 ml grédde (ca 1 bagare)

e Hall alla ingredienser i blandarskalen.
Sla genast pa apparaten sa att inte klumpar hinner bildas.
Blanda sa lange tills det bildas en krédmig glass.

@ hogt Vispad &ggvita
Méngd: 2 till 6 &ggvitor
® Vispa pa hogt varvtal.

@ hogt Vispgradde
Mangd: 200 g till 400 g
® Vispa pa hdgt varvtal.

@ lagt/hogt Majonnas

1499

1 tsk senap

150 till 200 ml matolja

1 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna bér ha samma temperatur.

e Blanda alla ingredienser (utom oljan) nagra sekunder
ilage 1.

e Vrid apparaten till I1dget 2, hall langsamt oljan genom
pafylinings6ppningen och blanda sa lange tills massan
emulgerar.

Majonnasen ska inte férvaras utan konsumeras snart.

= |hogt/M Nétter, mandlar

Mangd: 50 g till 200 g

e Avlagsna skal helt och hallet, annars blir mixerkniven slo.
® Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.

=2 |hogt/M Puréa frukt eller gronsaker

(Appelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta)

® | 3&gg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern
och bearbeta till puré.
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Verktyg Varvtal  [Tid

Recept/ingredienser/bearbetning

hogt Mjélkchoklad

80 g till 100 g kall choklad

ca 400 ml het mjélk

e® Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjdlken
och blanda ner kort.

i lage M.

insatsen.

M Honungs-hasselnétspalagg

15 g hasselnétter

110 g blomsterhonung (rumsvarmt)

o Hall nétterna i bédgaren till minihackaren och finférdela dem
med mixer-/finférdelningskniven % under ca 20 sekunder

® |ossa bagaren till minihackaren, vand den och ta ut kniv-

e Tillsatt honungen. Stang ater bagaren till minihackaren med
kniven s och satt den pa motordelen.

® Vanta tills honungen fullstédndigt runnit ner éver kniven.
Blanda sedan allt under 5 sekunder i lage M.

P4 bild [@ anges rikivardena fér maximala bearbetningsmangder och
bearbetningstider fér arbete med bégaren till minihackaren och knivinsatserna.

Anvisningar for
avfallshantering

Denna apparat ar mérkt i enlighet
E med den europeiska riktlinjen 2012/
= 19/EU f6r elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Riktlinjen anger ramarna for atertagande
och atervinning av uttjéinta apparater inom
hela EU.
Hér med din kommun eller det stélle dér
du képt apparaten var du lamnar en gammal
apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till &ndringar férbehélles.

79



fi

Onneks/ olkoon valintasi on BOSCH. S |sal_to i

Lisétietoja tuotteistamme 18ydét 'Il_'u.rt\t/alllsuus?sma .................. gg

internet-sivuitamme. KEYHD | ooe L
Puhdistus . ....................... 85
Sailytys ... ... 86
Toimenpiteita kayttéhairididen varalle .. 86
Ruokaohjeet/ainekset/kasittely ....... 86
Kierratysohjeita ................... 88
Takuuehdot ...................... 88

Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kéyttéohjeita.

Jos laitteen kayttdéohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskayttdéon rinnastettava kayttd kasittaa
esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata tassé ilmoitettuja valmistusméaaéria ja -aikoja, katso kappale
»Ruokaohje-esimerkkeja«.

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.
Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
laitetta my6s muihin kayttotarkoituksiin.

Sita ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Kéayté laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitAntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kéytdstd, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta k&ytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytdsta voi aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinn&dn mukai-
seen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta laitetta vain,
kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.
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Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkkuvat laitteen ollessa toiminnassa. Irrota
laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litadntgjohtoa.
Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sdhkdasentaja. Jat4 sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun
huoltoliikkeen tehtévéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séhkdiskun vaara

Sahkoékatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paaltd; se kaynnistyy
uudelleen séahkdkatkon jalkeen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairién poistamista.

Varo pyédrivia varusteita — loukkaantumisvaara!

Al& tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun lisdat aineksia,
kayta aina syobttdpaininta. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt.
Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!

Al& laita sormia paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimen kulhoon!
Irrota ja kiinnita tehosekoittimen kulho vain, kun toiminta on pysah-
tynyt.

Irrota ja kiinnitd minileikkurin kulho vain, kun toiminta on pysahtynyt.
Varo terévaa teraa - loukkaantumisvaaral

Ala koske yleisteran terdosaan paljain késin. Kun et kayta yleisteraa,
sdilytd sita terdn suojuksessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Al& koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.

Tartu teriin vain keskeltd muoviosaa! Ala tartu tayttéaukkoon.

Kun lisdéat aineksia, kayta aina syéttépaininta.

Ala koske terdosaan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintdan 0,4 litraa.

Loukkaantumisvaara

Kokoa aina ensin lisdosa ja kiinnitd se vasta sitten yleiskoneeseen.
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A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Ala tartu tayttdéaukkoon.

&

Varoitus! Pydriva varuste.

Lukitse terdosa tehosekoittimen tai minileikkurin kulhoon.

Irrota terdosa tehosekoittimen tai minileikkurin kulhosta.

1)
D)

&
W

Terdosa, jossa on sekoitus- ja hienonnustera

Teraosa, jossa on jauhintera

Laitteen osat

Kéyttéohje on tarkoitettu laitteen erityyppisille
lisdosille. Kuvasta Il 16ydat mallitaulukon.
K&anna esiin kuvasivut.

Kuva I

Peruslaite
1 Valitsin
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kdytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 1-2, kdyttdnopeudet:
1 = alhainen kéytténopeus — hidas,
2 = suuri kdyttbnopeus — nopea.
Kayttoliitanta
Liitantdjohdon sdilytystila
Kulho
Varusteen pidike
Varusteet *
a Yleisterd ja terdnsuojus
b Taikinakoukku
¢ Vatkaintera
7 Hienonnusterat *
a Kaannettéava viipalointitera —
paksu/ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
¢ Kaénnettava viipalointi- ja raastintera
8 Kansi
a Tayttéaukko
b Syéttdpainin
Varuste *
9 Terdosa, jossa on sekoitus-/hienonnus-
tera ja tiiviste
10 Teréosa, jossa on sekoitusterd ja tiiviste

DOABRWN
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11 Minileikkurin kulho
12 Tehosekoittimen kulho
13 Tehosekoittimen kansi
a Tayttdaukko
b Suppilo

*

mallista riippuen

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon (muista noudattaa ohjeissa
annettuja maaria).

Ohjeet I6ytyvat kuvasivuilta (kuva @).

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta (tilaus

nro 12005833).

Kayttd

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttdkertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

o Veda johtoa ulos yleiskoneesta, kunnes
se on sopivan pituinen.

m Térkeitd ohjeita

— Kéynnista ja pysayté laite ainoastaan
valitsimesta.

— Ala pyséayta laitetta koskaan k&dantdmalla
kulhoa, tehosekoitinta tai jotain
varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa
tai varuste on kiinnitetty paikalleen

valmiiksi koottuna.




Kulho varusteineen/varusteet
A Varo pyorivid varusteita -
loukkaantumisvaara!
Ald tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisdat aineksia, kayta aina
sydttépaininta.
Kone kdy vield jonkin atkaa pysayttamisen

Jdlkeen. Vaihada varuste vasta sitten, kun
moottori on pysahtynyt.

Huom.!

Kun kaytét kulhoa, laite kdynnistyy vain, kun
kulho on paikallaan ja kansi on kiinnitetty

kunnolla paikalleen.

Yleistera

hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja
vaivaa jopa taikinat.

Varo ferdvéa terda —
Al4 koske yleisterdn terdosaan paljain
kdsin. Kun et kdyta yleisterda, séilyta sita
muovikahvan reunasia.
Taikinakoukku 5@9
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut).
vatkaa kerma- ja valkuaisvaah-
don ja valmistaa majoneesin.
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
® Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.
® Aseta yleistera, vatkaintera tai taikina-
ja paasta irti.
Kun kiinnitat varustetta, huomioi sen
alaspéin vasteeseen asti.
Huom./
on kiinnitettyna.
® Tayta ainekset.
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kdadnna
kiinnittyd kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

loukkaantumisvaara/
terdn suojuksessa. Tartu yleisterdén vain
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
Vatkainkiekko @
Kuva [
myo6tépaivédén vasteeseen asti.
koukku paikalleen varusteenpitimeen
asento! Kiinnita varuste painamalla
Lisd4 ainekset vasta sitten, kun varuste
® Aseta kansi paikalleen syéttépainimen
myd&tapdivdan. Kannen nokan tulee
® Laita pistotulppa pistorasiaan.
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e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon O/off.

e Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdé ainekset
tayttdaukon kautta.
Voit kédyttaa syéttdpaininta mittana.

Hienonnusterét

Varo terdvaa terda — loukkaan-
tumisvaara/

Ald koske hienonnusterien teréviin teriin
tai syrjfiin. Pidd kiinni vain terdn reunasta/
Al tartu tédyttéaukkoon.

Kun lisdét aineksia, kdytd aina
syottépaininta.

K&annettéva viipalointiterd —
paksu/ohut
viipaloi hedelmét ja kasvikset.
Kaytténopeus 1.
Kééannettavan viipalointiterdn merkinnat:
»karkea« paksuille viipaleille,
»hieno« ohuille viipaleille
Huom./
Kdannettava vijpalointitera ei sovellu kovan
Juuston, leivén, sdmpyldiden tai suklaan
vijpalointiin. Vijpaloi keitetyt perunat vain
kylmind.
Kadnnettéva raastinteré —
karkea/hieno
raastaa vihannekset, hedelmét ja
juuston, paitsi kovan juuston (esim.
parmesaani).
Kéaytténopeus 1.
Kéannettavéan raastinteran merkinnét:
»2« karkealle raasteelle
»4« hienolle raasteelle
Huom./
Kaddnnettdva raastinterd ei sovellu péhki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehmedd
Juustoa vain terdn karkealla puolella
nopeudella 2.
K&dnnettéva viipalointi- ja
raastintera
viipaloi ja raastaa hedelmat,
kasvikset ja juuston.
Kéytténopeus 2.
Kuva
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli

ja laitteen nuoli vastatusten) ja kd&nna

myO6tapaivaan vasteeseen asti.
® Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.
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Kayttétarkoituksen mukaan:

® Aseta hienonnusteré paikoilleen varuste-
enpitimeen haluamasi viipalointi-/raastin-
puoli yléspéin. Aseta tera terdnpitimeen
niin, etté varusteenpitimen vaantiot
tarttuvat terdssa olevaan reikéan.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kddnna myodtépaivaan. Kannen nokan
tulee kiinnittyd kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

® Laita pistotulppa pistorasiaan.

Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o TAayta kulhoon viipaloitavat tai raastet-
tavat ainekset.

e Tydnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia siséan vain kevyesti sy6ttépai-
nimella painaen.

Poista sitten syéttépainin ja lisda ainekset
tayttdaukon kautta.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin

tdynnd, ettd vijpaloitavat tai raastettavat

ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Kayton jélkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota kansi vastapéivaan kaantaen.

® Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta
yhdessa yleisteran, vatkainteran
tai taikinakoukun kanssa.

Irrota varuste pitimesta.

— Poista terénpidin ja hienonnustera
kulhosta.

Poista varusteenpidin kulhosta.

® Poista kulho kdantdmalla vastapaivaan.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tehosekoitin

Sekoitus- ja hienonnusteralld varustettu
terdosa sekoittaa nesteméiset ja puolikovat
elintarvikkeet, hienontaa ja pilkkoo hedelmat
ja vihannekset seké soseuttaa ruoat.

Varo terdvaa lerdd/pydrivda kdytto-
akselia — loukkaantumisvaara/
Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koittimeen!
Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pyséhtynyt!
Al4 koske terdosaan paljain kdsin.
Kaylta puhdistamiseen harjaa.
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A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee
ulos hoyryéd sekoitettaessa kuumia ainek-
sia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tal
kuohuvaa nestetta enintdaan 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Al4 kdsittele pakasteita (paitsi jddpaloja).

Al kdyta tehosekoitinta tyhjana.

Kuva []

o Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

m Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

o Kiinnita terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera @ tehosekoittimen
kulhoon ja lukitse kdantdmallg vasta-
paivaan (@).

o Ka&anna kulho ylésalaisin (terdosa
alaspain).

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kd&nna mydtapéivaan vasteeseen asti.

o Tayta ainekset.

Maksimim&ara nesteitd = 1,0 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteitd 0,4 litraa)

Optimaali kasittelym&ara, kiinteita
aineksia = 80 grammaa

® Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pid& kiinni kannesta kéytdn aikana.

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® |rrota kansi ja lisdé ainekset

® poista suppilo ja liséa kiinteat ainekset
véhitellen tayttéaukon kautta

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon I&pi.

Kayton jélkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.



® |rrota kansi.

® Avaa terdosa kdantdmalld myotépaivaan
(§) ja irrota tehosekoittimen kulhosta.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Minileikkuri

Kéyttd (laitemallin mukaan)

— Sekoitus- ja hienonnusterélla varustettu
terdosa & hienontaa ja pilkkoo lihan,
kovan juuston, sipulit, yrtit, valkosipulin,
hedelmét ja vihannekset.

— Jauhinteralld varustettu terdosa @
hienontaa pienemmét maaréat mausteita
(esim. pippuri, kumina, katajanmarjat,
kaneli, tahtianis, sahrami) ja sokeria seka
jauhaa viljan (esim. vehnan, hirssin,

pellavansiemenet).

A Varo terdvaa terdd/pyorivas kéytto-
akselia — loukkaantumisvaara/

Irrota ja kiinnitd minileikkuri vain, kun

toiminta on pyséahtynyt.

Ald koske terdosaan paljain kdsin.

Kaytd puhdistamiseen harjaa.

Kuvassa @ on annettu maksimimaéarien ja

kayttdaikojen ohjeelliset arvot kdytettdessa

minileikkuria.

Kuva @

® Aseta minileikkurin kulho tyétasolle
aukkopuoli yléspain.

® Laita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon. Huomioi merkki MAX kulhossal!

e Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

m Tarkeita ohjeita
Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-
laan, nestetta voi vuotaa ulos.

e Kiinnita terdosa (+&/@) minileikkurin
kulhoon ja lukitse kdantamalla vastapai-
vaan (@).

® Kaanna minileikkuri ylésalaisin (terédosa
alaspain).

® Aseta minileikkuri paikalleen (kulhon
nuoli ja laitteen nuoli vastatusten) ja
kdanna myodtéapéaivaén vasteeseen asti.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on kdynnis-

tettynd, sitd hienomman lopputuloksen saat.
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Lisalaitteiden kayttésuositukset voit katsoa

kohdasta » Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

Kéayton jalkeen

® Aseta valitsin asentoon O/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Kaanna minileikkuria vastapaivaan
jairrota.

® Kaanna minileikkuri toisin pain (terdosa
yléspain).

® Avaa terdosa kdantamalla myétapéaivaan
(&) ja irrota minileikkurin kulhosta.

® Tyhjenna kulho.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Puhdistus

Laite on huoltovapaa. Kun muistat puhdistaa
laitteen huolellisesti, se ei vahingoidu ja toimii
hyvin. Katso kuvasta [€, miten eri osat
puhdistetaan.

A Sdhkdiskun vaaral

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese
sitd juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdyta hankaavia puhdistusaineita.
Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms.
j&& muoviosiin punaista vari, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
liinalla. Kayta tarvittaessa hieman
kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo ferdvés terdé — loukkaan-
tumisvaara/
Ald koske yleisterdn terdosaan palfjain
késin. Kaytd puhdistamiseen harjaa.
Aléd koske hienonnusterien terdviin teriin
tai syrjiin. Pida kiinni vain teran reunasta/

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.
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Tehosekoittimen ja minileikkurin
puhdistus

Varo terdvaa terda — loukkaan-
tumisvaara/

Ald koske terdosaan paljain kasin.

Kun et kdytd yleisterdd, sdilytd sita terén
suojuksessa.

Kaytd puhdistamiseen harjaa.

Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestévié.
Ald pese tehosekoittimen terda astianpesu-
koneessa, vaan puhdista se juoksevan
veden alla (al4 jata likoamaan veteen).
Irrota tiiviste puhdistamista varten.

Toimenpiteita kayttohairididen
varalle
A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
hdirién poistamista.

Ruokaohjeet/ainekset/kéasittely

Hairi6:
Laite ei kdynnisty tai kytkeytyy pois toiminnasta
kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Kulho tai kansi ja/tai lisdosa ei ole oikein

paikoillaan tai on 16ystynyt.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta kulho/kansi ja/tai lisdosa
oikein paikoilleen ja k&&nna kiinni
vasteeseen asti.

o Kaynnista laite uudelleen.

E Térkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota
yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).

Sailytys
Kuva G

Varusteita voit séilyttda kulhossa tilan
saastamiseksi.

Ty6-
véline

Nopeus |Kayit6-

aika

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

B |alhainen |n. Hiivataikina
tai 1-2 min
220 ml maitoa
1 muna
ripaus suolaa
80 g sokeria
60 g voita

max. 500 g jauhoja
25 g hiivaa tai vastaava maaréa kuivahiivaa

2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
e Laita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
e Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.
® Lisdd maito ja sekoita alhaisella nopeudella noin
12 minuuttia.
Ainesten tulee olla huoneenldmpdisid. Kun taikina nayttaa
sileélta, anna sen nousta lampiméssé paikassa.

Sipulit, valkosipuli

Maara: 1 sipuli, neljaén osaan paloiteltuna, -300 g
1 valkosipuli— 300 g

® Roubhi sopivan hienoksi

korkea

Persilja
Maara: min. 0 g-maks. 50 g

® Rouhi sopivan hienoksi
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Tyd- |Nopeus |Kéyitd- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely
véline aika
== _ |korkea Liha, maksa

(jauhelihaan, tartarpihviin jne.)

M&éra: 50 g-500 g

e Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, téytteen ja pasteijan valmistus:

e Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdessé muiden aineiden ja mausteiden kanssa
ja alusta taikinaksi

=& _ |korkea |n. Mansikkasorbetti
;,5 min-|250 g pakastemansikoita
min

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

o Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat.
Sekoita niin kauan, kunnes syntyy kermaista jaatel6a.

korkea

Valkuaisvaahto
Maara: 2-6 munanvalkuaista
® Vatkaa suurella nopeudella.

korkea

Kermavaahto
Maara: 200 g—400 g
® Vatkaa suurella nopeudella.

@ alhainen/ Majoneesi
korkea 1 muna
1 tl sinappia
150-200 ml &ljy&
1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
ripaus suolaa
ripaus sokeria
Ainesten tulee olla huoneenldmpdisia.
® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd) muutama sekunti
nopeudella 1.
o Kytke paalle nopeusalue 2, liséé 6ljy joukkoon hitaasti
tayttdaukosta ja sekoita niin kauan, kunnes seos emulgoituu.
K&ytd majoneesi tuoreena, éla sailyta.
korkea/M Pahkinat, mantelit
Mé&éra: 50 g—200 g
e Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
® Rouhi sopivan hienoksi
korkea/M Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

(omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina

tai keitettynd)

o Laita ainekset ja mausteet yhdesséa tehosekoittimeen
ja soseuta.
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Tyé- |Nopeus |Kayitd- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely
véline aika
= |korkea Suklaamaito

80 g-100 g kylmaa suklaata

noin 400 ml kuumaa maitoa

e Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.

terdosa.

Hunaja-hasselpahkina-levite

15 g hasselpahkindita

110 g kukkaishunajaa (huoneenldmpdisena)

e Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja hienonna
sekoitus- ja hienonnusterall4 <& noin 20 sekuntia
valitsin asennossa M.

e Poista minileikkurin kulho, kd&nné ylésalaisin ja irrota

® Lisaa joukkoon hunaja. Sulje minileikkurin kulho teréosalla
% ja aseta leikkuri paikoilleen yleiskoneeseen.

® (Odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan terén péalle.
Valitse sitten asento M ja sekoita 5 sekuntia.

kaytettdessa minileikkurin kulhoa ja terdosia.

Kuvassa @ on annettu maksimim&arien ja kéyttdaikojen ohjeelliset arvot

Kierratysohjeita
Laitteessa on sahko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
s 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kéytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd seké kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkildilta.
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Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Téydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracién de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas,
comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso
por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes
o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar
y los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.
Véanse a este respecto los ejemplos que se facilitan en el apartado
«Recetas/Ingredientes/Elaboracion».

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y rallar alimentos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse

el campo de aplicacién del aparato. Por lo tanto no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos. Usar el aparato solo
en combinacion con los accesorios originales del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica! _ .
Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifos
alejados del aparato y de su cable de conexién a la red eléctrica.
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Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta

de conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro
de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse

del mismo.

Impida que los nifios jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
solo en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato mismo
huellas visibles de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse

el éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexién del aparato por encima de bordes
o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ningin momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones
de peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra
ser realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio
Técnico. Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse
en el aparato solo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y continda su marcha tras restablecerse

la alimentacion de corriente.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo
del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

jPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté

en funcionamiento el aparato! Usar siempre el empujador para
empujar los ingredientes.
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Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo continda
girando durante unos instantes. Por eso se deberdn cambiar los
accesorios sélo con el aparato completamente parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir las manos en la jarra batidora estando montada

en la base motriz! Montar o desmontar la jarra batidora solo

con el accionamiento parado.

Montar o desmontar el recipiente de la picadora universal solo

con el accionamiento parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

iNo tocar las cuchillas de la picadora universal con las manos!
Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora cuando
no se use. jUsar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar los discos cortadores solo por la pieza de plastico
central!

No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.
Usar siempre el empujador para empujar los ingredientes.

iNo tocar ni manipular las cuchillas con las manos!

iUsar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora,

puede escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,4 litros de liquido caliente en la batidora.
jPeligro de lesiones!

No armar los accesorios encima de la base motriz.

A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

iAtencién! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.
< Bloquear la cuchilla de la jarra de la batidora o del recipiente
ﬁ de la picadora universal.

e Retirar la cuchilla de la jarra de la batidora o del recipiente
&] de la picadora universal.

a%’ Cuchilla para batir y triturar

D Cuchilla para moler
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Descripcién del aparato
Las presentes instrucciones de uso describen
aparatos con distintos equipamientos.
La figura I incorpora una vista general de los
modelos.
Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.
Fig.
Base motriz
1 Mando giratorio
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-2 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
2 = velocidad de trabajo rapida.
Accionamiento
Compartimento recogecables
Recipiente
Soporte porta accesorios
Accesorios *
a Cuchilla universal con funda protectora
b Garfio amasador
¢ Disco para batir
7 Cuchillas picadoras *
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino
¢ Disco reversible para cortar y rallar
8 Tapa
a Abertura para incorporar ingredientes
b Empujador
Accesorios *
9 Cuchilla para batir/picar, con junta
10 Cuchilla para moler, con junta
11 Vaso del accesorio picador universal
12 Jarra batidora
13 Tapa para la batidora
a Abertura para incorporar ingredientes
b Embudo

Segun modelo

OB WN

*
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Con el accesorio picador universal puede
usted aprovechar toda la potencia de su
aparato (si se observan las indicaciones de la
receta correspondiente). Las recetas figuran
en las paginas con las ilustraciones (Fig. [@).
En caso de no estar incluido el picador
universal en el equipo de serie de su aparato,
lo puede adquirir como accesorio opcional en
el Servicio de Asistencia Técnica (n° de
pedido 12005833).

Manejo del aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

® Extraer el cable de la base motriz en
la longitud necesaria.

m Advertencias importantes

— Conectar o desconectar el aparato
exclusivamente a través del mando
giratorio.

— No desconectar nunca el aparato girando
el recipiente, la batidora o un accesorio.

— Conectar el aparato sdlo con las
cuchillas o accesorios completamente

montados.

Recipiente de mezcla con accesorios
A jPeligro de lesiones a causa
de los accesorios giratorios/!

;No introducir nunca las manos en e/
recipiente mientras esté en funciona-
miento el aparato! Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.
Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continda girando
durante unos instantes. Por eso se
deberdn cambiar los accesorios solo

con el aparato completamente parado.

jAtencion!

Para procesar alimentos en el recipiente

de mezcla, el aparato sdlo se podrd conectar
s/ el recipiente estda montado y la tapa de éste
colocada y enroscada.



Cuchilla universal

para picar, batir y amasar.
A jPeligro de lesiones a causa
de /as cuchillas cortantes!

=2

;INo focar las cuchillas de la picadora

universal con las manos/! Guardar la

cuchilla universal siempre en su funda

protectora cuando no se use. Sujetar la

cuchilla universal solo en el borde de
plastico.

Garfio amasador 5@9

para amasar masas pesadas

y mezclar ingredientes que no deben

picarse (por ejemplos uvas pasas, laminas

de chocolate).

Disco para batir @

para preparar nata, claras

de huevo a punto de nieve

y mayonesa.

Fig. [

® Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente de
mezcla debera coincidir con la marca en
forma de punto en el cuerpo del aparato)
y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj)
hasta el tope.

® Colocar el porta-accesorios en el
recipiente de mezcla.

® Montar la cuchilla universal, el disco para
batir o el garfio amasador en el soporte
porta-accesorios y soltarlo.
jAl colocar los accesorios, prestar
atencién a su posicién correctal
Presionar los accesorios hacia abajo,
hasta el tope.

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre despues

de colocar los accesorios.

® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

® Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca en
forma de punto del recipiente de mezcla)
y girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar

hasta el tope en la ranura del asa del

recipiente de mezcla.

es

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura. El empujador se puede usar
como vaso graduado.

Cuchillas y discos para rallar, picar y cortar
A jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manijpular nunca con las
manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchiflas solo

en sus bordes/

No intfroducir las manos en la abertura
para incorporar ingredientes.

Usar siempre el empujador para empujar
los ingredientes.

Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escaldn 1.
Identificacién del disco reversible para cortar:
«grueso» caracteriza el lado de corte grueso,
«fino» caracteriza el lado de corte delgado
del disco.

jAtencion!

El disco reversible para cortar no es
adecuado para cortar queso curado, pan,
paneciflos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino

pararallar verdura, fruta y queso,
excepto queso duro curado

(tipo parmesano).

Procesar en el escaldn 1.
Denominacion en el disco reversible para
rallar: «2» designa la cara mas gruesa,
«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

El disco reversible para rallar no es
adecuado para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos solo con /a cara
gruesa en el escalon 2.
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Disco reversible para cortar
y rallar

para cortar y rallar fruta,
verdura y queso.

Pro

Fig.
[ ]

cesar en el escaldn 2.

Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente de
mezcla debera coincidir con la marca en
forma de punto en el cuerpo del aparato)
y girarlo hacia la derecha (sentido

de marcha de las agujas del reloj)

hasta el tope.

Colocar el porta-accesorios en el
recipiente de mezcla.

Segun la aplicacién concreta que desee
hacer:

Colocar el disco para picar en el porta
accesorios. Colocar el disco reversible
para cortar y rallar con la cara que

se desea utilizar hacia arriba.

Colocar el disco de tal modo en el porta-
discos que los arrastradores del porta
accesorios enganchen en la abertura

de los discos.

Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj). El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del asa
del recipiente de mezcla.

Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Incorporar los ingredientes que se
desean cortar o rallar.

Agregar los alimentos empujandolos sélo
levemente con el empujador. Extraer el
empujador de su alojamiento e incorporar
los ingredientes a través de la abertura.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que
los ingredientes cortados o picados entren en
contacto con el disco porta-accesorio.

Tras concluir el trabajo
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Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Retirar el porta-accesorios conjunta-
mente con la cuchilla universal,
la cuchilla para batir o el garfio
amasador del recipiente de mezcla.
Retirar los accesorios del porta-
accesorios.

— Extraer el disco picador sujetandolo
por la pieza de plastico central.
Retirar el portaaccesorios del
recipiente de mezcla.

e Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo.

® Limpiar todas las piezas.

Véase a este respecto el capitulo

«Cuidados y limpieza».

Batidora

Con la cuchilla para batir/picar montada
se pueden batir alimentos liquidos

o semisdlidos, picar fruta y verdura crudas
y triturar alimentos para hace purés.

/Peligro de lesiones a causa de las
A cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

/No introducir nunca las manos en la
batidora montada/

Desmontar o montar la batidora solo
estando el accionamiento parado.

;INo tocar ni manipular las cuchillas con
las manos! jUsar siempre un cepiflo para
limpiar las cuchillas/

A [Peligro de quemaadlura/

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en la batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como maximo 0,4 litros de liquido
caliente en /a batidora.

jAtencion!
La batidora puede sufrir darios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)!
No hacer funcionar la batidora en vacio.
Fig. @
® Poner la junta sobre la cuchilla.
jCerciorarse del asiento correcto
de la junta!



m Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

e Colocar la cuchilla para batir/picar &
en la jarra batidora. Bloquearla girandola
hacia la izquierda .

® Dar la vuelta a la jarra batidora
(cuchilla hacia abajo).

® Montar la jarra batidora (la flecha de la
jarra debe coincidir con la marca en forma
de punto en el aparato).

Girarla hacia la derecha, hasta el tope.
® Poner los ingredientes en la jarra

batidora.

Maxima cantidad de liquido admisible =

1,0 litro (en caso de liquidos calientes

0 con propensién a formar espuma,

la cantidad maxima admisible es de

0,4 litro).

Optima cantidad de elaboracién para

productos soélidos = 80 gramos.

® Montar la tapa sobre el vaso y apretarla.
Sujetar la tapa durante el trabajo con
la maquina.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente
ingredientes, colocar el mando giratorio
en la posicién «0/off».

® Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

® retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

e Extraer el cable de conexidn de la toma
de corriente.

e Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

es

® Retirar la tapa.

® Soltar la cuchilla (§) girandola hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj) y retirarla de la jarra
batidora.

® Limpiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Accesorio picador universal

Uso (segun modelo):

— Con lacuchilla para batir/picar #&: Triturar
y picar pequenas cantidades de carne,
queso duro, cebollas, hierbas aromaticas,
ajo, fruta, verdura.

— Con la cuchilla para moler @: Moler
y triturar pequenas cantidades de
especias (por ejemplo pimienta, comino,
enebro, canela, anis seco, azafran),
cereales (por ejemplo trigo, mijo, linaza),

café o azucar.
cuchillas cortantes/el accionamiento

giratorio!

Desmontar/montar el accesorio picador
universal solo con el accionamiento
parado.

;o tocar ni manipular las cuchillas con
las manos! jUsar siempre un cepillo para
limpiar las cuchillas!

jPeligro de lesiones a causa de las

En la figura [@ se facilitan los valores
de referencia relativos a las maximas
cantidades admisibles y los tiempos de
elaboracion con la picadora universal.
Fig. @
® Colocar el recipiente de la picadora
universal con la abertura hacia arriba,
® Poner los ingredientes que se desean
picar en el vaso.
iPrestar atencién a la marca de maximo
llenado «MAX> del vaso!
® Poner la junta sobre la cuchilla.
iCerciorarse del asiento correcto
de la junta!

m Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el

trabajo.
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e Colocar la cuchilla (+&/@) en el
recipiente de la picadora universal.
Bloquearlo (&) girandolo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al las agujas de reloj).

® Dar la vuelta a la picadora universal
(cuchilla hacia abajo).

® Montar la picadora universal en la base
motriz (la flecha del recipiente debe
coincidir con el punto en el cuerpo de la
base motriz) y girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj), hasta el tope.

e Introducir el cable de conexion en latoma
de corriente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Consejo practico: Cuanto mas tiempo

permanezca conectado el aparato, mas

finamente pica los alimentos. Los consejos
relativos al uso del accesorio figuran en el
capitulo «Recetas/Ingredientes/Elaboracién».

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la
posicién 0/off.

e Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Girar la picadora universal hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarla
del aparato.

® Dar la vuelta a la picadora universal
(cuchilla hacia arriba).

e Soltar la cuchilla g&) girandola hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj) y retirarla del recipiente
de la picadora universal.

® Vaciar el recipiente.

® Limpiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa y a fondo
del accesorio evitara danos en el mismo

y conservara su capacidad de funcio-
namiento.

En la figura [€ se muestra un cuadro
sindptico relativo al modo de lavado
adecuado de las distintas piezas

y componentes del aparato.
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A jPeligro de descarga eléctrical

j/No sumergir nunca la base motriz en e/
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!

[Atencion!

Las superficies pueden resultar dafiadas.
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Consejo préctico: Al rallar zanahorias,

lombardas o productos similares, se acumula

sobre las piezas de plastico una capa de
color rojizo. Esta capa se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafo.

Limpiar la base motriz

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz con un pafno
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

A jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

jNo tocar las cuchillas de la picadora
universal con las manos! jUsar siempre
un cepillo para limpiar las cuchiflas!

No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas solo
en sus bordes!

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el
lavavajillas, prestar atencion a no aprisio-
narlas, de lo contrario podrian sufrir
deformaciones.

Limpiar la batidora/la picadora
universal

A jPeligro de lesiones a causa
de /as cuchillas cortantes!

jNo tocar ni manipular las cuchiflas con
las manos! Guaradar la cuchilla universal
siempre en su funda protectora cuando
no se use. jUsar siempre un cepillo para
limpiar las cuchillas!



Lajarra (sin cuchilla), la tapay el embudo son
apropiados para el lavado en el lavavaijillas.
iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua
del grifo. jNo sumergirla nunca en el agua!
Retirar la junta para lavarla.

Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones/

Antes de efectuar cualquier trabajo en e/
aparafo, extraer el cable de conexion
ae /la foma de corriente.

Averfa:
El aparato no se conecta o se desconecta
durante su funcionamiento.

Posible causa:

El recipiente de mezcla, la tapa o el accesorio
no se han colocado correctamente o se han
soltado.

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

es

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

® Colocar el recipiente de mezcla,
la tapa o el accesorio correctamente,
apretandolos hasta el tope.

® Volver a poner en marcha el aparato.

m Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca
(las direcciones figuran al final del presente
manual de instrucciones).

Guardar el aparato

Fig. &

Para ahorrar sitio se pueden guardar los
accesorios en el recipiente de mezcla.

Acce- |Veloci- |Dura- |Recetas/Ingredientes/Elaboracion
sorio |dadde |[ci6n
nece- [trabajo
sario
) |baja aprox. |Masa de levadura
o 1-2 min |Cantidad méaxima: 500 gramos de harina
= 25 gramos de levadura 6 1 paquetito de levadura seca
220 ml de leche
1 huevo
1 pizca de sal
80 gramos de azucar
60 gramos de mantequilla
La cascara de %2 limén (o aroma de céascara de limén)
® Poner todos los ingredientes (excepto la leche)
en el recipiente.
® Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos una
velocidad de trabajo lenta.
® Agregar leche y batir durante aprox. 12 minuto a baja
velocidad.
Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma
temperatura. Tan pronto como la masa presente un aspecto liso,
dejar reposar ('levar') la masa en un lugar templado.
= M Cebollas, ajo
Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos,
hasta 300 gramos
A partir de un diente, hasta 300 gramos
o Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.
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Acce-
sorio
nece-
sario

Veloci-
dad de
trabajo

Dura-
cion

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

alta

Pereijil

Cantidad: a partir de 10 gramos hasta 50 gramos

® FElaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.

alta

Carne, higado

(para preparar carne picada, tartar, etc.)

Cantidad: 50 hasta 500 gramos

® Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel.
Cortar la carne en dados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc.)
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias,
en el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

alta

aprox.
1,5 min
hasta
2 min

Helado (sorbete) de fresa

250 gramos de fresas congeladas

100 gramos de azucar glas

180 ml de nata (1 vaso aprox.)

® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos.
Batir hasta obtener un helado cremoso.

alta

Claras de huevo a punto de nieve
Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.

alta

Nata montada
Cantidad: 200 hasta 400 gramos
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.

baja/alta

Mayonesa

1 huevo

1 cucharillas de mostaza

150-200 ml de aceite

1 cucharadas sopera de zumo de limdn o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

Prestar atencién a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la posicion 1.

® Ajustar la velocidad de trabajo 2; agregar lentamente
el aceite a través de la abertura para incorporar
ingredientes y batir hasta que la masa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracién. {No guardarla!
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Acce-
sorio
nece-
sario

Veloci-
dad de
trabajo

Dura-
cion

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

alta/M

Nueces, almendras

Cantidad: 50 gramos hasta 200 gramos

® Eliminar completamente las cascaras, de lo contrario,
la cuchilla puede perder su afilado.

o Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.

alta/M

Triturar frutas o verduras

(Preparar purés de manzana, de espinacas o de tomates,

con productos crudos o cocidos)

® Poner los ingredientes y las especias en la batidora;
triturarlos hasta alcanzar el grado deseado.

alta

Batido de leche

80 hasta 100 gramos de chocolate frio

aprox. 400 ml de leche caliente

e Triturar el chocolate, agregar la lecha caliente y mezclar
brevemente.

Crema de miel y avellana para untar en el pan

15 gramos de avellanas

110 gramos de miel de flores (a temperatura ambiente)
® Colocar las avellanas en el recipiente de la picadora

universal y picar las avellanas con la cuchilla para batir/picar
% durante 20 segundos en la posicion «M» (accionamiento

momentaneo).

® Retirar el recipiente de la picadora universal, darle la vuelta

y extraer la cuchilla.

® Agregar la miel. Cerrar el recipiente de la picadora universal

con la cuchilla % y colocarlo sobre la base motriz.

® Aguardar a que la miel haya fluido completamente
hacia abajo, pasando por encima de la cuchilla.
Batir los ingredientes durante 5 segundos en la posicion
<<M>>_

En la figura @ se facilitan los valores de referencia relativos a las maximas

cantidades admisibles y los tiempos de elaboracién en el recipiente de la picadora
universal con las cuchillas.
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace

de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E marcas presctritas por la directiva
= GUropea 2012/19/UE relativa
a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamen-
tario para una retirada y un reciclaje de los
aparatos usados con validez para toda
la Unidn Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacién
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha

de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.
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La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos
van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional
de Fabricantes de Electrodomésticos)
que le acredita como Servicio Autorizado
de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho,

para conhecer importantes indicagées de seguranga e de servigo.

A néo observancia das indicacdes sobre a utilizacao correcta

do aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de
quantidades habituais numa familia ou em aplicacdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes a um lar abrangem, p. ex.,
a utilizagdo em cozinhas para colaboradores de lojas, escritérios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizagao por clientes de pensodes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas para as quantidades
e tempos usuais no sector doméstico.

Ver capitulo «<Exemplos de receitas».

Este aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. Sao possiveis outras aplicacbes mediante utilizacdo

de acessorios homologados pelo fabricante. Nao pode ser utilizado
para processar outros tipos de objectos ou substancias.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Favor, guardar as Instru¢oes de servico. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instru¢des de servico devem acompanha-lo.

A Indicagbes gerais de seguranga

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho nao é permitida a criancgas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacédo fora do alcance
de criancas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experién-
cia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou

a utilizacado segura do aparelho lhes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes.

Criancas nao podem brincar com o aparelho.
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O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagoes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentacao
ou o préprio aparelho ndao apresentarem quaisquer danos.

Antes da troca de acessorios ou de pecas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar o apa-
relho e separa-lo da rede eléctrica. Desligar o aparelho da corrente
sempre que este ndo se encontre sob vigilancia e antes de se proce-
der a sua montagem, desmontagem e limpeza.

N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
guentes. Se o cabo de alimentagéo deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagdes de perigo. As reparacoes no aparelho
devem ser executadas somente pelos nossos Servigos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

No caso duma falha de corrente, o aparelho continua ligado e volta
a funcionar, logo que volte a corrente.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, ndo coloca-lo sob agua
corrente nem lava-lo na maquina de lavar loica.

Antes de tentar eliminar uma anomalia, desligar a ficha da tomada.
Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagéo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

Para pressionar ingredientes, utilizar sempre o calcador.

Depois de desligado, o accionamento ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta sé com o aparelho completamente parado.
Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotagao!

Nunca inserir a mao no copo do misturador ja montado!

S6 desmontar/montar o copo do misturador com o accionamento
completamente imobilizado.

S6 desmontar/montar o copo do picador universal com o acciona-
mento completamente imobilizado.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas arestas cortantes da ldmina universal com as méos
desprotegidas. Quando a lamina universal ndo estiver a ser utilizada,
guarda-la sempre na respectiva protec¢do. Para a sua limpeza, utilizar
uma escova.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
S6 pegar nos discos pela parte de plastico no meio!
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N&o tocar na abertura de enchimento. Para empurrar os ingredientes,

usar so6 o calcador.

Nao tocar nas arestas cortantes do elemento de laminas com as maos

desprotegidas.

Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

Perigo de ferimentos

Nunca montar o acessério no aparelho base.

A\ Explicagdo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

&

=
6 ou do picador universal.
&

ou do picador universal.

Cuidado: Ferramentas em rotacao.
Né&o tocar na abertura de enchimento.

Encaixar o elemento de laminas no copo do misturador

Retirar o elemento de laminas do copo do misturador

e
W

Elemento com I&mina para misturador/triturar

Elemento com lamina de moer

Panoramica do aparelho
As instrucdes descrevem diferentes
equipamentos do aparelho. Na figura 1
encontra uma vista geral do modelo.
Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragées.
Fig.
Aparelho base
1 Selector rotativo
0/off = Stop
M = Comutagcdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fase 1-2, Velocidade de funcionamento:

1 = Rotagdo baixa - lento,

2 = Rotagéo elevada - rapido.
Accionamento
Compartimento do cabo
Tigela

Suporte de ferramentas

AR WON

6 Ferramenta *
a Lamina universal com protecgéo
b Vara para massas grossas
¢ Disco de bater
7 Discos de triturar *
a Disco reversivel de cortar — grosso/fino
b Disco reversivel de ralar — grosso fino
¢ Disco reversivel de cortar/ralar
8 Tampa
a Abertura de enchimento
b Calcador

Acessério *
9 Elemento com lamina para misturador/
triturar e vedante
10 Elemento com lamina de moer e vedante
11 Copo do picador universal
12 Copo do misturador
13 Tampa para o misturador
a Abertura de enchimento
b Funil

Dependente do modelo

*
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Com o picador universal usufrui de todo

o potencial do aparelho (cumprindo as
especificacdes da receita). A receita esta
nas paginas de figuras (figura [@).

Se o picador universal néo fizer parte do
equipamento de origem, o mesmo pode ser
encomendado através da assisténcia técnica
€ (n.? de encomenda 12005833).

Utilizacdo

Limpar bem o aparelho e os acessoérios,
antes da primeira utilizagdo, ver capitulo
«Limpeza e manutengéo».

Preparacao

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Puxar o comprimento necessario do cabo
para fora do aparelho base.

m Indicagdes importantes

— Ligar e desligar o aparelho
exclusivamente com o selector.

— Nunca desligar o aparelho através
da rotacdo da tigela, do misturador
ou de uma ferramenta.

— 86 ligar o aparelho, quando ferramentas
ou acessorios estiverem completamente
montados.

Tigela com acessoérios/Ferramentas
A Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotagdo

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, ufilizar sempre o calcador.
Depois de desligado, o accionamento
ainda gira por breves instantes.

Substituir a ferramenta so com o aparelho
completamente parado.

Atengdo!

Ao trabalhar com a tigela, o aparelho so pode
ser ligado com a tigela montada, bem como
com a lampa montada e bem apertada.
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Lamina universal

para ralar, picar, bater e amassar &
A Perigo de ferimentos devido
a /dmina afiada/
Quando a /dmina universal ndo estiver
a ser utilizada, guardd-la sempre na

para amassar massas pesadas %

e para misturar ingredientes que nédo

Disco de bater

para natas, claras em castelo
Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho)

® Aplicar o suporte de ferramentas na
tigela.
massas pesadas no suporte de
ferramentas.
ferramentas para baixo até ao batente.

Atengao!

e |Introduzir os ingredientes.

e Montar a tampa com o calcador (a seta
do relégio. O bico da tampa tem que
assentar até ao batente na ranhura

® Regular o selector para a fase
pretendida.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-

dientes através da abertura de enchi-

N2Zo tocar nas arestas cortantes da lamina
universal com as maos desprotegidas.
respectiva protec¢do. Segurar a lamina
universal so pelo bordo de plastico.
Vara para massas pesadas
devam ser triturados (p. ex. passas de uvas,
pedacos de chocolate em folha).
€ maionese.
Fig. &
°
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até ao batente.
o Montar e libertar a lamina universal,
o disco de batidos ou as varas para
Ter em atencéo a posigéo das ferra-
mentas ao monté-las! Pressionar as
Adlicionar os ingredientes a tratar so depois
de aplicadas as ferramentas.
na tampa deve coincidir com o ponto da
tigela) e roda-la no sentido dos ponteiros
da péga da tigela.
e Ligar a ficha a tomada.
® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posigéo 0/off.
mento. O calcador pode ser usado como
copo medidor.



Discos de fragmentagéo
A Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/
Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do dlisco de picar.
Seqgurar apenas pelo bordo!
Nao focar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar
S0 o calcador.

Disco reversivel de cortar —
grossof/fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 1.
Designagéo no disco reversivel de cortar:
«grob» para o lado de corte grosso, «fein»
para o lado de corte fino

Atengdo!

O disco reversivel de cortar ndo € adequado
para cortar queifo duro, pdo, paezinhos nem
chocolate. Balatas cozidas ou muifo cozidas
S0 devem ser corladas frias.

Disco reversivel de ralar —
grosso fino

Para ralar legumes, fruta e
queijo, excepto queijo rijo (p. ex. Parmeséo).
Processamento na fase 1.

Designagéo no disco reversivel de ralar:
«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atengdo!

O disco reversivel de ralar ndo € adequado
para ralar nozes. Queijjo mole so deve ser
ralado com o lado grosso na fase 2.

Disco reversivel de cortar/ralar
Para cortar e ralar frutos,
legumes e queijo.
Processamento na fase 2.
Fig.
® Colocar a tigela (a seta no tigela tem
que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do
reldgio até ao batente.
® Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
Conforme a utilizagéo pretendida:
® Colocar o disco de triturar no suporte
de ferramentas. Virar para cima a face
de corte/ralar pretendida. Colocar o disco
no suporte de discos de modo que os
arrastadores do suporte de ferramentas
entrem na abertura dos discos.

pt

® Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com a seta da
tigela) e roda-la no sentido dos ponteiros
do relégio. O bico da tampa tem que
assentar até ao batente na ranhura
da péga da tigela.

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular o selector para a fase preten-
dida.

e Adicionar o produto para cortar
ou para ralar.

e Com o calcador, empurrar suavemente
o produto para cortar ou ralar.
Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.

Atengdo!

Esvaziar a tigela antes desta estar

demasiado cheia e o produfo para cortar

ou ralar alcangar o disco de suporte.

Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

e Desmontar a ferramenta:

— Retirar da tigela o suporte de
ferramenta juntamente com a lamina
universal, disco de batidos ou varas
para massas pesadas.

Desmontar a ferramenta do suporte
de ferramentas.

— Retirar os discos de triturar pelo
punho de plastico no meio.

Retirar o suporte de ferramentas
da tigela.
® Rodar a tigela em sentido contrario

ao dos ponteiros do reldgio e retira-la.

® Limpar todos os componentes, ver

«Limpeza e manutencéo».

Misturador

Usando o elemento com lamina para
misturador/triturar, pode-se misturar
alimentos liquidos ou meio consistentes,
triturar/picar fruta crua e legumes e passar
alimentos cozinhados.
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Perigo de ferimentos devido
& ldmina afiada/aos accionamentos
em rotagdo!

Nunca segurar no misturador, depois
desle estar montado!
Desmontar/montar o misturador, s6 com
o acclionamento completamente parado.
Nao tocar nas arestas cortantes do
elemento de Iaminas com as maos
desprotegidas. Para a sua limpeza,
utilizar uma escova.

A Perigo de queimaduras/

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor
atraveés do funil para a tampa.

Introduzir o maximo de 0,4 lifros de liqui-
dos quentes ou que desenvolvam
espuma.

Atengdo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o processar ingredientes ulfracongelados

(excepto cubos de gelo).

N3Zo utilizar o misturador vazio.

Fig. @

e Colocar o vedante no elemento de
laminas. Assegurar que o vedante
esta correctamente colocado.

1 | Indicagbes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo
estiver bem colocado, pode derramar
liquido.

® Colocar o elemento com lamina para
misturador/triturar +{% no copo do
misturador e apertar no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio ().

e \Virar o copo misturador ao contrario
(elemento de laminas para baixo).

® Montar o copo misturador (a seta
no copo tem que coincidir com o ponto
no aparelho) e rodar no sentido dos
ponteiros do relégio até ao batente.

e Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,0 litros
(Liquidos que desenvolvam espuma
ou quentes, maximo 0,4 litros).
Quantidade ideal para trabalhar sélidos
= 80 gramas.

® Montar a tampa e fixa-la bem.
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Segurar bem a tampa durante o trabalho.
® Ligar a ficha a tomada.
® Regular o selector para a fase
pretendida.
® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posigao 0/off.
® Desmontar a tampa e adicionar
os ingredientes
ou
® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento
ou
® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
e desmonta-lo.

® Retirar a tampa.

o Desapertar o elemento de laminas
no sentido dos ponteiros do relégio (f)
e retird-lo do copo do misturador.

® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencao».

Picador universal

Utilizag&o (em fung&o do modelo):

— Usando o elemento com lamina para
misturador/triturar <&, pode-se triturar
e picar carne, queijo duro, cebolas, ervas
aromaticas, alho, fruta e legumes.

— Usando o elemento com lamina de moer
@, pode-se moer e triturar quantidades
menores de especiarias (p. ex., pimenta,
cominhos, zimbro, canela, estrelas de anis
secas, agafrao), cereais (p. ex., trigo,
paingo, sementes de linho), café ou
acucar.

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/aos accionamenitos
em rotagdo!

S0 desmontar/montar o picador universal
com o accionamento completamente
imobilizado.

Nao tocar nas arestas cortantes do
elemento de ldminas com as maos
desprotegidas. Para a sua limpeza,
utilizar uma escova.



Na figura [d sdo apresentados valores de

referéncia para as quantidades maximas

e tempos de preparacao no trabalho com

o picador universal.

Fig. @

® Pousar o copo do picador universal
com a abertura virada para cima.

® Inserir os alimentos a triturar no copo.
Respeitar a marcagdo MAX inscrita
no copo!

® Colocar o vedante no elemento de
laminas. Assegurar que o vedante
esté correctamente colocado.

m Indicagdes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo
estiver bem colocado, pode derramar
liquido.

e Colocar o elemento de l1aminas (+&/@)
no copo do picador universal e apertar
no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio (@).

® Virar o picador universal ao contrario
(elemento de laminas para baixo).

® Montar o picador universal (a seta no
copo tem que coincidir com o ponto
no aparelho) e rodar no sentido dos
ponteiros do reldgio até ao batente.

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular o selector para a fase
pretendida.

Indicagédo: Quanto mais tempo o aparelho

estiver ligado, mais fino fica o alimento

triturado. E possivel consultar recomendacgées
para utilizagdo do acessoério na secgao

«Receitas/Ingredientes/Confeccéo».

Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.

e Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o picador universal em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
e retira-lo.

e \irar o picador universal ao contrario
(elemento de laminas para cima).

® Desapertar o elemento de laminas
no sentido dos ponteiros do reldgio (f)
e retird-lo do copo do picador universal.

e Esvaziar o copo.

® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencéo».
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Limpeza e manutencéo

O aparelho ndo carece de manutencéao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.
Consulte a figura [€ para conhecer os
detalhes relativos a limpeza de cada

uma das pecas.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em
dgua e nem o lavar sob dgua corrente.

Atengdo!

As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos
de limpeza abrasivos.

Indicagéo: Ao preparar, p. ex., cenouras

e couve roxa, formam-se manchas nas
pecas de plastico, que se eliminam
facilmente com algumas gotas de dleo
alimentar.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela com os acessoérios
A Perigo de ferimentos devido
& ldmina afiada/
Na&o tocar nas arestas cortantes da ldmina
universal com as maos desprofegidas.
Para a sua limpeza, utilizar uma escova.
N&o tocar nas Idminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Segurar apenas
pelo bordo!

Todas as pegas podem ser lavadas

na maquina de lavar loiga.

N&o prender as pegas de plastico na
maquina de lavar loiga, para evitar que
sofram deformagdes.
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Limpar o picador universal/

misturador
A Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/

Nao tocar nas arestas cortantes do
elemento de Idminas com as maos
desprotegidas. Quando a lamina universal
nao estiver a ser utilizada, guardd-la
sempre na respectiva protec¢ao.

Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

O copo misturador (sem as laminas),

a tampa e o funil podem ser lavados na
maquina de lavar loiga.

N&o lavar o adaptador da lamina na maquina
de lavar loica, mas sim, sob dgua corrente
(ndo deixar este componente mergulhado
na dgua). Retirar o vedante para proceder

a limpeza.

Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Receitas/Ingredientes/Confecgéo

Anomalia:
O aparelho ndo comega a funcionar ou o apa-
relho desliga-se durante o seu funcionamento.
Causa possivel:
A tigela, a tampa ou o acessoério ndo estao
correctamente montados ou desapertaram-se.
Como remediar:
® Posicionar o selector em 0/off.
o Montar correctamente a tigela,
a tampa ou o acessoério e aperta-los
até ao batente.
e Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

m Indicagéo importante!

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
contactar os servigos técnicos (consultar
os respectivos enderecos no final deste

caderno).

Arrumacéao

Fig. @&

Para poupar espaco ao guardar, pode-se
colocar as ferramentas dentro da tigela.

Ferra- |Veloci- (Tempo |Receitas/Ingredientes/Confecgéo
menta |dade de
rotagéo

B |baixa ca. Massa levedada

ou 1-2 min |méax. 500 g de farinha

= 25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
220 ml de leite
1 ovo

1 pitada de sal
80 g de acucar

60 g de manteiga

Casca de 'z limao (aroma de liméo)

® Colocar todos os ingredientes (excepto leite) na tigela.

® Colocar o selector numa velocidade de rotacédo baixa
durante 10 segundos.

e Adicionar leite e mexer durante cerca de 12 minutos
a uma velocidade baixa.

Os ingredientes devem estar @ mesma temperatura.

Quando a massa tiver um aspecto liso, coloque-a num

local quente, para levedar.
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Ferra-
menta

Veloci-
dade de
rotagéo

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confecgdo

M

Cebolas, alhos

Quant.: a partir de 1 cebola, partida em quartos, até 300 g
a partir de 1 dente de alho até 300 g.

® Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.

elevada

Salsa
Quant.: a partirde 10 g até 50 g
® Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.

elevada

Carne, figado

(para rolo de carne, bife tartaro, etc.)

Quant.: 50 a 500 g

® Limpar a carne de ossos, cartilagens, pele e nervos.
Partir a carne em cubos.

Massas com carne, recheios e pastéis:

e Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também
peixe) na tigela juntamente com outros ingredientes
e trabalha-los até obter uma massa.

elevada

ca.
1 min.
até

2 min.

Sorvete de morango

250 g de morangos congelados

100 g de acucar em pd

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

o Deitar todos os ingredientes na tigela. Ligar imediatamente
o aparelho, para que nao se formem grumos.
Bater até se obter um gelado cremoso.

elevada

Claras em castelo
Quant.: 2 a 6 claras
® Bater com velocidade de rotacéo elevada.

elevada

Natas batidas
Quant.: 200 a 400 g
® Bater com velocidade de rotagéo elevada.

baixa/
elevada

Maionese

1 ovo

1 cl. de cha de mostarda

150-200 ml de dleo

1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.

® Misturar todos os ingredientes (menos o 6leo) durante
alguns segundos na fase 1.

® Regular o aparelho para a fase 2 e deitar lentamente o dleo
através da abertura de enchimento, continuando a mexer até
obter uma massa emulsionada.

Consumir a maionese rapidamente, no a guardar.
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Ferra- |Veloci- |(Tempo |Receitas/Ingredientes/Confecgédo
menta |dade de
rotagdo
= |elevada/ Nozes, améndoas
M Quant.: 50 2 200 g
® Retirar as peles, caso contrario as laminas ficam embotadas.
® Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.
elevada/ Fazer purés de frutos e de legumes
M (mousse de maga, espinafres, cenouras, tomates; crus
ou cozidos).
e Deitar os ingredientes no misturador e trabalha-los até obter
um puré.
elevada Leite com chocolate
80 g a 100 g de chocolate frio
cerca 400 ml de leite quente
® Partir o chocolate no misturador, juntar o leite quente
€ mexer um pouco.
M Pasta de mel e avela para barrar no pao
15 g avelas
110 g de mel de flores (temperatura ambiente)
e Deitar as avelas no copo do picador universal e triturar
com a lamina para misturador/triturar <% durante cerca
de 20 segundos na fase M.
® Retirar o copo do picador universal, vira-lo e retirar
o elemento de laminas.
e Adicione o mel. Fechar novamente o copo do picador
universal com a lamina % e monta-lo no aparelho base.
® Aguarde até o mel descer completamente através da lamina.
Depois mexa tudo durante 5 segundos na fase M.

Na figura [@ sdo apresentados valores de referéncia para as quantidades
maximas e tempos de preparagéo no trabalho com o copo do picador universal
e os elementos de laminas.

Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado
de acordo com Norma Europeia

s 2012/19/UE relativa a aparelhos

Condi¢des de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.

eléctricos e aparelhos electrénicos
de frio (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A Norma da o enquadramento para uma
recolha e valorizagdo de aparelhos usados,
em vigor a nivel da UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.
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O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacdo de qualquer servigo em
garantia &, no entanto, necessaria a apresen-
tacéo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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Mo TNV GOPAAEIR 00G

MpivTn Xpnon 6|0([30(0Ts TlpOOSKTIKO( TIG rrapouosq 05I‘]YI8Q, WoTE V&
yvoop|<8Ts or]pownqu UTTOOEIEEIC XTPOAEIG KXl XEIPIGHOU VI ThV
TIPOUCK CUOKEUT.

H un tpnon Twv 0dnyiev yio Tn 0woTn XPrion TNG OUOKEUNG
QITOKAEIEN TNV EUBUVN TOU KATOOKEUROTI YIX {NHIEG TTOU TIPOKUTTTOUV
Qo aUTH). H TpoUoa GUCKEUN| TTPOOPIZETAN VIO TNV ETTEEEPYATIT
TIOCOTATWY, CUVIHBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1) O UN ETAYYEAUOTIKEG
EQOPHOYEG, TTPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TTOXPOHOIEG HE TO VOIKOKUPIO
scpappoysq rrepl)\O(pBO(vouv M. X. TN )(pr]or] oe Kou(weq ylox Toug
una)\)\n)\ouq KO(TO(OTF]|JO(T(,0V YPOPEIWY, O(YpOTIK(J.)V KO ANV
ETTIXEIPNOEWV, KAOWG KAI TN XPrON &IO EVOIKIXOTES EEVWVWV, HIKPOV
EevodoXEIWV KOl TIPOUOIWY KOTOIKIWV. XPNGCIYOTIOIEITE TN CUCKEUN
HOVO YIQX TIOGOTNTEG KOl XPOVOUG, ouvr']emq Y1 TO VUKOKOIPIO, BA. 0TO
KS([)O()\O(IO ZUVTO(ysq/YAlKO(/Ensﬁspyaola H napouoa OUOKEUN gival
KO(TO()\)\r]Ar] yix TV avaésuon, T0 QUHWHQ, XTUTTNHC, KOL|JI|JO KO
TPIYIPO TPOPiHwV. Me TN XPan TV oo TOV KATROKEUOOTH
EYKEKPIPEVWVY EEXPTNPATWV Eival SUVATEG TIEPXITEPW EPAPLOYEG.
Aev emTpemeTan va xpnoiporoindei yix Tnv enegepyaoio aMwv
QVTIKEINEVWV 1] OVTIOTOIXO OUTIWV.

XpNOoIYOTIOIEITE TN CUCGKEUN POVO PE T QUOEVTIKG EEXPTNHOTA.
Moapaxadeiobe vo UAGEETE TIG 00nyieg xpriong. Kark v
TOPAXWPENON TNG CUCKEUNG 0€ TPiToug dwaTe padi TG 0dnyieg
xenong.

A Tevikég urtodeitelc aopaleing

Kivduvog nAektporAngiog

H mopoUoa oUOKeUN DEV ETITPETETAI VX XPNCILOTIOIEITON OTTO TTIBI.
KpaT&Te T CUOKEUN Kol TO TPOPOOOTIKO KGAWDIO TNG HOKPIK OTTO
TTAIBICX.

O OUOKEUEG PITOPOUV VOt XPNOILOTIOIOUVTAI GO TIPOCWTTGN piE
pswopsveq cpucno)\oylksq, ouoer]mpleq N VOF]TIKSQ IKO(VOTI]TSQ KXOWG
KQ s)\)\supr] spnmplaq KXl YVQonC, OTO(V eMBAETOVTOI n €xouv
KOTOPTIOTEI OXETIKX e TNV KOPOAN XProN TNG CUCKEUNG KOl €X0UV
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KOTGVONOEI TOUG KIVOUVOUG TTOU OTTOPPEOUV Omto auTr). Tax mandicx dev
EMTPEMETAI VX TTXICOUV € TN OUCKEUN. ZUVOEETE KOl AEITOUPYEITE TN
OUOKEUI HOVO CUPPWVO e TO oTolxeix TNV TvVoKida TUTTOU.
XpnoIPoTIoIEITE TN GUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.
XpnolpoTioleiTe TN CUOKEUN POVOV, OTAV QUTI KOl TO KOGAWDIO

g dev mapouaixlouv BAGBeC. Mpiv TNV Aoy e€apTNUATWY

N TTPOCOPTNUATWY, TO OTTOIX KIVOUVTOI KOXTX TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN
TIPETTEl VO KITEVEPYOTTOINOEI KOl VO KITOOVWOEI oo To BiKTUO.
Otav dev Tnv eMPBAETTETE — TIPIV TN CUVXPHOAOYNON, TNV
QTTOCUVOPHOAOYNGN 1 TOV KOXBXPIOPO — 1 CUCKEUT) TIPETTEI VO
QITOHOVWVETAI TIGVTOTE QMO TO OIKTUO. Mn pePVETE TO TPOPOBOTIKO
KOAWDIO O€ ETTOQPN PE AXUNPES OKPEG N HE KAUTEC ETTIPAVEIEC.

H oA\ayr) Tou Tpo@odoTIKOU KOAWDIoU, OTAV XUTO TTXPOUCILE!
Kamolox BAGRN, TIPETTEI VO YIVETXI OTTO TOV KATOOKEUQOTH 1] TNV
QVTIOTOIXN UTTNPEDIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TIEAGTWY ] ATTO
KOTOANAX KOATXPTIOPEVO TIPOCWTTIO, WOTE VX GITOPEUYOVTAI Ol
Kivduvol. O1 ETIOKEUEG 0TI GUOKEUN TIPETTEI VO OVATIBEVTOI HOVO
OTNV UTINPEOIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAOV HOC.

A YTT00€IEeIC aoPaAEIag YIa TNV TPOUGH CUOKEUN)

Kivduvog TpaupamIGHoU

KivBuvog nAekTpomAngiog

3¢ mepIMTWon OIGKOTING TOU PEUPATOC N CUOKEUI TTXPOUEVEI
gVEPYOTTOINUEVN Kol HeT& TN OlokoT Eavalekiva. Mn BuBioeTe TTOTE
TN BOOIKI) CUOKEUI HECO O€ UYPX, UNV TNV KPOTNOETE TTOTE KXTW OTTO
TPEXOUPEVO vePO OUTE VA TNV TTAUVETE GTO TIAUVTAPIO TIATWV.

I'Ip%/ TNV QVTIHETOTTION K&TTOIAG BA&BNC By&leTe TO QIC OO TNV
mpila.

Kﬁ/éuvoq TPQUHOTICHOU OO TIEPIOTPEPOHEVH EpYaAeial!

Kara T Aeimoupyia pn B&JeTe TOTE TO XEPI OOG HECO OTO UTTOA.

o To OTIPWEIHO UNKGWV XPNOIHOTIOIEITE TIGVTOTE TOV TIEQTT),

MeT& Tn 6€0n ekTOC AeiToupyiog e€akohoubei va AeiToupyei n kivnon
yIx Aiyo xpovo akopn. ANGLeTe Ta epyaleia povov, 0TV n Kivnon
€IVQl OKIVNTOTTOINMEVN.

KivBuvog TpOUPOTIOHOU aifo TO KOPTEPO paXalipl Tou Higep/Tnv
TepIoTPEPOPEVN Kivnon!

Mnv mM&veTE TTIOTE PEOXK GTO TOTTOOETNUEVO TTOTH P! Hiep!
AgaipeiTe/TomoBeTeiTE TO TTOTNPI PIEEP POVO PE QKIVATOTIOINUEV TNV
Kivnon. ApaipeiTe/TomoBeTeiTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG XPNONG
HOVO PE GKIVNTOTIOINKEVN TNV Kivnaon.

112



el

KivBuvog Tpaupamopol omé To KogTepd poyaipt!

Mnv ayyIZeTe TIG AETTIIOEG TOU POXXPIOU YEVIKNG XPNONG HE YUPVK
TO Xepio. OTav OEV TO XPNOILOTIOIEITE, PUAGTE TO POXAIPI YEVIKNG
XProng MAVTOTE OTNV TTPOCTACIO poaiploU. [ Tov KaOXPIoPO
XpnolportroleiTe BoUPTOX.

Mnv TMAVETE TX KOPTEPK PAXAIPIC KA TIC AKHUEG TWV OIOKWV KOTINC.
MiaveTe Toug GiOKOUG POVO OTO TIAAGTIKO TUNPX OTO KEVTPO!

Mnv maveTe 0TO Gvolypa CUPTIANPWONG UNKWV. o TO KATOmvV
oTIPWEIPO TWV UNKWV XPNOIHOTIOIEITE JOVOV TOV THIECTH.

Mnv ayyileTe TIC AeTTiOeC TOU €EVOETOU POXOPIOU PE YUPVE TO XEPIQ.
M TOV KKOXKPICUO XPnoiPoTTolgiTe BOUPTOO.

Kivuvog Ceparioporog!

Otav douleueTe KAUTA UNIKS, EEEPXETAI ATUOG QTTO TO XWVi OTO
K&K, [epiCeTe TO MOTNPI TOU Hikep pe 0,4 ANiTpa KauTO 1 appilov
UYpPO TO TTOAU.

Kivduvog TpaupaTiopou!

Mnv cuvappoloyeiTe Ta EEXPTHPOTX TTOTE EMAVW OTN BACIKN
OUOKeUTN.

A Ere€nynon Tov cupBOAwv 0T GUOKEUN I QVTIOTOIXX OTX
e€opTNUOTC

@ Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.

Mnv m&veTe 0TO GVOIYHO CUPTTANPWONG UAIKWV.

<~ AogaileTe To £vOETO paaupIoU OTO TIOTHPI piEep
6 | GVTIOTOIX OTO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG XPNonG.
=~  AQuIpeiTe TO EVOETO POXKIPIOU OTTO TO TTOTHPI Hifep
&] N GVTIOTOIX OTTO TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XProNG.

EvOeTo paxauplou pe poxaipl avapeiEng/TpIYidarog/Kormg

S

EvOeTO paxaupiou pe paxaipl xheong

Me HIX pomd M= OTIYUICXiO( )'\SITOUpYi‘O( pe Tov péYIOTO
Ol 0Bnyieg MEPIYPAPOULV BIPAPOUG APIBUO OTPOPWV, KPATATE TOV DIGKOTTTN
££0mMAIoHOUC TNC OUOKEURG. STnV Eikovo: 8o yio TNV emBuUNTT DIGPKEIX AVGHIENG.
BPEITE PICt GUVOTITIKY XTTOWN TWV HOVTEAWY. Bo®pida 1-2, TaxUTnTa AeIroupyiog:
Mapokaheiode v' avoiEeTe TIG 0EAIdEG pE TIG 1 = 0 pIkpOTEPOG GIPIBLOG OTPOPWY,

EIKOVEG. oY . . .
Ekovo Y 2 = 0 PeyaAUTEPOG CXPIBHOG OTPOPWVY,
B ] , Ypnyopa
O(GIKI) CUOKEUN) 2 Kivnon
1 TepioTpeopevog Jiokommg 3 Xdbpog kahwdiou
0/off = 70T 4 MroA
5 Zuykpdrnon epyoceiou
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6 Epycheia*
a Mayaipl YevIKNg xpriong e TpooTaoia
HOXIPIOU
b EpyaAeio (upwpaTog
¢ Aiokog xTummuoTog
7 Aiokol kormig *
a Aiokog Kotng dITTANG OYng — XovTpo/
YIAO KOYIPO/TPIYIHO
b Aiokog TpiyipaTog pe dUo oyeig —
XOVTPO/YIAG TRIYIHO
¢ Aiokog KOTG-TPIYIHATOG, BIMANG

a AvolyHa yIa TN GUPTTANPWON UAIKQV
b Meomg

ESopTrpora *

9 'EvOeTo JoxaipioU pe poxaipl Pigep/
Mool KOTING KOl TOILOUXQ

10 EvOeTo paxaipiou pe paxaip sheong
Kall TaoIpoUXaX

11 Aoxeio TOAUKOQTN

12 MoTnp! pi€ep

13 Kaméki yia 1o pigep
a AvolyHa yIa TN GUPTTANPWON UAIKQV
b Xwvi

E ZnHovTIKEG UTTodEiZelq

— O¢&TeTe T OUOKEUN 0€ KO EKTOG
AeIToupyiog OTTOKAEIOTIKE pe TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIKOTITN.

— Mn 6¢0eTe TIOTE TN CUOKEUN EKTOG
AEITOUPYIOG, OTPEPOVTOC TO UTTOA,
TO WiEep 1 K&TIOI0 gpyaiheio.

— O¢&TeTe TN OUOKeUN 0g AgIToupyia
povov, oTav £xouv ToTroOeTNOEI TTANPWS
TX ePYOAEIa 1) AVTIOTOIXK TXX

eLaPTAUOTO.

* AvaAoyo P TO HOVTENO:

Me Tov KOQTN YEVIKNG XProng
EKUETOAEUEDTE TV TTARPN AMOB00N TNG

OUCKEUNG (UE THPNON TwV TTPOdIaypopwv
NG OUVTAYNAG). O BPEiTE TN CUVTAYH OTIG
oehideg pe TIg eikoveg (Eikova [@).

Av 0 KOQTNG YEVIKNG Xpriong dev €xel
niapadobei padi, propeite va Tov
TTOPAYYEINETE PECW TNG UTTNPETIN TEXVIKIG
e€uTPETNONG MEAXTWV (KWO. TTapayyeAIaG:
12005833).

Xeipiopog

Mpiv TNV TIPWTN XPron KaOopileTe KOAX TN
OUOKEUN KOl TOX EEXPTAPATA, BA. OTO
KEPOAXIO "KaBapIopOg Ko ppovTida”.

MNpoeTolocia

® TomoBeTeiTe TN PACIK) CUCKEUN ETAVH
o€ Aeiax Kol KxBapr| EMPAVEIX.

o Tpapnite To KAAWDIO PEXPI TO
OIMAITOUPEVO PNKOG OO TN BOCIK
OUOKeUN.
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MroA pe e€opTriuaTo/Epyaieia

A Kivduvog Tpauuatiouou aro
EPIOTPEPOLEVR Epyadeia!

Kard mn Aeiroupyiar un Balere moTe 1o
Xep! oac peoar oro umoA. o To ompewéiuo
UAIK&V ypnoiuorroreite mavrore Tov
meoT].
Mertcr T B0 eKTOC Aeimoupyiag
elakolouBel var Aeiroupyei n kivnon yior
Aryo xpovo arxdun. AMddere Tar epyadeiar
Hovov, oTav n kivnon eivai
QKIVI)TOITOINUEVT.

Tpoooxr!

2& E0YA0IEC UEOA TTO LITOA 1) OUOKEUI}
UITopel Vo TeBEl o€ AeiToupyiar iovo ue
TOITOBETNEVO TO LITOA KABWC KX L
TOITOBETINUEVO KXl XTPOAAIOLEVO TO KATIOKI.

Moxxaip! YEVIKNG XPriong =2
Mo kOWIpo, Tpiyipo, &Aeon,

avadeuan Kol (UHOPQ.

A Kivouvoc¢ Tpauuatioyou arro To
KOQTEPOD poyorpr!

Mnv ayyilete TI¢ Aermideg Tou piayapiou
VEVIKIIC XP0IioNG LE Yuuver Ta xeoia. Otav
O&V TO XOnOILIOITOIEITE, PUAATE TO Liayarjor
VEVIKIIC XPIjONG TAVTOTE OTNV IMOOOTAOIX
paxaipiod. [TIGveTe To poxaiol yevikiig
XPNong Lovo aotnv mAaoTikr axon AapBr].

Epyoeio QuumpaTog

MNa 10 QUpwpa Bapidg LUPNG Kol @
YIX TNV QVAPIEN UNIKWV, T OTToIxX DeV TTpETTEl
VO KOTTOUV (TT. X. OTOQIOEC, KOUPATAKIX
OOKOAGTOG).



Aiokog xTunnpaTog @ Aiokog kot g ImAng oyng —

VIOt OOVTIYI, HOPEYKD KOl XOVTPO/WIAG KOWIUO/TPiyIpO

poylovedo. YIO TO KOWIHO QPOUT®OV KX

Eova Aaxovikav. Emeepyooio oTn Bodpida 1.

e TomoBeTeiTe To umoA (To BéAog oTo prioh  Evdeign oTov bioko koG dimAng owng:
VO OUPTTITITEI JE TNV KOUKKISO 0N »grob” yiat TNV mAeupa yI XOVTPO KOWIo/
OUGKEUN) KOl TO OTPEPETE OTN pop& Twv  TRIYIHO, fein yior Tnv mAeup& yio wiho
BEIKTOV TOU poAoyIoU LEXPI TO TEPUO. KOYIpO/TPiYIpO

e TomoBeTeiTe Tov Popea epyaheiv peoo  /fooooxry! o ,
OTO PTTOA. O diokog korri¢ 5//7/1/7g owne oev givai

e TomoBeTeiTE TO POXAIPI YEVIKAC XPRONG, KaraAdniog yia To Tpiyiio okAnpou Tupiod,
ToV BioKO XTUTTAUOTOC 1} TO EPYOAEID YwpIoU, LIKOWV YWLILY KOl OOKOAGTOC.
TUPGHOTOG EMAV® OTOV POPE KopBere 1I¢ BOAOUEVEG TATATEG LIOVOV

gpyoheiou Kot apriveTe To epyaheio Kpveg. L
eAelBepo. Aiokog TPIYipOTOG pe Ouo oyeiIg— ™,
MpooéxeTe T O£0n Twv epyakeiwv KoTd  XOVTPO/WIAG Tpiyipo
v ToroBéTnon! MiedeTe Ta epyoheion YI& TO TPIYILO AXXQVIKWY, ' '
HEXPI TO TEPHX TIPOG TOX KATW. PPOUTWV Kall TUPIOU, EKTOG OO OKANPO
Tpoooyr}! Tupi (1. X. n‘appsiava).‘
loooBeTeTe o MPOC emeéepyaoiar ayadd Emegepyaoio oTn Pobpida 1. ‘
MAVTOTE LIETS TNV TOMOBETNON TWV Ovopagia aTov 8ioKo TEIYINATOG OITANG
gpyg{Ag/a)y_ 9L|,J,I']Q 2 Yix T'r] pepix le(1 XF)VTpO TPIYIPO
® PiyveTe T UAIKG. 47 Y10 TN HEPIX I WIAG TPIYIHO
® TOTOBETEITE TO KATGKI IE TOV TIECTI) TMooooxrj!
(To BEAOG OTO KOTIOKI VO CUPTTITITEI LE O diokoc¢ TIpuaTog OImAng owne dev eivar
TNV KOUKKIOO OTO PTTOA) KOI TO OTPEPETE  KATAAANAOC yicr TO TEIWILIO ENPWY KoETTWV.
oTN POP& TWV SEIKTMV TOU poloyiou. ToiBeTe TO UoAaKO TUPI IOV LEe TV TAsUPd

H N oTo Kaméki IpETEe! va BPIoKETOl  yovTpou Tpmpjuarog orn Babuide 2.
Eﬁ)(()g\l TO TEPPQ OTN OXIOUN TNG AP g Tou gic’)\"f’c I|(011r']Q-TpIL|JipGTOQ,
2T i oyng
® Balete 1O QI aTnv Tipilo. ITTAMNG O ,
e PubileTe Tov MeQIOTPEPOUEVO YIX TO KOWIHO KA TOIYIHO .
BIOKOTITN OTNV €mMOUPNTr BoduIda. cEppOUva, )‘FXXCXV'K(DVOKO%TUS'OU'
® To vo TPooBEceTe UNKY, puBpileTe negepyaaio ot Bodpidar 2.
Tov TTepIoTpe@dpevo SiokomTn oTo Ofoff.  Elkova ' '
® AQQIPEITE TOV TMECTI KXI TTIPOCOETETE ® TormobeTeiTe TO PTTOA (TO BEAOC OTO UTTOA

UAIKG OITO TO GVOIYHOK CUUTIANPWONG
UAIKwv. O TIIECTNG UTTopei Vo
xpnoigoroin®ei we moTnpl peloupa.

Aiokor kormg/TpiyipoTog

A Kivduvog TpaupaTiopou ormd

TO KOQTEPO Laxaipr!
Mnv TIGveTe To KOPTEPH LIOY NI KONl TIG
OKUES TwV OIokwV KorTiig. [TIEVETe Toug
Olokoug Lovo arnv akprn!
Mnv miavere oro dvolypo ouunAiowong
UAikav. [N To KaTomy orpwéilio Twv
UAIKQV XonoioroleiTe [Iovov ToV meaTr).

VOl GUUTTITITEI € TNV KOUKKIOX aTN
OUOKEUN) KOl TO OTPEPETE OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXP! TO TEPUCA.
TormoBeTeiTe TOV POPER EPYTAEIWV HEOK
OTO WTTOA.

Av&AOYQ Pe TNV EMOUUNTI EQAPUOYT:

TomoBeTeiTe TOV dioKO KOTTNG/TPIYIHATOG
ETTAVW OTOV QPOopEa epyaheiou. MupioTe
TNV €mMOUUNTA TTASUPX KOTTNG/TPIYIHTOG
TTPOG T& TTAVW. TorroBeTeITE TOV DiOKO
EMAVW OTOV POPEX DIOKOU E£TOI, WOTE TO
KOUTIAEP OTOV QOpEx epyaheiou var
TTOVEl OTO QVOIYHO TWV JioKWV.
TormoBeTeiTe QO MAVW TO KATTAKI g TOV
TMEeOTN (TO BEAOC OTO KOTIXKI GUUTTITITEI
pe To BEAOG OTO UTTOA) KAl YUpIioTE TO GTN
POP& TwV OEIKTWV TOou poAoylol. H puTn
OTO KOTTOKI TIPETTE VO BPICKETOI PEXPI TO
TEPUG OTN OXIOKN TNG AXBAC TOU PTTOA.
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® B&LeTe TO QI 0TV TIPICCK.

® PubpileTe ToV TEPIOTPEPOHEVO
JIoKOTTTN OTNV emOuUPNTr BaOUIda.

® Balete T ayoO& yIx TO KOWIHO 1} TO
Tpiyipo.

® STIPWYVETE KATOTIIV TX QYOO VIO KOYIUO

) TPIYIPO HOVO e EACPPIG TTiEDN e TOV

mMeaTH. AQXIPEITE TOV TIIEDTH KO

TTPOCOETETE UMK OO TO GVOIYHX

OUUTTANPWONG UNKGV.

lpoaoyri!

AdeidleTe TO LITOA MPOTOU YELIOE! KNI TOY

KOULIEVX I} TRILUEVD aya@c pBdoouv oTov

pEpovTar OioKoO.

MeT& TV epyoioic

® PubpileTe TOV TEPIOTPEPOHUEVO
diakorTn oTo O/off.

® TpaBaTe TO PIC GO TNV TIPICCK.

® STPEPETE TO KOTIAKI GVTIOETO TTPOG TN
POP& TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU K&l TO
CPAIPEITE.

® AQaipeiTe To epyaAeio.

= AQQIPEITE TOV POPEX EPYOAEIOU PO
UE TO HOXaip! YEVIKNG XPnong, Tov
0iOKO XTUTTAPGTOG H GVTIOTOIXO TO
epyoheio JUPWUATOG OO TO HTTOA.
ApaipeiTe TO EpYaAEio Ao TOV
POpPEX epyaheiou.

- Agaipeite Toug diokoug Kot g/
TPIYIPOTOG, MAVOVTOC OTNV TTAXOTIKI
opapIKr) AaBr) 0T KevTPO. BytleTe
TOV QPOPEX EPYXAEIOU AITO TO UTTOA.

® STPEQPETE TO PTTOA QVTIOETO TTPOG TN

POP& TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl TO

QPAIPEITE.

o KabBapileTe OAa T PPN, BA.

"KoBapIopog Kol ¢ppovTida”.

Miep

Me To €vBeTO paxaipioU pe poxaipl pigep/
HOXaip1 KOTTFG €iVa DUVOTH N AVOHIEN UYPOV
| GVTIOTOIKO NUIPEUOTWV TPOPIHWY, TO
KOWILO/TPIYILO PPECKWY PPOUTWVY KA

N TTOATOTIOINGN PAYNTWV.
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Kivduvocg Tpauuatioyou arro To
A KOQPTEPOD LIoxaipl TOU LIEEQ/ TNV
niepioTpepdouevn kivnon!
Mnv B&{eTe MOTE TO YEOI 0OC UEDK OTO
TOITOBETNEVO LiEED!
Apaipeite/romoBetelte To LiEEP L1oVOVY,
oTav n Kivorn eivan aKiVTOTTOINUEVT).
Mnv ayyilete Ti¢ Aerideg Tou EvBeTou
Haxalou e yuuve ta xeoia. o Tov
KaBapICLIO XPNoIoITOIEITE SOUPTOA.

A Kivduvoc {eporiguarog!

Orav SoudeueTe kauTd UAIKG, eéepyeTan
ATLOG ATTO TO XWVI OTO KATTAKI, [ ELICETE
70 rioTrjpr Tou Licep e 0,4 Aitoor KauTo
1} agpiov UypPo TO MoAU.

lMpoooxrj!

To picep prmopei vor maber {nuid.

Mn OOUAEUETE KATEWUYLIEVA UAIKG (EKTOC

aro nmayakicy). Mn Asiroupyeite To Liceo

doero.

Eikéva B

® TomoBeTeiTe TNV TOIHOUXX ETTAVW GTO
€vBeTo poayaupiou. MpooexeTe va eivai
OWOTA TOTIOBETNPEVN N TOIUOUXA.

m ZnHovTIKEG uTTodeiZeiq
AV 1 TOIHOUXQ €iVQI KATEOTPAHUEVN 1) dev
TOTIOBETABNKE CWOTY, Propei vax TPEEe!

£€w uypd.

® TomoBeTeiTE TO EVOETO POXAIPIOU pIE
pooipl Higep/paxaipl KOTING +%é PHEOO
OTO TTOTNPI HIEEP KX TO XOPOAILETE,
OTPEPOVTAG AVTIOTPOPO TTPOG TN POP&
Twv DEIKTWOV TOU poAoyiou ().

® AvamodoyupileTe To TTOTAPI Hifep
(vOeTO pPOXOIPIOU TTPOG T KATW).

e TormoBeTeiTe TO TMOTHPI TOU MiEeP(TO
BeAog OoTO TOTHPI VO €POEI OTNV KOUKKIOKK
0TI GUOKEUN) KOI TO OTPEPETE OTN POP&
TV OEIKTMV TOU poAoyiou, PHEXp! To
TEPUQL.

® PixveTe TX UNKA.

Meyiotn moooTnTa, uyp& = 1,0 AiTpax
(og uyp& TOU aPpICouV 1 OTNV
TTEPITITWON KAUTWV UYPWOV TO TIOAU
0,4 NiTp).

I0avikn TToooTNTA eMegepyaiaiog,
oTeped = 80 YPRUUAPIQL.
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TomoBeTeiTE AMO MAVW TO KATTAKI KOXI TO
meleTe yepd.

KpoTaTe TO KATIOKI KOXT& TNV €PYOTIA.
Balete TO QIg 0TNV TIpidoK.

PubpiceTe Tov TepIoTpePoOUEVO
BIOKOTITN 0TNV €MOUUNTN BaOuIda.

Mo va MpooBEoeTe UNKG, pubpileTe Tov
miepIoTpePOUevo SiokdTTn aTo 0/off.
AQOIPEDTE TO KATIOKI KO GUUTTANPWATE
T UNK&

CPAIPEITE TO XWVi KOl pixveTe Aiyax Ay
TX OTEPEX UMK OTAOIOKA PECHK OTTO TO
GVOIYHOL CUPTTANPWGONG UNIKWV

XUVETE TX UYP& UNKE HECW TOU XWVIOU.

MeT& TV epyccic

PubuileTe ToV TIEPIOTPEPOPUEVO
diokorTn oTo O/off.

Tpap&Te TO QIg GO TNV TIPITCK.
STPEPETE TO HiEeP avTIOETA TTPOG TN
QOP& TWV JEIKTOV TOU POAOYIOU KAl TO
CPAIPEITE.

AQOIPEDTE TO KOTIOKI.

ZePI0WVETE TO EVOETO POXAIPIOU,
OTPEPOVTAC TO OTN POP& TOU PoAoyiou
(f) ko To ByaileTe omTd TO TTOTHPI Higep.
KaBapileTe OAa T pépn,

BA. "KaBaxpIopog Ko ppovTioa”.

KopTng yevikng xeriong

Xprion (avahoya e TO HOVTENO):

Me T0 £vBeTO paxaipiou pe poxaip! piep/
HOYOipI KOG < Eivan BUVOTO TO KOYIHO
KPEXTOG, KPEPUUDINV, XPWHATIKOV
XOPTWV, OKOPOOU, PPOUTWV, AXAVIKWOV
KO TO TPIYIHO OKANpPoU TuploU.
Me To £VOETO POYTIPIOU PE POXXiPI
aheang @ eivar OUVATN | &GAEON Kol TO
TPIYIHO HIKPWV TTOCOTHTWV PTIOXXPIKWV
(1. X. TITIEPI, KUMIVO, KEGPOUNAQ, KAVEAD,
&NPO YAUK&VIOO, {opop(), SNUNTPIOKWY
(. X. OIT&PI, KeXPI, AIVOPOOTIOPOI), KOPE
n {oxopng.

Kivouvog Tpaupariouou orrd To

KOPTEPO Loy aipl TOU LIEER/TNV

rrepioTpepduevn kivion!

ApaipeiTe/TorroBeTeiTe TOV KOPTN
VEVIKI]G XPIIONG HOVO [IE OKIVIITOTTOIEV
TNV KIVIOT).

Mnv ayyilete 1ic Aerideg Tou EvBeTou
LaxopioU pe yuuve Tar xéoia. 1o Tov
KOXOapIOLIO XPNOoILOTTOIEITE SOUOTO.

el

>Tnv eikova @ divovTal eVOEIKTIKES TIMEG YIX

TIG HEYIOTEG TTOCOTNTEG KA TOUG XPOVOUG

eMegEPYOOIOG KATX TNV QYOI PE TOV

KOQTN YeVIKNG Xpnone.

Exéva B

® ATOOETETE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKNAG
XProNg Pe TO GVOIYHO TTPOG TXX TIAVW.

® PifTe TO TPOPIUX TIOU TTPOKEITAI VX
KOTTOUV/TPIQTOUV PHECTK GTO TIOTAPI.
Mpooé€Te To onuadl MAX oTo UTTOA!

® TomoBeTeiTe TNV TOIMOUXX ETTAV® OTO
€vheTo poayaiploU. MpoaexeTe va gival
OWOTX TOTTOOETNPEVN 1 TOIHOUXOK.

m InuavTikeg uodeigeIg

AV 1 TOIHOUXQ EIVOI KATEOTPOUHEVN 1] dev
TOTTOOETHONKE OWOTA, UTTOPEi VO TPEEE!
€€w uypo.

® TomoBeTeiTe TO VOETO POXAIPIOU (Fdb/
@D) YEOG GTO UTIOA TOU KOPTN YEVIKNG
XPNoNg Kol To XGPANILETE, OTPEPOVTOC
QVTIOTPOPX TIPOG TN POP& TWV JEIKTOV
Tou poAoyiol ().

® AvaomodoyupileTe TOV KOQTN YEVIKAG
XProng (EvBeTo paxaipIiou TTPOG T
KATW).

® TomobeTeiTe QMO MAVW TOV KOPTN

YEVIKNG XProng (To BEAOC OTO PTTOA

OUUTITITEI Y€ TNV KOUKKIOX OTN GUOKEUN)

KOl YUPIOTE TOV OTN POP& TWV JEIKTMV

TOU poAoyIoU WG TO TEPHA.

BadleTe To @Ig oTnyv TIpida.

PuBpileTte Tov TIEPICTPEPOPEVO

OIoKOTTN 0TV emBupnTn Bodpida.

YnodeiEn: Oco mepIocoTEPO TIXPEVEI

EVEPYOTTOINKEVN N GUOKEUN, TOCO YINOTEPO

€IVQI TO KOYIPO/TPIYIHO. ZUCTAROEIQ YIX TN

Xpron Twv eEapTnUaTWY B BpeiTe oTO

KEPOAXIO "ZUvVTOYES Y NKK/EKTEAEON”.

MeT& Tnv epyooia
PuBpileTe Tov TIEPIOTPEPOPEVO
diakorTn oo O/off.

® TpaBaTe TO QIG GO TNV TIPICAL.

® 3ITPEYTE TOV KOPTN YEVIKAG XPNoNg
QVTIOETA TTPOG TN POPG TWV DEIKTWY
TOU POAOYIOU KOl GPAIPEDTE TOV.

® AvamodoyupileTe TOV KOQTN YEVIKAC
XPNong (EvOeTo POXXIPIOU TIPOG T
TTAV®).

® =cPIdnveTe TO EVOETO PayapIoU,
OTPEPOVTAG TO OTN POPG TOU PoAoyioU
(&) kan 10 Byé((eTg QIO TO UTTOA TOU
KOQTN YEVIKNG Xpnone.
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® AJeIOTE TO UTTOA.
o KabapileTe OAa T PPN, BA.
"KoBapIopog Kol ¢ppovTida”.

Ko@opiopog kot ppovTida

H ouokeur) dev xpeladeTal ouvThpNoN.

O PIJIKOG KOOOPIOWOG TIPOCTATEUE! TN
OUOKeUn amo nuieg ko SioTnpei Tnv
IKOVOTNTO AEITOUPYITG.

Miot yEVIKr) &Imoyn yiot ToV KXOPIoHO Twv
ETPEPOUG HEPWV PTTOPEITE VO BpeiTe TNV
Exova @.

A Kivouvog nAextpornéioc!

Mn BuBioeTe T Booikii OUCKEUI] TTOTE
LETO O€ VEPO OUTE VA TNV KOXTIIOETE
KT aT70 TPEYOULEVO VEQOC.

Tpoooxr}!

O1 empaveles LITopouUV Vo UITooTouV
PBopec. Mn xpnoiomoleiTe Ueoar
KaBapIouoU mou Yapddouv.

Ynodeign: Kara Tnv eneepyaoia 1. X.
KOPOTWV KOl KOKKIVOU A&XOVOU OXNUOTICETON
Hic KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTO TTAXOTIKG
HEPN, N OTTOIX UTTOPET VO ATTOUOKPUVOET pE
HEPIKEG OTAYOVEG ADIOU paynTOU.

Ka®apIopog TG BAOIKAG CUCKEUNG

® TpaBaTe TO PIG GO TNV TIPICAL.

® >kouti{eTe Tn BOCIKI GUOKEUH e
Bpeypévo mavi. Av XpEINOTEl,
XPNOILOTIOIEITE AiyOo GITOPPUTTAVTIKO
TTAUGIJOTOG THATWV.

® 3TN OUVEXEIX OKOUTTI{ETE TN OUOKEUN
VO OTEYVWOEI.

Ko©apIGpOg Tou PTTOA pE T

e€opThpOTX

A Kivduvog Tpauuatioyou armd To
KOQPTEPO Lioxorjor!

Mnv ayyilete TI¢ Aerideg Tou payapiou
YEVIKIIC XPIiONG e yupva Tar xepiar, o
TOV KOBAPIOLIO YProloToIeiTE foUpTOoO.
Mnv maveTe To KOPTEQ LIOY oI KOt TIG
AKLEC TwV OIOKWV KorTrig. [TIEVeTe ToUuG
Olokoug Ldvo arnv axpn!

OAa Tt p€pN TTAEVOVTOI OTO TTAUVTIPIO
MATWV.

MPOGEXETE VO pN HOYKWOOUV TOX TAGOTIKK
pEPN HECK OTO TIAUVTIPIO TATWVY, DIOTI Eival
OUVOTOV VO TIXPXHOPPWOOUV.
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KoBopiopodg Tou piep/kOPTN YEVIKNG

xenong

A Kivduvog TpauuaTiauou armd 1o
KOQTEPOD poyoipr!

Mnv ayyilete Ti¢ Aerideg Tou EvBeTou
Hayaplou Le yuuve ta xéoia, Otav oev
7O XPIOIOITOIEITE, PUACTE TO LIy ol
YEVIKIIG XOIONG ITAVTOTE OTNV MEOOTAOIX
payalpiou. o Tov KaBopiopo
Xenoiyorroleite BoupTod.

To motnp! pigep (Xwpig To €vOeTO payaipl),
TO KOOI KO TO XWVi TTAEVOVTOI OTO
TTAUVTHPIO THIATOV.

To &vOeTO POXAIPIOU PNV TO TIAEVETE OTO
TTAUVTHPIO THATWV, OAAX K&TW oITo
TpexoUpevo vepd (UNV TO GPrOeTE VX
TTRPOpEIVEl HEOX OTO vePD). APaIPEDTE
TNV TOIHOUXX YIG TOV KOOXPIOUO.

AvTigeTommon BAcBwV

A Kivouvoc tpauuatiouou!

[loiv TNV avTiuEeTWITION KATTOIAG BAGSBNC
Byalere 10 @Ic oo TRV mpido.

BA&BN:

H ouokeur 8ev avaBel ) oprivel KOT&

TN AeiToupyia.

Meavr auiok:

To UTTOA 1} TO KOTTGKI 1] GVTIOTOIXX TX

eZAPTNUA eV eival CWOTA TOTIOBETNPEVO

) EeIdwONKe.

AvTIJeTOMION:

® PubpileTe ToV TIEPIOTPEPOUEVO
diakorTn oTo 0/off.

® TormmobeTOTE TO PTTONKATTIGKI
I QvTIOTOIXX TA EEXPTAPATH CWOTX
Kol BIdWOTE TAX YEP& WG TO TEPUA.

® E£TeTe TN OUOKeUN Eava og AelToupyia.

@ SnuovTIkr UTTOBEIEN

3¢ TTepimTwon mou dev Pmopei

Vo QvTIMETWMTOTEN €TOI N BAGBN,
TTapoKaAoUPE V& arreubuvBeite oTnv

Ut peaia TEXVIKNAG eEUTNPETNONG
meAaTaV (BA. oTIG AleuBUVGEIG UTTNPECIWY
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTAOV OTO

TEAOG TOU TIOPOVTOG QUANODIOU).
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dUNaEn

SV Al

Mo TN UAGEN Ta epyaAEia PTTOPOUV VO
TOTTOOETOUVTAI VIO OIKOVOMIG XWPOU HETK

OTO JTTOA.

SuvTayeg/YNKO/EKTEAEON

Epyoheio |ApiBudg  |Xpovog |ZuvTayeg/YANKG/EKTENEON

OTPOPOV

A0 [xounAy  |mep. 1-2|Z0pn pe poyic

) AemT& |10 TOAU 500 g oheUpl

= 25 g payi& ) 1 QoK. aAmoENPOPEVN HAYIG GE OKOVN
220 ml yoho
1 apyd
1 TIPEda OAGTI
80 g Caxapn

60 g BouTupO

Zuopa 1/2 Aepoviou (1) Gpwpa AegovopAoudag)

® B&ATE OAX T UNKG (EKTOG OXTTO TO YOAX) HEGXK OTO HTTOA.

® PubpioTe TOV TIEPICTPEPOUEVO DIGKOTITN VIO
10 deuTePOAETITOl O XOUNAG GPIBUO OTPOPWV.

® [1po0BEaTE TO YOG KO GVOKATEYTE e XOHUNAO GpIBHO
OTPIPWV YIC TTeP. 112 AeTTTO.

To UNk& Bax TipéTTel va Exouv Tnv idia Beppokpacia. OTav

n L0pn QaiveTal Agic, TNV aPrveTe va “yivel” oe {e0TO PEPOG.

= M Kpeppudia, okopdo

MoooTnTa: oo 1 KPEPPUSI, KOPPEVO 0T TECOEPX, £WG 300 g
aro 1 okeAida okopdo ¢mwg 300 g

o To TpiBeTe péxpl TOV EMOUPNTO BABUO.

== |uynMj ModivTovog

MoooTnTa: 10 éwg 50 g

o Ta TpiBeTe peXpP! ToV eMOUPNTO BaBpO.

=2 |uynAj Kpéog, OUK®TI

(Y10 KI& KATT.)

MoooTnTa: 50 €wg 500 g

®  AQAIPEITE TO KOKAAX, TOUC XOVDPOUG, TIG TTETOEC KOI TOUG
TévovTeg. KOBETe TO KPEXG 0 KUBOUG.

Moapaokeur] LUPNG PE KPEXS, YEHITEWV KO TTATE:

® Ba&dlete To KpEag (BodIvo, X0IPIVO, HOCXOPIoIO, ard
TTOUAEPIKE, OANG Kol Y&p! KTA.) Padi e To AN UNIKG KaXl
TO KAPUKEUPOTX ETO OTO PTTOA KXl Tai douheUeTe ae CUpn.

=2 |uynA\y  [mep. 1,5 [Fpawvita ommd gp&ouAeg

AeTITO 1250 g KATEWUYUEVEG PPAROUAEG

€062 1100 g {&xapn Gxvn

AeTIT& 1180 ml Kpepa yXAaKTOG (avTIyi) (0XeBOV 1 KOUTI)

® Bd&leTe OAa TO UNKG HEOX OTO PTTOA. @ETETE TN OUOKEUN
apEowg oe AeiToupyia, BIOTI diapopeTIKA ORWAIGTE! TO
Hiya. AVO(KO(TSL'JSTS, HEXPI VO OXNUOTIOTEI KOEUWOEC
TOYWTO.
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EpyoAeio

APIOLOG
OTPOPLV

Xpovog

SuvtayEg/YNKO/EKTENEON

S

uynAn

Mopéyka
MoooTnTa: 2 £wg 6 KOTTPAdIC APYWV
® XTUTINOTE Pe UYPNAO GPIOUO OTPOPWV.

G

uynAn

2ovTiyi
MoooTtnTa: 200 €we 400 g
e XTurmoTe pe uynAd apIBUd OTPOPHV.

XOUNAFY/
uynAn

Mayiovela

1 oByo

1 K.T. JouoT&pd

150-200 ml A&d1

1 KOUTONIEG OOUTTOG XUHO Agpoviou 1) EUdI

1 TIPElat OAGTI

1 mpéQar Loxopn

To UNKE Bax TTPETTEl VO €XOUV TNV i8I BEPPOKPOTICH.

® AvoKoTeUETE OAX TOX UANIKG (EKTOG TOU AGDIOU) VI HEPIKG
OeuTePOAETITG OTN POUIdX 1.

e EvepyoroinoTe Tn cuokeur oTn Bodpida 2, pifTte To AGdI
CPYQX HECXK OTTO TO XVOIYHX CUUTTANPWONG UAIK®OV KX
AVOKOTEYTE, PEXPI VO YOAGKTWOHATOTTOINOEI N HAlQ.

KoravohaveTe Tn poyiove{o ouvTopa, auTr| dev Siaxrnpeitai

YIXX TTOAU.

uwnAn/M

douvToUkia, KopUBIX, KPUYSOAC

MocotnTa: 50 €wg 200 g

® Aogaipeite TIC pAoUdES, DIOTI DIXPOPETIKA O OTOPWOEI
TO Payaipl Tou pigep.

® T TpiBeTe PEXPI TOV EMOUUNTO BaOUO.

uynAn/M

Moupég PPOUTWV I} ACXOVIKGODV

(Moug pNAWV, TTOUPEG OTTO OTTAVOKI, KXPOTO, VTOUATEG,

Qo WU N BPaoPEVO AXXOVIKK)

® B&leTe TO UNKA KOI TOX KKXPUKEUUOTA Hadi €O 0TO Higep
KOl TO TTOATOTTOIEITE.

uynAn

MIAK-GEIK COKOAGTOG

80 g €wg 100 g TTAYWVEVN COKOAOT

mep. 400 ml KawuTd YEAX

® TpiBeTe TNV COKOAXTO OTO Wiep, TIPOCOETETE TO KAUTO
YOAX KO GVOKOTEUETE YIX Aiyo.
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Epyoheio

APIBUOG
OTPOPOV

Xpovog

Suvtoyeg/YAKO/ExTéAeon

M

AAEIPUX YOUIOU HE PEN KO POUVTOUKI
15 g pouvToUKIx
110 g avOopelo (Beppokpacia SwuaTiou)

B&ATE TO OUVTOUKIGK JETGH GTO UTTOA TOU KOQPTN YEVIKNG
XProNG K& TRIYTE TA e TO POXaipI piEep/Uaxaipl KOTTAG
+% o€ Tiep. 20 deutepoAenTa aTn Padpida M.

M&pTe TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPHONG,
avorodoyupioTe TO KAl BYGATE TO EVOETO POXXIPIOU.
MpooBeaTe To PéAL. KAgioTe TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG
XPRong Eava pe To Joxaipl é KO TOTTOBETHOTE TO ETIAVH)
oTn BOOIKI CUOKEUT.

MepipéveTe, pexP! va TPEEE! TO PEAI TTAPWG TIPOG TOX KATW
TTAVW OTTO TO PaXaipl. AVOKOTEYTE KXTOTTIV TO iy eTTi
5 deuTtepdAenTal oTN BaOpidox M.

2TV eikova @ SivovTal eVOEIKTIKEG TIMEG YIX TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG KOl TOUG
XPOVOUG eTTELEPYATING KATX TNV €PYXOIX e TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKNG XProNg
KOl T EVOETX O OXIPIOU.

Amooupon Opol eyyunong
H ouokeun auTr| €xel onuavoei Baoel 1.H Eyyunon kaAnig Aeiroupyiog Twv
NG eUPWTIAIKNAG 0dnyiag 2012/19/EC TIPOIOVTWV POC TTOPEXETO VIO XPOVIKO

mmm TTEPI NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKGOV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

OIGOTNUX €IKOCI TEGOGPWY (24) UNVOV

QIO TNV NUEPOUNVIX TNC TIPATNG AXYOP&S
TTOU QvayP&PETAI 0TN Bewpnuévn

H odnyia ka®opiCel To mMAaioio yio Tnv amodeiEn ayopd. Mo TV Tapoxr TG

avaAnyn kol aglomoinon Twv TV
OUOKEUWV TTOU IaUel og oAdkAnpn Tnv EE.
Mo TANPOPOpPIES OXETIKA e TOUG ETTIKAIPOUG
TPOTIOUG GMTOCUPGCNG OrTeubUVOEiTE OTO €I0IKO
KOTOOTNHQ, OIT' OTTOU XYOPGOXTE Tr GUCKEUN

eyyunong omoiTeiton n emdeIEn Tng
BewpnuévNg amodeigng ayopdg aTnv
OTTOIt AVAYPAPETAI O TUTTOC KO TO
HOVTEAO TOU TIPOIOVTOC.

) aTn AnuoTikr 1 KoivoTikry Apxr Tou Torou 2. H eTaupeia €O OTQ AVWTEPW XPOVIKK
KOTOIKIOG OGG.

OpIa;, O€ TTEPITTWOoN MANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG GUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTIOXPEWON TNG ETAVAPOPAG TNG 0
OHGAI AEITOUPYIX KOl TNG GVTIKATAOTOONG
K&OE TUXOV EAXTTWHOTIKOU PJEPOUC (TTANV
TWV GVOADOIPOV KOl TwV eUTTaBV, OTIwg
T YUSAIVO, AQUTTTIPEG KATT.).

AropaitnTn MPOUTO0EDN YIX VO IOXUEI

n eyyunon eivai n pn Asimoupyia TG
OUOKEUNC VO TTPOEPXETAI IO TNV TTOAU-
HEAr KOTAOKEUN TNC KOl 01 €T TTXPODEIY-
MO oo KoK Xprion, AavBoopévn
EYKOTAOTAON, PN TAPNON TWV 0dNYIOv
XPNONG TNC CUOKEUNG, OKOTAAANAN ouvTh-
pNON OO TIPOCWTTC: P €E0UCIODOTNHEVX
amd Tnv BSH EAGG ABE 1) omo e€myeveig
TIOPAYOVTEG OTIWG JIKKOTIEG NAEKTPIKOU
peupaTOog fi SiopoTIoinang TNG TAONG
KATT..
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3. ZTnv mepimTwaon Tou To TTPoioV dev
AeIToupyei CWoT& AOYW TNG KOXTAOKEUNG
TOU Kol EQOTOV N MANPKEANG AeIToupyix
ekdNAWONKe KoTG TNV TIEPiodo eyyunong,
1o E€ouaiodoTnpévo ZepPig (n To
efouaiodoTnpéevo ouvepyeio) Tng BSH
EAGG ABE Ba To emmokeudoel e oKoTio
TN XPNON YIX TNV OTTOI0l KATOOKEUKOTIKE,
XWPIG VO UTTAPEET XPEWDN VI AVTOANOK-
TIK& ] TNV EPYOIOIX.

4. Agv KOAUTITOVTOI OTIO TNV €yyunaon ol
XPEWOEIG KA 01 KiVOUVOI TTOU OXETICOVTAN
Y€ TN PETOPOPE TOU TIPOIOVTOC TTPOC
ETTIOKEUN OTOV UETOTWANTH 1} TTPOG
To EZouaiodoTnuévo ZepPig Tng BSH
EMG&G ABE.

5. 'OAeg o1 eMIOKEUEG TNG eyyUNONg TPEMel
va yivovTan amd To E€ouaiodoTnpévo
3¢pPig (n To e€ouaiodoTnuévo ouvepyeio)
™n¢ BSH EM&G ABE.

6. H eyyunon dev KaAUTITEI KOVEVD TTPOIOV
TTOU XPNOILOTIOIEITAI TIEPAV TWV TIPOJICH-
YPOPWV YIXK TIG OTTOIEG KATHOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIOKI) XpPrion).

7. H eyyunon koAig Aeimoupyiog Tiou
TTIOPEXETOI OTTO TOV KATOOKEUXOTN TTAUEI
Qv ammokoAANBoUv, aAAoIwBoUV 1| TpoTTo-
ToINBoUV [ig OTTOI0dNTTOTE TPOTIO Of TAIVIES
AOPOAEING ) 01 EIDIKEC OIOKPITIKES
QUTOKONNTEG ETIKETEG ETTI TWV OTTOIWV
QVOYPAPETOI O KPIBUOC OEIPpAC 1 N
nUepopnviat ayopdq.

8. H eyyunon dev kahumTer:

— Emokeuég, HETOTPOTTEG 1 KAOXPIOHOUG
TToU EABaV XWPO O€ KEVTPO service un
e€ouaiodoTnuévo amo Tnv BSH EANGC
ABE.

- N&Bog xprion, urtepBoAikn xprion,
XEIPIOUO ) AeiToupyia Tou TIpoidvTog
KOT& TPOTTO [N CUHPWVO e TIG 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTOI OTX EYXEIPIDIN XProNG
KOil/r) OTO OXETIKA EYYPaPX XPnong,
oupmePIAUBAVOUEVWV TNG TTANUME-
Aoug QUAGENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG OCUOKEUNC KATT..

- MpoidvTa pe duoavAyYVWoTo GPIBUO
oeIp&G.
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— ZnUIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKK
QO KIOTPOTIEG, VEPO I UYPOTIiT, QTIK,
TTOAEHO, DNUOOIEG AVATOPAXEG, AKBOG
T&OEIg Tou JIKTUOU TTOPOX NS PEUHOTOG,
| orroiodnmoTe AOYO TTou eivai TEPQV
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Kendi glvenliginiz igin
Bu cihaz igin gtivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi i¢in verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
\éexg};yulmamam halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
egildir.
Bu cihaz, ticaret amacli kullanim i¢in degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6érn. dikkanlarin, biro-
larin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, klicUk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde gerekli olan isleme miktar
ve sireleri icin kullaniniz. Bakiniz bélum "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin iglenmesi”.
Bu cihaz, besinlerin karistiriimas|, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi
ve rendelenmesi icin uygundur. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullaniimasi halinde, baska uygulamalar da mimkindr.
Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glvenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik garpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamaldir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmahdir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diisik kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya gtvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.
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Cihazi sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve cahlstiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazin kendisinde ya da baglanti
kablosunda ariza varsa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatilmal ve elektrik fisi prizden
citkarilmahdir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce,
sOkullp pargalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce
daima elektrik sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler tizerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek igin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan
degistiriimelidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike
olusmasini dnlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapiimalidir.

A\ Bu cihaz igin givenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baglar.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda
tutulmamalidir ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Bir ariza giderilmeden 6nce, elekirik figi ¢cekilip prizden ¢ikariimalidir.
Donen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi séz konusudur!
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima tikaci
kullaniniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir stire hareket
etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi sz konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmig mikser kabinin igine elinizi
sokmayiniz!

Mikser kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ¢ikariniz/
takiniz.

Genel dograyici kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken
citkariniz/takiniz.
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Keskin bigaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bicaginin agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayi-
niz.Universal bigagi kullanilmadiginiz zaman, daima bigak koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme iglemi igin bir firga kullaniniz.
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece orta kisimdaki plastik bélim
Uzerinden tutunuz! Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri iceri itmek icin sadece tikaci kullaniniz.

Bigcak Unitesinin bicak agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme iglemi icin bir firga kullaniniz.

Haglanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,4 litre sicak veya képuren sivi doldurunuz.
Yaralanma tehlikesi!

Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Dikkat! Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

<= Bicak Unitesini mikser ya da genel dograyici kabi
@  icinde kilitleyiniz.

— Bicak Unitesini mikser ya da genel dograyici
&] kabindan cikariniz.

Ejfa Mikser/ufalama bigcakh bigak Unitesi

@p  Ogltme bigakli bigak tnitesi

Genel bakig 3 Kablo gz
Bu kilavuz cihazin farkli donanimlarini 4 Kangtirma kabi
tarif etmektedir. Resim Il modellere genel g ﬁ:::lg-:tfcu

bir bakis sunmaktadir.

Latfen resimli sayfalan aginiz. a Bigak koruyucu pargasi ile birlikte

Resim [ Uniyersal bicak
Ana cih b Yogurma kancasi
na cihaz ¢ Cirpma diski

1 Déner salter 7 Dograma diskleri *
Ofoff = Stop . . a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
M = Azami devir sayisina sahip moment b Cevrilebilen rendeleme diski —
fonksiyonu, istenilen karigtirma suresi kaba/ince
icin, bu diigme ilgili konumda sabit

¢ Kesmek ve raspalamak igin gevrilir disk
tutulmalidir.
Kademe 1-2, Galisma hizi: 8 Kapak

me 1-c, ballg : a Malzeme ilave etme veya
1 = DUsUk devir sayisi — Yavas doldurma agz!
2 = Yiksek devir sayisi — Hizli b Tikag

2 Tahrik sistemi

125



tr

Aksesuarlar *
9 Mikser bigakli/dograma bigakli ve contali
bigak Unitesi
10 Ogiitme bigakli ve contali bigak (nitesi
11 Universal dograma kabi
12 Mikser kabi
13 Mikser kapagi
a Malzeme ilave etme veya
doldurma agzi
b Huni

*  modele bagli olarak

Genel dograyici ile cihazin tam glciin(

ve performansini kullanmis olursunuz (ilgili
tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde).
Bu tarifi resim sayfalarinda bulabilirsiniz
(Resim [@).

Eger genel dograyici cihazin teslimat kapsa-
mina dahil degilse, yetkili servis tzerinden
Ismarlanabilir (siparis no. 12005833).

Cihazin kullaniimasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan énce,
cihazi ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz,
bkz. "Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

® Anacihazi diiz, saglam ve temiz bir zemin
Uzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu ihtiya¢ duydugunuz
uzunluga kadar ¢ekip ana cihazdan disari
cikariniz.

m Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz
ve kapatiniz.

— Cihaz kesinlikle kaplari, mikseri veya
bir aleti cevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra
devreye sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

A Dbnen alet ve takimlardan dolayr

Yyaralanma tehlikesi s6z konusuadur!
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢anagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin daima
tikacr kullaniniz.
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A Dénen alet ve takimlardan dolayr
Yyaralanma tehlikesi s6z konusuadur!

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz.

Dikkat!

Kabin iginde yapilan ¢alismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica kapak
takili ve sikistirilmis oldugunda devreye

Sokulabilir.

Universal bigak
Dogramak, kiymak, karigtirmak
ve yogurmak igin kullanilir.

A Keskin bigaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusuadur!

Genel dograyici bigaginin agizlarina

ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Universal bigagi kullaniimadiginiz zaman,

daima bicak Kkoruyucu pargasinda muha-

faza ediniz. Universal bicags sadece

plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Yogurma kancasi

Agir hamurlarin yogrulmasi ve g

dogranmamasi gereken malzemelerin
(6rn. kuru Gzam, cikolata pargaciklarr)
hamura karistiriimasi icin kullanilir.

Cirpma diski @
Kremsanti, yumurta aki kremasi,

mayonez icin kullanilr.

Resim &

® Kabi yerine takiniz (kabin Gzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma yéniinde
geviriniz.

® Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

® Universal bicagi, ¢cirpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine
takiniz ve serbest birakiniz.
Yerlegtirme igleminde aletlerin konumuna
dikkat ediniz! Aletleri sonuna kadar
asagiya dogru bastiriniz.

Dikkat/!

Islenecek malzemeyi daima aletleri taktiktan

sonra ilave ediniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.



® Tikach kapagi takiniz (kapaktaki ok isa-
reti kabin Gzerindeki noktaya bakmalidir)
ve saatin ¢alisma yénunde geviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin tutama-
gindaki yuvaya girip oturmalidir.

® Elekirik figini prize takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi Uzerinden doldurunuz.
Tikag, 6lgme kabi olarak kullanilabilir.

Dograma diksleri

A Keskin bigaklaraan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusuadur!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutma-
yiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz/!
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri igeri ifmek

lgin sadece tikacr kullaniniz.

Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir. Isleme 1. kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen kesme diski lizerindeki tanim:
LKalin kesme tarafi igin “kaba” (grob),

ince kesme tarafi icin “ince” (fein)

Dikkat!

Cevrilebilen kesme dliski, sert peynir, ekmex,
sanavig ekmegi ve gikolata kesmek igin
uygun degifdir. Pisirilmis, dagiimadan pisen
tlirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen rendeleme diski — 3
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus ¢ikolata ve findik tirleri
rendelemex igin kullanilir.

Isleme 1. kademede yapilmahdir.
Cevrilebilen raspalama diski Gzerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi igin "2”

Ince raspalama tarafi icin "4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf

ile 2 kademede raspalayiniz.

Kesmek ve raspalamak igin
cevrilir disk

Meyve, sebze ve peynir kesmek
ve rendelemek icin kullanilir.
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isleme 2. kademede yapiimalidir.

Resim

e Kabi yerine takiniz (kabin tGzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin ¢alisma
yénilinde ¢eviriniz.

® Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

Istenilen kullanima gére:

® Dograma diskini alet mesnedi lizerine
yerlestiriniz. Istediginiz kesme/raspalama
tarafini Ust tarafa ceviriniz. Diskleri disk
mesnedi Uzerine dyle yerlestiriniz ki, alet
mesnedindeki kavramalar diskin
deliklerine tutunsun.

o Tikach kapagi takiniz (kapaktaki ok
isareti kabin ok isaretine denk gelmelidir)
ve saatin ¢alisma ydénlnde ceviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin tutama-
gindaki yuvaya girip oturmalidir.

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

o Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin igine
itelenmelidir.

Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme adzi Uzerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler

tutucu diske temas edecek kadar

fazlalasmadan énce bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Dodner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Elekirik figini ¢cekip ¢ikariniz.

® Kapagi saatin galisma yonindn tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

® Aleti ¢cikariniz:

— Alet mesnedini, Universal bicak,
cirpma diski ya da yogurma kancasi
ile birlikte ganaktan disari ¢ikariniz.
Aleti, alet mesnedinden ¢ikariniz.

— Dograma disklerini orta kisimdaki
plastik bélim Gzerinden tutup disar
cikariniz. Aleti mesnedini kabin
icinden cikariniz.

® Kabi saatin calisma ydnUniin tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

® Tim pargalari temizleyiniz, bakiniz
”"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.
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Mikser

Mikser bigcakli/dograma bigakli bigak Unitesi,
sivl ya da yari katl besinleri karistirmak,

¢ig meyve ve sebzeleri dogramak/kiymak
ve besinleri purelemek icin uygundur.

A

Keskin bigakilarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!

Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette
olmasina ozellikle dikkat ediniz/

Bigak linitesinin bigcak agiziarina ¢iplak
elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

A Haslanma fehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendjgi zaman,
kapakaaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,4 lifre sicak veya kdpliren sivi
doldurunuz.

Dikkat/!

Mikser zarar gbrebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kdp buz harig)
Islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos calistir-
mayiniz.

Resim 1]

Contay! bigak Unitesi Uzerine yerlestiriniz.

Contanin dogru yerlesmesine dikkat ediniz.

m Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru

yerlestiriimemisse, disariya sivi sizabilir.

Bigak unitesini mikser bigagi/dograma
bicagi & ile birlikte mikser kabinin igine
yerlestiriniz ve saatin ¢alisma yénunin
tersine dogru gevirerek kilitleyiniz (&).
Mikser kabini ters geviriniz (bigcak Unitesi
asagiya dogru).

Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz Gzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yénlinde sonuna kadar ¢eviriniz.
Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi malzeme miktari = 1,0 litre;
(azami kdptren veya sicak sivi malzeme
miktari = 0,4 litre). Islenebilecek en uygun
kati besin miktari = 80 gram

Kapagi takiniz ve sikica bastiriniz.
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Calisma esnasinda kapagi sabit tutunuz.
Elektrik figini prize takiniz.

Doéner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave etmek icin, ddner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

Kapagi acip aliniz ve malzemeleri doldu-
runuz

veya

huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gizerinden
ilave ediniz

veya

sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

Déner galteri O/off konumuna ayarlayiniz.
Elektrik fisini ¢ekip cikariniz.

Mikseri saatin ¢alisma yéninin tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

Kapagi ¢ikariniz.

Bigak Unitesini saatin ¢calisma ydniinde
gevirip ¢6ziniz (f) ve mikser kabindan
cikarimniz.

Tudm pargalari temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Genel dograyici
Kullanim (modele bagl):

A

Genel dograyiciyi sadece tahrik sistemi

Mikser bicakli/dograma bigakli bigak
Gnitesi 4@, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve ve sebze
dogramak ve kiymak icin uygundur.
Ogutme Ust pargall bicak linitesi @, az
miktarda baharat (6rn. karabiber, cemen,
ardig, targin, kuru anason, safran), tahil
(6rn. bugday, dari, keten tohumu), kahve
veya seker 6gltmek ve ufalamak icin
kullanilir .

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (mofordan) dolayi
yaralanma tehlikesi sz konusuadur/!

(moftor) duruyorken cikariniz/takiniz.
Bigak dinitesinin bigak agizlarina ¢iplak
elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Resim 4, genel dograyiciyla ¢alisilirken
s0z konusu olan azami miktarlar ve isleme
sureleri hakkinda bilgiler igerir.



Resim @

® Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

® Dogranacak gida maddelerini bardaga
doldurunuz. Kabin Gzerindeki MAX
(AZM.) isaretini dikkate aliniz!

e Contay bigak Unitesi lizerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

m Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru
yerlestiriimemisse, disariya sivi sizabilir.

e Bicak Unitesini (+&/@) genel dograyici
kabinin icine yerlestiriniz ve saatin
galisma yoniniln tersine dogru gevirerek
kilitleyiniz (&).

® Genel dograyiclyi ters geviriniz
(bicak Unitesi asagiya dogru).

® Genel dograyiciyi yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti cihazdaki noktaya
bakmali) ve sonuna kadar saatin ¢alisma
y6niinde geviriniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun calistirilirsa, dogra-

nan besin o kadar ince olur.

Aksesuarlarin kullaniimasi ile ilgili dneriler icin

"Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi”

bélimiine bakabilirsiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Doner galteri O/off konumuna ayarlayiniz.

® Elekirik figini gekip gikariniz.

e Universal dograyiclyi saatin galisma
yoéninln tersine dogru geviriniz
ve ¢ikariniz.

® Genel dograyiciyi ters geviriniz
(bigak Unitesi yukariya dogru).

® Bicak Unitesini saatin ¢alisma yénlinde
gevirip ¢bziiniiz () ve genel dograma
kabindan cikariniz.

e Kabi bosaltiniz.

® Tim pargalari temizleyiniz, bakiniz
”’Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar
gérmesini dnler ve islevselligini korur.
Munferit pargalarin temizlenmesine genel
bir bakis icin bakiniz Resim [€.
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A Elekirik ¢aroma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ytizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik pargalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler icin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

e Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulagik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin

temizlenmesi
A Keskin bigaklardan dolay: yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bicaginin agizlarina
ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.
Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutma-
yiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz/

Tum pargalar bulasik makinesinde yikan-
maya elveriglidir.

Plastik pargalari bulagik makinesine yerles-
tirirken, sikistirlmamasina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar séz konusu olabilir!

Mikserin/genel dograyicinin

temizlenmesi
A Keskin bigaklardan dolay: yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Bigak dnitesinin bigak agizlarina ¢ciplak
elleriniz ile dokunmayiniz.

Universal bicagi kullaniimadiginiz zaman,
daima bigak koruyucu pargasinda muha-
faza ediniz. Temizleme islemi igin bir firca
kullaniniz.

Karistirma bardagi (bigak Unitesi harig),
kapak ve huni bulasik makinesinde
yikanabilir.
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Bigak Unitesini bulasik makinesinde yikama-
yiniz; musluktan akan su altinda yikayiniz
(su icinde birakmayiniz).

Contayi temizlemek icin ¢ikariniz.

Ariza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesr/

Bir ariza giderilmeden dnce, elektrik
fisi gcekilip prizden ¢ikariimalidir.

Anza:

Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Kap veya kapak ya da aksesuar dogru
takilmamis veya ¢6zilmUs.

Giderilmesi:

® Doner salteri O/off konumuna ayarlayiniz.

o Kabi/kapagi ya da aksesuari dogru
takiniz ve sonuna kadar sikica geviriniz.

o Cihaz tekrar calistiriniz.

E Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa,
litfen yetkili servise (bu kilavuzun sonun-
daki yetkili servislerin adreslerine bakiniz)

basvurunuz.

Muhafaza edilmesi

Resim [
Aletler muhafaza edilmek i¢in ve yerden
tasarruf edilerek kabin icine yerlestirilebilir.

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin iglenmesi

Aletler |Devir Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin iglenmesi
sayisl
B |disik yakl. 1-2 |Mayali hamur
veya dakika |Azami 500 g un
== 25 g maya veya 1 paket kuru maya
220 ml sit
1 yumurta
1 tutam tuz
80 g seker
60 g tereyagi
Y2 limonun kabugu (limon aromasi)
® Tum malzemeleri (st hari¢) kabin igine doldurunuz.
® Doner salteri 10 saniye boyunca diislk bir devir sayisina
ayarlayiniz.
e Siitl ilave ediniz ve diisUk devir sayisi ile yakl. 1'% dakika
_ kanstiriniz.
Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmaldir.
Hamur diizglin bir kivama ulasinca, hamuru sicak
bir yerde bekletiniz.
= M Sogan, sarmisak
Miktar: bir ve birden fazla sogan, dérde bdliinmus, 300 g kadar
1 dis sarimsak, 300 g
® Malzemeleri istediginiz kadar kigullinceye kadar igleyiniz.
=22 _ |ylksek Maydanoz
Miktar: 10-50 g
® Malzemeleri istediginiz kadar kiigullinceye kadar isleyiniz.
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Aletler |Devir Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin iglenmesi
sayisl
=22 _ |ylksek Et, ciger

(kiyma et, tartar vs. igin)

Miktar: 50-500 g

o Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz,
eti kugbasi seklinde dograyiniz.

Eti kiglk parcalar (kusbasi) seklinde kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve bérek hazirlamak igin:

e FEti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

=& _ |ylksek |yakl. Cilek serbeti
1,5- 250 g dondurulmus cilek
2 dakika

100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir ki¢lk kutu dolusu)

® Tim malzemeleri cihazin kabina doldurunuz.
Cihazi derhal ¢alistiriniz, aksi halde malzemeler
iyi ve diizgiin karismaz. Malzemeler krema kivamina
ulasincaya kadar karistirmaya devam ediniz.

yuksek

'Yumurta aki kremasi
Miktar: 2-6 yumurta aki
® Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz.

yUksek

Kremganti
Miktar: 200400 g
® Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz.

dusuk/
yUksek

Mayonez

1 yumurta

1 kahve kasigi hardal

150-200 ml sivi yag

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmahdir.

® Bitin malzemeleri (yag hari¢) kademe 1’de bir ka¢ saniye
karigtiriniz.

o Cihazi 2 kademesine aliniz, yagdi yavascga ilave etme
deliginden iceri dékiiniiz ve tim malzeme emuilsiyon-
lasincaya kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.

yUksek/M

Findik tiirleri, badem
Miktar: 50-200 g
o Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin
bicagi korelir.
® Malzemeleri istediginiz kadar kigullinceye kadar isleyiniz.

yUksek/M

Meyve veya sebze piiresi

(elma ezmesi, Ispanak, havug ve domates plresi;

Gig veya pismis)

® Malzemeleri ve baharatlari birlikte miksere doldurunuz

ve pure haline gelinceye kadar igleyiniz.
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Aletler |Devir Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin iglenmesi
sayIsl
= |ylksek Cikolatal siit

80 g-100 g kadar sodutulmus ¢ikolata

yaklasik 400 ml sicak st

® (Cikolatay: mikserde dograyiniz, sicak sttu ilave ediniz
ve kisa bir slire karistiriniz.

15 g findik

Balli findik ezmesi

110 g bal (oda sicakhginda)

e Findiklari genel dograyici kabina doldurunuz ve mikser
bicagi/dograma bicadi 4 ile yakl. 20 saniye M kademesinde
dograyiniz.

® Genel dograyici kabini ¢ikariniz, ters geviriniz ve bigak
Unitesini disar cikariniz.

e Bali ilave ediniz. Genel dograyici kabini tekrar bigak <
ile kilitleyiniz ve ana cihaza takip oturtunuz.

® Balin bigak Gizerinden tamamen asagiya akmasini
bekleyiniz. Sonra hepsini 5 saniye M modunda karistiriniz.

azami miktarlar ve igsleme sureleri hakkinda bilgiler icerir.

Resim @, genel dograyici kabi ve bicak Uniteleri ile ¢alisilirken s6z konusu olan

Giderme bilgileri

Bu cihaz, émrini doldurmus elektrikli
ﬁ ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm  YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste

electrical and electronic equipment —

WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gercevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve ydntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.
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Garanti kogullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Glke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gegerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya icin gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gésteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.



Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinlinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+ Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdstemdwgi %ek\\de_ku\\an!lma& ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. n: ahale edilmemis olmasi ig_r[[mla butln parcalar dahil olmak Gzere tamamen malzeme, iscilik

enle mu
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlnler icin gecerlidir. . o

+ Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

« Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI . o .
1. Garantislresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak lizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumluddr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slre, garanti siresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti sUresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. V alin lI:ILJHamm klla‘wuzunda yEr alan h\ahus\gra aykirt kullaniimasindan Bosch Baskiil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. v R !
8. Tuietici, %arantidem ogan haklarinin kullaniimast ile ilgili olarak gikabilecek Bosch Sarjli El StpUrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundgﬁu o ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yapildig yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
ALICT L < 5 AL 0 relcl Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TIC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilininimzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Serdecznie gratulujemy Paristwu Zakupu SpIS tresci . ,
nowego urzadzenia marki BOSCH. 8lq w’rasnggo bezpieczenstwa ....... 13?
Dalsze informacje dotyczace naszych Oglss;ruugrazlq zenia .. ... 13
produktow znajag Paristwo na naszej Czyszczenie i pielegnacja . .......... 141
stronie internetowey. Przechowywanie .................. 142
Usuwanie drobnych usterek ......... 142
Przepisy kulinarne/sktadniki/
przygotowanie .................... 142
Wskazdéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia ............... 145
Warunki gwarancji . ................ 145

Dla wiasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejszg
insgrl:kcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami bezpieczenstwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem
przestrzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem
urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie

o charakterze podobnym do domowego obejmuje np. uzywanie
urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach,
gospodarstwach rolnych lub innych (matych) przedsiebiorstwach oraz
w pensjonatach, matych hotelach itp. Uzywac tylko dla takiej ilosci
produktdw i czasu przygotowania, ktére sag typowe dla gospodarstwa
domowego, patrz rozdziat ,Przepisy kulinarne/skfadniki/
przygotowanie®.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania, ubijania,
ciecia na plasterki i tarcia na widrki produktow spozywczych.

Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta
mozliwe sg dalsze zastosowania. Nie uzywac do przetwarzania innych
artykutéw lub substancji oprécz tych zaleconych przez producenta.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.
Prosze starannie przechowywac instrukcje obstugi.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu
kolejnemu witascicielowi.

A Ogdine wskazéwki bezpieczeristwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.

Urzadzenie wraz z elekirycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.
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Urzadzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod
kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby obstugujace;j
urzadzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia oraz
po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi urzadzenia.

Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych
pomieszczeniach. Urzgdzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego. Zawsze wytgczacé urzgdzenie gdy jest bez nadzoru,
przed montazem i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ocieraé elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorace powierzchnie. Aby unikngé zagrozen

w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zlecié¢

jego wymiane wytgcznie producentowi albo jego autoryzowanemu
serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach. Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic tylko

nasz autoryzowany punkt serwisowy.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzadzenie pozostaje
wigczone i po przerwie wznawia prace.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach,
nigdy nie my¢ pod biezgcg woda ani w zmywarce do naczyn.
Przed przystapieniem do usuwania usterek nalezy wyjac¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wktadaé rgk do miski.

Do popychania sktadnikéw uzywac tylko i wytacznie popychacza.
Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki czas.
Narzedzia wymieniaé tylko wtedy, gdy naped jest wytgczony

i nieruchomy.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Nigdy nie wktadac rak do natozonego dzbanka miksera!
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Dzbanek miksera naktada¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy naped

jest nieruchomy. Kubek rozdrabniacza uniwersalnego naktadaé/
zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrzy noza uniwersalnego gotymi rekami. Jezeli n6z
uniwersalny nie jest uzywany, wtedy nalezy go umiesci¢ w ostonie.
Do czyszczenia uzywac szczotki. Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi
tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze chwytaé tylko za centralng czesé

z tworzywa sztucznego! Nie wktadaé rgk do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem. Nie dotykac ostrzy wktadki
nozowej gotymi rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.
Niebezpieczeristwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych

lub pienigcych sie ptynow.

Niebezpieczernstwo skaleczenial!

Nigdy nie sktadac przystawki na module napedowym.

A\ Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu
@ Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.

Nie wktadac¢ rak do otworu wsypowego.

< Wktadke nozowg zamocowaé w dzbanku miksera
6 lub w kubku rozdrabniacza uniwersalnego.
=~—  Wkiadke nozowg wyjaé¢ z dzbanka miksera lub z kubka
&] rozdrabniacza uniwersalnego.

v?a Wktadka nozowa z nozem do miksowania/rozdrabniania

@ Wktadka nozowa z nozem do mielenia

Opis urzadzenia 2 = wysoka liczba obrotéw — szybko.
W instrukcji zawarte sg opisy réznych wersji 2 Naped i

wykonania urzadzenia. 3 Schowek na przewdd elekiryczny

Na rysunku Il pokazano przeglad modeli. 4 Miska _

Prosze otworzyé skiadane kartki z rysunkami. 3 Uchwyt narzedzi

Rysunek &Y 6 Narzedzia

a N6z uniwersalny z ostong
b Haki do zagniatania
¢ Tarcza do ubijania

Korpus urzadzenia

1 Przetacznik obrotowy
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotéw, przetgcznik przytrzymacd
zgdany czas.
Zakresy 1-2, predkos¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
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7 Tarcze rozdrabniajgce *
a Dwustronna tarcza do ciecia — grubo/
cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia — grubo/
drobno
¢ Tarcza dwustronna, tnaca na plasterki/
wiorki
8 Pokrywa
a Otwor wsypowy
b Popychacz
Wyposazenie *
9 Wkiadka nozowa wraz z nozem do
miksowania/rozdrabniania i uszczelkg
10 Wktadka nozowa wraz z nozem do
mielenia i uszczelka
11 Pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego
12 Dzbanek miksera
13 Pokrywa miksera
a Otwor wsypowy
b Lejek

*

zaleznie od modelu

Rozdrabniacz uniwersalny umozliwia
wykorzystanie petnej wydajnosci urzadzenia
(postepujac zgodnie z podanym przepisem
kulinarnym). Przepisy kulinarne
zamieszczono na stronach z rysunkami
(rysunek [@).

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy
do zakresu dostawy (patrz przeglad modeli),
mozna go zamdwic w punkcie zakupu
urzadzenia lub w punkcie serwisowym

(nr katalogowy 12005833).

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia“.

Przygotowanie

® Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® Z modutu napedowego wyciggna¢ kabel
na potrzebna dtugosé.

m Wazne wskaz6wki

— Urzadzenie wiaczaé i wytgczac tylko
przetacznikiem obrotowym.

— Nigdy nie wytacza¢ urzadzenia poprzez
krecenie miski, miksera lub narzedzia.

— Urzadzenie wigczad tylko z catkowicie
zamontowanym wyposazeniem lub
narzedziami.
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Miska z wyposazeniem/narzedziami

A Niebezpieczeristwo skaleczenia
obracajacymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
whkitadac rgk do miski. Do popychania
sktadnikow uzywac tylko i wyftacznie
popychacza.
Po wytaczeniu urzaadzenia naped pracuje
Jjeszcze przez krotki czas. Narzeazia
wymieniac tylko wtedy, gdy naped jest
wyltaczony I nieruchomy.

Uwaga!

Przy pracy z miska mozna wfgczyc
urzaazenie tylko wtedy, gdy miska jest
zafoZona a pokrywa miski jest zatoZona
/ dokrecona.
N6z uniwersalny %”

do rozdrabniania, siekania,
ucierania i zagniatania.

A Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZami/!

Nie dotykac ostrzy noza uniwersalnego
golymi rekami. Jezeli noz uniwersalny nie
Jjest uzywany, wiedy nalezy go umiescic

w ostonie. N6z uniwersalny chwytac tylko
za uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).

Haki do zagniatania

do zagniatania ciast oraz 5@9

rozdrobnieniu (np. rodzynki, ptatki

czekoladowe).

Tarcza do ubijania @

do bitej Smietany, piany z biatek

Rysunek [E

o Natozy¢ miske (strzatke na misce na
punkt na urzadzeniu) i przekrecié¢ az do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem

o Wiozy¢ nosnik narzedzi do miski.

o NOz uniwersalny, tarcze do ubijania lub
hak do zagniatania natozy¢ na nosnik
narzedzi i puscic.
potozenie! Narzedzia weisnagé w dét, az do

oporu.

Uwaga!

Produkly przeznaczone do przetwarzania

mieszania sktadnikéw, ktdre nie powinny ulec
i majonezu.

wskazdéwek zegara.

Przy wktadaniu narzedzi uwzgledni¢ ich
whkiladac doplero po zatoZeniu narzeazi.



pl

® Wiozy¢ skiadniki. Tarcza dwustronna, tnaca na
® Naftozy¢ pokrywe z popychaczem plasterki/wiérki

(strzatke na pokrywie na punkt na misce)  do ciecia i tarcia owocow,

i przekreci¢ w kierunku zgodnym warzyw i sera.

z ruchem wskazéwek zegara. Nosek Przetwarzaé na zakresie 2.

pokrywy musi wejs¢ az do oporu do
wyciecia w uchwycie miski.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Nastawic przetgcznik obrotowy
na zadany zakres.

Rysunek

® Nalozy¢ miske (strzatke na misce na
punkt na urzadzeniu) i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem

® W celu dodawania sktadnikdw przekrecic¢ wska'lzgwelf zegara. .
przetacznik obrotowy do pozyciji 0/off. e W’ro_zyclnpsnlk narzedzi do miski. .

e Wyjac popychacz i wiozy¢ skiadniki przez W zaleznosci od wy_br.anego za_stgsowanla.
otwor wsypowy. Popychacz mozna takze ~ ® Tarcze rozdrabniajgcg natozyé na uchwyt

uzywac jako miarki do odmierzania.
Tarcze do rozdrabniania

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZami!
Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi tarcz
rozdrabniajacych. Tarcze chwytac
wytgcznie za brzeg!
Nie wkiadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko pop ychaczem

Dwustronna tarcza do ciecia —
grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.
Przetwarzaé na zakresie 1.
Oznaczenie na tarczy dwustronnej tnacej
w plasterki: ,grubo“ na stronie do grubych
plasterkow, ,drobno” na stronie do cienkich
plasterkow

Uwaga/

Tarcza dwustronna tngca na plasterki nie

nadaje sie do ciecia twardego sera, chleba,

butek i czekolady. Ugofowane ziemniaki
twardego gatunku kroic tylko na zimno.
Dwustronna tarcza do tarcia — =
grubo/drobno

do tarcia na widrki warzyw,
owocow i sera z wyjagtkiem twardego sera
(np. parmezanu).

Przetwarza¢ na zakresie 1.

Oznaczenie na tarczy dwustronnej tnace;j
na wiodrki: ,2“ dla grubej strony tarcia

,4" dla drobnej strony tarcia

Uwaga/!

Tarcza dwustronna tngaca na wiorki nie
nadaje sie do rozdrabniania i orzechow.
Miekkie sery trzec tylko na grubej stronie
tarczy na zakresie 2.

narzedzi. Odwrdci¢ tarcze odpowiednig
strong (ciecie/tarcie) do goéry. Tarcze
natozy¢ na nosnik tarczy w taki sposéb,
zeby zabieraki uchwytu narzedzia
znalazly sie w otworach tarczy.

o Natozy¢ pokrywe z popychaczem
(strzatke na pokrywie na strzatke na
misce) i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara. Nosek
pokrywy musi wejs¢ az do oporu do
wyciecia w uchwycie miski.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Nastawic przetgcznik obrotowy
na zgdany zakres.

® Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub
tarcia popychac¢ popychaczem lekko
naciskajac, bez uzywania sity. Wyjac
popychacz i wtozy¢ sktadniki przez otwoér
WSYpPOWY.

Uwaga!

Miske oprdznic zanim bedzie catkiem pefna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty

nosnika wkfadek.

Po pracy
® Nastawic przetgcznik obrotowy na O/off.
® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara
i zdjac.
o Wyjmowanie narzedzi:
- Wyjaé z miski nosnik narzedzi wraz
z nozem uniwersalnym, tarcza do
ubijania, wzglednie hakiem do
zagniatania. Zdjg¢ narzedzia
z nosnika narzedzi.
— Tarcze rozdrabniajgce wyjmowaé
chwytajgc za centralny uchwyt
z tworzywa sztucznego. Uchwyt
narzedzi wyjaé z miski.
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® Przekreci¢ miske w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazdéwek zegara i zdjgc.
o Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Mikser

Z wktadkg nozowg do miksowania/
rozdrabniania nadaje sie do mieszania
ptynnych lub péttwardych artykutow
spozywczych, do rozdrabniania/siekania
surowych owocow i warzyw oraz do

wytwarzania potraw puree.

A ostrymi noZami/obracajgcym sie
napegdem!

Nigay nie wkiadac rak do zatoZonego
miksera!
Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wteady,
gay urzadzenie jest wytaczone a naped
nieruchomy.
Nie dotykac ostrzy wktadki noZowej golymi
rekami. Do czyszczenia uZywac szczotki.

Niebezpieczeristwo skaleczenia

A Niebezpieczeristwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych
produkiow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetniac maksy-
malnie 0,4 litra goracych lub pienigcych
sle plynow.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie wolno
przetwarzac Zadnych zamroZonych
produkiow (z wyjatkiem kostek loau).

Nie wigczac pustego miksera.

Rysunek Bl

o Natozy¢ uszczelke na wktadke nozowsa.
Zwrdcié uwage, zeby uszczelka
prawidiowo przylegata.

m Wazne wskazéwki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub
nieprawidtowo natozona, wtedy moze

wyptynaé ptyn.

o Wktadke nozowg wraz z nozem do
miksowania / rozdrabniania & wtozy¢
do dzbanka miksera i zamocowac jg
przekrecajac przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara (@3).

® Obrdci¢ dzbanek miksera
(wktadka nozowa na dole).
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Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke na
pojemniku na punkt na urzgdzeniu)

i przekreci¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara.
Witozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikéw =
1,0 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
sie lub goracych ptynéw).

Optymalna ilos¢ miksowanych
sktadnikéw statych = 80 graméw.
Natozy¢ pokrywe i mocno przycisnagé.
Podczas miksowania przytrzymywac
pokrywe.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Nastawi¢ przetgcznik obrotowy

na zgdany zakres.

W celu dodawania sktadnikdw przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji O/off.
Zdjac pokrywe i dodawac sktadniki

albo

wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwdr wsypowy

albo

dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy

Nastawi¢ przetacznik obrotowy na 0/off.
Wyijaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
Przekreci¢ mikser w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjaé.

Zdjac pokrywe.

Odtaczy¢ wktadke nozowa przekrecajac ja
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara (fy) i zdjgc¢ z dzbanka miksera.
Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Rozdrabniacz uniwersalny
Zastosowanie (w zaleznosci od modelu):

Z wktadka nozowg do miksowania/
rozdrabniania % nadaje sie do
rozdrabniania miesa, twardego sera,
cebuli, zidt, czosnku, owocdow, warzyw.

Z wktadka nozowg do mielenia @ nadaje
sie do mielenia i rozdrabniania matych
ilosci przypraw (np. pieprzu, kminu
rzymskiego, jatowca, cynamonu,
suszonego anyzu, szafranu), zboza

(npk. pszenicy, kaszy, nasion Inu), kawy lub
cukru.



A Niebezpieczeristwo skaleczenia
oslrymi noZami/obracajacym sie

Rozdrabniacz uniwersalny nakfadac/

zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest

nieruchomy.

Nie dotykac ostrzy wktadki noZowej golymi

rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Na rysunku @ podano wartosci orientacyjne

dla maksymalnych ilosci i czaséw przera-

biania produktéw z uzyciem rozdrabniacza

uniwersalnego.

Rysunek 3

® Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
odstawi¢ otworem skierowanym w gory.

® Do pojemnika wtozy¢ produkty
przeznaczone do rozdrobnienia.
Przestrzega¢ znaku MAX na kubku!

® Naftozyc¢ uszczelke na wkiadke nozowa.
Zwrdci¢ uwage, zeby uszczelka
prawidtowo przylegata.

m Wazne wskazéwki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub
nieprawidtowo natozona, wtedy moze

wyptyna¢ ptyn.

e Wkiadke nozowa (/@) wiozy¢ do
kubka rozdrabniacza uniwersalnego
i zamocowac go przekrecajac przeciwnie
do ruchu wskazéwek zegara ().
® Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
(wktadka nozowa na dole).
® Nafozyc¢ rozdrabniacz uniwersalny
(strzatka na kubku wskazuje na kropke
na module napedowym) i przekrecic¢
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, az do oporu.
® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zadany zakres.
Wskazdéwka: Im diuzej urzadzenie pozostaje
wiaczone, tym drobniejsze bedg produkty.
Zalecenia dotyczace zastosowania przystawki
podano w rozdziale ,Przepisy kulinarne/
skfadniki/przygotowanie®.

Po pracy
® Nastawic przetacznik obrotowy na 0/off.
® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Przekreci¢ rozdrabniacz uniwersalny
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i zdjaé.
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® Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
(wktadka nozowa w gorze).

o QOdtaczy¢ wktadke nozowa przekrecajac jg
w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara (ﬁl) i zdjg¢ z kubka rozdrabniacza
uniwersalnego.

® Oprozni¢ kubek.

® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje urzgdzenie w sprawnosci
technicznej.

Zasady czyszczenia poszczegolnych czesci

pokazano na rysunku [€.
A Niebezpieczeristwo porazenia
pradem elekirycznym/!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac
w wodZzie ani nie myc pod bieZzaca wod3.

Uwaga!

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.

Nie stosowac Zadnych szorujacych srodkow
czyszczgcych.

Wskazéwka: Przy tarciu np. marchewki

i czerwonej kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je wyczyscic
za pomocg kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyjacé wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do
mycia naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

A Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi nozami/

Nie dotykac ostrzy noZa uniwersalnego
golymi rekami. Do czyszczenia uzywac
Sz2CZolki.

Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi
tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze chwytac
wytacznie za brzeg!

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwracac uwage na to, aby
elementy z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz mogag
ulec deformaciji.
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Czyszczenie miksera/rozdrabniacza

uniwersalnego
A Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZzami/!

Nie dotykac ostrzy wkiadki noZzowej gofymi
rekami. Jezeli noz uniwersalny nie jest
uzywany, witedy nalezy go umiescic

w osfonie. Do czyszczenia uzywac
S5zcZotki.

Pojemnik miksera (bez wktadu z nozami),
pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Wktadu z nozami miksera nie wktada¢ do
zmywarki, tylko umy¢ pod biezgca wodg
(nie pozostawia¢ nozy w wodzie).

Wyjac uszczelke w celu umycia.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Przed przystapieniem do usuwania

Usterka:
Urzadzenia nie da sie wtgczy¢ albo podczas
pracy wytgcza sie.
Mozliwa przyczyna:
Miska lub pokrywa wzglednie akcesoria nie sg
prawidtowo natozone albo ulegty poluzowaniu.
Usuwanie przyczyny:
® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na 0/off.
o Miske/pokrywe wzglednie akcesoria
prawidtowo natozy¢ i przekrecic,
az do oporu.
® Ponownie uruchomic urzgdzenie.

E Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposdb nie da sie usungé
wystepujacych usterek, prosze zwrdcic sie
do naszego autoryzowanego punktu

serwisowego (patrz spis adreséw punktow

serwisowych na koficu instrukciji).

Przechowywanie
Rysunek [

usterek nalezy wyjac wiyczke z gniazdka

sieciowego.

Narzedzia mozna przechowywac w misce,
dzieki czemu nie zajmuja wiele miejsca.

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

Nar- |Obroty |[Czas Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie
zedzie
B |niska okoto 1-|Ciasto drozdzowe
albo 2min.  |maks. 500 g maki
-= 25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
220 ml mleka
1 jajko
1 szczypta soli
80 g cukru
60 g masta
otarta skérka z 2 cytryny (aromat skorki cytrynowej)
® Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wtozy¢ do miski.
e Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 10 sekund na niskie
obroty.
e Dola¢ mleko i miesza¢ z niskg predkoscig obrotowg przez
okoto 12 minuty.
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takg sama temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawi¢ je w cieptym miejscu
do wyrosniecia.
= _M Cebula, czosnek
llosé: od 1 cebuli, poéwiartowanej, do 300 g
od 1 zgbka czosnku do 300 g
® Przetwarza¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.

142



pl

Nar-
zedzie

Obroty

Czas

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

wysoka

Pietruszka zielona
llosé: 0od 10gdo 50 g
® Przetwarzac do zgdanego stopnia rozdrobnienia.

wysoka

Mieso, watrébka

(na migso siekane, tatar itd.)

llo$é: 50 g do 500 g

® Usunaé kosci, chrzastki, skére i $ciegna.
Mieso pokroi¢ w kostke.

Ciasta miesne, farsze i pasztety:

® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drdb, jak réwniez
ryba itd.) wtozy¢ do miski razem z pozostatymi sktadnikami
i przyprawami i mieszac¢, az do wyrobienia ciasta.

wysoka

ok.
1,5 min
do 2 min

Sorbet truskawkowy

250 g mrozonych truskawek

100 g cukru pudru

180 ml Smietany (prawie 1 kubek)

o Wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski. Natychmiast wigczy¢
urzadzenie, w przeciwnym przypadku tworzg sie grudki.
Mieszaé tak dtugo, az powstang kremowe lody.

wysoka

Piana z biatek
llosé: 2 do 6 biatek z jaj
o Ubija¢ na wysokich obrotach.

wysoka

Bita $mietana
llosé: 200 g do 400 g
o Ubija¢ na wysokich obrotach.

niska/
wysoka

Majonez

1 jajko

1 tyzeczki musztardy

150-200 ml oliwy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki powinny mieé takg sama temperature.

o Wszystkie sktadniki (oprécz oliwy) zamieszaé kilka sekund
na zakresie 1.

® Urzadzenie wigczy¢ na 2 stopien, powoli wlewacé olej przez
otwdr do napetniania i tak diugo mieszac¢, az masa ulegnie
emulgowaniu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie — nie przechowywag.

wysoka/M

Orzechy, migdaty

llo$é: 50 g do 200 g

o Doktadnie usuna¢ tupiny, w przeciwnym przypadku stepig
sie noze.

® Przetwarzac do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
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Nar-
zedzie

Obroty

Czas

Przepisy kulinarne/skiadniki/przygotowanie

wysoka/M

Purée z owoc6w lub jarzyn

(Przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy,

pomidorowy; surowy lub gotowany)

® Produkty i przyprawy witozy¢ razem do miksera i miksowacé
az do uzyskania purée.

wysoka

Mieko czekoladowe

od 80 g do 100 g chtodnej czekolady

ok. 400 ml goracego mleka

® Czekolade rozdrobni¢ w mikserze, doda¢ gorace mleko
i krétko zmiksowad.

Miodowo-orzechowe smarowidio do chleba

15 g orzechoéw laskowych

110 g miodu mniszkowego (o temperaturze pomieszczenia)

® Orzechy wsypaé do kubka rozdrabniacza uniwersalnego
i przez okoto 20 sekund rozdrabnia¢ nozem do miksowania/
rozdrabniania +{%& na stopniu M.

e Zdjac¢ kubek rozdrabniacza uniwersalnego, obrdcic i wyjaé
wktadke nozowa.

® Doda¢ midéd. Zamknaé zndw kubek rozdrabniacza
uniwersalnego z nozem % i natozy¢ na modut napedowy.

® Poczekaé, az midd catkowicie sptynie na dét w zasieg noza.
Potem wszystko razem przemieszac przez 5 sekund na
stopniu M.

Na rysunku [@ podano wartosci orientacyjne dla maksymalnych ilosci i czasow
przerabiania produktéw z uzyciem kubka rozdrabniacza uniwersalnego i wkiadek
nozowych.
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Wskazéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
=mm ©Oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym”

(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wihtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia

sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci skadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

pl

Warunki gwaranciji

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Parnstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
warunkOéw zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentéw".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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IlnA Baluoi 6esneku

MpounTaiTe yBaXKHO L0 IHCTPYKLIIO Nepes BUKOPUCTAHHAM,

06 03HANOMMUTUCA 3 BaXUTMBMMM BKasiBKaMM 3 TEXHIKK 6e3neKku

| ynpaBniHHA AN1A LUboro npunaay.

Y pasi HeaoTpMMaHHA BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOrO BUKOPUCTAHHA
npunazay BUPOOHUK He Hece BiaNoBiAaNbHOCTI 3a 3GUTKM, AKI BUHUKII
BHacniaok uboro. Liei npunaa npusHayeHni ana nepepobku
NPOAYKTIB Y 3BMYaWHIA ANnA JOMALUHBbOro rocnoAapcrsa KiflbKOCTi

B AOMALLHIX abo noByToBKUX YMOBaX i He po3paxoBaHui AnA
BMKOPUCTaHHA B MPOMMCIIOBUX LinAxX. 3acTocyBaHHA B NOBYTOBKX
yMOBaXx BK/toYae, Hanp.: BAKOPUCTaHHA B KyXHAX ANA CNiBPOOBIiTHUKIB
MarasuHiB, oQiciB, CiflbCbKOrocnoAapCbKuX i iHLLMX MPOMUCIOBUX
NiANPUEMCTB, @ TaAKOXX KOPUCTYBaHHA rOCTAMM NAHCIOHIB, HEBETMKNX
rotenis i noAibHWx 3aknaais. MNpunaa MoXHa BUKOPUCTOBYBATH TifIbKH
ANA NepepodKu NPOAYKTIB Y 3BUYANHUX ANA JOMALLHbOrO rocrno-
AapcTBa KinbKoCTi | Biapiskax yacy, ave. po3ain «Peuentun/
iHrpeaieHTW/Nnepepobkax. Liei npunaa npuaatHui AnA nepemilly-
BaHHA, 3aMillyBaHHA, 30MBaHHA, HAPiI3aHHA i LUATKYBaHHA NPOAYKTIB.
[HWi BMAKM 3acTOCYyBaHHA MOXXUBI 3aBAAKM NpUnaaato, 403BOSIEHOMY
ANA BUKOPUCTaHHA BUPOOHMKOM npunaay. He BukopuctoByBatv Anq
NnepepobKH iHLLIMX NPEAMETIB UM peyoBUH. [Npunas MoXkHa BUKOPHU-
CTOBYBaTH TiflbKK 3 OpuriHanbHUM nNpunaaaam. 36epirainte, 6yab
flacka, IHCTPYKLUIto 3 BUKOpUCTaHHA. [lepeaatu Uto iHCTPYKLUItO

3 BUKOPUCTaHHA HACTYMHUM KOPUCTyBa4yam pasom 3 Npunagom.

A\ 3aranbHi BKasiBKU 3 TEXHIKM Oe3neKxu

Hebe3neka BpaXeHHA ENEKTPUYHUM TOKOM

itAm 3a60poHeHO KopucTyBaTUCA UMM npunagom. MNpunaa 1a oro
LLIHYP XMBNEHHA TPUMATK OCTOPOHb Bia AiTei. Ocobu 3 06MEKEHUMU
®i3YHUMM, CEHCOPHUMU abBo PO3YMOBUMM 34IOHOCTAMMU UM 3 HELONI-
KOM J0CBiAYy Ta 3HaHb MOXXYTb KOPUCTYBATUCA Npunagamu TifIbKK Nia
HarnAZoM abo nicnA OTPMMAaHHA BKasiBOK No 6e3ne4YHOMYy BUKOPH-
CTaHHIO Npunaay Ta nicnA Toro, AK BOHU YCBIAOMWIU MOXKIIUBI
Hebe3nekn y 3B'A3KY 3 HENMPaBUIbHUM BUKOPUCTAHHAM npunaay.
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HitAm 3a6opoHeHO rpatnca 3 Npunaaom.

Mpunaa cnig niaknoyaTi 4o eneKTpoMepexi Ta eKCrnyaryBaTv TiNbKK
y BiANOBIAHOCTI 3 AAHUMM Ha TabnnuLi 3 TEXHIYHUMU XapaKTepUCTyH-
Kamu. TinbKM AnA BUKOPUCTAHHA B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.
BukopucToByBaTtH TiNbKK, AKLLO Y LUHYpa XUBJIEHHA | Y npunaay
HEeMae HiAKUX MOLUKOAXKEHb.

MNepea 3amiHoto Npunaaas abo AoAaTKOBUX AeTanewn, AKi pyxarTbCA
nia yac poboTu, npunaz cnia BUMKHYTU Ta Bia'eHaTH BiA enekTpo-
Mepexi. 3anuwaroum npunaa 6es ornAay, a TakoX nepea Moro
CKnaZaHHAM, po3brpaHHAM abo OUMLLEHHAM, NPUNaA Cig 3aBxau
Bi4'€HYBaTK BiZ €NeKTPOMEpPEeXKi.

He TArHYTW LWUHYP XMBNEHHA Yepes rocTpi kpai abo rapAdi NOBEPXHi.
AKLLO LWHYP »XMBIEHHA UbOro Npunaay NOLUKOAXEHWUH, TO MOro 3amMiHa
NOBWHHA BUKOHYBaTMCA BUPOOHUKOM, abo ioro cny»06oto cepaicy abo
BiANOBIAHO KBaNipikoBaHO 0COOOHD 3 METOK YHUKHEHHA PUBUKIB.
PeMOHT npunaay Aopyvaty TinbKu Hallii cny»bi cepsicy.

A\ BkasiBkM 3 TExHiIKM Besnekun ana uboro npunaay

Heb6esneka nopaHeHHs
Hebesneka Bpa)KeHHA eNeKTPUUHUM TOKOM
MNia yac nepepswu B nogadi CTpymy npunaj 3anvactsCA BBIMKHEHUM
Ta NPOAOBXKYE NpaltoBaTh Aani nicnA nepepsu.
Hikonu He 3aHyptoBaTh OCHOBHWM OOK Y PiAAMHM, HIKONW He TpumaTk
ni NPOTOYHOK BOAOKO Ta HE MUTU B NOCYAOMMUMHIN MaLLKHI.
BVIVIHFITVI LUTENCenNbHY BUIIKY 3 PO3ETKM Nepea TUM AK NpUCTynaTu

gcyHeHHﬂ Henonaakw.

esnexa nopaHeHHA 06epToBUMM HacaaKkamm!

I'Im 4ac POBOTH HIKONM He BCTPOMIIATA PYKK A0 yaLli.
[nAa nigwroBxyBaHHA iHrpeaieHTIB KOPUCTYBATUCA 3aBXKAK
LUTOBXa4yeM.
[icnA BUMKHEHHA NPUBIA Le AeAKWUIA Yac NPOLOBXKYE PyXaTuUCA.
Hacaaku Mo)XHa MiHATHU TiNbKK Micna 3ynuHKKA Npueoay.
He6eaneka nopaHeHHA rocTpMMKU HOXXamu/o6epToBUM NpuBoAoM!
Hikonu He BCTpOMNATH PyK A0 BCTAHOBNEHOrO Kenuxa oneHaepal
Kenux 6neHaepa MoXHa 3HiMaTh/BCTaHOBNIOBATH TiNbKK NicnA
3yNWUHKK NpUBOAY.
Kenux yHiBepcasnbHoro noapiéHioBaya MoxHa sHimatw/
BCTAHOB/IOBATK TiNbKK MiCNA 3yNUHKKA NpuBoay.
Hebesneka nopaHeHHA roCTpUMU HoKamm!
He TopKaTucA nes yHiBepcasibHOro HoXa rosiuMu pyKamu.
MNpyn HEBUKOPUCTaHHI YHIBEPCANbHUI HiXK CRiZ 3aBXau 36epiratu
B 3aXMCHOMY KOXXYyCi. [InA OUnLLEeHHA KOPUCTYBaTUCA LLITKOO.
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He TopKkat1cA rocTpux HOXKIiB i KaHTiB AMCKIB AnA NoApPiOHEHHA.
Juncku Bpatu TinbKK 3a NnacTMacoBWit ENIEMEHT NOCepPeaMHi!
He BCTpOMNATK pyK A0 3aBaHTa)KyBanbHOro OTBOpPY.

JnAa niawtoBxyBaHHA KOPUCTYBATUCA TiNTbKKU LUTOBXaYEM.

He TopKaTuCcA nes Hoxa-BCTaBKU FOJIMMU PyKaMMU.

[nAa ounLleHHA KoOpUCTyBaTUCA LLITKOHO.

Hebesneka oLunaptoBaHHs!

Mia vac nepepoOKK rapAuMX NPOAYKTIB B GieHAepi 3 BOPOHKM
B KpWLLLi BUCTyNae napa. 3anosHtoBatn makcumym 0,4 nitpa rapaqoi

abo NiHMCTOI PianHM.
Hebe3neka nopaHeHHs!

Hikonu He 36upath npunaaaA Ha OCHOBHOMY 6noui.

A\ TloAcHeHHA cumBoniB Ha Npunaai abo npunaaAi

ObeperkHo! ObepToBI HacaaKM.
He BCTpoMNATH pyK A0 3aBaHTa)KyBasbHOro OTBOPY.

Hixk-BcTaBKy 3agikcyBaTu y Kenuxy 6neHaepa

@ UM yHiBepcanbHoro noapibHoBaua.
=<~  Hix-BcTaBKy BWIHATK 3 Kennxa BneHaepa
&] UM yHiBepcanbHoro noapibHoBaua.

Hixk-BcTaBka 3 HoXkeM BneHaepa/HoXXeM AnA NoApiOHEHHA

Hi)x-BCTaBKa 3 HOXXeM ANA nepemMentoBaHHA

KopoTkuit ornag

IHCTpyKUiA onucye pisHe OCHALLEHHA npuiaay.
Ha mantorky Il Bu 3HaiiaeTe ornaa moaenen.

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKUA 3 MastoH-
Kamu.
ManioHok Y

OcHoBHHuiA 6ok

1 TloBopoTHUI NepeMuKay
«0/off» = cTon
«M>» = MOMeHTanbHe BKIOYEHHA
3 HaMBULLMM YyncnoM 06opoTiB,
nepemuKay yTpumyBaTu NpoTArom
yacy noTpiéHoro AnA nepepoBKMu.
CryneHi 1-2, pobouya LIBUAKICTb:

«1» = HU3bKe uncno 06opPOTIB — NOBINLHO,
«2» = BUCOKE Yncno 060pOoTiB — LLBUAKO.

Mpusia

Biacik anA kaGento
Yaiua

YTpumyBau Hacaaok

aprwON
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6 Hacaaku*
a YHiBepcanbHWi HiXK i3 3aXUCHUM
KOXXYXOM
b MNavok aAnA 3amiwyBaHHA
¢ Ouck anAa séuBaHHA
7 Iuckun ana noapibHeHHA *
a [1BOCTOpOHHIN AMCK AnA HapisaHHA —
Ha TOBCTI/TOHKI CKUOBKM
b [BOCTOpPOHHA WATKIBHAUA — KPYNHO/
Zpi6Ho
¢ [1BOCTOPOHHIW pisanbHUi ANCK-
LaTtKiBHULA
8 Kpuiwka
a 3aBaHTa)KyBaslbHWI OTBIp
b LLitoBxau

Mpunagga *

9 Hix-BcTaBKa HoXXeM GneHaepa / HoeM
ANA NoApiGHEeHHA i yLinbHIoBaYeM

10 Hi>x-BCTaBKa 3 HOXXeM AnA
nepemMentoBaHHs i ylllinbHioBaYem

11 Kenux yHiBepcasibHoro noapiéHoBava



12 Kenux 6neHaepa

13 Kpuwwka ana 6neHaepa
a 3aBaHTa)KyBallbHWI OTBIp
b BopoHka

*

B 3a/1eXKHOCTI BiA MoZeni

YHiBepcanbHuii noapibHoBay 3abesnevye
Bam BMKOpUCTAHHA MaKCMManbHOI NOTYXK-
HOCTI npunaay (3a ymoBu AOTPUMAHHA
BKasiBOK, NpuBeAeHuX B peuenTi). Peuent
By 3HaiaeTe Ha CTOpiHKax 3 MasntoHKamu
(mantoHok [@).

AKwWo yHiBEpcanbHuii noapibHoBay He
BXOAWUTb A0 KOMMNEKTY, ToAai Bu moxeTe
3aMOBMTHU MOro uepes cny»k0y cepsicy
(Homep ana 3amosneHHsA: 12005833).

YnpaBniHHA
Mepea nepLurM BUKOPUCTAHHAM Npunaa

Ta npunaaan cnig peTenbHO NOYUCTUTH, OUB.

«QuuLLEeHHA | aornAaa».

MiarotoBka

® BcCTaHOBUTU OCHOBHWIt B110K Ha PiBHi,
cTabinbHin Ta YACTIN NOBEPXHI.

e Kabenb BUTArHYTM 3 OCHOBHOMO BrIOKY
Ha HeobXiaHY AOBXKUHY.

m BaxnmBi BKasiBkH

— [lMpunaa BMHUKaTK Ta BUMUKATH
BWK/TFOYHO NMOBOPOTHUM NEPEMUKAYEM.

— Hi B AKOMy pasi He BUMMKaTK npunaa,
rnoBepTaroum yauly, éneHaep uv
Hacaaky.

— [lMpunaa MoXxHa TiNnbKKM BMUKATH,
AKLLO HacaZlk1 Yu NpunaanA NoBHICTIO
BCTaHOBJIEHI.

Yawa 3 npunagaam/Hacaakamu

A HeGesnexa noparers o6eprosumm

Hacasgramm!

[7ig yac poboru HIKOIM HE BCTPOMIIATH
PYKu1 40 Yalwi. LA nigLwroBXyBaHHA
IHIPELIEHTIB KOPHCTYBATHCA 3aBXAN
LITOBXa4Y€eM.

[Ticna BUMKHEHHA MPpHBIA LYE AEAKMHI Yac
MPOAOBIKYE pyXaTUcA. Hacaaxm Mo)Ha
MIHATH TiJIbKH TICTIA 3YITUHKH [TPUBOAY.
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Vbara/

[1ig yac poborv B YaLui npuaasn MoxxHa
BBIMKHYTH TiJIbKH 3 YCTAHOBJIEHOO HaLLEr,
a TaKo)X 3 YCTaHOBJ/IEHOK Ta MILHO
3aKPyYEHOO KPHLLIKOIO.

YHiBepcanbHUi Hixk %’,

AnA NOAPIGHEHHS, CiYeHHA,
nepeMillyBaHHsA i 3amMillyBaHHA.

A Hebesnexa rnoparHeHHA rocTpnmi
Ho)ammn!

He Topxarmica 1e3 yHiBepcanbHOro Hoxa
ro/mMmu pyKamu. [on HEBUKOPHUCTAHHI
VHIBEDCATIbHMI HIXK CIIIA 3aB)KAN
36epiram B 3aXHCHOMY KOXKYCI.
YHiBEDCaIBEHMI HIXK MOXHA TPMMAaTH
TI/IbKM 38 171aCTMAcOBH KpPai.

"ayok AnA 3amillyBaHHA 5@9

ANnA 3amilwyBaHHA TicTa Ta AnA
niaMilWyBaHHA iHFpedieHTIB, AKI He NOBUHHI
noapi6HtoBaTMCA (Hanp.: pOA3UHOK,
LLOKoNnaAHMX nnacTisuiB).

Auck anA séuBaHHA @

ANA BEPLUKIB, 36uUTHX Binkis

Ta MaioHesy.

MantoHok [E1

® BcraHoBWTM yally (CTpinka Ha vaLi
HaBNPOTU Kpanku Ha npunagi) Ta
MOBEPHYTH ii 32 FOANHHUKOBOIO CTPINKOIO
[0 ynopy.

® BcraBuT TpUMay HacaAokK B valLly.

® BcTtaHOBUTH yHIBEPCANbHUIA HXK, ANCK
AnA 36vMBaHHA abo ravyok AnA 3amiLuy-
BaHHA Ha TPUMay HacaAoK i BiANyCTUTH.
3BepHYTH yBary Ha posTallyBaHHA
Hacazok npw ycraHoBui! Hacaaku
HaTUCKaTh BHWU3 A0 ynopy.

VBara/

[poayxTu 4nA nepepobKu 3aBaHTaKyBaTH

3aB)KAH TIMLLIE [1ICTIA YCTAHOBKHM HACaLOK.

® 3aBaHTaXKWUTU IHFPEaiEHTH.

® BcTaHoBWTH KPULLKY 3 LUTOBXa4yeM
(CTpinKa Ha KpuLULi HaBNPOTH Kpanku Ha
yalli) Ta NOBEPHYTH 3a FOANHHUKOBOLO
CTPiNKot0. HOCKK KPULLKKM NOBUHEH
BBINTW 210 YNOPY B NPOPI3 PyYKM YaLuli.

® BcTaBuTH WTENcenbHy BUIKY B PO3ETKY.

® BcTaHOBWUTM NOBOPOTHWUI NepemMuKay
Ha Ba)kaHwi CTyniHb.

® [lepea TMM, AK AOKNAAATH iHTPEAiEHTH,
BCTAHOBWUTW NOBOPOTHUI NepeMuKaY
Ha «0/off».
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® BuiiHATK WTOBXAY Ta 3aBaHTaXUTH
iHrpeAieHTH Yepes 3aBaHTaXKyBaslbHUIA
oTBip. LLIToBXxay MOXXHa BUKOPUCTOBY-
BaTW AK MiPHWM CTaKaH4YMK.
Ovcku anA noapiGHeHHA
A Hebesrexa nopaHeHHA roctpumu
Hoxtamu!
He TopKartncA roctpux HOXIB [ KAHTIB
ANCKIB 4J1A MOAPIOHEHHS.
Lnckn 6parv Tineru 3a Kpail
He BctpomiiaT pyK 40 3aBaHTayBallb-

Horo orBopy. [{ia nigLuroBxyBaHHA
KOPHUCTYBaTUCA TIJIbKM LUTOBXAYEM.

LBOCTOpOHHI# auck AnA
Hapi3aHHA — Ha TOBCTI/TOHKi
CKUOKU

ANA Hapi3aHHA QPYKTIB Ta OBOUIB.
Mepepobka Ha CTyneHi «1».

Mo3HayeHHA Ha ABOCTOPOHHLOMY AMCKY AnA
Hapi3aHHA: ,«grob» — CTOpoHa AnA Hapi3aHHA
Ha TOBCTi CKMOKM, «fein» — cTopoHa anA
Hapi3aHHA Ha TOHKi CKMOKM

VBara/

AlBocToporHii AncK AnA Hapi3ara He
npuAaTHUIA 417 HapI3aHHA TBEPAOIro cHupy,
xniba, 6ynoYoK | oKonasy. Bapery, reepay
KapTorIo pl3armm TiflbKH XO/I04HOK.
JBOCTOPOHHA LLATKIBHULIA —
KPYNHO/Api6HO

ANA WaTKyBaHHA 0BOYIB, GPYKTIB
i cupy, Kpim TBEepAoro cupy (Hanp.,
«[NapmesaHy»).

Mepepobka Ha CTyneHi «1».

Mo3HayeHHA Ha ABOCTOPOHHIW LUATKIBHULI:
«2» — CTOPOHa ANA KPYMHOro LWaTKyBaHHA
«4» — CTOPOHa AnA APIBHOro LWaTKyBaHHA
VBara/

LIBOCTOPOHHA LLIATKIBHHLA HE rpnaarHa 414
HarpaHHA ropixia. M’axui cup Mo)xHa
LUATKYBATH TIIbKH HA CTOPOHI V1A KPYITHOro
LUATKYBAHHA Ha CTYMEH[ «2».

LBOCTOPOHHI pizanbHUin AUCK-

LAaTKIBHALA

ANA Hapi3aHHA Ta LWaTKyBaHHA

dpYyKTiB, OBOYIB Ta CUpY.

Mepepobka Ha CTyneHi «2».

ManioHok

® BcraHoBMTH yally (CTpifika Ha vali
HaBnNPOTK Kpanku Ha npunagi) Ta
NoBepHYTH ii 32 FOAUHHUKOBOIO CTPISIKOIO
[0 ynopy.

® BcraBut TpMay Hacaaok B yally.
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B 3ane)kHocTi Bia 6aykaHoro Buay

3aCTOCYBaHHA:

e [luck aAnAa noapibHeHHA NoKnacT Ha
TpUMau Hacazaok. [NoBepHyTv BarkaHoro
CTOPOHOIO ANIA Hapi3aHHA/LWaTKyBaHHA
aoropu. [IUCK po3MiCTUTH Ha TpUMaYeBi
JWCKIB TaK, LLI06 3axonstoBadi Ha
TpMMayeBi HacaAoK 3axoAnnu 4o OTBOPY
JCKIB.

® BcTaHOBUTM KPULLKY 3 LUTOBXaYeM
(cTpinka Ha KpuLLi HAaBNPOTK CTPINKK Ha
Yyalli) Ta NOBEPHYTH 3@ FOANHHWKOBOO
CTPINKOK. HOCUK KPULLKK NOBUHEH
BBIMTV A0 YNOPY B NMPOPI3 PyUKM yaLli.

® BcrtaBuTH WTENcenbHy BUIKY B PO3ETKY.

® BcTtaHoBWTM NOBOPOTHUI NEpeMuKay Ha
Ga)KaHwi CTymiHb.

® 3aBaHTa)XWUTW NPOAYKTHU ANA Hapi3aHHA
UM LIATKYBaHHA.

o [ligwroBxyBaTi NPOAYKTW ANA HApi3aHHA
UM LIATKYBaHHA LUTOBXa4yeM, He HaTuC-
Kaloun cunbHO. BUHHATK WwToBXay Ta
3aBaHTaXKUTU iHFPEeAIEHTHU Yepes
3aBaHTaXKyBaJIbHUM OTBIp.

Vbara/

CriycToLumnTy YaLLly, NEPLL HIXK Hapi3aHi 4u

HAaLLATKOBAaHI po4yKTH HaMOBHATS ii 4O

ANCKA /1A KPIMIeHHA BCTABOK.

MicnA po6oT
® BcrtaHoBWTM NOBOPOTHUI NEepeMuKay
Ha «0/off».
® BuiiHATK WTencenbHy BUKY 3 PO3ETKM.
® [loBepHYTU KPULLKY NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKK Ta 3HATU.
® BwuiMaHHA Hacaaku:

— BwiHATM TpMMay Hacaaok pazom
3 YHiBEpPCa/IbHUM HOXEM, ANCKOM
ZnA 36MBaHHA UM raukom AnA
3aMmillyBaHHA 3 Yalli. 3HATM Hacaaky
3 TpMMaya Hacaaok.

- [ucku ana noapiGHeHHA BUHATY,
YTPMMYHOUM 3@ NNACTMACOBY PYUKY
nocepeauHi. Tpumay Hacazok
BMWHATK 3 YaLlli.

® [loBepHyTH yally NpoOTH rOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HATH.

® [lounctutn BCI Aetani, amB. «OunLLEHHA
i nornAn».



Brnenaep
3 HOXXeM-BCTaBKOIO 3 HoXXem BneHaepa/
HOXXEM ANA NoAPIGHEHHA ANA NepeMiLLy-
BaHHA PiaKMX abo HaniBTBepAMX NPOAYKTIB,
[NA NoApPiGHEHHA/CIUEHHA CUPUX QPYKTIB
i OBOYIB Ta ANA NPUroTyBaHHA MNope.
A Hebesnexa noparerHs roctpumm
HOXKamn/00epTOBHM PpHB040M/!
Hixonn He BCTPOMIATH PyK A0 BCTaHOB-
J1eHoro brieHaepy!
brierAep Mo)xHa 3HIMAaTn/BCTaHOBIOBATH
TIfIbKU T1ICIIA 3YITUHKH IPUBOJY .
He TopKarmicA /1e3 HoXKa-BCTaBKH roIMMH

pyKamu. JJiA ounLeHHA KOPHUCTYBATUCA
LYITKOLO.

A Hebesnexa ownaprosarra!

[7ig yac nepepobrm rapAaYmx rMpoLyKTiB

B 6/1eHAEDI 3 BOPOHKH B KPHLLILI BUCTYIAE
napa. 3anosHroBat mMaxcumym 0,4 nitpa
rapAYyoi abo MiHUCTOI PianHH.

VYBaral

breraep Moxxe 6yTH MOLIKOIIKEHNH.

He nepepobnATi LBHAKO3aMOPOIKEH]

MPOAYKTH (32 BUHATKOM KYOHKIB J/IbOAY).

He excriyyaryBar 67I€HAED TOPOIKHIM.

MantoHok [

® Po3MiCTUTK YLLiNbHIOBAY HA HOXKi-
BCTaBUi. [TpocTeXXnTH 3a NPaBUIbHUM
PO3MILLEHHAM YLLUifbHIOBaYa.

m Baxnusi BKasiBKu

Y pasi noLwKoAKeHHA aBo HeNPaBUILHOMO
PO3MILLEHHA YLLifIbHIOBaYa MOXe BUTIKaTK
piavHa.

® BcraBuTH HiXK-BCTaBKy 3 HOXXEM
6nenaepa/HoXxem ANA NOAPIOGHEHHA &
y Kenux 6neHaepa i 3aikcyBat NnpoTu
FOAMHHWKOBOT CTPINKM (&).

® Kenux 6neHaepa nepeBepHyTU (HOXKEM-
BCTaBKOIO [IOHU3Y).

® BcraHoBuUTH Kenux BneHaepy (CTpinka Ha
KeNWXOBi HaBMPOTU Kparnku Ha npunaai)
Ta NOBEPHYTH 3a FOANHHUKOBOIO
CTPIfIKOO A0 yropy.

uk

® 3aBaHTaXXWUTU IHrPediEHTH.

MakcumanbHa KinbKicTb, piavHa =

1,0 nitp (NiHMCTUX abo rapAYMX piaunH

Makcumym 0,4 nitpa).

OnTvMarbHa KinbKicTb AnA nepepobku

TBepaux npoaykrtie = 80 rpam.
® BCTaHOBWTM KPULLKY i MPUTUCHYTH .

Mia yac po6oTH KPULLIKY NPUTPUMYBATH.
® BcTaBuTH LWITENCENbHY BUIIKY B PO3ETKY.
® BcTaHOBWTM NOBOPOTHWM NEPEMMKAY Ha

B6arkaHui CTyniHb.
® [lnA AoaaBaHHA iHrPeAieHTiB BCTAaHOBUTH

NOBOPOTHMI Nepemukay Ha «0/off».
® 3HATU KPULLKY | 3aNOBHUTH iHTPEAIEHTH
abo
® BWIMHATA BOPOHKY i 3anoBHIOBaTH TBEPAI

iHrpeAieHT! NOCTYNoBO Yepes

3aBaHTaXKyBasibHUA OTBIP

abo

® 3aMOBHWTU PIAKI IHFPEAIEHTN Yepes
BOPOHKY.

MicnA po6otu

® BcTaHOBWTM NOBOPOTHUI NEpeMuKay Ha

«0/off».
® BuiHATK WTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM.
e [loBepHyTH BnieHaep NpoTy

rOAWHHUKOBOI CTPISIKK Ta 3HATU.
®  3HATU KPULLKY.
® Hix-BCTaBKy BIAKPYTUTHK 32

FOAMHHWKOBOLO CTpINKoto () Ta 3HATH

3 Kenuxa 6neHaepa.
® [louncTutu BCi AeTani, anB. «OunLLEeHHA

i pornAa».

YHiBepcanbHuit noapibHoBaY

BukopucTaHHaA (B 3anexHocTi Bia Mmoaeni):

— 3 HOoem-BCTaBKoO 3 HOXeM BneHpepa/
HOXKeM AnA NoApiBHeHHs & anA
noZpiBHEHHsA i ciueHHA M'Aca, TBEPAOro
cupy, uMbyni, TpaB, YaCHUKY, GPYKTIB,
OBOUIB.

— 3 HOXXeM-BCTaBKOIO 3 HOXeM AnA
nepemMentoBaHHA @ ANA NepemMento-
BaHHA | N0APIGHEHHA HEBENUKOT KifIbKOCTi
npAHOLLIB (Hanp.: neputo, 3ipu, ANIBLIO,
Kopwuui, cyLueHoro 6aa'aAHy, wadpaHy),
3epHOBWX (Hanp.: NWeHuLi, NwoHa,
HaCIHHA NIbOHY), KaBn abo LYKpY.
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A Hebe3riexa nopareHrHa roctpnmm

HOXammn/o0epToBHM fpHBoa0M!

YHiBepcanbHmi MoApiOHIBaY MOXHA
3HIMAaTH/BCTaHOB/IFOBATH TIfIbKU [1IC/IA
SYITHHKH [IPHUBOJY.

He roprarmuca nes3 Ho)xa-BCcTaBKu roimmMu
pyKamu. Lia o4nLeHHA KOpHCTYBaTUCA
LUITKOFO.

Ha mantonky [d npuBeaeHi opieHTOBHI AaHi
ANnA MakcUManbHoI KinbKoCTi i Yacy nepe-
pobku AnA poBoTH 3 yHIBEpCANbHUM
noapiéHioBavem.

MantoHok @

Kenwnx yHiBepcanbHoro noapiéHioBava
NocTaBUTU OTBOPOM AOrOpM.
3aBaHTa)KMTW NPOAYKTU, MPU3HAYEHi AnA
noApiBHEHHA, 10 Kenuxy. 3BepTaTu ysary
Ha nosHayky «MAX» Ha kenuxosi!
Poamictuti yLlinbHIOBaY Ha HOXKi-
BCTasLi. [TpocTeXxnTn 3a npaBuUbHUM
PO3MILLIEHHAM YLUiflbHIOBaYa.

m BaxnuBei BKasiBKK

Y pasi noLwKoaXKeHHA abo HENPaBUIBHOO
PO3MILLIEHHA YLUiINbHIOBaYa MOXXe BUTIKaTK
piavHa.

Hixk-BcTaBKy (+{&/@) BCTaBUTU y KENUX
yHiBepcasnbHoro noapiéHoBava

i 3adikcyBaT NPOTU FOAMHHUKOBOT
CTPINKK (&).

YHiBepcanbHuii noapiGHoBay
nepeBepHYTH (HOXEM-BCTaBKOIO
ZOHU3Y).

YHiBepcanbHuii noapibHioBay
BCTAHOBMWTU (CTPiNKa Ha KeNUxXoBi
HaBMNpOTK Kpanku Ha npunaai)

i NOBEPHYTK 3@ rOAUHHWKOBOO
CTPIfIKOIO A0 ynopy.

BcraBuTu WTEncenbHy BUIIKY B PO3ETKY.
BcTaHOBWUTM NOBOPOTHMIA MepeMUKay Ha
Ga)KaHui CTymiHb.

BkasiBka: Yum goBLue npunaa 3anuaetbca
BBIMKHEHUM, TUM Zpi6HilLe noApibHIoTECA
npoayKTh. PekoMeHaauii AnA BUKOPUCTAHHA
npunagan npuseneHi B posaini «Peuentn/
iHrpeaieHTM/nepepobkas.

MicnA po6oTu

BcTraHoBWTM NOBOPOTHMI NepemMuKay Ha
«0/off».
BuiHATK WITencenbHy BUKY 3 PO3ETKM.
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® [loBepHyTH yHiBEpCaNbHUIA NoapibHIOBaY
NPOTW FOAMHHWUKOBOI CTPISIKK Ta 3HATY.

® VHiBepcanbHui noapibHoBay nepe-
BEPHYTH (HOXXEM-BCTaBKOIO AOropH).

® Hix-BCcTaBKy BiAKPYTUTH 32 FOAUHHU-
KOBOIO CTPINKOIO (f) Ta 3HATH 3 Kenuxa
yHiBepcanbHoro noapibHtoBava.

o CnycToLunTN Kenux.

® [lounctuTtH BCi AeTani, ame.
«OunLLEeHHA | aornAaa».

OuuLleHHs | aornaa

Mpunaa He noTpebye TexXHIYHOro AornAay.
PeTenbHe ouunLleHHA nonepeaxae
MOLLKOZDKEHHA Npunagdy Ta 3abesneuye
36eperkeHHA Moro npauesaarHocTi.
OrnAa AnA YMLLEHHA OKpeMuX AeTanewn
npvBeAeHWin Ha MasntoHKy [€.

A Hebesriexa BpAKOHHA eNeKTOHYHHM
ToKOM/

OcHOBHWI OJI0K HI B AKOMY pa3si He
3aHyproBarm B Bo4y | HIKOJ/IU HE TPMMaTH
11i4 [POTOYHOO BOLOKO.

YBara/

Ha rnoBepxHAX MOXYTb BUHUKHYTH
MOLIKOAKEHHA. He 3acTtocoByBartu HiFKux
aopasuBHuX 3aco0IB 471 YULLEHHA.
BkasiBka: INia yac nepepobku, Hanp.:
MOPKBM Ta YePBOHOI KanycTu, Ha nnact-
MacoBHX ieTanAX yTBOPHOOTECA 3abapB-
NEHHA, AKi MOXHa YCYHYTH 32 A0NOMOrot
JeKinbKox Kpanesb CTON0BOi Ol

OuuLLEeHHA OCHOBHOrO 6MOKY

® BuiiHATK WTencenbHy BUKY 3 PO3ETKM.

® [IpoTepTH OCHOBHMUIA BNTIOK BONIOrOO
raHuipkoto. 3a noTpedu ckopucTyBaTUcA
HEBENMKOLO KiNbKiCTIO MUIOYoro 3acoby.

® [licnAa uboro NpoTepTi Npuaaa Hacyxo.

OuuLleHHA Yaui 3 npunagaam

A Hebesrexa nopareHHA roctpnmm
Ho)amm!

He Toprarmica s1e3 yHiBepCcanbHOro Hoxxa
rofimmu pyKamu. Lida ouniLeHHs
KOPUCTYBaTHUCA LYITKOKO.

He ToprarmcA roctpux HOXIB [ KaHTIB
ANCKIB AN1A noap/fge/-//-/ﬂ. Lncku 6parm
TifIbKM 38 Kpai!



Bci fgetani Mo>kHa MUTV B NOCYZAOMUIHIN
MaLlWHi.

He 3aTtuckaTv nnactmacosi aetani

B MOCYZIOMWMHIN MaLLUHi, TaK AK BOHM
MOXXYTb AedpopmMyBaTuUcA.

OuuweHHna 6nenaepa/
yHiBepcasibHOro nogpiéHoBava

A Hebesrnexa ropaHeHHs roctpumm
Ho)xamm!

He ToprarmicA 1e3 Hoa-BCTaBKH roIMMH
pyxamu. [l HeBUKOPHCTaHHI
VHIBEPCASIbHUA HIXK CIIIZA 3aBIKAN
36epirat B 3axMCHOMY KOXXYCI.

Lnia o4nLLeHHA KOpUCTYBAaTHUCA LUITKOIO.

Kenux 6neHaepa (6e3 Hoyka-BCTaBKM),
KPULLKY T2 BOPOHKY MOXXHa MUTH

B MOCYZIOMWIMHIA MaLLWHi.
Hi>x-BCTaBKy HE MUTW B MOCYZLOMUMHIN
MalLlWHi, a nig NPOTOYHOO BOAOKO

(He 3anuwiati nexkatu B BOAI).
YwinbHoBay AnA YMLLEHHA SHATH.

Jlonomora npy Henonazkax

A Hebesrexa roparers!

BuriHATH LITENCEIBbHY BUTIKY 3 PO3ETHHU
IEPEL THM AK PHUCTYIATH JO YCYHEHHA
HEernonasnKm.

PeuenTtu/iHrpeaieHTn/nepepobka

uk

Henonazka:
Mpunag He BMUKaeTbCA abo npunaa
BMMUKAETBCA Mig Yac poboTy.

MoxxnvBa npuuvHa:

Yawa abo kpuLka uv npunasan

HEeMpaBWbHO BCTAHOBIEHI abo BUALLK

3 KpinneHHs.

YCyHEeHHA Henonaaku:

® BcTtaHOBWTM NOBOPOTHMI NEpeMuKaY
Ha «0/off».

® Yaly/KpuLLKY Y1 npunaaan BCTaHOBUTU
NpaBUNbHO Ta LUINBHO 3aKPyTUTK 40
ynopy.

® [pooBxuTM PoBOTY 3 NPUNaaoM.

E BaxxnuBa BKasiBka

AKLo Bu He moxkeTe yCcyHyTH
HeCnpaBHiCTb TAKUM YMHOM, TOAI
3BEPHITbCA, Byab Nnacka, [0 Cryxo6m
cepBicy (auBiTbcA aapecu cnyxoé cepsicy
HanpuKiHUi Liel 6poLuypw).

3bepiraHHnA
MantoHok [l

Ana 36epiraHHA HaCcaAKKM MOXXHA CKNacTy
y yaluy 3 MeTor eKOHOMIT MicuA.

Hacaa- |Yucno Yac

Peuenmu/iHrpeaieHTn/nepepobka

Ka obopoTiB
B |HU3bKe  npubn.  |OpikmwroBe TicTo
abo 1-2 xB. |makc. 500 r 6opoLuHa
== 25 r apixaKiB abo 1 NakyHOK Cyxux APKIKIB
220 mn Monoka
1 Anue
1 winka coni
80 r uykpy

60 r BepLUKOBOro Macna

ueapa 2 NMMOHY (MMMOHHKWIA apomar)

® [loknacTtu BCi iHrpedieHTn (KpiM MOoKa) B yaLly.

® [loBOpOTHMIA NepemMuKay BcTaHoBMTM Ha 10 ceKyHA Ha
HU3bKe uncno oBopoTiB.

e [lopaTti Mosioka i nepeMillyBaTi Ha HU3bKKUx oBopoTax
npoTArom npuon. 1%2 XBUNKH.

IHrpeaieHTM noBuHHI ByTW oaHOT Temnepatypu. Konu TicTo

BUIMAZATAME MMaZAKMM, HOMY HeOoBXiaHO AaTh MiAHATUCA

B TENIOMY MicLi.
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Hacaa-
Ka

Yucno
o6opoTiB

Yac

Peuenmv/iHrpeaieHTn/nepepobka

«M»

Lin6ynA, yacHuk

Kinbkictb: Bia 1 unbynnHu, posaineHoto Ha 4 yactuHu, Ao 300 r
Bia 1 3yBunka yacHuky o 300 r

® [lepepobnATk A0 6axaHOro CTyneHA NoAPIGHEHHH.

BUCOKe

3eneHb neTpyLLKU
KinbkicTb: Bia 10 rno 50 r
® T[lepepobnAtv fo BaxkaHoro CTyneHA NoApiOHEHHA.

BUCOKe

M’aco, neviHka

(anAa m’AacHoro ¢apuly, dapLuy Taptap ToLlo)

Kinbkicte: 50 r ao 500 r

® Buaanuti KiCTKM, XpALLI, LUKIPY Ta CyXOXuMnA.
Hapizatn m'Aco Ky6ukamu.

MpuroTyBaHHA M’ACHUX GapLuUiB, HAYMHOK Ta NaLUTETIB:

e M’Aco (ANoBWYMHA, CBMHUHA, TENATUHA, NTULA, a TAKOX puba
TOLLIO) PasoM 3 iHWMMM iHFrpeAieHTamu Ta npunpasamu
MOK/AcTK B yally Ta nepepobutu y dapiu.

BUCOKe

npuon.
1,5 no
2 xB.

MonyHuuHuii wepbet

250 r 3aMOpOXKeHOT MoyHMUI

100 r uykpoBoi nyapu

180 mn BepLUKiB (1 HEMOBHWI CTakaH)

® YciiHrpeaieHT noknactu B yally. Biapasy ) BBIMKHYTH
npunag, iHakwe yTBopATbCA rpyAcyku. [NepemiysaTu
0 YTBOPEHHA MOPO31Ba KPEMOBOI KOHCUCTEHLU.

BUCOKe

36uTi Ginkun
KinbKicTtb: Bi 2 0 6 Ginkis
e 306vBaTh Ha BUCOKKUX 0BopoTax.

BUCOKe

36uTi BepLUKH
KinbkicTe: Bia 200 r o 400 r
e 30uBaTh Ha BUCOKMX 0OOpOTAX.

HU3bKe/
BUCOKe

MaiioHes

1 Alue

1 4. n. ripuwmui

150 ao 200 mn onii

1 CT. 1. IMMOHHOrO COKy abo ouTy

1 winka coni

1 winka uykpy

IHrpeaieHTM NoBMHHI ByTW 0AHOT TeMnepaTypu.

® VYciiHrpeaieHTH (Kpim onii) nepemillyBaTtv AeKinbKa CEKyHA
Ha CTyneHi «1».

® [Ipunaa nepekntounTi Ha CTYNiHb «2», 3anMBaTv NOBINbHO
onito Yepes 3aBaHTaXKyBasbHUI OTBIp | NepemillyBaTh 40 TUX
nip, NOKK Maca He eMynbrye.

MalioHes BUKOpHUCTaTH AKHaWLWBUALLIE, HE 36epiraTu ioro.
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Hacaa- Yvcno Yac PeuenTu/iHrpeaieHtn/nepepobka
o6oporTiB
BUCOKe/ opixu, muraans
«M» Kinbkictb: 50 r 4o 200 r
e Lllkapanyny cnig BuAanuT1 NOBHICTHO, iHaKLLIE HiXK BneHaepa
3aTynurcA.
® [lepepobnatv Ao BaxkaHoro CTyneHA NoApPiGHEHHA.
BUCOKe/ MpurotyBaHHA nope 3 GppyKTiB a6o oBouiB
«M>» (AByYHMIA MyC, LLUNKHAT, NOpe 3 MOPKBW, MOMIA0PIB; cMpux abo
BapeHux)
® |HrpeieHTH Ta Npunpasu NoKnacTi pasom Ao bneHaepy
Ta NnepepobuTH B Niope.
BUCOKe LLlokonaaHe Monoko
80 r no 100 r oxonomxeHoro wokonaay
npu6n. 400 M5 rapAYoro Mosioka
e [loapi6HuTK WoKonaa B 6neHaepi, AofaTi rapAyYe MOOKO
Ta KOPOTKO NiAMiLIaTh.
«M» BytepbpoaHa maca 3 MeioM i NiCOBMMHU ropixamu

15 r nicoBux ropixis

110 r kBiTKOBOrO Meay (KiMHaTHOI Temneparypu)

e [opixu NOKNAcT1 B KENUX YHIBEpPCabHOro NoApibHIoBaya
i noapi6HIoBaTH HOXXEeM BrieHaepa/HoXkeM AnA NoApiGHEHHA
% NPOoTArom npuén. 20 cekyHa Ha cTyneHi «M».

® Kenux yHiBepcanbHoro noapiéHioBaya 3HATH, NepeBepPHYTH
i BUNHATU HiXK-BCTaBKY.

e [lonatn mea. Kenux yHiBepcanbHoro nozpiéHioBada
3aKPUTU 3HOBY HOXKEM & | YCTAHOBUTHU HA OCHOBHOMY
6noui.

® 3aueKkaTu NOKM MeJ MOBHICTIO CTeye [OHU3Y Yepes HixK.
[MoTim nepemiwyBaTtv BCe NPOTArOM 5 CEKyHA Ha CTyneHi
<(M>>'

Ha mantoHky [@ npvBeaeHi opieHTOBHI AaHi AnA MaKkcUManbHOI KinbKoCTi | yacy
nepepobku anA poBoTH 3 KEMXOM yHIBEpPCabHOTO NoApiGHI0BaYa i HoXKamu-

BCTaBKaMM.
PexkomeHaaluii 3 ytunisauli rapaHTIVIHI yMOBH
HaHni npunaa nosHayeHun y sianosia-  YMOBWM rapanTii AnA LbOro npunagy Bu3Ha-
HocrTi i3 [upekTuBoto EBponencekoro YatTbCA HALLMM NPEeACTaBHUKOM Y KpaiHi,
= COto3y 2012/19/EU npo yTunisauito Ae npunag 6yB NpoAaHui.
€JIEKTPUYHOrO Ta EMIeKTPOHHOIo Monpo6uui uMx yMOB MOXXHa OTPUMaTH Bif
yCTaTKyBaHHA .(Waste electrical and TOProBLA, Y AKOro Npuna 6ys KynneHWi.
electronic equipment — WEEE). BucyBatoun Byib-AKY BUMOTY y BiANOBIAHOCTi 3
HvpexTnBa BU3HAYaE Aitoumil Ha [laHOI0 rapaHTieto, Cnia noaaBaT Yek Ha
TepuTopii yCix KpaiH, ¢ nopAAcK 360py Ta npoAaHuii Toap abo KBUTaHLito.

yTunisauii ctapux npunaais.

3a iHdopmaLieto Npo akTyasnbHi LAAXK

yTunisauil 3BepHiTbeA, ByAb nacka, 4o CBOro
cneuianisoBaHoro ToprosuA aéo A0 aaMiHic-
Tpadii CBOET rpomaav.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHECEHHA 3MiH.
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Ilna Baluei 6e3onacHocTH

MNepea ucnonb3oBaHWeM BHUMATENLHO NPOYTUTE AaHHYHO UHCTPYKLUIO
[NA NMONYYEHUA BaXKHbIX YKa3aHWi No TEXHUKe 6e30MacHOCTH

W Kcnnyarauuu anA aaHHoro npubopa.

[MpoussoanTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXKAEHMUA,
BO3HMKLUWE B pe3ynibTate HecobntoAeHMA YKasaHWi No npaBuiibHOMY
NPUMMeHeHuIo Npubopa.

LaHHbIM Nnpubop NpeaHasHayeH anAa nepepaboTKy NPOAYKTOB

B 0ObIYHOM AnA JOMALUHEro X03ANCTBa KONMYEeCTBE B AOMALLHKUX
“nu BbITOBBLIX YCNOBUAX M HE paccyuTaH Anf UCMonb30BaHNA

B KOMMepYecKux uenax. NpumeHeHne B ObITOBbLIX YCNOBUAX
BKIOYAET, Hanp.: UICNOSIb30BaHNE B KYXHAX ANA COTPYAHMKOB
MarasuHoB, OPMCOB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHbBIX U APYrMX NPOMbILL-
NIEHHbIX NPEANPUATUI, a TaKXKe UCNONIb30BaHNE rOCTAMMU NaHCUOHOB,
HeBonbLUNX oTenen u NoAo6HbIX 3aBeaeHU. [pUbop MOXKHO UCMOSb-
30BaTb TONbKO AN1A nepepaboTKu TaKoro KonnMyecTBa NpoAyKToB

W B TEYEHWE TaKOro BpEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl A/1A AOMAaLLHEro
X03AWCTBA, CM. pasaen «PeuenTbl/MHrpeaneHTbl/nepepaboTkas.
HaHHbIl npubop NpuroAeH AnA nepemMeLlLmBaHunaA, 3aMeLlrBaHusa,
B3OMBaHWUA, HAPE3KM M LUMHKOBKK NpoAayKToB. Mpu ncnonb3oBaHmu
paspeLleHHbIX MPOM3BOAUTENEM MPUHAANEIKHOCTEN BO3SMOXKHbI
Apyrue BapuaHTbl NpuMeHeHuA. He ucnonb3oBatb AnA nepepaboTku
APYrux npeameToB unv BellecTs. Mprbop MOXHO UCMONb30BaTb
TONbKO C OPUTMHANBHBLIMU NPUHAANEXHOCTAMM.

[Moxkanyncra, CoXxpaHUTe MHCTPYKUMIO MO SKCnyaTauuu.

Mpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy LY HEOOXOAUMO TaKIKe
nepeAaTtb €My UHCTPYKLMIO NO 9KCnyartauuu.

A OO6Lwme ykasaHuA No TexHWKe 6e3o0nacHoOCTH

OnacHOCTb NOPaXKEHUA INEKTPUYECKUM TOKOM
JaHHbli nprbop Henb3A MCMNoNb30BaTb AETAM.
Mpunbop 1 ero ceTeBoM LUHYpP CneayeT Aep)KaTb BAANM OT AETEN.
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Jlvua ¢ orpaHnyeHHbIMKU GUIUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMM MM C HEAOCTATKOM OnMbITa U 3HAHUWA MOTYT
nonb3oBaTbCcA NpMbopamMm TONbKO NOA MPUCMOTPOM MU €CNKU OHU
MoNy4Mnu ykasaHua no 6esonacHoMy UCnonb3oBaHuio npubopa u
0CO3HaNIM ONACHOCTH, CBA3AHHbIE C HEMPAaBUITbHLIM UCMOJTIb30BAHUEM.
HeTtAam Henb3a urpatb ¢ npubéopom. MNprbop MOXKHO NoAKNoYaTh

¥ MCNONb30BaTb TONIbKO B COOTBETCTBUM C TEXHUYECKUMU AAHHBIMU
Ha TMnoBow Tabnunuke. TONbKO ANA UCNONb30BAHUA B 3aKPbITbIX
nomMeLLeHuAx. Micnonb3oBaTb TONLKO B TOM Clyyae, ecnu y npubopa
W ero CEeTeBOro LUHypa HET HUKaKMX NOBPEXAEHUN.

[MNepen 3aMmeHON NPUHAANEXHOCTEN MU AOMNONHUTENbHBIX AeTaneun,
KOTOpble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABWXEHUE, NPUOOP AOMKEH
ObITb OTKIFOUEH M OTcoeanHeH oT ceTu. MNpubop cneayet Bceraa
OTCOEZMHATL OT CETHU, KOrAa OH octaetcA 6e3 NPUCMOoTPa, a TakxKe
nepea ero c6opKon, pasbopPKON UM YUCTKOMN.

He npotArveath ceTeBoW LUHYp Yepes OCTpble Kpas Unun ropAavne
nosepxHocTu. Ecnun ceteBor WHyp AaHHOro npubopa byaert
NOBPEXAEH, TO, BO N36eXkaHWe onacHbIX CUTyaLuWi, ero AomxeH byaet
3aMeHUTb NMPOU3BOAMTENb, UMM Ero CepBUCHaA cnyxba, unu nuuo

C aHanorn4yHow keanudukaunen. PemoHT npubopa nopyyartb TONbKO
Hallen cepBUCHOM cny»xbe.

A\ YKasaHua no TexHuke 6e30nacHOCTM AnA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpOBaHHUA

OnacHOCTb NOpPaXKeHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

Mpu nepeboax aneKTpocHabXeHnAa NpMbop ocTaeTcA BKIOUYEHHBIM
“ nocne BO30OHOBNEHUA SNEKTPOCHAOKEHWA CHOBA HauYMHaeT
pabotatb. OCHOBHOW B10K HUKOrAa He MOrpyXatb B XXUAKOCTH,
HUKOr4a He AepxaTb NoA NPOTOYHOM BOAOW U HE MbITb B NOCYA0-
MoOe4yHoW MaluuHe. MNepea ycTpaHeHMeM HeMcnpaBHOCTU U3BMEYb
LUTENCENbHYO BUIIKY U3 PO3ETKM.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA BpalLaloLLMMUCA HacaaKkamu!

Bo Bpemsa akcnnyataummn HUKOr4a He onycKaTtb PyKU B CMECUTENbHYHO
yawy. [1nA noATankuBaHWA MHIPEAUEHTOB BCeraa Ucnosb3oBaTthb
Tonkarenb. [locne BbIKIOYEHUA NPUBOA €LLE HEKOTOPOE BpeEMA
npoaomxaet pabortarb. Hacaakv MOXHO 3aMEHATL TONbKO Nochne
OCTaHOBKM Np1BOAA.

OnacHocTb TpaBMMpoOBaHUA 00 OCTpbIe HOXKK/BpaLLaroLmuinca npueoa!
Hukoraa He onyckatb pyKu B YCTaHOBMIEHHbIN CTakaH bneHaepal
CrakaH 6neHzaepa MOXXHO CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTb TONbKO Mocie
OCTaHOBKM Np1BOAA.

CraKkaH yHMBepCcanbHOro U3MenbymTena MOXHO CHUMaTL/
yCTaHaB/MBaTb TOMbKO NOC/IE OCTAHOBKM NpUBOAA.
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OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 00 OCTPble HOXM!

He kacaTbcA ronbiMu pykamu nesBui yHUBEPCaNIbHOMO HOXKa.
YHUBepCcanbHbIM HOXX NPKU HEUCNONBL30BaHUM BCEraa XpaHuTb

B 3aLlUMTHOM uexne. nA YUNCTKM MCNoNb30BaThb LLETKY.

He Tporatb oCTpble HOXXM U BbICTYMNbl AUCKOB-U3MENBUYUTENEN.
Auncku Bpatb TONbKO 3a NNacTMaccoByto AeTanb nocepeanHe!

He onyckatb pyku B 3arpy3oyHoe otBepcTve. nAa noaTankuBaHuA
“cnonb3oBaTh TONbKO ToNKaTtenb. He kacatbCcA ronbiMu pykamu
Ne3BUIA HOXKa-BCTaBKW. [INA UUCTKM MCNONBb30BATh LLETKY.
OnacHocTb oLnapuBaHua!

Mpu nepepaboTke B bneHaepe ropAYMX NPOAYKTOB Yepes BOPOHKY
B KPbILLUKe BbIXOAMT nap. 3anonHATb Makcumym 0,4 nutpa ropaven
WM CUNBHOMEHALLEWCA XUAKOCTH.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

Hukoraa He cobupaTb NpUHAANEXHOCTM HA OCHOBHOM OrOKe.

A\ PasbAcHeH1e cMMBOJIOB HA NpUBOpEe UM NPUHAANEXHOCTAX
@ OcToporkHo! BpaluatoLmeca Hacaaxu.

He onyckaTtb pyKku B 3arpy3o4yHoe oTBEpCTHE.

<——=  Ho)k-BCcTaBKy 3adMKCMpOBaTh B CTakaHe BneHaepa unm
A YHUBEpPCaNbHOro U3MenbYUTeNA.
=<~  Hoxx-BcTaBKy M3Bneub 13 ctakaHa bneHaepa unv
&] YHUBEPCANbHOro U3MEeNbUYUTENA.

m?a Hoxx-BcTaBKka ¢ HOXXOM BneHaepa/HOXKOM AnA U3MeNbYEHUA

@ Ho)x-BcTaBKa ¢ HOXXOM AnA nepemMasibiBaHuA

KoMnneKTHbIA 0630p «2» = BLICOKOE YMCO 0BOPOTOB —
MHCTPYKLUMA ONMCLIBAET PasnnyHble BUALI BkICTPO.
ocHallieHua npubopa. Ha pucyrke M Bbl Mpuson

Otcek ana kabenn

CmecHTenbHan Yawa

Hep>«arenb Hacanok

Hacaaku *

a YHuBepcasnbHbIA HOX C 3alUMUTHBIM
yexnom

b MecwunbHaa Hacaaka

¢ [Juck anA B36uBaHuA

LMCKK-U3MenbuuTenu *

a [IByCTOPOHHMWIA AUCK-pesKa — ToncTble/
TOHKME NIOMTUKM

b [1BycCTOPOHHUI ANCK-LUMHKOBKA —
KpynHo/Menko

¢ [1ByCTOpOHHWI ANCK-pesKa/-
LLUMHKOBKa

HaraeTe 0630p Mozenew.
Moxxany#cra, OTKpOHTEe CTPaHMLIbI
C pUCYHKaMMU.

PucyHok I

OcHoBHol 610K

1 TloBoOpOTHLIA NepektovaTenb
«0/off» = ocTaHoBKa
«M» = MrHoBeHHOe BK/toUeHWe Ha 7
MaKcuMasbHOe Y1cno 06opoToB,
yAep>KuBaTh Nnepekntoyaresnbs B TeYeHe
HEeobX0AMMOro BpeMEHW NepepaboTku.
Crynenu 1-2, pabouan CKOpPOCTb:
«1» = HU3Koe uncno 0bopoToB —
MEAJIEHHO,

ONHhWN
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8 Kpbiwka
a 3arpysouyHoe oTBeEpCTUE
b Tonkarenb

MpuHagnexxHoctu *
9 Hox-BCcTaBKa C HO)XOM 6neHaepa /
HOXXOM ANl U3MESIbUEHHA
U ynoTHUTENEM
10 Hox-BCcTaBKa C HOXXOM AnA
nepeMasibiBaHUA U YNNOTHUTENEM
11 CrakaH yHMBepcarnbHOro UsMenbynTena
12 CrakaH 6neHpgepa
13 Kpbiwka ana 6nexaepa
a 3arpysouHoe oTBepcTHe
b BopoHka

*

B 3aBUCUMOCTH OT MoZenn

YHuUBepcarbHblii U3MenbuuTenb oBecneun-
BaeT Bam ncnonb3oBaHve NonHOW MOLL-
HocTu npubopa (Npu cobNAEHUH YKa3aHWH,
npueeAeHHbIX B peuente). Peuent Bel
Hangerte Ha cTpaHuuax C PUCYHKamMM

(pnc. @).

Ecnu yHuBepcanbHbI U3MeNnbUUTENb He
BXOAWT B KOMMMIEKT NOCTaBKM, TO €ro MOXKHO
3aKasarb Yepes CEPBUCHYIO CNy»KOBy
(Homep anA 3akasa: 12005833).

SKcnnyaTtauua

MNepea nepsbiM UCMONB30BaHUEM
TWartenabHO NOYUCTUTb I'Ipl460p

U NPUHAANEIKHOCTH, CM. «HUCTKa 1 yxoa».

MoaroToeka

® [locTaBuTb OCHOBHO 60K Ha rMaaKyto,
CTaBUIbHYHO U YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

e Kabenb BbITAHYTL M3 OCHOBHOrO Gnoka
Ha HeOOXOAUMYHO AIUHY.

E BakHble npumMeyaHua

- Bkntouarts 1 BbIKIOYaTh NpUBOP MOXKHO
NCKNHOYUTENIbHO C MOMOLLUbIO
MOBOPOTHOrO NepeKntoyaTens.

- Hv B KOEM Cnyuae He BbIK/OYATb
npubop nocpeacTBOM NoBopoTa
CMecHTenbHOM yalu, BnexHgepa uinm
HacaaKu.

— TMp1Bop MOXHO BKMKOYATH TOMBKO Moche
MOJIHOM YCTAHOBKKU HACAZ0K Ui

I'IpMHa,ElJ'Ie)'KHOCTeﬁ.

ru

CmMmecuTenbHan yala
C I'IpVIHaLI,He)KHOCTFlMVI/HacaLI,KaMVI

OniacHocTb TpaBMHPOBaHNA
BpaLLarOLUHMNCH Hacaaxamm!

Bo BpemaA 3Kcryataymm HUKOrAa He
OryCKaTh PyKH B CMECHUTENIbLHYIO YalLly.
A nogrankmBaHua MHIPEANEHTOB
BCerAa mcrosb308aTk TOKATES b.

[Tocrie BeIK/IIOYEHNA MPHBOJ elye
HEKOTOPOE BPEMA MPOAO/IKAET paboTars.
Hacagkm MOHO 3aMeHATH TOJIbKO MoC/Ie
OCTaHOBKM MPHBOAA.

Buumarine!
[lpu paborax B CMECHUTE/IbHON YaLLe pHoop
MOIKET ObiTb BKITKOYEH TOJIbKO C YCTAHOB-
JIEHHOV CMECUTEILHON YaLLIeH, a TAKKEe
C YCTaHOBIIGHHON U MTIOTHO MPUKPYYEHHOH
KDbILLIKOH.
YHUBepCanbHbIA HOX =2 _
ANA U3MenbYeHNA, pyoKu,
nepemMeLLMBaH1A U 3aMeLLUBaHUA.
A OnacHoCTs TDaBMHPOBAaHNA
006 ocTpbie Hoxw!
He KacarbcA rosibimu pyKamu 16381

YHHBEPCA/IbHOIro HOXa. YHnBepcasbHbii
HOMX [IPH1 HEHUCIO/Ib30Bat11 BCeraa

XPaHNTL B 3aLLNTHOM Yexsie.
YHUBEDCATIBbHBIN HOX MOXHO 6paTh
TOJIbKO 34 I1/IACTMACCOBbIE KPAA.
MecunbHanA Hacaaka 5@9
ZNA 3aMeLlMBaHWA Tecta v anAa
noAMeLLUBaHWA UHIPEeANEHTOB, KOTOpbIe
He JO/MKHbI U3MeNbYaTbCA (Hanp.: u3toma,
LLUOKONAAHbIX MIACTUHOK).
Juck ana BsbuBaHua @
ZINA CNUBOK, B3OUTLIX BenkoB
U ManoHesa.
PucyHok [
® VYCTaHOBWTL CMECHTeSbHYHO Yally
(cTpenka Ha cMecuTenbHOW Yalle
HanpPOTUB TOUYKM Ha Npubope)
¥ NOBEPHYTb €€ MO YacoBOW CTPesiKe
[0 ynopa.
® BcraBuTb Aepkarenb ANA HacaaoK
B CMECHTE/IbHYHO Yally.
® YCTaHOBWTb YHUBEPCA/bHbIA HOX, AUCK
ANnA B36MBaAHMA UM MECUIIbHYIO HAcaaKy
Ha AeprKatesnb AnA HacaZoK U OTNYCTUTb.
O6patutb BHUMaHKe Ha pacrnonoyKeHue
Hacafok npu yctaHoske!
Hacaaku npwkare BHU3 Ao yropa.
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Brumarine!

[MpoaykTsl 4718 NEPEPABOTKU 3arpyIKaTh

TOJIbKO 110C/1€ YCTaHOBKH HACALOK.

® 3arpysuTb UHIPEAMEHTHI.

® YCTaHOBWTb KPLILLKY C TONKatenem
(cTpenka Ha KpbILKe HanpoTUB TOUKK
Ha CMeCHUTeNbHOM Yalle) U NOBEPHYTbL
no YacoBoK cTpenke. HOCUK KPbILLKK
ZOSKEeH A0 ynopa BOMTU B Npopesb
PYYKM CMECUTESNIbHOW YalLLu.

® BcraBuTb LUTENCENbHYHO BUIKY
B PO3ETKY.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NEPEKIO-
yartenb Ha Xenaemyto CTyneHb.

e [inAa nobasreHnA HrpeaMeHTOB
YCTaHOBMWTb NOBOPOTHLIV NepeKntoyaTent
Ha «0/off».

® /i3Breub ToNKaTenb M 3arpysuTb
MHrpeMeHTbl Yepes 3arpy3oyHoe
otBepcTve. Tonkarenb MOXKHO
“cnonb30BaTh B KAYECTBE MEPHOIO
CTaKaHu4uKa.

LMcKu-u3amenbunTenm

A OriacHocTb TpaBMHPOBaHHA
00 ocTpbie Hoxw!

He tporars ocTpbie HOXu U BbICTY b
JNCKOB-M3MESbYUTENEN. LJncku bparb
TO/IbKO 3a KpaA!
He onyckars pyxku B 3arpy304Hoe
orsepctne. [{nAa noarankmsaHna
HUCI10/1b30BaTh TOJIbKO TOJIKATESIb.

LBYCTOPOHHMI ANCK-pe3Ka —
TOSICTbIE/TOHKUE JIOMTHKH

LUNA Hape3ku GPYKTOB U OBOLLEN.
MepepabaTbiBaTb HA CTYMNEHU «1»,
O603Ha4eHWA Ha ABYCTOPOHHEM AUCKe-
peske: «grob» — CTOpOHa ANA Hape3Ku Ha
TOJICThIE IOMTHKM, «fein» — cTopoHa anA
Hape3KM Ha TOHKUE NIOMTUKK

Brumanne!

LBYCTOPOHHMI AINCK-PE3KA HE TPHIOAEH A/IA
Hape3Kn TBEPAOIO Cbipa, x1eba, by/Io4eK

U LoKo1aAa. BapeHbid, HepasBapm-
BaroLLMICA KapTopesib Hape3arb TOIbKO
110C/16 OXTIAXKAEHHA.
[BYCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA —
KpynHo/Menko

ZNA LUMHKOBKM OBOLLEH, PPYKTOB
¥ Ccbipa, KpOMe TBEPAOrO Chipa
(Hanp., «[NapmesaHa»).
MepepabatbiBatb Ha CTYMEHM «1».
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O6o3Ha4yeHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKe-
LLIMHKOBKeE:

«2» — CTOPOHA ANA KPYMNHOW LLUMHKOBKK

«4» — CTOpOHA ANA MENKOW LLUMHKOBKMU
Brunmanne!

LIByCTOPOHHMI ANCK-LLMHKOBKA HE MPHro4eH
AJ1A HatupaHna opexos. MAarkumi coip
LUMHKOBATbL TOJIbKO CTOPOHOH A/1A KPYITHOMH
LUMHKOBKU Ha CTYIMEHN «2»,

L[BYCTOPOHHW# AnCK-pesKa/-
LUMHKOBKA

ANnA HAPEe3KU U LLUMHKOBKM
(dPYKTOB, OBOLLEV 1 Chbipa.
MepepabatbiBaTb HA CTYMEHU «2».

PucyHok

® YCTaHOBUTb CMECHTESbHYIO Yally
(cTpenka Ha cMecuTeNbHOW Yalle
HanpoTMB TOUYKK Ha npubope)
¥ NOBEPHYTb €€ N0 4YaCOBOKW CTPeske
Jo ynopa.

® BcraBuTb Aepxarenb AnA Hacadok
B CMECHTENbHYIO yaLly.

B 3aBUCMMOCTH OT )eNaemMoro NpUMeHeHHA:

® [IMCK-M3MeNnbynTENb NOSIOXKUTbL Ha
Jepxkatenb HacaaoK. MNosepHyTb ANUCK
»Xenaemomn CTOPOHOM (pe3Ka/LLMHKOBKA)
BBEPX. JIMCK NONOXMTb Ha AepKaTenb
ZIMCKOB TakK, Ytobbl 3axBathl Ha
Jepykatene HacaAoK BXOAMNU
B OTBEPCTUE AUCKOB.

® YCTaHOBUTb KPBLILLKY C TONIKatenem
(cTpenka Ha KpblLLKe HanpoTUB CTPEeNKK
Ha CMeCHTeNIbHOM Yalle) U NOBEepHYTb
M0 YacoBOK CTpesike. HOCHK KpbILLKK
JOJKEH A0 yrnopa BOUTU B Npopesb
PYYKM CMECUTENBHOM YaLlu.

® BcTtaBuTb LUTENCENbHYIO BUIKY
B PO3ETKY.

® YCTaHOBMTbL NOBOPOTHLIN Nepe-
KJtoYaTenb Ha Xenaemyto CTyneHb.

® 3arpysuTb NpoAYKTbl ANIA HAPE3KK 1K
LLIMHKOBKM.

® [lpoayKTbl ANIA HAPE3KU MK LLMHKOBKM
NALLb Crierka NoATanK1eaTh ToNKaTesnem.
M3Bneub Tonkartenb 1 3arpysvtb
MHIPeAneHTbl Yepes 3arpy3ouHoe
oTBepcTye.

Bunmanne!

CMecUTE/IbHYO Yallly Cieqyer onycToLars

NpeXxae, 4em OHa HaroJIHUTCA HACTOJIbKO,

4TO Hape3aHHbIe MM HaLLIMHKOBAHHbIe

NPOAYKTEI HAYHYT 40CTaBaTh 40 ANCKA AJIA

KPEerieHna BCTaBOK.




MNocne pabortsl
® YCTaHOBWTb NOBOPOTHbLIN
nepekntoyarens Ha «0/off».
® |3Bneyb LUTENCENbHYIO BUIKY
13 PO3ETKM.
® [loBepHYTb KPbILLKY NPOTUB 4aCcOBOK
CTPESIKM U CHAT.
® /3BneyeHue Hacanok:
— MW3Bneub 3 cmecutenbHOM Yalum
Aep)katenb HacagoK BMecTe
C YHUBEpPCaIbHbIM HOXXOM, AUCKOM
AnA B3BMBAHWA MW MECUITBbHOW
Hacazkon. CHATb HacazKy
C iep)Karena AnA Hacazok.
—  W3Bneyb AUCKU-U3MENBYUMTENMH,
yAep>k1Ban 3a nnacTtmMaccoByo
Pyury nocepeauHe. [lepxarenb
HacaJoK U3BneYb M3 CMECHUTENbHOM
yawm.
® [loBepHyTb CMeCHTENbHYIO Yally NpoTHB
4aCcoBOW CTPEJIKMU U CHATb ee.
® [IpoBecTu YACTKY BCeX AeTanew,
cM. «4HucTtka u yxoa».

Brnenaep

C HOXXOM-BCTaBKoW C HOXkoM BrneHaepa/
HOXXOM ANA U3MeNbYeHUA ANA NepemMeLLm-
BaHWUA XUIKUX UK MONYTBEPALIX MPOAYKTOB,
LA U3MenbUYeHUA/pyBKM Chipbix PYKTOB

1 oBoLLe# 1 AnA nopupoBaHua 6ntoa.

OnacHocTb TpaBMHpOBaHHA 06
A OCTpble HOXH/BpaLlartoLHHCA
npusos!

HvKrorAa He orycKatb PyKu B yCTaHOB-
JIEHHbIV O/1eHAED!

BrieHAEp MO)XHO CHUMATL/YCTaHAB/IMBATb
TOJIbKO 110C/1e OCTAHOBKH ITPHBOAA.

He Kacarbcs rosibimu pyKamu J1e381i
HOXXa-BCTaBKu. LJ/1A YUCTKU UCII0/Ib30BaThL
LYETHY.

A OnacHocTs oLunapHeannal

[lpun nepepaborre B 6/1eHAEPE rOPAYHX
MPOAYKTOB 4epe3 BOPOHKY B KPbILLIKE
BbIXOANT 1ap. 3arosHATE MaKCUMyM

0,4 7mTpa ropa4es Wi CHiIbHOMEHALYEHCA
JKUAKOCTH.

Bunmarine!

BrieHAep MOXHO T0OBpeaUTE.

He nepepabarsiBars 3aMOpPOIKEHHBIE
MHIDEANEHTBI (38 MCKITIOYEHNEM KyOUKOB
JbAa). He BrtoYats nycron 6/1eHaep.

ru

PucyHok B

® [onoXuTb yNIOTHUTENb HA HOXK-BCTABKY.
MpocneanTb 3a NpaBUIIbHBIM
pacnonoyKeHUeM YNIOTHUTENA.

m BarkHble NpUMeyaHmA

Ecnu YMIOTHUTENb NOBPEXXAEH UIU
HenpaBW/IbHO PACNONIOXEH, MOXXeT
BbITEKATb XYXUAKOCTb.

® BcTaBuTb HOXX-BCTaBKY C HOXOM
6neHaepa/HOXKOM ANA U3MESTbYEHNA é
B CTakaH 6neHaepa v 3apuKcmMpoBatb
MPOTUB YacoBOW CTPeNKkM (&).

® [lepeBepHyTb cTakaH bneHaepa (HOXKOM-
BCTaBKOW BHU3).

® YCTaHOBWTL CTakaH GneHaepa (CTpenka
Ha cTakaHe 6neHaepa HanpoTUB TOYKM Ha
npubope) 1 NOBEPHYTb N0 YaCOBOW
CTpesike Ao yrnopa.

® 3arpysuTb UHIPEAMEHTHI.
MakcrMManbHOe KOIMYECTBO XUAKOCTH =
1,0 IMTP (CMABLHOMEHALLIMXCA UM FOPAYNX
uaKkocten makcumym 0,4 nutpa).
OnTtvmMasnbHOe KoONMYecTBo AnA
nepepaboTk1 TBEPALIX UHIPEAUEHTOB =
80 rpamm.

® YCTaHOBWTb KPBLILLKY W MNIOTHO NpUXaTb.
Bo BpemA paboTbl Npuaeprk1BaTb
KPBbILLIKY.

® BcTaBuTb LUTENCENbHYIO BUIKY
B PO3ETKY.

® YCTaHOBWTb NMOBOPOTHLIN NEPEKIIIO-
yaTtenb Ha XXenaemyo CTyneHb.

e [InAa nobaBneHna MHrpeaMeHToB
YCTaHOBMWTb MOBOPOTHbIN NepeKnoyaTenb
Ha «0/off».

® CHATb KPLILLKY U 3arpy3nTb UHIPEAUEHTHI

wim

® 13BNIeYb BOPOHKY W MOCTENEHHO
3arpy»<arb TBepAble MHIPeaneHTbl Yepes
3arpys3ouvHoe oTBepcTue

wm

®  3aMONHUTb XXWUAKUE MHIPEANEHThl Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6oTtbl

® YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBLIN
nepeknoyatens Ha «0/off».

® M3Bneub LUTENCENbHYIO BUIKY
U3 PO3ETKM.

e [loBepHyTb 6neHaep NPOTUB YaCOBOW
CTPENIKM U CHATb €ero.

® CHATb KPbILLKY.
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® HOXX-BCTaBKy OTKPYTUTb NO 4acOBOWM
ctpenke (fy) 1 cHATL co cTakaHa
6neHaepa.

® [IpoBecTn YACTKY BCEX AeTanew,
cM. «YucTka u yxoa».

YHuBepcasbHbIA U3MeNbUuTeNb

[MpumeHeHue (B 3aBUCUMOCTH OT MOLESN):

— C HOXXOM-BCTaBKOM C HOXXOM GneHaepa/
HOXXOM ZNIA M3MeNbYeHUA % AnA
U3MenbYeHUA U pyOKu MAca, TBepAoro
cbipa, NlyKa, TpaB, YeCHOKa, QPYKTOB,
OBOLLIEN.

— C HOXXOM-BCTaBKOWM C HOXOM ANA nepe-
ManbelBaHuA @ AnA nepemManbliBaHuA
U “3MenbyYeHnA HeBoMbLLIOro KonMyecTsa
NpAHOCTEN (Hanp.: nepua, 3upbl,
MOMOKEBENBbHUKA, KOPULBI, CYLLEHOTO
6anbAHa, WwagdpaHa), 3epHOBbIX (Hanp.:
MLUEHMLbI, NLLIEHA, CEMSAH JIbHa), Kode Unu

caxapa.
OCTPbIe HOXMW/BPALLAIOLUMHCA

A
npusog!

YHuBepcanbHbiii U3MESIbYUTEN MOXKHO
CHUMATB/YCTaHAaB/IMBATE TOJTBKO [10C/1E
OCTaHOBKH MPHBOAA.

He KacarbcA rosibiMm pyKamm 1e38mi
HOXKA-BCTaBKH. LI YUCTKU MCIIO/Ib30BaTh
LUYETKY.

Ha pucyHke F npuBeaeHsl opueHTMpo-

BOYHblE A@HHbIE ANA MaKCUMasbHOro

KONM4ecTBa U BpeMeHU nepepaboTku ansA

paboThl ¢ yHUBEPCANbHLIM U3MENBYUTENEM.

PucyHok @

e (CrakaH yHMBepcanbHOro U3Menb4uTens
NoCcTaBUTb OTBEPCTUEM BBEpPX.

e 3arpysuTb npeHasHa4yeHHbIe
ANA N3MeNbYeHUA NPOAYKThI B CTaKaH.
O6patuTb BHUMaHKE Ha MapKUPOBKY
«MAX>» Ha cTakaHe!

® [10NOXXWTb YNNOTHUTENb HA HOXK-BCTaBKY.
MpocneauTs 3a NpaBUibHLIM Pacnono-
YXEHWEM YNNOTHUTENA.

OnacHocTs TpaBMHPOBaHHA 00

m BaxHble npumeyaHua

Ecnu ynnoTHUTENb NoBpexXaeH unu
HenpaBWNbHO PaCnoO/IOXXEH, MOXXeT
BblTEeKaTb XXUAKOCTb.
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® HoXX-BCTaBKYy (+&/@) BCTaBUTb B CTakaH
YHVWBEPCanbHOro namesnbunTena
n 3aduKcHUpoBaTb NPOTUB YaCOBOW
cTpenku (@).
® [lepeBepHyTb yHUBEPCANbHbIN
n3MenbyuTenb (HOXOM-BCTaBKOW BHU3).
® VHuBepcasnbHbIM U3MENbUYNUTEND
YCTaHOBUTb (CTPEsKa Ha CTakaHe
HanpoTMB TOYKM Ha npubope)
¥ NOBEPHYTb MO YACOBOW CTPEsKe
Ao ynopa.
® BcTtaBuTb LWITENCENbHYIO BUIKY
B PO3ETKY.
® YCTaHOBUTb NOBOPOTHBLIM
nepeknoyaTenb Ha XKenaemyto CTyneHsb.
Mpumeyuanue: Yem fonblue npubop ocTaeTcA
BKJTIOUEHHBIM, TeM BorbLUE U3MeNbYatoTeA
NpoAyKTbl. PekomeHaauun ans Mcnonb3o-
BaHWA NPUHAANEXHOCTEN NpUBEAEHbI
B pasaene «PeuenTbl/MHrpeaneHTbI/
nepepaboTka».

MNocne pa6othl

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHLIV NEPEKIIIO-
yatenb Ha «0/off».

® /i3Bfeub WTENcenbHyo BUIKY
U3 PO3ETKM.

® [loBepHyTb YHMBEpCaSbHbIN
U3MenbYUTENb NPOTUB YaCOBOW
CTPEJIKM U CHATb €ro.

® [lepeBepHyTb yHUBEPCANbHbIN
U3MenbYnTeNb (HOXOM-BCTABKOM
BBEpPX).

® Ho)K-BCTaBKy OTKPYTUTb MO YacOBOK
cTpesnke (fy) ¥ CHATb CO CTakaHa
YHWBEPCaNbHOro U3MenbYnUTEeNs.

o OnycToLnTb CTakaH.

® [IpoBecTH UUCTKY BCex AeTanew,
cM. «YucTKa u yxoa».

YucTka u yxon
JaHHbIi npubop He Hy)XJaeTcA B TEXHU-
YyecKom obcnyXxnBaHum. TlaTenbHaA YMcTKa
3alvwaeT npubop OT NOBPEXAEHH
U coxpaHsfeT ero paboTocnocobHOCTb.
O630p ANA YUCTKM OTAENbHBIX AeTanen
npuBeeH Ha pucyHke [€.

A OnacHocTs nopaenns

SJIEKTPUYECKHMM TOKOM!
OCHOBHOH OJI0K HH B KOEM CJlyHae He

rorpy»Karb B BO4Y U HUKoOr4a He 4ep)Kkarb
104 NPOTOYHOH BOLOM.



BHumarme!

[ToBepxHocTH npubopa MoryT ObiTb
nospe)xaeHsl. He ncrionbzosare
abpasnBHble YHUCTALUNE CPEACTBA.
Mpumeuanue: Mpyu nepepaboTke, Hamp.:
MOPKOBM 1 KPACHOKOUYaHHOW KanycTbl,
Ha MnacTMaccoBbIX AeTanAxX NoABIAETCA
LBETHOM HaneT, KOTOPbIM MOXHO yAanuTb
C NOMOLLIbIO HECKOJIbKMX Kanenb
pacTuTenbHOro Macna.

Uuctka ocHOBHOro 6noka

® /3Bneuyb LUTENCENbHYIO BUIKY
13 PO3ETKM.

e [IpoTepeTb OCHOBHOM B0OK BNaXKHOM
TPANKOW. MpK HEOBXOAMMOCTH UCMONL30-
BaTb HEMHOrO CPeACTBa ANA MbITbA
nocyabil.

® B 3akntoyeHue BoiTepeTb Npubop Hacyxo.

UucTka cMmecuTenbHON Yallu

C NpuHaaneXxHoCTAMHU

A OnacHocTs TPaBMHPOBaHNA
006 octpbie Hoxu!

He Kacarbca rosibimu pyKamu 18381
YHUBEPCATILHOIO HOMXKA.
1A 4nuCTRU MCrIOIb30BaTH LUETKY.
He TPOrarb oCTpble HO)XXu U BbICTYI1bl
JHCKOB-M3MESIbYUTETIEN.
Lnckn 6parb TonbKo 3a Kpad!

Bce netann MOXKHO MbITb B NOCYA0MOEYHOWM
MaLluHe.

lMnacTmaccoBble AeTanu He 3aXKumartb

B NOCYZAOMOEYHON MalLlUMnHE, TaK KaK
BO3MOXHa UX AepopmauuA.

Uuctka 6neHaepa/yHuBepcanbHOro

n3mMenbynTena
A OnacHocTs TPaBMHPOBAaHHSA
00 ocTpsie Hoxw!

He KacartbcA ronibivu pyKamu /1e381i
HOMa-BCTaBKH. YHUBEPCA/IbHBIN HOX
1P HEHUCIIOIb30BaHMH BCETAA XPaHHTh
B 3aLUNUTHOM YexJie.

Lna YnCTru MCrosib30BaTh LUETKY.

CrakaH bneHzepa (6e3 HoXKa-BCTaBKM),
KPbILLKY ¥ BOPOHKY MOXHO MbITb

B NOCYAOMOEYHON MalLluHe.
Ho)k-BCTaBKy MbITb HE B NOCYAOMOEYHOWM
Mallu1He, a Nof NPOTOYHOM BOAOW

(He ocTaBnATb Nexarb B BOAE).

LnA YNCTKKM CHATb YyNNOTHUTEND.
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MomoLLb Npu ycTpaHeHuu
HEeWCNpaBHOCTEW

A OnacHocTs TpaBMHpoBarHnsa/!

[lepes ycTpaHeHnem HencrnpaBHoCTH
U3BJIEYD LUTEIICEIILHYIO BUIIKY U3 POZETKH.

HewucnpaBHOCTL:
Mpubop He BKItOYAETCA MK NpUBOpP
BbIK/ItOYaeTcA BO BpeMA padoThl.

Bo3mMoxxHaA npuumnHa:

CwmecuTenbHan yalla, WM KpbiLlKa

UK NPUHAANEXHOCTb HEMPaBUIbHO

yCTaHOBNEHA UK ocnabna ee puKcaums.

YctpaHeHue:

® YCTaHOBMUTbL NOBOPOTHLIN
nepeknoyatens Ha «0/off».

® CmecHTeNbHYIO Yally/KPbILLKY MK
NPUHaANEXHOCTb YCTaHOBUTb
NpaBUNbHO K 3aKPYTUTL 4O ynopa.

e [lponomkuTb aKcnnyartauuto npubopa.

E BaxHoe npumeuaHue

Ecnu Takum o6pasom He yaanocb
YCTPaHWTb HEUCTIPABHOCTb, NOXKaNymncTa,
obpatuTechb B CEPBUCHYIO CNY»*KOY

(cM. appeca CepBUCHbIX LIEHTPOB

B KOHLIe 31O BpoLutopsl).

XpaHeHue
PucyHok

Ona XpaHeHuA, HacaAKU MOXXHO CJTIOXNTb
B CMeCUTEeJNIbHYHO Yally B LenAX 93KOHOMWU
MecTa.
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PeuenTbl/MHrpeaneHTbl/NnepepaboTka

Hacaa-
Ka

Yucno
obopoToB

Bpemn

PeuenTbl/MHrpeaneHTLI/NepepaboTka

a2

nnu

=

HU3Koe

OK.
1-2 MWH

JpoxoxeBoe Tecto

makc. 500 r Mmyku

25 1 ApoxoKen unmn 1 NakeTuK CyxXux APOXOKen

220 mn monoka

1 Aluo

1 wenotka conu

80 r caxapa

60 r cnuBoyHoro macna

ueapa ¢ Y2 nMMoHa (MMMOHHbIM apomartusaTop)

® 3arpysuTb BCe MHIPeAMEHTbl (KpOMe MOJIOKa)
B CMECUTE/bHYIO Yallly.

® YcTaHOBMTbL NOBOPOTHLIN Nepekntoyarens Ha 10 cekyHA
Ha HU3KOoe Yncno 060pPOTOB.

e [lo6aBuTb MOJIOKO M NEpEMELLMBATL Ha HU3KMX 060pOoTax
B TEYEHWUU NPUMEPHO 172 MUHYT.

MHrpeaveHrTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TeMneparypy.

Koraa Tecto cTaHeT rnaakum, AaTb emMy NOAOUTU B TENSIOM

mMecTe.

«M>

Penuartbiit nyK, 4yecHOK

KonunyecTso: o1 1 nykoBuUbl, paspesaHHoi Ha 4 yactu, 4o 300 r
ot 1 3y6unKa YecHoka, Ao 300 r

® [lepepabatbiBaTb A0 HEOOXOAUMOWN CTENEHN U3MENBYEHMA.

BbICOKOE

Metpywka
KonnyectBo: oT10r no 50 r
® [lepepabatbiBatb 40 HEOOXOAMMON CTENEHN U3METBUYEHHA.

BbICOKO€E

Msco, neueHb

(anA dapLua, TapTapa v 1.4.)

Konuuectso: 50 r o 500 r

® YanuTb KOCTU, XPALLMK, KOXKY U CYXOXMUA.
HapesaTb MAco KyBukamu.

MpurotoBneHue MAcHoOro ¢apLua, Ha4MHOK M NaLLTETOB:

® 3arpysuTb B CMECHUTESNIbHYIO Yally MACO (FOBAAWHY,
CBWHUWHY, TENATUHY, NTULY, a TaKXKe pbIBy W T.4.), BMecTe
C APYrMMW MHTPEAMEHTaMU U NpunpasamMu 1 nepepaboTtatb
B dapLu.

BbICOKOE

oK. 1,5
MWH A0
2 MWH

Kny6HUuHbIi copbeT

250 r 3aMOpPOXKEHHOW KNyBHUKM

100 r caxapHow nyapbl

180 Mn ciMBOK (MPUMeEpPHO 1 CTakaHuMK)

® Bce UHrpeaneHTbl MONOXWUTb B CMECHUTENBbHYIO Yallly.
Cpasy e BKIounTb Nprbop, UHade oOpasyroTcA KOMKM.
MepemelunBath 4O TeX Nop, Noka He obpasyeTcA
KpemMooBpasHoe MOPOIKEHOE.

BbICOKOE

Bs6utble 6enku
KonnyecTtso: oT 2 0 6 ANYHBLIX 6enKoB
® Bs36uBaTb Ha BLICOKMX 060pOoTax.
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Hacaa- Yvcno Bpemsa |Peuentbl/MHrpeaueHTsl/nepepaborka
Ka o6opoToB

@ BbICOKOE B36uTble CNUBKK
Konnuectso: 200 r o 400 r
o Bsbusatb Ha BLICOKUX 0BopoTax.

@ HUsKoe/ MaiioHes

BbICOKOE 1 Aluo

1 4. n. ropunubl

150 go 200 mn pactutenbHOro macna

1 CT. 1. IMMOHHOrO COKa MK yKcyca

1 Wwenotka conu

1 WwenoTka caxapa

MHrpeaneHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TeMnepartypy.

® Bce nHrpeaneHTbl (KpomMe pacTuTenbLHOro Macna) nepe-
MeLLMBaTb B TEYEHNE HECKOMIbKUX CEKYHA Ha CTYMEHU «1».

® Br/IouMTb NpUBOP Ha CTYMEHb «2», MEANIEHHO 3an1BaTh
Macro Yepes 3arpy3oyHoe 0TBEpCTUE M NepeMeLLmnBaTb
[0 Tex Nop, NoKa macca He aMyfbrupyercs.

MalitoHes cneayeT ynoTpebutb B cXKaTble CPOKM, HE XpaHUTb ero.

BbICOKOE/ Opexu, MuHATb
«M» Konuuecteo: 50 r 4o 200 r
® [lonHOCTbIO yAanuTb CKOpRyny, MHaue HoXX BneHaepa
3aTynurcA.
® [lepepabaTbiBaTb 0 HEOOXOANMON CTENEHU U3MENBYEHUA.
BbICOKOE/ MoprpoBaH1e OBOLLIEW WM GPYKTOB
«M» (A6NOYHBIA MyCC, LUNWHAT, MOpe U3 MOPKOBH, TOMATOB;

CbIPbIX MW BAPEHBIX)
® VHrpeaveHTsl U Npunpasbl 3arpy3uTb BMecTe B GneHaep
1 nepepabartbiBaTb UX A0 NOPeoBPa3HOro COCTOAHMA.

BbICOKOE LLlokonaaHoe mornoko

80 r no 100 r oxnaxkaeHHoro Lokonaza

oK. 400 mn ropAYero Monoka

e Lllokonaa usmenbuntb B 6neHaepe, A06aBuTL ropAvee
MOJIOKO M KOPOTKO BMeLLaTh.

«M» ByTep6poaHaA Macca C MeZiIoOM U NIECHBIMM Opexamu

15 r necHblx opexoBs

110 r uBeTOYHOro Mefa (KOMHaTHOM Temnepartypbl)

o Opexv BbINIOXXWUTb B CTaKaH yHMBEPCAIbHOr0 U3MenbunTena
1 M3MenbyaTb HOXOM BneHaepa / HOXOM ANA U3MenbYeHUA
& B TeueHne npumMepHo 20 ceKyHA Ha CTyneHu «M».

o CrakaH yHvMBepcanbHOro M3MesbYuTena CHATb,
nepeBepHyTb U U3BJIEYb HOX-BCTaBKY.

e [lo6aButb Mea. CTakaH YHUBEPCANLHOMO U3MENbYUTENA
CHOBA 3aKpPbITb HOXOM °é W YCTAaHOBUTb HA OCHOBHO GOK.

® [logoxaatb, NoKa MeA NONHOCTLIO CTEYET BHU3 Yepes HOXK.
3artem Bce MHrpeaneHTbl NepemeluBatb B TeueHne
5 cekyHA Ha cTyneHn «M».

Ha pucyHke [@ npvBeaeHbl OPUEHTUPOBOYHBIE fAHHbLIE ANIA MaKCUManbHOro
KonnyecTBa U BpemeHu nepepaboTku AnA paboTbl CO CTakaHOM yHUBEPCaNbHOro
U3MeNbUNUTENIA U HOXKaMU-BCTaBKaMM.
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YKasaHuA no yTnnusauuu
JaHHaA MalumHa uveeT o6o3HaueHne
B COOTBETCTBUM C TpeBoBaHUAMM

= MpekTuBbl EBpONEiickoro Coob-
wecrsa 2012/19/EU otHocHTENbHO
SNEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX
npuBopos (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

B naHHoit [lupextuse npuseaeHsl npasuna

np1ema 1 yTunnsaumum oTCIy>KMBLLMX CBOW

CPOK NprBopoB, AEMCTBYIOLLME B pamMKax

EBponeiickoro CoobLuectsa.

MHbopmaumto no npasunbHOW yTunmsaumm Bel

MOXXeTe nonyuuTb y Ballero Toprosoro areHTa

UnK B opraHax KOMMYHaJ1bHOTO YNpaBnieHuaA

no Bawwemy mecTy »kutenbcTBsa.
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FapaHvalele ycnoBuUA

JnA paHHoro npuéopa AeiCTBYIOT rapaHTUi-
Hble YCNOBMA, OnpeaeneHHble Haum npes-
CTaBWUTENLCTBOM B CTpaHe, B KOTOPOW nprbop
Obin KynneH. MHpopmauuto 0 rapaHTURHbIX
ycnosuAx Bel MoxkeTe nonyuuts B ntoboe
BpPEMA B CBOEM CMELMATU3UPOBAHHOM
MarasvHe, rae Bl nprobpenu cBoii npubop,
Unu1 o6paTMBLUMCb HEMOCPEACTBEHHO B Halle
NpPeACTaBMTENBCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. [apaHTuitHble ycnosua AndA fepmanum
n agpeca Bbl HangeTe Ha nocneaHew cTpaHvLe
pyKoBOACTBa.

Kpome Toro, rapaHTuiiHbIE YCNOBWA U3MTOXKEHDI
TaKKe B MHTEpHeTe no ykasaHHoMy Be6-
aapecy. [ina nonyyeHua rapaHTUiHOro
o6cny)xmMBaHuA B N1toOoM cnyyae HeoBXxoauMo
NpeabABUTL JOKYMEHT, NOATBEPKAAOLLNA
baKT NOKyMNKHM.

MpaBo Ha BHeCceHWe U3MeHeHui
ocTaBnAeM 3a co0oi.
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MHdopmauma o 66ITOBOM TeEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOsieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusamMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHum
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpae notpedutenen Poccunckonm Pepepaumm

MpoAayKuusa: COKOBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbIl, KocheMOonKku, Macopy6ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHVMAHWE! AccopTUMEHT npoayKuun NocTOSAHHO OBHOBNAETCS. TeXHUYECKMe XapakTepucTUk1 NPOAYKLUMK, B TOM Yucre 3HeprodddeKTUBHOCTH, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTBYIOTCS. MPOAYKLMS PErynsipHO NPOXOANUT 0Bsi3aTerbHYI0 NPOLEAYPY NOATBEPXKAEHNS COOTBETCTBUS COMMACHO AENCTBYIOLIEMY 3aKoHoAATENbLCTBY. MHdopmaumio o

PeKBU3NTaX aKTyanbHbIX CEPTU(MUKATOB COOTBETCTBMS 1 CPOKAX UX AECTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIWIO O KNacce 1 xapaKTepucTUkax aHeproathdeKTUBHOCTU NPoayK-

UM, MHhopMaLMIo 06 aKTyansHOM acCopTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTb Y OPraHM3aLum, BeIMOMHSIOWIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO W3rOTOBUTENS Ha TeppUTOpUM

Poccwiickon ®epepaumm OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, akc (495) 737-2798.

Komnanusi OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mockea, yn. Manasi Kanysckas, 4.15 ocylLlecTBRsieT CBOI0 AESTENbHOCTL MO NOATBEPKAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

i1 OT UMEHU NPOU3BOANTENS Ha €AVHOI TAMOXKEHHONM TePPUTOPUM TAMOXKEHHOTO COl03a B COOTBETCTBUN C ACACTBYIOLMI TEXHUYECKUMI PErnamMeHTamm, B KayecTse

YNOMHOMOYEHHOro M3rotoBUTENEM NuULa, a Takke BbINOMHAET TpeGoBaHusi, npesycMoTpeHHble 3akoHoM P Ne184-d3 «O TexHWYeckoM perynMpoBaHuv» Ans nuua,

BbINOMHSIOLLETO (hYHKLMI MHOCTPAHHOTO M3rOTOBMTENS Ha TeppuTopun Poccuiickon deaepaunm.

Wmnoptepom B Poccuiickyto denepaumio NpoayKLmm, cepTuduLMpoBaHHOM B Ka4eCcTBE CEPUNHO NPOM3BOAVMON OpraHoM ro ceptudmkaumm «Poctect-Mocksay, aTTec-

TaT akkpegutauun POCC RU.0001.10.A5146, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, sensetcsi OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mockea,

119071, yn. Manasi Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aumen, ykasbiBaemoil Ha NPOAYKUNM B LIENSIX MAEHTU(MUKALMM NPOAYKUWM 1 OCYLIECTBASIOWE NepBUYHOE pa3MeLleHne NPoayKUUM Ha peiHke EBponerckoro

coto3a, siensietcs Pobept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOprANYECKIUM NULIOM (M3rOTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOLLWM OT CBOETO UMEHM U3TOTOBIEHIUE NPOAYKLUM 1 OTBETCTBEHHBIM 38 €€ COOTBETCTBIUE TPEGOBAHNAM NPUMEHUMBIX

TEXHUYECKUX pernameHToB TamMoXeHHOro cotosa, aensetcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

Mpu nepeBo3ke, NOrpyske, pasrpyske U XpaHeHUM NPOAYKLMM CrieayeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO M3MOKEHHBIX B UHCTPYKLWM NO SKCNyaTaLuu, cneayiowmmmi Tpe6o-

BaHUAMU:

+ 3anpelyaercs nofseprarb NPOAYKUMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKAM Harpy3kam, KOTOpbIE MOFYT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO MPOAYKLMM U/MNN HapYLLIEHWIO ee yna-
KOBKM.

+ HeoBxoanmo u3beraTb nonafaHUst Ha ynakoBKy NPOAYKLMM BOAbI U APYTUX XUAKOCTEN.

lMepen nepeBo3Koil N Nepe/jadeil Ha XpaHeHUe BbIBLUEN B AKCNyaTaLuy NPOAYKLMY MpY OTPULATENBHONM TeMnepaType HeoBXoAUMO YGeaNTLCS B OTCYTCTBUM B NPO-

[lyKuum Bogbl.

TMpoayKuns NpefiHa3Ha4eHa K UCToNb30BaHMIO B YCNIOBUSIX TeMnepaTypel Boilue 0°C 1 OTHOCUTENLHOW BNaXHOCTH, He NpeBbiLuaioLei 93%.

Mepea Havanom akcnnyatauuy NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPEMs HaXOABLUENCS Noa BO3AENCTBUEM OTPULaTENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BblEPXaTk €e B yCro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYpPbl HECKONLKO Yacos.

Mpasuna peanusauny NPOAYKUNM ONPeaensioTcs NPeanpUATUSMU POHUYHOM TOPFrOBAM B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHNAMM AeCTBYIOLLEro 3aKoHoAaTeNbCTea.

YkazaHusa no yTunu3auuv NpoayKuUn coaepxarcst B MHCTPYKUMK NO 3KcnnyaTaumMm n moryt BbITb. YTOYHEHb! y MyHULMNAnNbHbIX OpraHoB WCNONHUTENLHON BNacTu.

[Ans NpoAyKuum, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEUEHWE CPOKa AeCTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBIS, 3TOT CepTUdMKaT AECTBUTENEH NPU ee NOCTaBke, Npofaxe 1

MCNonb3oBaHUN (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka Cryxbbl, yCTaHOBNEHHOTO B COOTBETCTBMM CO cTaTbeil 18 3akoHa P® o sawwmTe npas notpebuteneii. Cpok cnyx6bl Ha

NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBUCHOM OBCYXUBaHUNY .

Mpoaykuus MoxeT BbITb MAEHTUdMUMPOBaHA NO MoeNnbHOMY 0603HaueHuio (none «E-Nr.»), anpo6aLuoHHomy Tuny (none «Type») n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLMIO, YNAKOBKY 1 (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTAaLNM.

B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLMM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAs MHCHOPMALIMS, MHCTPYKLMA (PYKOBOACTBO) Mo

aKcnnyataunm, nHhopmaums 06 yCroBusx rapaHTUIHOTO 1 CEPBUCHOTO 06CYXMBAHMS.

MapkvpoBaHue NPOAYKLMM OCYLLIECTBISETCS M3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke NpnuGopa, Ha YNakoBOYHOI STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke

MOXET NPOU3BOANTLCS MHBIMI CNIOCOGaMK, 0BECTIEYNBAIOLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOe NPeAcTaBneHne MHAOPMaLM O NPUBOPE B MECTaX NPoAaX.

Mpoaykuns, koTopas npowna npoueaypy MOATBEPXKAEHWS COOTBETCTBMS cOrnacHo TpeGosaHuaM TexHudyeckux PernameHToB TamoxenHoro Cotosa,
MapKVpyeTCs eANHBIM 3HakoM 0BpalLieHNs NPOAYKLIMM Ha PbIHKE rOCYAapCTB — YNeHoB TaMOXEHHOrO Colo3a.

no 15.03.2015 u cooTBeTCTBUE KOTOPOW 06s3aTeNbHLIM TpeGoBaHUAM NOATBEPX/AEHO poccuiickumn ceptudmkatamm B cucteme FOCT P, nn6o eanHeiMmu

@ Mpogykuns, kotopas Gbina BbINYLLEHa YNOMHOMOYEHHBIMU TaMOXEHHBIMW OpraHamu B CBOGOAHOE ObpalleHne Ha Tepputopun TamMOXEHHOro Coto3a
[flokyMeHTaM1 TaMOXEHHOTO COk3a, MOXKET GbiTh MapKMpoBaHa 3HaKoM COOTBETCTBUS.

AS146
OKCnnyaTaUMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKUMIO BLINOMHAITCH Ha PYCCKOM A3blke. DKCMMyaTaLnOHHbIE JOKYMEHTI Ha roCYapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapCcTB — YNEHOB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, MPK HAfNuMK COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO 6€3BO3ME3AHO MOMY4MUTL Y TOPFYIOLLEN OpraHu3a-
LNM-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLENO rOCYAapCTBa — UnieHa TaMoKeHHOro Cok3a.

WHdopmauma o komnnekTaLmm Npoaykummn NpeAcTasneHa B TOProBbIX 3anax, MoxeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoit «ropsideit nuHu» (800) 200-2961, a
Takxke AOCTyrNHa B MHTEpPHeTe Ha cailTe npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru.

*09.02.2015 BCX Bow yHn Cumenc Xaycrepere Mv6X, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miorxen, Fepmanuts, 3 BCX TMGX, Kapn-Bepu-LUiTp. 34, 81739 Miowxen, Mepmanis.
Mopens Anpo6aunoHHbIi CepTudpukaT cooTBeTCTBUS Crpana-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [ata Bblaaun DeiictayeT no nsrotosuTenk
C
MCP3000 CNZP3 C-DE.AA46.B.01025 12.11.12 1.11.17 Cnosexus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25G0 CNCJ03 C-DE.AA46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4010 CNCJ05 C-DE.A46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
Peskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusi
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af46.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumst
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typums
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusi
Tenn
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ3520 CNHR17 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnogexus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus




CepTudukar coorBeTCTBUA

Moaens Anpo6auunoHHbIin CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHsblii Homep [ata Bblaaun DeiicTeyeT A0 nsrotosutenk
n Tenu
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.A46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A546.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.62! 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM6B250 CNHR11 C-DE.AR46.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A146.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af46.B.6288: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoeeHusi
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM87160 CNHR28 C-DE.A146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM87180 CNHR28 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusi
MSM88190 CNHR29 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenust
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosexusi
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosexusi
MSM87130 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoeeHusi
MSM87140 CNHR28 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexust
MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM881X2 CNHR29 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexus
MSM6B400 CNHR12 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A546.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A546.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4856EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.AfA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54240 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM54251 CNUM51 C-DE.AA146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
Kod
MKM6003 KM13 C-DE.Af46.B.62081 14.02.14 13.02.19 Cnosexus
MKM6000 KM13 C-DE.Af46.B.62081 14.02.14 13.02.19 Cnosexus
MsicopyGku
MFW1501 SFW1 C-DE.A5346.B.61421 13.01.14 12.01.19 Cnosexus
MFW1545 CNFW2 C-DE.A546.B.61421 13.01.14 12.01.19 Cnosexus
MFW1550 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW45020 CNFW5 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW45120 CNFW5 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.AfA46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68660 CNFW8 C-DE.A5346.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68680 CNFW8 C-DE.A5346.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan

FB5030 02/2015
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ly ol il jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

1114

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.0.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAé@wvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

1114

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, ®xw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #1371

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, U

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwunHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

1114

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npou3BoaUTENs
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
0 paad) iy yall ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, &Nk

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, B&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Magabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustéandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
D 091170440 040

A 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Strafle 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001006305

950303
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