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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flir daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Bulros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fir haushaltsiibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zuldssige Héchstmengen (siehe
~<Anwendungsbeispiele®) nicht Gberschreiten!

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebens-
mitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstéanden bzw. Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung
des vom Hersteller zugelassenem Zubehdr sind weitere
Anwendungen moglich.

Das Gerét nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Geréat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Gerat nicht ohne Aufsicht
betreiben.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Geréat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Gerét

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Gerét abgeschlossen sind.

Grundgeréat niemals in FlUssigkeit tauchen und unter flieBendes
Wasser halten.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerét eingeschaltet ist.
Vollstdndigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Werkzeug/Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach
dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerét ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netzstecker ziehen.

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker ziehen.
Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Nicht in rotierende Teile greifen. Wéahrend des Betriebes nie in die
Schussel greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12) arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand
des Werkzeugs bewegen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH %
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Das Geréat kann aus Sicherheitsgriinden nur betrieben werden, wenn
nicht genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Nicht in den
Einfullschacht greifen.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-
gesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.
Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBBe oder schaumende FlUssigkeit
einfdllen.

Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehér benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehér gleichzeitig benutzen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor
EE Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

6!

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Sicherheitssysteme nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Einschaltsicherung ‘I;)iaesﬁg;taelaer auf 0/off drehen, dann

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen*.

Das Gerét lasst sich in Pos. 1 und 3 nur Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wéahrend der Benutzung

einschalten: . . selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
- wenn die Schissel (11) eingesetzt und aktiviert. Eine mégliche Ursache kann die
bis zum Einrasten gedreht wurde und gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen
— der Mixerantriebsschutzdeckel (8) an Lebensmitteln sein.
_aufgesetzt ist. Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
Wiedereinschaltsicherung heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
einge-schaltet, aber der Motor l&uft danach

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfiihrungen, siehe auch
Modelltibersicht (Bild ). Das Gerat ist
wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen. Bild X

Grundgerét

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»£asy Armlift“-Funktion zur Unterstiitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
MUMB52..
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 14, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl - langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUM54../MUM55../MUM56..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fir gewlinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige (MUM54../55../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.

6 Antrieb fUr
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehér *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fir Werkzeuge (Rlhrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und Fleischwolf
(Sonderzubehor *)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

%

e

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUMS52../MUM54..:
Kabel im Kabelfach verstauen
MUMS55../MUMS56..:
Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehér

11 Edelstahl-Rihrschissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Rihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehértasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfiillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
19a Wende-Schneidscheibe — dick/dlinn
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19c Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentrager

21 Gehause mit Auslassoffnung

Mixer *

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

*

Wenn ein Zubehorteil nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann es iber den
Handel und den Kundendienst erworben
werden.

Arbeitspositionen Bild &

A Achtung!

Gerdt nur betreiben, wenn Werkzeug/
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.

m Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy
Armlift“-Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach
oben unterstitzt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Einstellen der Arbeitsposition:
® Entriegelungstaste driicken und m Wichtiger Hinweis

Schwenkarm bewegen. Indi Geb hsanleit
Bewegung mit einer Hand unterstiitzen. n aieser aebrauchsanieitung
empfohlene Richtwerte fur die

® Sch\{\_/enkﬁtrmpbis_t;umbEinrasten auf die Arbeitsgeschwindigkeit beziehen sich auf
gewunschie Fosition bewegen. die Gerate mit 7-stufigem Drehschalter.

Far Gerate mit 4-stufigem Drehschalter
MUM54.. . . B . .
Position| Antrieb MUM52..| MUMSS5.. finden Sie die Werte in Klammern jeweils
MUM56.. dahinter.

In dieser Gebrauchsanleitung befindet
sich ein Aufkleber mit Richtwerten fur die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehdrs.

Wir empfehlen, diesen Aufkleber am
Geraét anzubringen (Bild @).

17@
27 %

@Q@ﬂj s ee-O-

Vorbereiten
1 2-4 3-7 ® Grundgerét auf glatten und sauberen
3 |6 ﬂ Untergrund stellen.
35 e Kabel herausziehen (Bild BI).
MUM52../MUM54.. '
N Kabelstaufach: .
9 f!i 3-4 57 Kabel auf die gewlinschte S
4 — Lange herausziehen. g
7 - 34 | 57 MUMS55. /MUMSS.. .
- — Kabelaufrollautomatik: L ﬂ
* Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Riihr- Kabel in einem Zug bis zur
besen und Knethaken; Zugeben groBer gewiinschten Lange (max
Verarbeitungsmengen. X

100 cm) herausziehen und
. langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
Bedienen Kabel-Arbeitslange vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur

A gewlnschten L&nge aufrollen lassen.
Verletzungsgefahr! Dann erneut leicht am Kabel ziehen und
Netzstecker erst einstecken, wenn alle langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Achtung/

Gerdit abgeschlossen sind. Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

A Achtung! Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik

Kabel nicht von Hand einschieben. Wenn
sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz
herausziehen und dann aufrollen lassen.
o Netzstecker einstecken.

Gerat nur mit Zubehér/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerét nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen*.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 7
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Schiissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die Schiisse/
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft
der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in
der Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerat darf aus Sicherheitsgrinden
nur betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!
Schissel nur fir Arbeiten mit diesem Gerét
verwenden.

Rahrbesen (13) O

zum RuUhren von Teigen, z. B. Rihrteig

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee, Sahne ({D)
und zum Schlagen von leichten Teigen,
z. B. Biskuitteig

zum Kneten von schweren Teigen und

Knethaken (15) d’

zum Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel

und den Werkzeugen Bild 3

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

® Schissel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schussel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® Je nach Verarbeitungsaufgabe
Rihrbesen, Schlagbesen oder Knethaken
bis zum Einrasten in den Antrieb
einstecken.
Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild @-4b).

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einflllen.

e Entriegelungstaste driicken und 2
Schwenkarm in Position 1 bringen. _;

%

e

® Deckel aufsetzen.
e Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.
Unsere Empfehlung:
— Ruhrbesen:
zuerst einrGhren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wahlen
— Schlagbesen:
Stufe 7 (4), unterrihren auf Stufe 1 (1)
— Knethaken:
zuerst einrGhren bei Stufe 1 (1), kneten
bei Stufe 3 (2)
Zutaten nachfillen
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Zutaten durch die Nachfulléffnung im
Deckel nachfllen.
oder
® Deckel abnehmen.
e Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
e Zutaten einflllen.
Nach der Arbeit
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Netzstecker ziehen.
® Deckel abnehmen.
® Entriegelungstaste driicken und %
Schwenkarm in Position 2 bringen.
Werkzeug aus dem Antrieb nehmen. "
Schiissel entnehmen.
® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen*.

Durchlaufschnitzler

A

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen/!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Nelzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefihrien
Belriebsposition betreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Schutz vor Uberlastung Bild @
Um bei einer Uberlastung des
Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an
Ihrem Gerat zu verhindern, verfligt die
Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers Uber
eine Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei
Uberlastung bricht die Antriebswelle an dieser
Stelle.
Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.
Wende-Schneidscheibe — )
dick/diinn
zum Schneiden von Obst und Gemdse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
»1“ fir die dicke Schneidseite
,3" flr die diinne Schneidseite
Achtung!
Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geejgnet
zum Schneiden von Hartkdse, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.
Wende-Raspelscheibe — grob/fein Y
zum Raspeln von Gemdse, Obst und
Kése, auBer Hartkdse (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
L2 fir die grobe Raspelseite
,4“ fur die feine Raspelseite
Achtung!
Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeiln von Ndssen. Weichkédse nur mit
der groben Seife auf Stufe 7 (4) raspein.
Reibscheibe — mittelfein
zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkése (z. B. Parmesan), gekihlter
Schokolade und Niissen.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkdse.
Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler Bild @
® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen.
® Schissel einsetzen:

— Nach vorne geneigte Schiissel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Entriegelungstaste driicken und 24
Schwenkarm in Position 3 bringen. _;
® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [@-5a).
® Scheibentrager am unteren Ende
festhalten, dabei miissen die beiden
Spitzen nach oben zeigen.
® Gewlinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentrégers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlinschte Seite nach oben zeigt.
® Scheibentrédger am oberen Ende ergreifen
und in das Geh&use einsetzen (Bild [€-6b).
® Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.
® Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.
® Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.
Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rickstau des Schneidgutes in der

Auslassdffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichmaBige Schneidergebnisse

dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende

Lebensmittel im Durchlaufschnitzler

festklemmen, Klichen- maschine ausschalten,

Netzstecker ziehen, Stillstand des Antriebes

abwarten, Deckel des Durchlaufschnitzlers

abnehmen und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

e Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen

und abnehmen.

Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.

Dazu mit dem Finger von unten gegen die

Antriebswelle drlicken (Bild ).

® Teile reinigen.
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Mixer

Verleizungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgeselzten Mixer greifen/
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmeny/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengeseizten Zustand und mit
aufgeseiztem Deckel betreiben.

A Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut trift
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heif3e oder schdumende
Flissigkeit einfiillen.

Achitung!

Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)

verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

® Entriegelungsknopf driicken und 3
Schwenkarm in Position 4 bringen. ‘B-

e Mixerantriebsschutzdeckel —
abnehmen.

® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgeréat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

® Zutaten einfullen.
Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heiBe
Flissigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;

® Deckel aufsetzen und gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

e Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen Bild K-8

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung einflllen

oder

e fllssige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Bild

10
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Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung/
Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberfidchen kdnnen beschédigt
werden.

Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grunadgerét niemals in Wasser tauchen
und unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgeréat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen

Schiissel und Werkzeuge sind

spllmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Splilmaschine nicht

einklemmen, da bleibende Verformungen

wahrend des Spllvorgangs mdglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind

spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach

der Verarbeitung von z. B. Karotten etwas

Speisedl auf ein Tuch geben und den

Durchlaufschnitzler (nicht die

Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.

Durchlaufschnitzler dann spiilen.

Mixer reinigen
Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
beriihiren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spllmaschinenfest.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spllmittel in den aufgesetzten Mixer
geben. Fir wenige Sekunden den Mixer
einschalten (Stufe M). Splilwasser
ausschitten und Mixer mit klarem Wasser
ausspulen.

E Wichtiger Hinweis

Zubehdrtasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild 4

o Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehortasche verstauen.

® Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

® Zur Aufbewahrung in der
Originalverpackung siehe Bild [.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den
Nelzstecker ziehen.

Wichtiger Hinweis fiir
MUM54../MUM55../MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes,
ein Auslésen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt wird
durch Blinken der Betriebsanzeige
angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise

zu beseitigen.

Stérung

Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

e Stromversorgung Uberprifen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Netzstecker Uberprifen.

® Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

e Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurtick auf
gewlnschte Stufe stellen.

Sidrung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden

zu viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

® Gerét abschalten.

® Verarbeitungsmenge reduzieren.
Zulassige Hochstmengen (siehe
~Anwendungsbeispiele) nicht
Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die
Entriegelungstaste betatigt.

Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.
Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

® Drehschalter auf 0/off stellen.
Schwenkarm in Position 1 bringen.  _2J
Gerét einschalten (Stufe 1).
Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb

Lorummt“. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

e (Geréat einschalten.

E Wichtiger Hinweis
Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den

Kundendienst.

%
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Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
100 g-600 g dD)

® Sahne 12 bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) — je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB
1 bis 8 Eiwei3 dD)

e FEiweil3 4 bis 6 Minuten auf
Stufe 7 (4) mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept dD)

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen und
das gesiebte Mehl und Starkemehl in ca.
2 bis 1 Minute l6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig
Grundrezept O

3—4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

® Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 7 (4) mit
dem Rihrbesen verriihren.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

%

Mirbeteig @)

Grundrezept

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1 Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem Ruhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute
auf Stufe 1 (1), dann ca. 34 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d

500 g Mehl

1 Ei

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen

Trockenhefe

Schale von 2 Zitrone

1 Prise Salz

o Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig
Grundrezept d

300 g Mehl
3 Eier
nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser
® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.
Hdchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig d,

Grundrezept

750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser
Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit dem
Knethaken verarbeiten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayonnaise
2 Eier

2 TL Senf
Y410l

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz
1 Prise Zucker

Zutaten mUssen gleiche Temperatur haben.

de

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht
@ aufbewahren.
Honig-Brotaufstrich
30 g Butter (aus dem Kuhlschrank,
7 °C)

190 g Honig (aus dem Kiihlschrank, 7 °C)
e Butterin kleine Stiicke zerteilen und in den
Mixer geben.

e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf ® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf

Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer

verarbeiten.

Stufe 7 (4) mixen.

e Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und

so lange weiter mischen, bis die

Mayonnaise emulgiert.

e

Sonderzubehér
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und
Zitruspresse Grapefruit.
MUZ5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemdse in

Wirfelschneider

gleichm&Big groBe Wiirfel

)

Reibevorsatz

MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fir Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
@3 06 MUZ45LS1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwlrste
fein (3 mm), und Speck.
grob (6 mm)
~~~7 1 MUZ45SV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
€ Spritzgebackvorsatz  Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene
N Gebéackformen.
~ MUZ45RV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Reiben von Nlssen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brétchen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45FV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Fruchtpressen- Zum Pressen von Beerenobst auBer Himbeeren,

vorsatz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig
werden z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt
und entkernt.

MUZ45PS1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln flir Pommes frites.

Scheibe

MUZ45AG1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

AsiagemUse-Scheibe

Schneidet Obst und Gemdise in feine Streifen fir
asiatische Gemusegerichte.

MUZ45RS1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DSH1.

Reibscheibe grob Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. flr Reibekuchen
oder Kl6Be.

MUZ45KP1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DSH1.

Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fir Résti und

Scheibe Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst und
Gemise in dicke Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus

Edelstahl- Zutaten verarbeitet werden.

Rihrschissel

MUZ5KR1 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus

Kunststoff- Zutaten verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrdnken, zum Prieren von Obst

Mixer-Aufsatz und Gemdise, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswdirfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Kréutern, Gemise, Apfeln und

Multimixer Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und

Kése, zum Reiben von Nissen und gekihlter
Schokolade.

Wenn ein Zubehbrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Gber den Handel oder den
Kundendienst erworben werden.

% "
®—
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Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic

equipment - WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-
weit gultige Riicknahme und Verwertung der
Altgeréate vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ%

%

e

de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerét gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber lhren
Fachhéandler, bei dem Sie das Gerét gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen
fur Deutschland und die Adressen finden Sie
auf der Heftriickseite.

Dariiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

15
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings. Use
the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Application
examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Other applications are possible if the accessories approved by the
manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Do not leave the running
appliance unattended.

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

Never immerse the base unit in liquid or hold under running water.
Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Wait until the drive has come to a standsitill.

Do not change tool/accessory until the drive is at a standstill — when
the appliance is switched off, the drive continues running briefly.
Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bowl. Attach the cover (12) before
operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come to a standstill - when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly and stops
in the tool change position. Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill. For reasons of safety the appliance cannot be
operated unless unused drives are covered with drive guards (5, 8).
Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not reach
into the feed tube.

Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17
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Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove/attach the
blender until the drive is at a standstill! Operate the assembled blender
only and with the lid attached.

Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Use only one tool or accessory at any one time.

A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory
[:E} Follow the instructions in the operating instructions.

3]

£,

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems Overview

Start lock-out Please fold out the illustrated pages. Fig. &
See “Operating positions” table. Base unit

The appliance can be switched on in pos. 1 1 Release button

and 3 only: 2 Swivel arm

— when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and

— the blender drive cover has been
attached (8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on but the motor does

not start running again when the power is

restored. To switch the appliance on again,

turn the rotary switch to O/off, then switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much
food was processed at one time.

If a safety system is activated,

see “Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. ).
The appliance requires no maintenance.

18
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“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see
“Work positions”).

Rotary switch

When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.

MUMB2..

0/off = Stop

M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.

Settings 1-4, Operating speed:

1 = low speed - slow,

4 = high speed - fast.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 19 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

a

MUM54../MUM55../MUMS56..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed - slow,
7 = high speed - fast.
4 On/Off display (MUM54../55../56..)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been
operated incorrectly, the electronic fuse
has tripped or the appliance is defective -
see section “Troubleshooting”.
5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.
6 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory *).
When not in use, attach the drive cover.
7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory *)
8 Blender drive cover
9 Drive for blender (optional accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.
10 Cord store
MUM52../MUMB54...;
Stow the cord in the cord store
MUMS55../MUMS56..:
Automatic cord winder
Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid
Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag

For storage of the tools and cutting discs.

Continuous-feed shredder

17 Pusher

18 Cover with filling shaft

19 Cutting discs
19a Reversible slicing disc — thick/thin
19b Reversible shredding disc —

coarse/fine

19¢ Grating disc — medium-fine

20 Disc holder

21 Housing with outlet opening

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blender *

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

*

If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

A Attention/

Before operating the appliance, attach the
toolaccessory to the correct drive and in the
correct position and place in the operating
position according to this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

m Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Fig. &

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move the
swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages in
the required position.

MUMS4..
Position|  Drive MUMS52..| MUM55..
MUMS56..
O | |
1 |7 ' @ 1-4 | 1-7
| 12| 13
2 |7 E . - -
L | e | e

3 6 L2
2L y)| 28 | s
s 1 @ 34 | 57

4 e
7 - H;Lg 34 | 57

Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

19
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Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the
appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to

heat sources. Parts are not microwave-safe.

o Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the opera-
ting speed refer to appliances with a 7-
setting rotary switch. For appliances with
a 4-setting rotary switch you can find the
values in brackets after the values for a 7-
setting rotary switch.

These operating instructions contain

a sticker with reference values for the
operating speed of the appliance when
using the tools or accessories.

We recommend attaching this sticker

to the appliance (Fig. ).

Preparation

® Place the base unit on a smooth,
clean surface.

e Pull out the power cord (Fig. B).

MUM52../MUMb54.. )

to the required length (max.

Cord store: ~
100 cm) and slowly release;
the cord is locked.

Pull out cable to the required
length.

MUMS55../MUM56.. A}Q
Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull

Automatic cord winder:
Pull out the cord in one go

the cord again and slowly release; the
cable is locked.

20
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Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an aufomatic cord
winder, do not insert the cord manually. If the
cord jams, pull out the cord all the way and
then allow it to wind up.

® |Insert the mains plug.

Bowl and tools

A Risk of injury from rolating fools

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Aftach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change fools until the drive has
come fo a standstill — when the appliance
/s switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change
position. Do not move the swivel arm unti/
the tool has come fo a standstill.

For reasons of safety the appliance may
only be operated when unused drives have
been covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bowl! with this appliance only.

Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (14)

for whisking egg whites, cream and dD)
light dough, e.g. sponge mixture
Kneading hook (15) d,

for kneading heavy dough and mixing-
in ingredients that ought not be cut
(e.g. raisins and chocolate chips)
Working with the bowl and the tools Fig. 3
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.
® |Insert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set it
down.
— Turn anti-clockwise until it locks into
place.
® Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.
Note:
If using the kneading hook, rotate the
dough deflector until the kneading hook
can lock into position (Fig. @-4b).
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o Put the ingredients to be processed into
the bowl.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 1. ﬁ

® Attach the cover.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

- Whisk:
setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

— Kneading hook:
first stirin at setting 1 (1), knead at setting
3(2)

Adding more ingredients

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Add more ingredients through the feed
tube in the cover.
or

e Remove lid.

® Press the Release button and move %
the swivel arm to position 2.

® Add ingredients. -

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

o Remove lid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2. E

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-
feed shredder, wait until the drive has
come lo a standstill and pull out the mains
plug.

Do not reach info the feed tube.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Warming!
The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit.
Qperate the continuous-feed shredder in the
Indicated operating position only.
Predetermined breaking point Fig. @
The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the con-
tinuous-feed shredder breaks. However, the
drive shaft can easily be replaced.
A new disc holder with drive shaft is available
from customer service.
Reversible slicing disc — thick/thin -
for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5 (3).
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side
“3* for the thin slicing side
Warning!
The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.
Reversible shredding disc -
coarseffine
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side
“4” for the fine shredding side
Waming!
The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).
Warning!
The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.
Working with the continuous-feed
shredder Fig. @
® Press the Release button and move

the swivel arm to position 2.

Zﬁ\a/g’i
ARl
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e Insert the bowl:

— Tilt the bowl forwards and then set it
down.

— Turn anti-clockwise until it locks into
place.

® Pressthe Release button and move (_ 2
the swivel arm to position 3. _;

® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder
(Fig. @-5a).

o Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.

e Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [@-6a). In the case of
reversible discs, ensure that the required
side is face up.

e Girip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [E-6b).

® Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

® Turn rotary switch to recommended
setting.

o Putfood to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Waming!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process

thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in the

continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove cover
from the continuous-feed shredder and
empty feed tube.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [).

o C(Clean parts.

22
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Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached
blender! Do not remove/attach the blender
until the drive is at a standstilll Operate the
assembled blender only and with the lid
attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0,5 litres of hot or frothing liquid.

Waming!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate blender when empty.

Working with the blender Fig.

® Press the release button and move 3
the swivel arm to position 4. i

® Remove the blender drive cover.

e Attach blender jug (mark on the handle on
mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.
Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;
Optimal processing capacity — solids =
50-100 g;

e Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle.
The cover must be locked in position.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients Fig. 11-8

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the refill
opening

or
® pour liquid ingredients through the funnel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Attention!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water
or place under running water.
Do not use a steam cleaner.

® Remove mains plug.

o Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,

as they could be permanently deformed

during the washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder

All parts of the continuous-feed shredder are

dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing

e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth

and rub the film off the continuous-feed

shredder (not the cutting discs). Then rinse
the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
removing it from the appliance. Pour a little
water and washing-up liquid into the attached
blender. Switch on the blender for several
seconds (setting M). Pour out the water and
rinse out the blender with clear water.

e

m Important information

If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.

Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out
the mains plug.

Fig. [4

e Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.

® To store in the original packaging,
see Fig. A.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the
mains plug.

E Important information for MUM54../
MUMS55../MUM56..

The Operating indicator flashes if the

appliance has been operated incorrectly
or the electronic fuse has tripped or the

appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which has
occurred with the help of the following
information.

Fault

Appliance does not start.
Remedial action

® Check the power supply.
® Check the mains plug.

23
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® Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as
possible.

® Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

® Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active.
Switch appliance to 0/off and then back to
the required setting.

Fault

Appliance switches off during use.

The overload protection feature has been

activated. Too much food was processed

at one time.

Remedial action

e Switch off the appliance.

® Reduce processing quantity. Do not
exceed permitted maximum quantities
(see “Application examples”).

Fault
While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed.
The swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.
Remedial action
® Set the rotary switch to 0/off.
® Move swivel arm to position 1.
e Switch on appliance (setting 1). ﬁ
® Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops

during use, the drive is “humming”. Blade is

blocked.

Remedial action

e Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

® Detach the blender and remove the
obstruction.

® Re-attach the blender.

® Switch on the appliance.

E Important information

If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

24
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Application examples

Whipped cream
100 g-600 g dj))

® Whip cream with the whisk for 112
to 4 minutes at setting 7 (4) depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites dD)

® Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture
Basic recjpe dD)

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx. 4-6
minutes at setting 7 (4) until frothy.

® Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture (é)

Basic recipe

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from V2

lemon

200-250 g butter or margarine (room

temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml of milk

o Mix all ingredients with the stirrer for
approx. Y2 minute at setting 1 (4), then for
approx. 3—4 minutes at setting 7 (4).

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Short pastry
Basic recjpe @ d

125 g butter (room
temperature)
100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Baking powder if required

® Using the stirrer, process all ingredients
for approx. Y2 minute at setting 1 (1), then
for approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

o Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. Y2 minute at setting 1 (1),
then for approx. 3—-4 minutes at setting 3
(2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough d,

Basic recipe

500 g flour

1 egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of 2 lemon

1 pinch of salt

® Process all ingredients for approx. V2
minute at setting 1, then for approx. 3-6
minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Pasta dough d,

Basic recipe

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 (2) until a dough
forms.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough
Basic recjpe d,

750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml warm water
Process all ingredients for approx. 2 minute
at setting 1, then for approx. 4-5 minutes at
setting 3 (2) using the kneading hook.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya | oil

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

® Process the ingredients (except the ail) in
the blender for several seconds at setting
3(2) or4 (3).

e Switch the blender to setting 7 (4) and
slowly pour the oil through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

Honey bread spread
30 g butter (from refrigerator, 7 °C) @
190 g honey (from refrigerator, 7 °C)
Cut butter into small pieces and put into
the blender.
® Add honey and blend for 15 seconds at

setting 7 (4).

25
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Optional accessories

MUZ5ZP1 For squeezing oranges, lemons and grapefruits.
Citrus press

MUZ5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized
Dicer cubes

MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

MUZ45LSA For the mincer MUZ5FW1.

Perforated disc set  Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
fine (3 mm), coarse  sausages and bacon.

(6 mm)

MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.

Viennese whirl With metal template for 4 different pastry moulds.

attachment

MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

Grater attachment For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
rolls.

MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.

Juicer attachment For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes
and rose hips, to a pulp. At the same time e.g.
currants are automatically stemmed and pitted.

MUZ45PSH For the continuous-feed shredder MUZ5DSH1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Asian vegetable disc  Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RSH For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Grating disc coarse  For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Potato fritter disc For grating raw potatoes for rostis and potato fritters,

for cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Stainless steel in the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed

Plastic mixing bowl  in the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating

nuts and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 27
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Disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm OnN waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

28
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Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que l'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de
préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales. Ne dépassez pas les quantités maximales admissibles
(voir « Exemples d'utilisation ») !

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances. D’autres applications sont possible a condition d’utiliser
les accessoires homologués par le fabricant.

N'utilisez 'appareil qu'avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 29
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Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur. Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver
sans surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le
nettoyer.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution !

Ne branchez la fiche méale dans la prise de courant qu’une fois tous les
préparatifs sur 'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans 'eau, ne le maintenez
jamais sous I'eau du robinet.

Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur a vapeur.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Attendez jusqu’a I'arrét complet de I'entrainement.

Ne changez 'accessoire qu’apres que le mécanisme d’entrainement
se soitimmobilisé ; il continue de tourner quelques instants aprés avoir
éteint 'appareil.

Allumez et éteignez I'appareil uniquement par le sélecteur rotatif.

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche méle de la prise de
courant.

Avant de supprimer tout dérangement, débranchez la fiche méle de la
prise a courant.

30 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Ne touchez pas les piéces en rotation. Pendant le fonctionnement,
n’introduisez jamais les doigts dans le bol mélangeur. Utilisez-le
uniqguement avec le couvercle (12) en place ! Changez les accessoires
uniguement lorsque I'appareil est au repos — une fois I'appareil éteint,
le mécanisme d’entrainement continue de tourner un certain temps
puis s’immobilise sur la position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement aprés que I'appareil s’est
immobilisé. Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire
fonctionner I'appareil que si les entrainements qui ne servent pas sont
revétus de leurs couvercles de protection (5, 8). Ne posez/retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le moteur et
débranché la fiche méle de la prise de courant. N'introduisez pas les
doigts dans 'ouverture d’ajout.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs
bords !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne retirez /
posez le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement ! N'utilisez le
mixeur qu’une fois assemblé et avec son couvercle en place.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au maximum
0,5 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Important !

N'utilisez 'appareil qu'avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.

A\ Explication des symboles sur 'appareil et les accessoires

[:[i] Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.
@ Prudence ! Lames rotatives.

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.
Robert Bosch Hausgerate GmbH 31
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail »
L’appareil se met en marche sur les positions
1 et 3 uniquement :
— sivous avez mis le bol (11) en place
et 'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il
encrante, et
— avez posé le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (8).
Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez le sélecteur rotatif sur
0/ off puis ramenez-le en position allumée.
Sécurité anti-surcharge
Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles : trop grandes quantités
d’aliments traitées en méme temps.
Pour savoir comment procéder si le systéme
de sécurité s’active, voir « Dérangements et
remédes ».
La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, Figure M). L'appareil ne
nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets
illustrés.

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift » pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Aprés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur la
position optimale pour changer les
accessoires.
MUMB2..
0/ off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 14, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.

Figure I
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MUM54. /MUMS55../MUM56..:
0/ off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-7, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.
4 Voyant de fonctionnement
(MUMb4../55../56..)
Il reste allumé pendant la marche
(sélecteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, voir le
chapitre « Dérangements et remédes ».
5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.
6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes (accessoire en
option *).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur,
crochet pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option *)
8 Couvercle protégeant I'entrainement
du mixeur
9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option *)
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
10 Rangement du cordon
MUM52../MUM54...:
Placez le cordon d’'alimentation dans son
rangement
MUM55../MUM56..
Enrouleur automatique de cordon
Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle
Accessoires
13 Fouet mélangeur
14 Fouet batteur
15 Crochet pétrisseur avec déflecteur de
pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
19a Disque a découper réversible —
épais / mince
19b Disque a raper réversible — épais / fin
19c Disque a raper — mi-fin
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie
Mixeur *
22 Bol mixeur
23 Couvercle
24 Entonnoir

*

Si un accessoire n'a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et aupres du service
aprés-vente.

Positions de travail

A Attention !

Ne faites fonctionner 'appareil que si les
accessoires se trouvent sur l'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travall.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

E Remarque :

Le bras pivotant est doté de la fonction
« Easy Armlift » qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Figure &

Réglage de la position de travail :

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’une main.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu'’il encrante.

. MUM54..

Position| ENtraine- MUM52..| MUMSS5..
MUMS®.

O | |

1|7 ﬁl | | 1
(| 12 | 13

PR R R
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X MUM54..
Position E”rgg;]’;e‘ MUM52..| MUMSS..
MUMS56..
v | ] 24| a7
B
)| 23 | 35
9 Et @ 34 5-7
4
7 :ﬁ_ H;Lg 34 | 57

*

Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir ; ajout de
grandes quantités a traiter.

Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche méle dans /a prise de
courant qu'une fois fous les préparatifs sur
l'appareil acheves.

A Attention !
Ne faites fonctionner l'appareil quavec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner [ appareil a vide.
N'exposez pas [appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne vont
pas au four a micro-ondes.
® Avantde les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de
travail recommandées dans cette notice
d’utilisation se réferent aux appareils
équipés d’un sélecteur rotatif & 7 posi-
tions. Pour les appareils équipés d’'un
sélecteur a 4 positions, les valeurs
respectives suivent entre parenthéses.
Dans cette notice d’utilisation se trouve
un autocollant mentionnant des valeurs
indicatives pour la vitesse de travail de
I'appareil lorsque vous utilisez les
différents outils ou accessoires.

Nous recommandons de fixer cet

autocollant sur I'appareil (figure @).

%
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Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

® Sortez le cordon de son rangement
(Figure D).

MUM52../MUMb54..

Casier de rangement du
cordon:

Sortez la longueur de cordon

voulue.

T
\’
MUMS5../MUM56..
Enrouleur automatique de
cordon :
Tirez continuellement le

O
cordon jusqu’a sortir la 9

longueur voulue (1,00 métre maxi.)

puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.
Pour réduire la longueur du cordon :
Tirez légerement sur le cordon, puis
laissez-en la longueur voulue s’enrouler.
Ensuite, tirez a nouveau légérement sur
le cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s'immobilise sur la longueur
voulue.

Attention /

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous

le rentrez.

Sur les modeles a enrouleur automatique, ne

rentrez pas le cordon a la main. Si le cordon

se coince en route, sortez-en la longueur

maximum puis laissez-le a nouveau

s'enrouler.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

34
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Bol et accessoires

Risque de blessure avec les piéces
en rotation /

Pendant le fonctionnement, nintroduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Ulillisez-le uniqguement avec le couvercle
(12) en place !

Changez les accessoires uniquement
lorsque l'appareil est au repos — une fois
l'appareil éteint, le mécanisme d'entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s’immobilise sur la position de
changement des accessoires. Tournez

le bras pivotant seulement apres que
l'appareil s'est immobilise.

Pour des raisons de sécurité, |'appareil ne
pourra éfre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

A Afttention /

Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet apparelil.

Fouet mélangeur (13) O

pour pétrir les pates, par exemple de
la pate levée
Fouet batteur (14) dD)

pour monter les ceufs en neige, battre
la creme et les pates liquides, par

exemple la pate a biscuits.
Crochet pétrisseur (15)
pour pétrir les pates épaisses et d
incorporer des ingrédients qu’il ne faut
pas broyer (par exemple les raisins secs, les
plaguettes de chocolat)
Travailler avec le bol et les outils  Figure @
® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers 'avant
puis posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a I'encrantement.
e Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement.
Remarque :
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de péte jusqu’a ce
que le crochet encrante (figure @-4b).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® \Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 1.

® Mettez le couvercle en place.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Recommandation :

— Fouet mélangeur :
commencez par fouetter sur la position 1
(1), puis passez sur la position 7 (4)

— Fouet batteur :
vitesse 7 (4), incorporation d’'ingrédients
a la vitessel (1)

— Crochet pétrisseur :
commencez par incorporer les
ingrédients a la vitesse 1 (1),
puis malaxez a la vitesse 3 (2)

Rajouter des ingrédients

® FEteignez I'appareil par 'interrupteur
rotatif.

® Rajoutez les ingrédients par 'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

A

Sy

——

® Enlevez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

® Ajoutez des ingrédients.

Aprés le travail

® FEteignez I'appareil par 'interrupteur
rotatif.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Enlevez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de :E
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

® Détachez I'accessoire de I'entrainement.

Retirez le bol.

® Nettoyez toutes les pieces,
voir « Nettoyage et entretien ».

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Accessoire rapeur / éminceur

A Risque de blessures

Napprochez pas les doigts des lames et
des aréles, tranchantes, des disques

a reauire. Ne saisissez les disques

a réauire que par leurs bords !

Ne posez/retirez | accessoire rdpeur /
eminceur qu apres avoir éteint le moteur
et débranché /a fiche maéle de la prise de
courant. N'introduisez pas les doigts adans
l'ouverture d'ajout.

Attention !

Nutilisez l'accessoire rdpeur / éminceur
qu'entierement assemblé. N assemblez
jamaris l'accessoire rédpeur / éminceur sur
l'appareil de base. N utilisez |'accessoire
répeur / éminceur que dans la position de
service indiguée.

Protection contre la surcharge figure @
Pour empécher un endommagement
important de votre appareil en cas de
surcharge de I'accessoire rapeur / éminceur,
l'arbre d’entrainement de ce dernier
comporte une entaille (zone de rupture
programmeée). En cas de surcharge, I'arbre
d’entrainement casse a cet endroit.
Un nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible auprés
du service apres-vente.

Disque a découper réversible —

épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments sur la position 5 (3).
Chiffre « 1 » sur le disque a découper
réversible, signalant le c6té de coupe
épaisse

« 3 » pour le c6té de coupe mince.
Alttention /

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de ferre cuifes fermes qu apres
qu 'elles ont refroidl.

Disque a raper réversible — épais / fin
pour raper des fruits, des légumes et
du fromage (sauf le fromage dur, le
parmesan par exemple). Travaillez sur la
position 3 (2) ou 4 (3).

Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
« 4 » pour le cOté servant a raper fin.

SN
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Alttention !

Le disque a rdper réversible ne convient pas

pour réper les noix. Ne rdpez le fromage mou

qu'avec le coté épals sur la position 7 (4).

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre crues,

le fromage dur (par exemple le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.

Travaillez les aliments sur la position 7 (4).

Alttention !

Le disque a rdper ne convient pas pour réper

le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

Travailler avec I'accessoire

rapeur / éminceur Figure @

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant

puis posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a I'encrantement.

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 3.

® Retirez le couvercle d’entrainement de
I'accessoire rapeur/éminceur (figure [€-
5a).

® Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

® Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [E-6a). Avec les
disques réversibles, veillez bien a ce que
le c6té souhaité regarde vers le haut.

® Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure [€-6b).

® Posez le couvercle (respectez le repére)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

® \Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

36

Attention !

Evitez que les aliments coupés ne

s‘accumulent directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments soit

réguliére, présentez les aliments minces en

bottes.

Remarque : Si les aliments a traiter devaient

se coincer dans I'accessoire rapeur /

éminceur, éteignez le robot culinaire,

débranchez la fiche méle de la prise de

courant et attendez que I'entrainement se

soit immobilisé, retirez le couvercle de

I'accessoire rapeur/éminceur puis videz

I'ouverture d’ajout.

Apres le travail

® FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Tournez I'accessoire rapeur / éminceur
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt, par
le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure 0G).

® Nettoyez les pieces.

Mixeur

tranchantes / I'entrainement en

j Risque de blessures avec les lames
rotation /

Nintroduisez jamais les doigts dans /e
mixeur en place ! Ne retirez / posez le
mixeur qu apres avoir arrété [‘entraine-
ment ! N'utilisez le mixeur qu une fois
assemblé et avec son couvercle en place.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments
melangeés tres chauds, de la vapeur
traverse ['entonnoir menagé dans le
couvercle. Versez au maximum 0,5 litre
de liquide tres chaud ou moussant.

Altention /

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf
les glacons). Ne faites pas fourner le mixeur
a vide.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Utilisation du mixeur Figure Nettoyage de I'appareil de base
® Appuyez sur le bouton de 3
déverrouillage et amenez le bras li' A
pivotant sur la position 4. = Risque d'électrocution !
® Retirez le couvercle protégeant Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'entrainement du mixeur. l'eau et ne le tenez jamais sous l'eau du
® Mettez le bol mixeur en place (le repere robinet ! Ne le nettoyez jamais avec un
sur la poignée et celui sur I'appareil de nettoyeur a vapeur.
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre ® Débranchez la fiche méle de la prise de
jusqu’a la butée. courant.
® Ajoutez des ingrédients. ® Essuyez I'appareil de base et les
Quantité maximale de liquide = 1,25 couvercles de protection du mécanisme
litres ; quantité maximale de liquides d’entrainement avec un chiffon humide.
moussants ou trés chauds = 0,5 litre, Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
quantité maximale traitée, fixe = 50 a vaisselle.
a 100 grammes. e Ensuite, essuyez 'appareil avec un
® Posez le couvercle et tournez-le en essuie-tout sec.
sens inverse des aiguilles d’'une montre Nettoyage du bol mélangeur et des

jusqu’a la butée dans la poignée du accessoires
mixeur. Le couvercle doit avoir encranté.

c . . L Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position

aller au lave-vaisselle.

voulue. _ Ne coincez pas les piéces en matiére

Rajouter des ingrédients  Figure M-8  plastique dans le lave-vaisselle car elles

° Etelgnez I'appareil par l'interrupteur risqueraient de se déformer de fagon
rotatif. irréversible pendant le lavage !

® Retirez le couvercle et ajoutez les Nettoyer l'accessoire rapeur / éminceur
ingrédients Toutes les piéces de 'accessoire rapeur /

ou -~ . ) ) éminceur vont au lave-vaisselle.

® retirez I'entonnoir et rajoutez progressive- Un conseil : Pour enlever le de’pét rouge
ment les ingrédients fermes par laissé aprés le traitement des carottes par
I'ouverture exemple, versez un peu d’huile alimentaire

ou . . o sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /

® versez les ingrédients liquides par éminceur avec (pas les disques a réduire).
I’entonnoir. Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /

Aprés le travail eminceur.

® FEteignez I'appareil par l'interrupteur Nettoyer le mixeur
rotatif.

e Tournez le mixeur dans le sens des Risque de blessures avec les lames
aiguilles d’'une montre puis retirez-le. tranchantes /

Un conseil : il est préférable de nettoyer le Ne touchez pas les lames du mixeur avec

mixeur immédiatement aprées utilisation. les mains nues.

Nettoyage et entretien Le bol mixeur, le couvercle et 'entonnoir vont

au lave-vaisselle.

Un conseil : Apres le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(position M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

/\ Attention !
Nutilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 37
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m Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires
suivant besoin. Respectez les consignes
d’entretien mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessures !

Si l'appareil ne sert pas, débranchez
sa fiche méle de la prise de courant.

Figure [4
® Rangez les accessoires et les disques

a réduire dans la sacoche d’accessoires.

® Rangez la sacoche d’accessoires dans le
bol.

® Pour le rangement dans 'emballage
d’origine, voir la figure M.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer fout dérangement,
déebranchez la fiche maéle de la prise a
courant.

Consigne importante pour
MUMS54../MUMS55../MUM56..

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Commencez par supprimer le probléme

a l'aide des consignes qui suivent.

Dérangement

L’appareil ne démarre pas.

Reméde

e \Vérifiez I'alimentation électrique.

e Vérifiez la fiche male.

® Contrblez le bras pivotant.
Position correcte ? Encranté ?

e Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

38
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® Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

® | a sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez 'appareil sur la position
0 / off et puis ramenez-le sur la position
souhaitée.

Dérangement
L’appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.
Trop grande quantité de produits alimen-
taires traitée en méme temps.
Reméde
® Eteignez I'appareil.
® Réduisez la quantité a traiter.
Ne dépassez pas les quantités
maximales admissibles
(voir « Exemples d’utilisation ») !

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait.

Le bras pivotant se déplace vers le haut.

Le mécanisme d’entrainement s’éteint

mais ne demeure pas dans la position de

changement d’outil.

Reméde

® Amenez linterrupteur rotatif sur la
position 0 / off.

® Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

® Allumez I'appareil (niveau 1).

® FEteignez a nouveau I'appareil.
L’appareil s'immobilise en position
de changement d’accessoire.

_wl

——

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte

pendant l'utilisation. Le moteur

« bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Reméde

® FEteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

® Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

® Remettez le mixeur en place.

® Allumez l'appareil.

m Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service apres-vente.

%
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Exemples d'utilisation

Créme chantilly

100ga600g dD)

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 12 a 4 minutes — suivant
la quantité et les propriétés de la créme
sur la position 7 (4).

Blanc d’ceuf

1 a 8 blancs d’ceufs dD)

® Travaillez les blancs d’ceufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 7 (4).

Péate & biscuits

Recette de base dD)

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

e Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 7 (4), jusqu’a ce
que vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
1 (1) et, en Y2 a 1 minute environ,
incorporez par cuillerées la farine et la
fécule que vous aurez préalablement
passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée @

Recette de base

3 a4 ceufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d'un

demi-citron

200 a 250 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

® Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. Y2 minute
sur la position 1 (1), puis env. 3 a 4
minutes sur la position 7 (4).

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de

base

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Péate brisée

Recette de base @ C

125 g de beurre (a la

température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Meélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. 2 minute
sur la position 1 (1), puisenv.2a 3
minutes sur la position 6 (3).

A partir de 500 g de farine :

® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. 2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la
position 3 (2).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a la levure de boulanger

Recette de base d,

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiere grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou

1 sachet de levure.

Le zeste d’'un demi-citron

1 pincée de sel

® Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute au niveau 1, puis environ 3-6
minutes au niveau 3 (2) avec le crochet
pétrisseur.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de

base

Pate a pates d,

Recette de base

300 g de farine

3 ceufs

1 a 2 cuilleres a soupe (10 2 20 g) d'eau

froide, selon le besoin

® Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ sur la position 3 (2)
jusqu’a obtention d’une péate.

Suantité maximale : 1,5 fois la recette de

ase

39
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Péte a pain Péte tartinable au miel
Recette de base d 30 g de beurre (sorti du réfrigérateur, @
750 g de farine 7 °C)
2 sachet de levure 190 g de miel (sorti du réfrigérateur, 7 °C)
2 c. a café de sel ® Coupez le beurre en petits morceaux et
450-500 ml d’eau chaude versez-les dans le mixeur.
Travaillez tous les ingrédients environ ¥z ® Rajoutez le miel et mélangez pendant
minute au niveau 1, puis environ 4-5 minutes 15 secondes sur la position 7 (4).

au niveau 3 (2) avec le crochet pétrisseur.

Mayonnaise

2 ceufs

2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

2 cuillere a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé sur la position 3 (2) ou 4 (3).

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 7
(4), versez I'huile lentement par I'enton-
noir puis travaillez le mélange jusqu’a ce
que la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.
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Accessoires en option

MUZ5ZP1
Presse-agrumes

Pour presser des oranges, citrons et
pamplemousses.

MUZ5CC1
Accessoire
a découper en dés

Pour couper des fruits et Iégumes en dés de taille
identique.

MUZ5FW1
Hachoir a viande

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
tartare ou un réti de viande hachée.

MUZ45LS1

Kit de disques
ajourés, fin (3 mm),
grossier (6 mm)

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
les saucisses grillées et le lard.

~~~7 1 MUZ45S8V1
Kit pour gateaux secs

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

MUZ45RV1
Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW/1.
Pour réaper les noix, amandes, le chocolat et les
petits-pains secs.

MUZ45FV1
Kit pour coulis de
fruits et [légumes

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit
dénoyaute automatiqguement les groseilles / cassis
par exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1
Disque a pommes
frites

Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Pour découper des frites dans les pommes de terre
crues.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a légumes Découpe les fruits et légumes en fines lanieres pour
asiatiques préparer des plats asiatiques.
MUZ45RS1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DSH.
Disque a raper Pour raper des pommes de terre crues, par exemple
(épais) pour faire des rapées de pomme de terre ou des

boulettes.

MUZ45KP1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DSH.

Disque pour galettes
de pommes de terre

Pour raper des pommes de terre crues et préparer
des « rosti » et des galettes de pommes de terre,
pour découper les fruits et Iégumes en rondelles
épaisses.

MUZ5ER2
Bol mélangeur en
acier inoxydable

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’'a 750 g de
farine plus les ingrédients.

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de

Bol mélangeur en farine plus les ingrédients.

plastique

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire

Bol mixeur en les fruits et Iégumes en purée, pour préparer de la

plastique mayonnaise, réduire des fruits et Iégumes, pour
broyer des glacons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes,

Multimixeur pommes et la viande, pour raper les carottes, radis

et le fromage, pour raper / concasser les noix et le
chocolat mis au réfrigérateur.

Si un accessoire n'a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce
ou aupres du service apres-vente.

42
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Mise au rebut Conditions de garantie

Cet appareil est labélisé conformément  Les conditions de garantie applicables sont
E a la directive européenne 2012/19/UE celles publiées par notre distributeur dans
mmm SUr les appareils électriques et le pays ou a été effectué I'achat.

électroniques (waste electrical and Le revendeur chez qui vous vous étes procuré

electronic equipement — WEEE). I'appareil fournira les modalités de garantie
Cette directive définit le cadre d’une reprise sur simple demande de votre part.
et d’'une revalorisation des appareils usagés En cas de recours en garantie, veuillez toujours
en vigueur sur le tout le territoire de I'Union. vous munir de la preuve d’achat.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-
ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 43
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica. Non superare
la massima quantita ammessa (vedi «Esempi d'impiego»)!

Questo apparecchio idoneo a miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti

o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori
autorizzati dal produttore.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

44 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Sorvegliare I'apparecchio durante l'uso.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete
quando non é sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio

o della pulizia. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né
metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il
cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le ripara-
zioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scossa elettrica!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi. Non immergere mai I'apparecchio
base in liquidi o tenerlo sotto acqua corrente. Non usare pulitrici

a getto di vapore. Non spostare il gancio oscillante quando
I'apparecchio € in funzione. Attendere I'arresto completo
dell'ingranaggio. Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingranaggio
fermo — dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua

a girare brevemente.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre la spina di rete.

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina d’alimentazione.
Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Lavorare solo con il coperchio (12) applicato!
Sostituire I'utensile solo quando l'ingranaggio € fermo — dopo lo
spegnimento l'ingranaggio gira ancora un poco per inerzia e si ferma
nella posizione di sostituzione utensile. Muovere il braccio oscillante
solo quando l'utensile si & fermato. Per motivi di sicurezza
I'apparecchio pud essere messo in funzione solo se gli ingranaggi hon
utilizzati sono coperti con coperchi di sicurezza ingranaggi (5, 8).
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio
fermo e spina di alimentazione estratta. Non introdurre le mani nel
pozzetto di carico.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 45
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Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Rimuovere/
applicare il coperchio solo quando il motore e fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente assemblato e con il

coperchio applicato.
Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo o che

produce schiuma.
Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per I'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni.
Usare solo un attrezzo o un accessorio per volta.

A\ Spiegazione dei simboli sull'apparecchio o sugli accessori

(4]

&

ingredienti.

Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

@ ' Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio pud essere acceso nelle

pos. 1 e 3 solo:

— selaciotola (11) € stata inserita e ruotata
fino allo scatto e

— il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (8) & applicato.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,

I'apparecchio resta inserito, ma il motore

dopo linterruzione non si riavvia. Per la

riaccensione ruotare la manopola su 0/off,

poi accendere.

46
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Sicurezza di sovraccarico

Se durante l'uso il motore si spegne automa-
ticamente, si € attivata la protezione contro

i sovraccarichi. Una causa possibile puo
essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attivazione di
un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in caso
di guasto».

Questo libretto d’istruzioni per 'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura ). L’apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto
(vedi «Posizioni di lavoro»).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.

MUMS52..:

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 14, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

4 = alto numero di giri — veloce.
MUM54../MUM55../MUMS56..:

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
(MUMb4../55../56..)

Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso di
un difetto dell’apparecchio, vedi il capitolo
«Rimedio in caso di guasti».

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

6 Ingranaggio per
- sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali *).
Applicare il coperchio di sicurezza,
se l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili (frusta per
mescolare, frusta per montare, gancio
impastatore ) e tritacarne (accessorio
speciale *)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

Figura &

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9 Motore per frullatore
(accessorio speciale *)
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.
10 Custodia del cavo
MUMS52../MUM54..
Riporre il cavo nel vano portacavo
MUMS55../MUMS6..:
Avvolgicavo automatico
Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio
Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.
Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
19a Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile
19b Disco doppia funzione per
grattugiare — grossof/fine
19¢ Disco grattugia — medio-fine
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita
Frullatore *
22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio
24 |mbuto

*

Se un accessorio non &€ compreso nella
fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.
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Posizioni di lavoro
A Attenzione!
Usare 'apparecchio solo se lutensile/

accessorio secondo la seguente tabella
e applicato all'ingranaggio indicato nella

Figura B

posizione corretta ed e in posizione dj lavoro.

Il gancio osciflante deve essere arrestato in
ogni posizione.

m Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della
funzione «Easy Armlift», che favorisce
suo sollevamento.

Regolazione della posizione di lavoro:

® Premere il tasto di sblocco e muovere il
braccio oscillante.
Aiutare il movimento con una mano.

® Muovere il braccio oscillante fino
all’arresto nella posizione desiderata.

e

Uso
A Pericolo d ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
I preparativi per il lavoro con ' apparecchio
sono stati conclusi.

A Attenzione!

Usare 'apparecchio solo con ['utensile/

accessorio in posizione dj lavoro.

Non fare funzionare 'apparecchio a vuoto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore. Le parti non sono idonee per ['uso

in forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

m Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per 'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con
selettore a manopola a 7 posizioni. Per
gli apparecchi con selettore a manopola
a 4 posizioni i rispettivi valori sono indicati
dopo i primi fra parentesi.

In queste istruzioni per I'uso vi & un
adesivo con valori orientativi per la
velocita di lavoro dell’apparecchio
nell'impiego di utensili ed accessori.
Consigliamo di applicare questo adesivo
sull’apparecchio (figura ).

_ MUMS54..
Posi- Ingra-
zione | naggio MUMS2. | MOMa6.
O | |
1 17 ' ((fD 1-4 1-7
] 12| 13
A EEE
. EE' 2-4 | 37
|+ B
N\J| 28 | 35
9 ‘E @ 34 | 57
4 =
7 L? dlf| 84 | 57

*

Montare/smontare lo sbattitore, le fruste
edil ganmo impastatore. Aggiungere
grandi quantita di alimenti.

48
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Preparazione

e Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

e Estrarre il cavo (figura Bl).
MUM52../MUM54.. !
Vano portacavo:
EstrarFr)e il cavo alla lunghezza \’
necessaria. [Q

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUMB5../MUMS56.. ¥
Avvolgicavo automatico: L ﬂ
Estrarre il cavo con un solo

movimento continuo fino alla

lunghezza desiderata (max.

100 cm) erilasciarlo lentamente; il cavo si
arresta.

Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza
desiderata. Tirare poi di nuovo un poco il
cavo e rilasciarlo lentamente; il cavo si
arresta.

Alttenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automa-
tico non introdurre il cavo con la mano. Se i/
cavo si blocca, estrarlo completamente e poi
lasciarlo riavvolgere.

® |Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

Pericolo di ferite da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non infrodurre
mai le mani nella ciotola. Lavorare solo
con il coperchio (12) applicato!
Sostituire ['utensile solo quando lingra-
naggio e fermo — dopo lo spegnimento
lingranaggio gira ancora un poco per
inerzia e si ferma nella posizione di
sostituzione utensile. Muovere il braccio
oscilllante solo quando /'utensile si

e fermato.

Per motivi di sicurezza 'uso
dell'apparecchio e consentito solo se gl
ingranaggi non utilizzati sono coperti con
[ coperti di sicurezza ingranaggi (5, 8).

A Attenzione!

Usare /a ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta (13)
per mescolare paste, per es. pasta @
fluida miscelata

Sbattitore (14)
per montare albume d’uovo, panna ({D)
e paste leggere, per es. pasta biscotto

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es. uvetta,
pezzetti di cioccolato)
Lavoro con la ciotola e gli utensili Figura @
® Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:

— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi
abbassarla,

— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

® A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio

la frusta, lo sbattitore o il gancio

impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la

spatola, finché il gancio impastatore

non s’arresta (figura @-4b).

® |Introdurre nella ciotola gli ingredienti da

lavorare.

Braccio impastatore (15) d

® Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella
posizione 1.

® Applicare il coperchio.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla
velocita 1 (1), dopo selezionare la
velocita 7 (4)

— Sbattitore:
grado 7 (4), aggiungere e mescolare alla
velocita 1(1).

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1 (1),
impastare alla velocita 3 (2).

Aggiungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con linterruttore
rotante.

® Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.
oppure

® Rimuovere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

e Introdurre gli ingredienti.

bi
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Dopo il lavoro
® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.
® Staccare la spina.
® Rimuovere il coperchio.
® Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
e Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.
® Rimuovere la ciotola impastatrice.
e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».
Sminuzzatore continuo
A Pericolo ferite
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordli dei dischi sminuzzatori.
Alfferrare i dischi sminuzzatori solo sul
bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo
e spina di alimentazione estratta.
Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.
Attenzione!
Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo
sull'apparecchio princijpale.
Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di funzionamenfo mostrata.
Protezione da sovraccarico figura @
Al fine di evitare maggiori danni
all’apparecchio in caso di sovraccarico
sullo sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo
e dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico.
Un nuovo portadisco con asse di aziona-
mento puod essere acquistato presso il
servizio assistenza clienti.
Disco doppia funzione per affettare - (S
spesso/sottile
per tagliare frutta e verdura. Lavorazione alla
velocita 5 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«1» per il lato di taglio spesso
«3» per il lato di taglio sottile
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Attenzione!

I disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
palate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.

Disco doppia funzione per grattugiare @32
— grosso/fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione alla velocita 3 (2) o 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

/ disco doppia funzione per grattugiare non
e idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lafo grosso alla
velocita 7 (4).

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano),
cioccolata raffreddata e noci.
Lavorazione alla velocita 7 (4).

formaggio tenero e formaggio da taglio.

® Premere il pulsante di sblocco e %

® Applicare la ciotola impastatrice: -
abbassarla,

® Premere il pulsante di sblocco

Altenzione!
I/l disco grattugia non é idoneo per grattugiare
Lavoro con lo sminuzzatore
continuo Figura €
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
e portare il braccio oscillante nella ﬁ

posizione 3.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [@-5a).

® Tenere il portadisco sull’estremita
inferiore con le due punte rivolte verso
l'alto.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [€-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

e Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€-6b).

® Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

® Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Alttenzione!

Evitare un intasamento dell alimento tagliato

nell'apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi

tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in

mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo

dovessero restare attaccati alimenti da

lavorare, spegnere il robot da cucina,
estrarre la spina, attendere che l'ingranaggio
sia fermo, rimuovere il coperchio dello
sminuzzatore continuo e vuotare il pozzetto

di carico.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere il portadisco con il disco.

A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura [).

® Pulire le parti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Frullatore

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare i
coperchio solo quando il mofore e fermo!/
Mettere in funzione il frullatore solo
completamente assemblafo e con il
coperchio applicato.

A Pericolo dli scottature!

Durante la lavorazione di frullati molfo
caldi, aal imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di
liquido molto caldo o che produce
schiuma.

Altenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare

ingredienti surgelati (franne cubetti di

ghiaccio ). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore Figura

® Premere il pulsante di sblocco N
e portare il braccio oscillante nella ‘B-
posizione 4. —

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

® Applicare il bicchiere frullatore
(riferimento sul manico allineato al
riferimento dell’apparecchio base)
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto.

e Introdurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale, solidi =
50-100 grammi;
Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all'arresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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Aggiungere ingredienti figura M-8

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

® togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure
® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

Dopo il lavoro
® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.
® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.
Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.
Pulire I'apparecchio base

A Pericolo di scossa elettrical

Non immergere mai | apparecchio base in
acqua, née lavarlo sotfo acqua corrente.
Non usare pulitrici a getto di vapore.

® Staccare la spina.

e Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

e Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e l'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili

in lavastoviglie.

Non incastrare le parti di plastica nella

lavastoviglie, poiché questo durante il

lavaggio potrebbe causare deformazioni

permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo

sono lavabili in lavastoviglie.
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Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un
panno e con questo strofinare lo sminuzza-
tore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall'apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo per
piatti nel frullatore montato. Accendere il
frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare

il frullatore con acqua pulita.

m Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni

per il trattamento nella borsa.

%

Conservazione

A Pericolo d ferite!

Quando /'apparecchio non é in uso
estrarre la spina di rete.

Figura [4

® Riporre gli utensili ed i dischi sminuzza-
tori nella borsa portaccessori.

e Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

® Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura M.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rimedio in caso di guasti

A Pericolo dl ferite!

Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d alimentazione.

Avvertenze importanti per
MUM54../MUMS55../MUMS56..

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall’intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

e Controllare I'alimentazione elettrica.

e Controllare la spina di alimentazione.

e Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

® Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore
e ruotarlo fino all'arresto.

® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non
utilizzati.

® E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
I'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto
L’apparecchio si spegne durante I'uso.
La sicurezza di sovraccarico si € attivata.
Sono stati lavorati troppi alimenti contempo-
raneamente.
Rimedio
® Spegnere 'apparecchio.
e Ridurre la quantita di lavorazione.
Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «Esempi d’impiego»)!

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ%

%

Guasto
Ad ingranaggio in rotazione é stato azionato
per errore il pulsante di sblocco.
Il braccio oscillante si solleva. L'ingranaggio
si disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
® Ruotare la manopola su 0/off.
® Portare il braccio nella posizione 1. (L2
® Accendere I'apparecchio _;
(velocita 1).
® Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L’utensile resta fermo nella posizione
di cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante 'uso, l'ingranaggio «ronza».

La lama e bloccata.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

® Rimuovere il frullatore e togliere
l'ostacolo.

® Applicare di nuovo il frullatore.

® Accendere 'apparecchio.

E Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d'impiego

Panna montata

100 g—600 g dD)

® Lavorare la panna con lo sbattitore
da 1% a 4 minuti alla velocita 7 (4)
(a seconda della quantita e delle
proprieta della panna)

Albume
Da 1 a 8 albumi (dD)

® Lavorare gli albumi con lo
sbattitore da 4 a 6 minuti alla velocita 7

(4).
Pasta biscotto dD)

Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda
100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato
70 g farina

70 g fecola
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eventualmente lievito in polvere

® Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6
minuti alla velocita 7 (4).

e Disporre l'interruttore rotante sul grado 1
(1) e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. 2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base O

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di 2 limone

200-250 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 3—4 minuti alla velocita 7 (4).

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base @ d,

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6 (3).

Da 500 g di farina:

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita

1 (1), poi ca. 3-4 minuti alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base d

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)
80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido
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25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di lievito

secco

Buccia di %2 limone

1 pizzico sale

® |avorare tutti gli ingredienti per ca.
Y2 minuto alla velocita 1, poi per ca. 3-6
minuti con il gancio impastatore alla
velocita 3 (2).

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta

Ricetta base d

300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)

di acqua fredda

® |avorare tutti gli ingredientida3 a5
minuti circa alla velocita 3 (2) in una

pasta.
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base
Pasta per pane
Ricetta base d
750 g farina

2 confezioni lievito secco

2 cucchiaini sale

450-500 ml acqua calda

Lavorare tutti gli ingredienti per ca. 2 minuto
alla velocita 1, poi per ca. 4-5 minuti con il

gancio impastatore alla velocita 3 (2).

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Y4 | di olio

2 cucchiai succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 (2) oppure 4 (3).

e Commutare il frullatore alla velocita 7 (4)
e versare lentamente l'olio attraverso il
bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Companatico al miele spalmabile

30 g burro (dal frigorifero, 7 °C)
190 g miele (dal frigorifero, 7 °C)

® Aggiungere il miele e frullare per
15 secondi alla velocita 7 (4).

® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo nel

frullatore.

Accessorio speciale

MUZ5ZP1
Spremiagrumi

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

Set dischi forati fine
(3 mm), grosso
(6 mm)

MUZ5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme

MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne

MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Fine per paté e paste da spalmare, grosso per
salsicce arrostite e speck.

MUZz45SV1
Adattatore per
pasticcini di pasta
miscelata iniettata

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

MUZ45RV1
Adattatore grattugia

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

MUZ45FVA
Adattatore
spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di
pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo
al ribes vengono tolti ad es. automaticamente
peduncoli e semi.

MUZ45PS1
Disco per patatine
fritte

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ%

.

55

%

ﬁ%

.



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 56 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco verdura Asia  Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.

MUZ45RS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco grattugia Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di
grosso patate o canederli.
— MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
“'ra Disco per frittelle di  Per grattugiare patate crude, per preparare patate
) patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate,

e per affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impastatrice  farina piu gli ingredienti.
di acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Contenitore di farina piu gli ingredienti.

miscelazione in

plastica

MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
Adattatore frullatore  preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
in plastica frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne,
Multimixer per grattugiare carote, rafano e formaggio, per

sminuzzare noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio
o presso il servizio assistenza clienti.

56 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Smaltimento
Questo apparecchio € contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea
s  2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi
in tutta 'UE.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione comunale.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia &€ comun-

que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.

57
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

gelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apr;])a(;aat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden. Toegestane

hoeveelheden (zie , Toepassingsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van

levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen

of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant

goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

Bij gebruik van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen

in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.
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Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat alleen
onder toezicht gebruiken.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voor-
bereidingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.
Basisapparaat nooit in vloeistof dompelen of onder stromend water
houden.

Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen wanneer de aandrijving
stilstaat — na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.
De stekker uit het stopcontact trekken wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
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Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Niet in draaiende onderdelen grijpen. Tijdens het gebruik nooit in
de mengkom grijpen. Altijd werken met aangebracht deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt
wanneer de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de
aandrijving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik
van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen.

Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren
[:[i] Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

§| Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

— wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt en

— het beschermdeksel van de
mixeraandrijving (8) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring

gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off

draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik

uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging

geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het

verwerken van een te grote hoeveelheid

levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-

systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij

storingen”.

De gebruiksaanwijzing beschrijft

verschillende modellen (zie ook het

modeloverzicht, afb. M). Het apparaat

behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
.Easy armlift”-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie ,Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
MUMB52..
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.

Afb.
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MUM54../MUM55../MUM56..

0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

7 = hoog toerental — snel.
Functie-indicatie (MUM54../55../56..)
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7).
Knippert bij een bedieningsfout van
het apparaat, bij activering van de
elektronische zekering en bij een
apparaatdefect, zie het hoofdstuk
»Hulp bij storingen”.
Aandrijvingsbeschermdeksel

Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
Aandrijving voor

— doorloopsnijder en

— citruspers (extra toebehoren *).

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

Aandrijving voor hulpstukken (roergarde,
klopgarde, kneedhaak) en vieesmolen
(extra toebehoren *)
Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
Aandrijving voor mixer

(Extra toebehoren *)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

Kabelvak

MUM52../MUMb54....

Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak

MUMS55../MUMS56..:

Automatische snoeropwikkeling

Mengkom met toebehoren

11
12

Roestvrijstalen kom
Deksel

Hulpstukken

13
14
15
16

%

Roergarde

Klopgarde

Kneedhaak met deegvanger
Opbergzak voor toebehoren

Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.
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Doorloopsnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
19a Snij-draaischijf — dik/dun
19b Rasp-draaischijf — grof/fijn
19c Maalschijf — middelfijn

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer *

22 Mixkom

23 Deksel

24 Trechter

*

Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak
of bij de klantenservice worden
aangeschaft.

Arbeitspositionen

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
Juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaliarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

E N.B.

De draaiarm beschikt over een ,easy
armlift’-functie, die de omhoogbeweging
van de draaiarm ondersteunt.

afb.

Instellen van de bedrijfspositie:

o Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien.
De beweging met een hand
ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.

o4 | 37
3 6 | £I
2| 28 | s
9 :ﬁ @ 34 | 57
4 <
7 ._ H;_Lg 34 | 57

Aanbrengen/verwijderen van de
(roer)garde en de kneedhaak; toevoegen
van grote verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijjn uifgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken.

Apparaat en foebehoren niet blootstellen aan

warmtebronnen. De onderdelen zjjn niet

geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de
werksnelheid in deze handleiding hebben
betrekking op de apparaten met een
draaiknop met 7 standen. Erachter staan
tussen haakjes de waarden voor
apparaten met een draaischakelaar

met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een
sticker met de richtwaarden voor de
werksnelheid van het apparaat bij gebruik
van de hulpstukken resp. het toebehoren.
Wij raden u aan deze sticker op het

apparaat te plakken (afb. [@).

Bearlfs andrijving MUMS52.. Mﬁmgg
G | |

1|7 ' o | | T
] 12 | 13

2 |7 E . - -
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Voorbereiden

® Het basisapparaat op een vlakke
en schone ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen (afb. [1).
MUM52../MUM54.. T

Snoeropbergvak: R
De kabel tot de gewenste \’
5
Het snoer in één keer tot de % Werken met de kom en de
gewenste lengte uittrekken hulpstukken afb. @

lengte uittrekken.
(max. 100 cm) en langzaam loslaten; ® Ontgrendelknop indrukken en de B

Roergarde (13)

voor het roeren van deeg,

bijv. roerdeeg.

Klopgarde (14)

voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg.
Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet
fijngemaakt mogen worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes)

Automatische
snoeropwikkeling:

MUMS55../MUMS6..
het snoer is gearréteerd. draaiarm op positie 2 zetten.

Het snoer inkorten: e Kom aanbrengen:

Kort aan het snoer trekken en tot de — de kom schuin naar voren houden

gewenste lengte laten opwikkelen. Dan en aanbrengen,

opnieuw kort aan het snoer trekken en - tegen de klok in draaien tot hij

Iangzgam loslaten; het snoer is vastklikt.

gearréteerd. o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
Attentie! roergarde, slaggarde of kneedhaak in de

aandrijving steken tot deze vastklikt.
Opmerking:
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. @4b).

® De ingrediénten in de kom doen.

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bijj apparaten met een automatische
snoeropwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit: het
snoer geheel afwikkelen en dan laten

opwikkelen. )
e Stekker in wandcontactdoos doen. ° ((j)rgg';rrfgggzzi't?g quggﬁzf nde ﬂ]
Kom en hulpstukken e Deksel aanbrengen. B
e® Draaischakelaar op de gewenste stand
Verwondingsgevaar door roterende zetten.
hulpstukken Ons advies:
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom - Roergarde:

grijpen. Alfijd werken met aangebracht
deksel (12)/

Hulpstukken alleen vervangen bjj stil-
staande aandrijving — na het uitschakelen
loopt de aandlrijving nog even na en bljjft
dan staan op de hulpstukwisselpositie.
De draalarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met

eerst roeren op stand 1 (1), dan stand 7
(4) kiezen

Klopgarde:

stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)
Kneedhaak:

eerst roeren op stand 1 (1), kneden op
stand 3 (2)

Ingrediénten toevoegen

Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8). ® ingrediénten toevoegen via de
. vulopening in het deksel.
A Attentie! of pening
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden o Deksel verwijderen.
met dit apparaat.
Robert Bosch Hausgerate GmbH 63
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o Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Deksel verwijderen.

o Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

o Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Doorloopsnijder

A

A

A Verwondlingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken/!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact
/s getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnifjder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedriffsstand.

Beveiliging tegen overbelasting afb. @
Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de aandrijfas van de doorloop-
snijder voorzien van een inkerving (breek-
punt). Bij overbelasting breekt de aandrijfas
op dit punt.

Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas is
verkrijgbaar bij de klantenservice.
Shij-draaischijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

»17 voor de dikke snijzijde

»3~ voor de dunne snijzijde
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Attentie!
De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookle vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn Eo e
voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3
(2) of 4 (3).
Aanduiding op de rasp-draaischijf:
»2~ voor de grove raspzijde
,4” voor de fijne raspzijde
Attentie!
De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met de
grove zijjde raspen op stand 7 (4).
Maalschijf — middelfijn
voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv. parmezaanse
kaas), gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 7 (4).
Attentie!
De maalschiff is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.
Werken met de doorloopshijder afb. €@
e Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.
e Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden en
aanbrengen,
— tegen de klok in draaien tot hij
vastklikt.
o Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.
® Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).
® De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.
De gewenste snij- of raspschijf
voorzichtig op de punten van de
schijfhouder leggen (afb. [€-6a).
Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.
e Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [E-6b).
® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

_wl
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o Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

o Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

® De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt

u dun snijgoed het best gebundeld

verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast

komen te zitten in de doorloopsnijder, dient

u de keukenmachine uit te schakelen en de

stekker uit het stopcontact te trekken. Dan

wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt

u het deksel van de doorloopsnijder en

maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

o Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

e Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. ).

o Onderdelen reinigen.

Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aanarijving!

Niet in de aangebrachfe mixer grijpen!
De mixer alleen verwijderen of aan-
brengen wanneer de aandrijving stilstaat!
De mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel
gebruiken.

A Risico van branadwonden!

Bjj verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvioeistof toevoegen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd

[jsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder

vulling laten lopen.

Werken met de mixer afb.

® De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op bedrijfsstand 4 zetten. ‘B

® Het beschermdeksel van de mixer- —
aandrijving verwijderen.

o Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof = 1,25
liter; maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

® Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingre-
diénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik
® Apparaat uitschakelen met
de draaischakelaar.
® Mixer met de klok mee draaien
en verwijderen.
Tip: U kunt de mixer het best direct
na gebruik reinigen.

<~
b

afb. M-8
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Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De opperviakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elekirische schok!

Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water
houden. Geen stoomreiniger gebruiken.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Basisapparaat en
aandrijvingsbeschermdeksel afvegen
met een vochtige doek. Indien nodig
een beetje afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaolie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met
afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
Schakel de mixer enkele seconden in
(stand M). Afwassopje weggieten en de
mixer uitspoelen met schoon water.
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m Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opberg-
zak in acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [

® Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.

e Bewaren in de originele verpakking,
zie afb. M.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUMS54../MUM55../MUM56..

Een bedieningsfout van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect wordt
aangegeven door een knipperende in-
bedrijf-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

e Stroomvoorziening controleren.

® Netstekker controleren.

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

® Mixer/kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan
de aanslag vastdraaien.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

® De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.
De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.
Er werden teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt.
Oplossing
® Apparaat uitschakelen.
e Kleinere hoeveelheid verwerken.
Toegestane hoeveelheden
(zie ,Toepassingsvoorbeelden”)
niet overschrijden!

Storing
De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep.
De draaiarm beweegt naar boven.
De aandrijving schakelt uit, maar blijft niet
op de hulpstukwisselpositie staan.
Oplossing
® Draaischakelaar op 0/Off zetten.
e Draaiarm op positie 1 zetten. 2
® Apparaat inschakelen (stand 1). _;
® Apparaat weer uitschakelen.
Het hulpstuk blijft op de hulpstukwissel-
positie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving ,oromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

o Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

m Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

100 g-600 g dD)

® Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)

(afhankelijk van de hoeveelheid en
de eigenschappen van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 & 8 eieren ({D)

e FEiwit 4 tot 6 minuten op stand 7 (4)
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg

Basisrecept ({D)

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

® Deingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7 (4).

® De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. 2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept @

34 eieren

200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van 2 citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 3—4 minuten op stand 7 (4).

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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Zandtaartdeeg
Basisrecept O d,

125 g boter

(kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1 ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1),
daarna ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

® De ingrediénten ca. 2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 3 (2).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg d

Basisrecept

500 g meel

1 ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van ¥z citroen

1 snufje zout

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept d

300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud

water

e Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg
Basisrecept d

750 g meel

2 pakjes gedroogde gist,
2 TL zout

450-500 ml warm water
Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken op
stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand 3 (2)
verwerken met de kneedhaak.
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Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

o De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

® De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise

is beperkt.

Honingboter

30 g boter (uit de koelkast, 7 °C) @

190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)

® Boter in kleine stukken verdelen en in de
mixer doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen

op stand 7 (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Extra toebehoren
MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
Citruspers grapefruit.
MUZ5CC1 voor het snijden van fruit en groente.

Blokjessnijder

MUZ5FW1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vieesmolen
MUZ45LS1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijvenset fijn  Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten
(3 mm), grof (6 mm)  en spek.

MUZ45SV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.
Spritsgebak-hulpstuk Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

~
| MUZ45RV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.
f} Maalvoorzetstuk Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
S gedroogde broodijes.
sz il
MUZ45FV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Fruitpershulpstuk Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,

tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden
bijv. aalbessen automatisch van steeltjes en pitten

ontdaan.
MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Patates-fritesschijf =~ Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates
frites.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 69
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MUZ45AG1
Asia-groenteschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Maalschijf grof Voor het raspen van rauwe aardappels,
bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.
MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.
Aardappelkoekjes-  Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti
schijf en aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en
groente in dikke plakken.
MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Roestvrijstalen kom

worden verwerkt.

MUZ5KR1
Kunststof roerkom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
Mixer-opzetstuk groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van
kunststof groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.
MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en
Multimixer vlees, voor het raspen van wortels, rammenas en

kaas, voor het fijnraspen van noten en gekoelde
chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Afvoeren van afval Garantievoorwaarden
Dit apparaat is gekenmerkt in overe- Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
E enstemming met de Europese richtlijn waarden die worden uitgegeven door de
= 2012/19/EU afgedankte elektrische vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
en elektronische apparatuur (waste van aankoop. De leverancier bij wie u het
electrical and electronic equipment — apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
WEEE). meer informatie. Om aanspraak te maken

De richtlijn geeft het kader aan voordeinde EU  op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
geldende terugname en verwerking van oude nodig.

apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 71
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at f& vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som

er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller

til husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen. Tilladte maks. maengder (se ,,Eksempler
pa brug“) ma ikke overskrides! Dette apparat er egnet til at rare, lte
og piske fadevarer. Ma ikke bruges til forarbejdning af andre
genstande hhv. substanser. Bruges det af producenten tilladte
tilbehar, kan apparatet ogsa bruges til andre ting. Apparatet ma kun
bruges med originalt tilbehgr. Tilbehgr skal bruges iht. bestemmel-
serne i vedlagte brugsvejledninger. Opbevar venligst brugsvejled-
ningen. Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af barn. Apparatet og dets tilslutnings-
ledning skal holdes uden for barns raeekkevidde. Apparater kan bruges
af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller psykiske evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages eller er blevet
instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der er
forbundet med forkert brug. Barn ma ikke fa lege med apparatet.
Apparatet ma ikke bruges uden opsyn.

72 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis
ledningen og apparatet er ubeskadigede.

Far udskiftning af tilbehor eller ekstradele, der bevaeges under brugen,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og for det samles,
skilles ad eller rengares.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Fare for elektrisk stad!

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet. Dyp aldrig motorenheden i vaeske og hold den aldrig ind
under rindende vand. Brug ikke nogen damprenser.

Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er taendt. Vent til drevet star
helt stille. Udskift kun redskab/tilbehar, nar drevet star stille — drevet
karer kort efter, at apparatet er slukket.

Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.

Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er i brug.

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en fejl.

Kveestelsesfare som fglge af roterende redskaber!

Stik ikke fingrene ind i roterende dele. Stik aldrig handen ned i skalen
under driften. Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille — drevet karer kort efter, at
apparatet er slukket og bliver staende i den position, hvor redskabet
skiftes. Bevaeg farst svingarmen, nar redskabet star stille.

Apparatet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke
brugte drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).
Hurtigsnitteren ma kun seaettes pa/tages af, nar drevet star stille og
netstikket er trukket ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind

i pafyldningsskakten.

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhaknings-
skiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 73
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Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender! Blenderen ma kun
seettes pa/tages af, nar drevet star stille! Blenderen ma kun anvendes,
nar den er samlet rigtigt og laget er sat pa.

Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Vigtigt!

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehgr. Tilbehar skal bruges
iht. bestemmelserne i vedlagte brugsvejledninger.

Brug kun et redskab hhv. et tilbehar ad gangen.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehar
[:E} Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

§| Veer forsigtig! Roterende knive.
Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Sikkerhedssystemer Overblik
ISrldkogli?g:Sti)k(igg B Fold billedsiderne ud. Billede
e tabel ,Arbejdspositioner”
Apparatet kan kun taendes i pos. 1 og 3: MogLizn?egskna
— hvis skélen (11) er sat i og drejet fast indtil 2 Svingarm P

den falder i hak og
— beskyttelseslaget til blenderdrevet (8) er
sat pa.
Genindkoblingssikring
Ved stramsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej
drejekontakten hen pa 0/off og sa teend for
det igen.
Overbelastningssikring
Slukker motoren automatisk under brug,
er overbelastningsbeskyttelsen aktiveret.
En mulig arsag kan veere, at for store
meengder levnedsmidler er blevet forarbejdet
pa en gang.
Om opfersel ved aktivering af et af sikker-
hedssystemerne se ,Hjeelp i tilfzelde af fejl”.
Brugsvejledningen beskriver forskellige
udfarelser, se ogsa modeloversigt

(billede M). Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

%
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.Easy Armlift“-funktion til understottelse
af armens bevaegelse opad

(se ,Arbejdspositioner*).

Drejekontakt

Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
MUMS52..:

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for gnsket blendetid.

Trin 14, arbejdshastighed:

1 = avt omdrejningstal — langsom,

4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUM54../MUMS55../MUMS6..:

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for gnsket blendetid.

Trin 1-7, arbejdshastighed:

1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Driftsindikator (MUM54../55../56..)
Lyser under driften (drejekontakt paA M
eller 1-7).

Blinker, hvis apparatet betjenes forkert,
hvis den elektroniske sikring udlgses hhv.
hvis der opstar en defekt pa apparatet, se
kapitel ,Hjeelp i tilfzelde af fejl”.

5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget il
drevudtag tryk pa det bageste omrade og
tag laget af.

6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar *).

Saet beskyttelseslaget til drevudtag pa,
nar drevet ikke er i brug.

7 Drev til redskaber (rareris, piskeris,
eltekrog) og kadhakker (ekstratilbehar *)

8 Beskyttelseslag til blenderdrev

9 Drevudtag til blender (ekstratilbehgr *)
Seet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.

10 Kabelopbevaring
MUMS52../MUMB54...;
Opbevar kablet i kabelrummet
MUM55../MUM56..:
Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehgr

11 Rareskal af rustfrit stal

12 Lag

Redskaber

13 Roreris

14 Piskeris

15 Zltekrog med dejskraber

16 Tilbeharstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

17 Stopper

18 Lag med pafyldningsskakt

19 Finhakningsskiver
19a Vende-skaereskive — tyk/tynd
19b Vende-raspskive — grov/fin
19¢ Riveskive — middelfin

20 Skiveholder

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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21 Hus med udgangséabning
Blender *

22 Blenderbzeger

23 Lag

24 Tragt

*

Folger en tilbehgrsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen
og hos kundeservice.

Arbejdspositioner

/\ oss/

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehor er anbragt pa den rigtige drev og

/ den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
vaere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

E Bemaerk:

Svingarmen er udstyret med ,Easy
Armlift“-funktionen, der understatter
svingarmens beveegelse opad.

Billede &

Indstilling af arbejdsposition:

e Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen.
Understat bevaegelsen med en hand.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.

MUMS54..
Position Drev MUMS52..| MUM55..
MUM56..
o | |
1 |7 ﬁ @ 1-4 1-7
(| 12 | 13
e - -
v | e | s

|
)| 23 | 35
o @ 34 | 57

4 —
7 .. H;g 34 | 57

Isaetning/udtagning af rareris, piskeris og
eeltekroge. Tilseetning af store maengder

75
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Betjening

A Fare for kvaestelser!

Szt forst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

/\ oss!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehor/
redskab befinder sig i arbejdsstilling.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udszet ikke apparat og tilbehorsdele for
varmekilder. Delene er ikke egnet tif
mikrobolgeovnen.
® Renger apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug forste gang, se
,Renggring og pleje“.

E Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejds-
hastighed, der er anbefalet i denne
brugsvejledning, refererer til apparaterne
med 7-trins drejekontakt. Til apparater
med 4-trins drejekontakt findes veerdierne
i parentes bagefter.

| naerveerende brugsvejledning findes

en etiket med vejledende veerdier for
apparatets arbejdshastighed, ved brug
af redskaber hhv. tilbehar.

Vi anbefaler, at denne etiket anbringes pa
apparatet (billede ).

Forberedelse

e Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

® Traek kablet ud (billede [1).

MUM52../MUMb54.. )

Kabelrum: .
Traek kablet ud i den ~A

gnsnkede leengde.

MUMS55../MUM56.. '
Kabeloprulleautomatik: < ﬂ
Traek kablet i et traek ud i

den gnskede laengde (maks. 9

100 cm) og slip det langsomt;
kablet er fastlast.

Kablets arbejdsleengde reduceres:
traek let i kablet og rull det op indtil den
ognskede lzengde er néet. Traek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt;
kablet er fastlast.

76
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Kablet ma ikke drejes, ndr det skubbes ind.
Kablet ma ikke skubbes manuelt ind, hvis
apparatet er udstyret med kabeloprulle-
automatik. Hvis kablet kommer til at sidde
[ klemme, traek kablet helt ud og sa rull det
op igen.

® Saet netstikket i.

Skal og redskaber

Kvaeslelsesfare som folge
af roferende redskaber

Stik aldrig hdanden ned i skdlen under
driften. Arbejd kun med pdsat Idg (12)!
Ud'skift kun redskab, nar drevet star stille —
drevet karer kort efter, at apparatet er
slukket og bliver staende i den position,
hvor redskabet skiftes. Beveeg forst
svingarmen, nar redskabet star stille.
Apparatet ma af sikkerhedsmaessige
grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drevudiag er beskyttet med
beskyttelsesldg (5, 8).

/\ oss!

Brug kun skélen til arbejde med dette
apparat.

Roreris (13)
til at rare dej, f.eks. rordej

til at piske eeggehvider, flade og til at
piske let dej, f.eks. lagkagedej
Fltekrog (15)

til at selte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal
smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Arbejde med skal og redskaber  Billede @

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil %

©
Piskeris (14) dD)
L

svingarmen i position 2.
e Skalen isaettes:
— vip skélen fremad, szet den pa
og herefter seet den pa plads,
— drejden mod venstre, indtil den falder
i hak.

e Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rgreris, piskeris eller eltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.
Bemeerk:

Ved &ltekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede 3-4b).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Kom ingredienserne der skal forarbejdes
i skalen.

e Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1.

® Szt laget pa.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Vor anbefaling:

— Rareris:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
patrin 1 (1), herefter pa trin 7 (4)

— Piskeris:
Trin 7 (4), ingredienserne rgres sammen
patrin1 (1)

— FEltekrog:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
patrin 1 (1), herefter aeltes pa trin 3 (2)

Péafyldning af flere ingredienser

® Sluk for apparatet med drejekontaki.

e Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.
eller

® Tag laget af.

e Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

® Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontak.

® Traek netstikket ud.

® Tag laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil

svingarmen i position 2.

Tag redskabet ud af drevet.

Tag skalen ud.

® Renger alle dele, se ,Rengering og
pleje“.

Hurtigsnitter

A Kvaestelsesrfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pd finhakningsskiverne. Tag altid
kun fat | kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun szettes pd/tages af,
ndr drevet star stille og netstikket er
frukket ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS/

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, ndr den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pa motorenheden.

bi

bi

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne
driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning  Billede
Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker storre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen breekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning.

En ny skiveholder med drivaksel kan kebes
hos kundeservice.
Vende-skaereskive - tyk/tynd )
til skaering af frugt og gront.

Forarbejdning pa trin 5 (3).

Betegnelse pa vende-skaereskive:

»1“ for den tykke skaereside
»3" for den tynde skaereside
OBS/

Vende-skzereskiven er ikke egnet til skaering
af hdrd ost, bred, rundstykker og chokolade.
Kogte, fastkogende kartofler skal altid vaere
kolde, for de skaeres.

Vende-raspskive — grov/fin Eod e

. . VAR
til raspning af gront, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelse pa vende-raspskive:

.2  for den grove raspside
,4“ for den fine raspside

OBS/

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af nodder. Blod ost ma kun raspes pa den
grove side pa trin 7 (4).

Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kalet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 7 (4).

OBS/

Riveskiven er ikke egnet til at rive blod ost og
skeereost.

Arbejde med hurtigsnitteren Billede [©
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil %
— vip skélen fremad, seet den péa og

herefter saet den pa plads,

svingarmen i position 2.
e Skalen isaettes:

— drejden mod venstre, indtil den falder
i hak.

77
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® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil (_24
svingarmen i position 3. _;

e Tag beskyttelseslaget til drevudtag
af drevet pa hurtigsnitteren (billede [€-
5a).

® Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

® Anbring den gnskede skeere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede [€-6a). Hvis der
benyttes en vendeskive, skal man veere
opmzerksom pa, at den gnskede side
peger opad.

e Tag fat i den gverste ende pa skive-
holderen og saet den ind i huset
(billede [@-6b).

® Saetlaget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgjre indtil stop.

® Szt hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist
i billede [4-8.

e Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

OBS/

Undga tilstopning af det som skaeres

/ udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,

det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fadevarerne der skal

bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,

sluk for kakkenmaskinen, traek netstikket ud

af stikkontakten, vent til drevet star stille, tag

laget af hurtigsnitteren og tem pafyldnings-

skakten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

e Drej laget mod venstre og tag det af.

® Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede ).

® Rengar delene.

%

Blender

Kveestelsesfare som folge af skampe
knive/roterende drev!

Stik aldrig hdanden ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun seettes pa/
tages af, nar drevet stdr stille! Blenderen
ma kun anvendes, nar den er samlet
rigtigt og ldget er sat pa.

A Fare for skoldning!

Ved forarbejaning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten

I ldget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm
eller skummende vaeske.

OBS/

Blenderen kan beskadiges. Forarbejd ikke

dybfrossede ingredienser (undtfagen

Isterninger). Blenderen skal ikke arbejde,

hvis den er fom.

Arbejde med blenderen Billede

e Tryk pa sikkerhedsknappen og stil 3
svingarmen i position 4. ‘B

® Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

® Szt blenderbaegeret pa (markering pa
greb skal veere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.

® Fyld ingredienserne i.
Maks. meengde, flydende konsistens =
1,25 liter; maks. maengde skummende
eller varme vaesker = 0,5 liter.
optimal bearbejdningsmaengde, fast
konsistens = 50-100 gram

® Szt laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.
Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser billede FI-8

e Sluk for apparatet med drejekontakt.

e Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

® tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen
i pafyldningsabningen

eller

e fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Efter arbejdet

e Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.
Tip: Det anbefales at rengare blenderen
straks efter brug.

Renggaring og pleje
/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.
Overfladerne kan beskad|ges.

Renggring af motorenhed

A Fare for elektrisk stod/!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

® Traek netstikket ud.

® Toar motorenhed og beskyttelseslag il
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

o Derefter tor apparatet af med en tor klud.

Rengering af skél og redskab

Skal og redskaber kan téle opvaskemaskine.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Renggaring af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade belaegning efter
forarbejdning af f.eks. guleradder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med
den hen over hurtigsnitteren (ikke over
finhakningsskiverne). Skyl herefter
hurtigsnitteren.

Renggring af blender

Kveeslelsesfare som folge af skarpe
knive!

Beror ikke blenderknivene med de bare
fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjoring. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blenderen.
Teend for blenderen og lad den kere i et par
sekunder (trin M). Heeld opvaskevandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

m Vigtig henvisning
Renger tilbehgrstasken efter behov.
Falg plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A Fare for kvaestelser!

Treek netstikket uad, nar apparatet ikke er
/ brug.

Billede [4

® Gem redskaber og finhakningsskiver
i tilbehgrstasken.

® Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

e Til opbevaring i den originale emballage,
se billede M.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek netstikket ud forinden du afhjzelper
en fejl.

Vigtig henvisning for MUM54../
MUM55../MUM56..

Forkert betjening af apparatet, en
udlgsning af de elektroniske sikringer
hhv. en defekt pa apparatet vises med
en blinkende driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forsag forst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfolgende
henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.
Afhjeelpning

o Kontrollér stramtilfarslen.
o Kontrollér netstikket.

79
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e Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

e Drej blenderen hhv. skalen fast indtil
stop.

® Szt blenderldget pa og drej det fast indtil
stop.

® Szt beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

® Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil
forst apparatet pa 0/off og herefter tilbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Overbelastningssikringen er aktiveret. Der er

blevet forarbejdet for mange fadevarer pa en

gang.

Afhjeelpning

® Sluk for apparatet.

® Reducér forarbejdningsmaengden.
Tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug“) ma ikke overskrides!

Fejl
Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse
betjent, mens drevet var i gang.
Svingarmen bevaeger sig opad. Drevet
slukker, men bliver ikke staende i den
position, hvor redskabet skiftes.
Afhjeelpning
e Stil drejekontakten pa O/off.
e Stil svingarmen i position 1.
® Taend for apparatet (trin 1).
® Sluk for apparatet igen.
Redskabet bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet ,brummer®. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

e Sluk for apparatet og traek netstikket ud.
® Tag blenderen af og fjern hindringen.

e Sczet blenderen pa igen.

® Teend for apparatet.

_wl

m Vigtig henvisning
Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.

80
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Eksempler pa brug

Piskeflode

100 g-600 g dD)

® Forarbejd fladeni 12 til 4 minutter
pa trin 7 (4) — afhaengigt af fladens
meengde og egenskaber, med piskeriset.

FEggehvider

1 til 8 seggehvider dD)

® Pisk aeggehviderne i 4 til 6
minutter pa trin 7 (4) med —
med piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift ({D)

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakker vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Rar ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 7 (4) med piskeriset, til det
skummer.

e Stil drejekontakt pa trin 1 (1) og tilseet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rordej

Grundopskrift O

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron

200-250 g smar eller margarine

(rumtemperatur)

500 g mel

1 pakke bagepulver

125 ml meelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1), herefter i ca. 3-4
minutter pa trin 7 (4) med rgreriset.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Mardej

Grundopskrift @ C
125 g smar (stuetemperatur)
100-125 g sukker

1 g

1 knivspids salt

en smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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evt. bagepulver

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3
minutter pa trin 6 (3) med roreriset.

Fra 500 g mel:

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1) med eeltekrogen,
herefter dejen aeltes i ca. 3-4 minutter
patrin 3 (2).

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geerdej
Grundopskrift d,

500 g mel

1 a9

80 g fedt (rumtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke torgeer

skal af V2 citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 (2) med eeltekrogen.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Nudeldej
Grundopskrift (_,

300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

e Alle ingredienser rgres til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 3 (2).

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej
Grundopskrift d,

750 g mel

2 pakker tgrgeer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand
Rear alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin 3 (2)
med eeltekrogen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).

e Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld
langsomt olie gennem hullet i laget og bliv
ved med at blande mayonnaisen, til den
har faet en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i Igbet af kort tid og

ikke opbevares.

Smgrpéleeg med honning
30 g smor (fra kaleskabet, 7 °C) @
190 g honning (fra keleskabet, 7 °C)
® Skeer smarret i sma stykker og
kom det i blenderen.
® Tilsaet honning og bland det hele

i 15 sekunder pa trin 7 (4).

81

ﬁ%

*%%



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 82 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09 é
da

Ekstratilbehor

MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse

MUZ5CC1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger
Terningsnitter

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
Kodhakker

MUZ45LS1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Hulskive-saet fin Fin til postejer og smurt palaeg, grov til palser

(3 mm), grov (6 mm)  og bacon.

MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Smakageformsaet Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.

MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Rivecylinder Til at rive ngdder, mandler, chokolade og tarrede
rundstykker.

MUZ45FV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Frugtpresse-forsats  Til at presse bzerfrugt til mos — undtagen hindbzer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Pommes-frites-skive  Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Asiengrentsags- Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske
skive grentsagsretter.

MUZ45RSH Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.

Riveskive grov Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller/

sosterkage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Kartoffelpandekager Til at rive ra kartofler til rdsti og kartoffelpandekager,
-skive til at skeere frugt og grontsager i tykke skiver.
MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Rareskal af rustfrit plus ingredienser.

stal

MUZ5KR1 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel

Rareskal af kunststof plus ingredienser.

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent,
Blender-pasats af til at fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og
kunststof grent og ngdder og til at crushe isterninger.
MUZ5MM1 Til at hakke krydderurter, grantsager, aebler og kad,
Multiblender til at raspe gulergdder, selleri og ost, til at rive ngdder

og kalet chokolade.

Falger en tilbeharsdel ikke med leveringen, kan den kabes i handlen eller hos kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 83
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Bortskaffelse
Denne maskine er meerket iht.
bestemmelserne i det europzeiske
mmm direktiv 2012/19/EU om affald
af elektrisk og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
og brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EUomradet.
Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade
fas hos din faghandel eller dine kommunale
myndigheder.

%

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kebsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfglger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfart mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige
husholdningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget,
ikke industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk

i medarbeiderkjokken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes
til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og innen vanlige
bearbeidelsestider. Tillatt starste mengder (se “Eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for raring, elting og pisking av matvarer.
Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten, er det ogsa
mulig med andre anvendelser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Ved bruk av
tilbehgret, ma de vedlagte bruksveiledningene falges.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre

til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets tilkoblings-
ledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som
mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom de har fatt
oppleering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt farene som
resulterer av feil bruk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 85
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Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet far ikke brukes uten
oppsyn.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Ma kun benyttes nar ledningen
og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Far skift av tilbehor eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stremnettet. Apparatet ma
alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes og for det settes
sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstat!

Stopselet ma farst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet med
apparatet er avsluttet.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veeske eller holdes under
rennende vann.

Ikke bruk damprenser.

Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa. Vent til drevet
star helt stille.

Verkay/tilbehar ma kun skiftes nar drevet star stille — etter utkoblingen
gar drevet etter i kort tid.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stgpselet trekkes ut.

For feil blir utbedret, ma stgpselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verkigy!

Det ma ikke gripes i roterende deler. Under driften ma det aldri gripes
inn i bollen. Det ma kun arbeides med pasatt lokk (12)!

Verktoyet ma kun skiftes nar drevet star stille — etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid og blir stdende i posisjonen for skift av verktgy.
Svingarmen ma farst beveges etter at verktgyet star stille.

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun drives nar drev som ikke
brukes er dekket til med beskyttelseslokk (5, 8).
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille og
nar stapselet er trukket ut. Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.

86 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun settes
pa/tas av nar drevet star stille! Mikseren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand og med pasatt lokk.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det m& maksimalt fylles 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.
Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Ved bruk av
tilbehgret, ma de vedlagte bruksveiledningene falges.
Bruk kun et verktgy hhv. tilbehgr samtidig.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[14]
6!

£,

Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sl& pa i pos. 1 og 3:

— narbollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i og

— nar beskyttelseslokket pa mikserdrevet
(8) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,

men motoren starter ikke igjen deretter. For

gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

%

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selv,
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gér fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se

“Hjelp ved feil”.

Bruksveiledningen beskriver forskjellige
utfarelser, se ogséa modelloversikt (bilde ).
Apparatet er vedlikeholdsfritt.

87
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene

med bilder.

Bilde I

Basismaskin

1
2

6

10

88

Utlgsningstast

Svingarm

“Easy Armlift” funksjon for understattelse
av bevegelsen av armen oppover

(se “Arbeidsposisjoner”).

Dreiebryter

Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
MUMB52..

0/off = stop

M = Momentkobling med hayeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 14, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall - langsomt,

4 = hayt turtall — hurtig.
MUM54../MUM55../MUM56..

0/off = stop

M = Momentkobling med hayeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall — langsomt,

7 = hayt turtall — hurtig.

Driftsindikasjon (MUM54../55../56..)
Lyser under driften (dreiebryter pa M
eller 1-7).

Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv.

ved en defekt pa apparatet, se kapittel
“Hjelp ved feil”.

Beskyttelsesdeksel for drevene

For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.

Drev for

- giennomlgpskutter i

— sitruspresse (ekstra tilbehar *).

Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.

Drev for verktgy (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjgttkvern (ekstra tilbehar *)
Beskyttelseslokket for mikserdrevet
Drev for mikser (ekstra tilbehar *)

Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.
Kabeloppbevaring

MUM52../MUM54...:

Kabelen m3 stues inn i kabelrommet
MUM55../MUMS56..:
Kabelopprullingsautomatikk

%

Bolle med tilbehor

11 Rarebolle i rustfritt stal

12 Lokk

Verkigy

13 Rearepinne

14 Visp

15 Eliekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehar
For oppbevaring av verkigy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

17 Stater

18 Lokk med pafyllingssjakt

19 Kutteskiver
19a Vende-skjaereskive — tykk/tynn
19b Vende-raspeskive — grov/fin
19c Riveskive — middels fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlepsapning

Mikser *

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

*

Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes
i handelen og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner

/\ obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktoyet/
tilbehoret er satt pad det riktige drevet

/ henhold til denne tabellen og satt i riktig
posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Bilde &

m Henvisning

Svingarmen er utstyrt med “Easy Armilift”
funksjon som understatter bevegelsen til

svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:
e Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen.
Bevegelsen understgttes med en hand.
e Flytt svingarmen inntil den smekker
i onsket posisjon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

.

ﬁ%



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 89 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

a

.

no

Posi. MUMS4..
sjon Drev MUMS52..| MUMSS5..
MUMS56..
O | |
7 | 1| T
(| 12| 13
A Y U B
L | ] e | e

| &
)| 28 | 35
9 _‘_1; @ 34 | 57

4 =
7 O dlg | a4 | 57

ﬁ%

* Innsetting/uttaking av visp/rgrepinne
og eltekrok, pafylling av starre
arbeidsmengder.

Betjening

A Fare for skade!

Stopselet ma forst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet
er avsluttet.

/\ oss!

Apparatet ma kun drives med tilbehor/

verkitoy i arbeidsstifling.

Apparatet ma ikke brukes ndr det er tomt.

Apparatet og tilbehorsdelene ma ikke

utsettes for varmekilder. Delene er ikke egnet

for mikrobolge.

® Apparatet og tilbeharet ma rengjores
grundig far farste gangs bruk, se
“Rengjering og pleie”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeids-
hastigheten som er anbefalt i denne
bruksveiledningen, relaterer til apparater
med 7-trinns dreiebryter. For apparater
med 4-trinns dreiebryter finner du
verdiene hhv. i parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det

et klistremerke med retningsverdier for
arbeidshastigheten pa apparatet nar det
brukes verktgy hhv. tilbehar.

Vi anbefaler & lime dette klistremerket pa
apparatet (bilde ).

%

Forberedning

® Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen (bilde ).
MUM52../MUMb54.. ]
Lagringsrom for kabelen: e
Trekk ut kabelen til gnsket \’
lengde.

MUMS55../MUMS6..

T
Kabelopprullingsautomatikk: |, ﬂ
Trekk ut kabelen med ett trekk
inntil ensket lengde (maks.

100 cm) og slipp den
langsomt igjen; kabelen er sikret.
Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til
ognsket lengde. Deretter trekk lett

i kabelen igjen og slipp den langsomt;
kabelen er sikret.

Obs/

Kabelen ma ikke fordreies ndr den skyves
inn. Ved apparater med kabelopprullings-
automatikk ma kabelen ikke skyves inn med
hand. Dersom kabelen klemmes fast, trekk
kabelen helt ut og sa la den rulle opp igjen.
® Stopselet stikkes inn.

89
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Bolle og verkigy

Fare for skade pa grunn
av roterende verktoy

Under driften ma det aldri gripes inn

/ bollen. Det ma kun arbeides med pasatt
lokk (12)!

Verktayet ma kun skiftes nar drevet star
stille - etter utkoblingen gar drevet etter

/ kort tid og blir stdende i posisjonen for
Skift av verktoy. Svingarmen ma forst
beveges etter at verktoyet star stille.
Apparatet ma av sikkerhetsgrunner kun
drives nar drev som fkke brukes er dekket
til med beskyitelseslokk (5, 8).

/\ Oss/

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.
Rerepinne (13) O

for rgring av deiger, f.eks. rart deig

Visp (14)

for pisking av eggehvite, flote og for ({D)
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (15) d’

for elting av tyngre deiger og for
a blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)
Arbeider med bollen og verkiay Bilde 3
e Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
® Innsetting av bollen:
— Settinn bollen som er bgyet framover
og plasser den,
— drei den imot klokkens retning inntil
den smekker i.
® Alt etter arbeidsoppgave stikk
rgrepinnen, vispen eller eltekroken inn
i drevet til de smekker i.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies
deigskrapen inntil eltekroken kan smekke
i (bilde E4b).
e Fyll pa ingrediensene som skal
bearbeides i bollen.

® Trykk utlasningstasten og sett 2
svingarmen i posisjon 1. !

® Lokket settes pa.
® Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

90
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Var anbefaling:

— Rarepinnen:
forst rares det inn med trinn 1 (1),
deretter velges trinn 7 (4)

- Visp:
trinn 7 (4), blanding pa trinn 1 (1).

— Eltekrok:
farst innrgring péa trinn 1 (1), deretter
elting pa trinn 3 (2).

Pafylling av ingredienser

e SIa av apparaten med dreiebryteren.
Fyll pa ingredienser igjennom
pafyllingsapningen i lokket.
eller

® | okket tas av.

® Trykk utlasningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

® Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

e Sla av apparaten med dreiebryteren.

® Stgpselet trekkes ut.

® |okket tas av.

® Trykk utlasningstasten og sett %

svingarmen i posisjon 2.

Ta verktgyet ut av drevet. -

Ta ut bollen.

e Alle delene rengjeres, se “Rengjering og
pleie”.

Gjennomlgpskutter

A Fare for skade

Det md ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas I langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/
tas av ndr drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut.

Det md ikke gripes ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlopskutteren
maé aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlopskutteren ma kun brukes i den
oppforte arbeidsposisjonen.

A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Beskyttelse mot overbelastning Bilde @
For & forhindre starre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet.

En ny skiveholder med drivaksling faes
hos kundeservice.

Vende-skjeereskive - tykk/tynn

for skjeering av frukt og grannsaker.
Bearbeiding pa trinn 5 (3).
Betegnelsen péa vende-skjaereskiven:
“1” for den tykke skjeeresiden

“3” for den tynne skjeeresiden

Obs/

Vende-skjzereskiven er ikke egnet for
d skjzere hard ost, brod, rundstykker og
sfjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjzeres nar de er kalde.
Vende-raspeskive — grov/fin
for rasping av grannsaker, frukt og
ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspesiden
“4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for 4 raspe
notter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pd trinn 7 (4).

Riveskive — middels fin
for riving av rd poteter, hard ost (f.eks.
Parmesan), kald sjokolade og ngtter.
Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Obs/

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost
eller ost i skiver.

Arbeider med

gjennomlgpskutteren Bilde €

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

® Innsetting av bollen:

— Settinn bollen som er bayet framover
og plasser den,

— drei den imot klokkens retning inntil
den smekker i.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ%

%

e

no
ey
/|

Trykk utlgsningstasten og sett

svingarmen i posisjon 3.

® Ta beskyttelseslokket av drevet pa
gjennomlgpskutteren (bilde [€-5a).

o Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke
oppover.

® Legg den gnskede skjeere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene
av skiveholderen (bilde [€-6a).
Ved vendeskiver ma det passes pa at
den gnskede siden peker oppover.

® Ta skiveholderen i den gvre enden og
sett den inn i kassen (bilde [€-6b).

e Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

e Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

e Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

® Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stoteren.

Obs/

Unngé at skjzeregodset hoper seg opp

I utlepsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjaeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som

skal bearbeides blir klemt fast i gjennomlaps-

kutteren, sla av kjgkkenmaskinen, trekk ut

stapselet, vent til drevet star stille, ta lokket

av og tem pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

e SI3 av apparaten med dreiebryteren.

® Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

® | okket dreies imot klokkens retning og
tas av.

® Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [).

® Rengjor delene.

91
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Mikser

Fare for skade pd grunn av skarmpe
Kniver/roterende drev/!

Det md aldri gripes inn i den pdsatte
mikseren! Mikseren ma kun settes pd/tas
av nar drevet star stille! Mikseren ma kun
brukes | komplett sammensatt tilstand og
med pasatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme
mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles
0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke

bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt

Isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den er

tom.

Arbeider med mikseren Bilde

® Trykk utlasningstasten og sett 3
svingarmen i posisjon 4. i

® Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

e Sett pad miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot
klokkens retning inntil anslag.

® Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast = 50 til
100 gram.

e Sett pa lokket og drei det inn i mikser-
handtaket imot klokkens retning inntil
anslag. Lokket ma vaere smekket i.

® Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser bilde M-8

e SIa av apparaten med dreiebryteren.

e Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

® trakien tas ut og faste ingrediensene
fylles etter hverandre ned i pafyllings-
apningen

eller

e flytende ingrediensene fylles ned
igjennom trakten.

——
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Etter arbeidet

e SIa av apparaten med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den
av.

Tips: Rengjor mikseren helst straks etter

bruk.

Rengjering og pleie

/\ owbs/

Det md ikke brukes skurende rengjorings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjering av basismaskinen

A Fare for stromstoi!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann.
lkke bruk damprenser.

Stopselet trekkes ut.
® Tark av basismaskinen og beskyttelses-
lokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.
e Deretter tarkes apparatet godt av.
Rengjering av bollen og verkigyene
Bollen og verktayene kan rengjores
i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!
Rengjering av gjennomlgpskutteren
Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjores i oppvaskmaskin.
Tips: For fjerning av radt belegg etter
bearbeiding av f.eks. gulratter, smar litt
matolje pa en klut og terk av gjennomlgps-
kutteren (ikke kutteskivene) med denne.
Skyll deretter gjennomlgpskutteren.

Rengjering av mikseren
Fare for skade pd grunn av skampe
kniver!

Mikserkniven ma ikke berores med bare
hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjores
i oppvaskmaskin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det ofte
tilstrekkelig & rengjere mikseren uten a ta
den av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.
Sla mikseren pa i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren med
rent vann.

E Viktig henvisning
Tilbehgrsvesken ma rengjores etter
behov. Ta hensyn til henvisningene om
pleie i vesken.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Ndr apparatet ikke skal brukes,
maé stopselet trekkes ut.

Bilde 4

o \Verktgyene og kutteskivene ma stues inn
i tilbeharsvesken.

o Tilbehgrsvesken skal oppbevares
i bollen.

® [oroppbevaring i original emballasjen se
bilde M.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes
ut.

Viktig henvisninger for MUM54../
MUMS55../MUM56..

Driftsindikasjonen blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av
apparatet, dersom de elektroniske
sikringene utlgses hhv. dersom det
oppstar en defekt pa apparatet.

Svingarmen méa vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk forst at utbedre det oppstatte
problemet med hjelp av de falgende
henvisningene.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedrlng
Kontrollér stramforsyningen.

o Kontroller stapselet.

e Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

® Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

e Sett pad mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

® Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

e Sikringen mot innkopling er aktiv.
Sett apparatet pa 0/off og sett det sa
tilbake pa det gnskede trinnet.

Feil
Apparatet slas av under bruken.
Overbelastningssikringen er aktivert. Det ble
bearbeidet for store mengder matvarer
samtidig.
Utbedrlng
Sla av apparatet.
® Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides. Tillatt starste mengder
(se “eksempler for anvendelse”) ma ikke
overskrides!

Feil
Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten
betjent nar drevet var i gang.
Svingarmen beveger seg oppover. Drevet
slas av, men blir ikke stdende i posisjonen for
skift av verkigy.
Utbedring
® Dreiebryteren settes pa 0/off.
® Sett svingarmen i posisjon 1. 2
e SIa pa apparatet (trinn 1). _;
e SI3 apparatet av igjen.
Verktayet blir stdende i posisjonen for
skift av verktay.

Feil
Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet “brummer”.
Kniven er blokkert.
Utbedrlng
Apparatet ma slas av og stopselet
trekkes ut.
® Ta av mikseren og fjern hindringen.
e Sett mikseren pa igjen.
® Apparatet slas pa.

93
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m Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa
dette viset, ma du henvende deg til

kundeservice.

ﬁ%

Eksempler for anvendelse

Stivpisket kremflate
100 g-600 g ({D)

® Flgten vispesi 172 til 4 minutter pa
trinn 7 (4) med vispen (alt etter mengde
og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite
1 til 8 eggehviter ((ﬁ))

® Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift ({D)

2 egg
2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakker vaniljesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og
potetmel) i 4-6 min. pa trinn 7 (4)
med vispen til det hele blir kremaktig.

e Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 (1) og
bland inn det silte melet og potetmelet
i porsjoner av ca. Y2 til 1 minutt med én
skje av gangen.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Rort deig
Grunnoppskrift O

3-4 egg

200-250 g sukker

1 klype salt

1 pakke vaniljesukker eller skall av 2 sitron

200-250 g smgr eller margarin (med

romtemperatur)

500 g mel

1 pakke bakepulver

125 ml melk

® Raor forst alle ingrediensene i V2 minutt
pa trinn 1 (1), deretter rgres pa trinn 7 (4)
i 3—4 minutter med rgrepinnen.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

94
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Mgardeig
Grunnoppskrift O

125 g smor (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker

250 g mel

evt. bakepulver

® Raor forst alle ingrediensene i V2 minutt
patrinn 1 (1), deretter rgres pa trinn 6 (3)
i 2-3 minutter med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

® FElt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Yamin. patrinn 1 (1), deretter 3-4 min.
pa trinn 3 (2).

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Gjeerdeig
Grunnoppskrift d

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr

skall av 2 sitron

1 klype salt

® Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. Y2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Pastadeig
Grunnoppskrift d

300 g mel

3 egg

etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

® alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til
5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes
en deig.

Starste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Broddeig
Grunnoppskrift d

750 g mel

2 pakker tarrgjeerr

2 ts salt

450-500 ml varmt vann

Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. Y2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 4-5 minutter pa trinn 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Majones Majonesen ma brukes opp snart, ikke
2 egg @ oppbevares.

2 ts sennep Honning péalegg

Y4l olje 30 g smer (fra kjgleskapet, 7 °C)

2 ss sitronsait eller eddik 190 g honning (fra kjgleskapet, 7 °C)
1 klype salt e Del opp smgret i sma biter og fyll dem i
1 klype sukker mikseren.
Ingrediensene bgr ha samme temperatur. e Fyll pa honning og mikse alt i 15 sek. pa
® Bland sammen alle ingrediensene i noen trinn 7 (4).

sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 (2) eller

4 (3).

e SIa mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Ekstra tilbehor

MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZ5CC1 For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store
Terningkutter terninger
MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjatt for biff tartar eller
Kjottkvern kjettpudding.
MUZ45LS1 For kjottkvernen MUZ5FW1.
Innsats for hullskive  Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
fin (3 mm), grov stekepglser og bacon.
(6 mm)
MUZ45SV1 For kjottkvernen MUZ5FW1.
K Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
N sproytebakst
~ MUZ45RV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
"\ Riveforsats For riving av ngtter, mandler, sjokolade og tarkete
@ ;I rundstykker.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 95
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~—71 MUZ45FV1 For kjottkvernen MUZ5FW1.
Forsats for For pressing og mosing av baerfrukt med unntak
fruktpresse bringebzer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks.
stilkene og kjernene pa solbaer/rips automatisk
fiernet.

MUZ45PSH For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Pommes frites skive  For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Asia grennsaksskive Skjaerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
grennsakretter.

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Riveskive grov For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller
kumle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for potetkaker  For riving av ra poteter til “Résti” og stekte
potetkaker, for skjaering av frukt og grannsaker
i tykke skiver.

MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i rustfritt ingredienser.
stal

Rarebolle i plast ingredienser.

% MUZ5KR1 I bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og
Pasats for mikser grannsaker, for tilberedning av majones, for kutting
i plast av frukt og ngtter, for knusing av isbiter.
MUZ5MM1 For & hakke urter, greannsaker, epler og kijatt,
Multimikser for & raspe gulratter, reddik og ost, for & rive natter

og kald sjokolade.

Dersom en tilbehgarsdel ikke skulle veere med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen
eller hos kundeservice.

96 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Avskaffing Garantibetingelser
Dette apparatet er kjennetegnet For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
tilsvarende det Europeiske Direktivet ser som er oppgitt av var representant i det
s 2012/19/EU om gamle elektro- og respektive land. Detaljer om disse garanti-
elektronikk apparater (waste electrical betingelsene far du ved & henvende deg til
and electronic equipment - WEEE). elektrohandelen der du har kjgpt apparatet.
Dette direktivet angir rammen for tilbakele- Ved krav i forbindelse med garantiytelser,
vering og gjenvinning av gamle apparater er det i alle fall nedvendig & legge fram
som er gyldig i hele EU. kvittering for kjgpet av apparatet.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 97
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvéndning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar fér skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana méangder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkék i affarer,

pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att bearbeta sadana
mangder som ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetnings-
tiderna. Overskrid inte maximala mangder (se "Anvandnings-
exempel”)!

Denna apparat ar Iamplig fér att blanda, knada och vispa livsmedel.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.

Nar apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillatna
tillbehor finns fler anvandningsomraden.

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor.
Vid bruk av tillbehér f6lj de bifogade bruksanvisningarna.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
anslutningsledningen borta fran barn. Apparater kan anvandas av
personer med férminskad fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de star under uppsikt eller
undervisats i hur apparaten anvands pa sakert satt och darmed férstatt
de faror som kan uppsta i samband med felaktig anvandning.

98 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Barn far ej leka med apparaten. Apparaten far endast anvandas under
uppsikt.

Apparaten far endast anslutas och anvéndas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Endast fér anvéndning i slutna rum. Far endast
anvéandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra skador.
Fore byte av tillboehdr eller tillaggsdelar som ror pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stédngas av och skiljas fran natet. Apparaten
maste alltid skiljas fran natet nar den ldmnas utan uppsikt och innan
den ska monteras, tas isér eller rengoras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Séakerhetsanvisningar for denna apparat

Risk for skada

Risk for elekiriska stotar!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla férberedelser for att
kunna arbeta med apparaten ar klara.

Doppa aldrig motordelen i vétska eller hall den under rinnande vatten.
Anvand aldrig &ngrengdrare.

R&r inte den stéllbara funktionsarmen nar apparaten &r igang.

Vanta tills drivuttaget star helt stilla.

Byt verktyg/tillbehdr endast nér drivuttaget star stilla — sedan
apparaten stangts av fortsatter drivuttaget alltid rotera en kort stund.
Anvand endast strémvredet for att starta och stanga av apparaten.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar apparaten inte anvands.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du férsdker atgarda ett fel.

Risk fér skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ned
handen i skalen nar apparaten ar igang. Arbeta endast med pasatt
locket (12)!

Byt verktyg endast nér drivuttaget star stilla — sedan apparaten stangts
av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund och blir staende i det lage
dar verktyget kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa funktions-
armen férran verktyget star stilla.

Av sdkerhetsskal kan apparaten endast anvandas nér drivuttag som
inte anvands ar tackta av skyddslock (5, 8).

Groénsaksskararen far endast sattas fast/lossas néar drivuttaget star
stilla och stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget. Stoppa aldrig ned
handen i matarroret.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 99
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Risk fér skada pga vassa knivar!

e

Ta aldrig i de vassa knivarna och skéarytorna pa riv- och skarskivorna.
Ta riv- och skéarskivorna enbart langst ut i kanterna!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern! Satt pa/lossa mixern
endast nar drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara helt
ihopmonterad och ha locket pa nér den anvands.

Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern trdnger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller skummande vétska.

Viktigt!

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehér.
Vid bruk av tillbehér f6lj de bifogade bruksanvisningarna.
Anvand bara ett verktyg resp. tilloehér at gangen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehdren

(4]

&

F&lj anvisningarna i bruksanvisningen.

@ ' Varning! Roterande knivar.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Séakerhetssystem

Séakerhetssparr

Se tabellen ,Arbetslagen”.

I lage 1 och 3 gar apparaten endast att starta

nar:

— nér blandarskalen (11) sitter pa uttaget
och vridits fast och

— skyddslocket (8) sitter dver mixeruttaget.

Séakerhetssparr vid stromavbrott

Vid strdmavbrott &r apparaten fortfarande

paslagen men motorn startar inte

automatiskt igen nar strémmen &r tillbaka.

Starta apparaten igen genom att forst vrida

stromvredet till O/off och darefter starta igen.

100

%

Overbelastningsskydd

Om motorn stédngs av under anvandning
innebér det att éverbelastningsskyddet
aktiverats. En mdjlig orsak kan vara att for
stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se "Rad vid fel” om hur du ska géra nér nagot
av sdkerhetssystemen aktiveras.
Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se dven modelldversikt (bild ). Apparaten ar
underhallsfri.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

.
ﬁ%



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 101 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

a

.

%

Kort dversikt
Vik ut bildsidorna. Bild &

Motordel

1 Lasknapp

2 Stallbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det |att att svdnga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Strédmvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till optimalt
lage for byte av verktyg/tillbehor.
MUMS52..:
0/off = stop
M = momentlage med hdgsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 14, arbetshastighet:

1 = |ag varvtal — langsamt,

4 = hég varvtal — snabbt.
MUM54../MUM55../MUMS56...:

0/off = stop

M = momentldge med hdgsta varvtal, hall
vredet fast fér nskad mixningstid.

Lage 1-7, arbetshastighet:

1 = |ag varvtal — langsamt,

7 = hdg varvtal — snabbt.

4 Kontrollampa (MUM54../55../56..)
Lyser nar apparaten anvands
(strédmvredet ar i lage M eller 1-7).
Blinkar nér apparaten anvands pa
felaktigt satt, nar den elektroniska
sékringen l6ses ut resp nér det blir fel
pa apparaten, se avsnittet "Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket dver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och
ta av det.

6 Drivuttag for
— grénsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehoér *).

Satt skyddslocket pa drivuttaget
av tillbehéret nér det inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och kéttkvarn
(extra tillbehor *)

8 Skyddslock till drivuttaget fér mixern

9 Drivuttag f6r mixer (extra tillbehor *)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Kabelférvaring
MUM52../MUMB54...;
Stuva kabeln i kabelfacket.
MUMS55../MUM56...:
Automatisk kabelupprullning

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blandarskal med tillbehor

11 Blandarskal i rostfritt stal

12 Lock

Verktyg

13 Growvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehdrsvaska
For férvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

17 Pamatare

18 Lock med matarréret

19 Riv- och skarskivor
19a Vandbar skarskiva — tjock/tunn
19b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov/fin

19c¢ Rivskiva — medelfin

20 Skivhallare

21 Hus med utloppsdppning

Mixern *

22 Mixerbégare

23 Lock

24 Tratt

* Om en tillbehérsdel inte medféljer
leveransen finns det att képa
i fackhandeln och hos kundtjanst.

Arbetslagen Bild &

A Var forsiktig!

Apparaten far anvdndas forst nér verktyg/
tillbehdr sitter fast pa rétt drivuttag och i rétt
position efter denna tabell och ar i arbets-
ldge. Den stéllbara funktionsarmen méste
sitta fast i varje arbetsldge.

m Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift”, som gor
det latt att svAnga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

® Tryck pa ldsknappen och vrid
funktionsarmen.
Stdd roérelsen med ena handen.

e Vrid funktionsarmen till stoppet pa 6nskat
lage.

101
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MUMS54.. m
Lage | Drivuttag MUM52..| MUM55.. Viktig anvisning
MUMS6 De rekommenderade riktvardena fér
@ 1-4 1-7 arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning géller fér apparater med
1 7 2 (dD) 1-4 1-7 stromvred med 7 14gen. For apparater
med stromvred med 4 lagen &terfinner du
é 1-2 1-3 vardena inom parentes efter det férsta
véardet.
2 |7 2 . - - | denna bruksanvisning finns ett
klistermarke med riktvarden for
apparatens arbetshastighet vid
! £| 2-4 37 anvandning av verktyg resp tillbehér.
3 |6 E Vi rekommenderar att du faster mérket
LNJJ| 23 | 35 pa apparaten (bild ).
9 @ 34 | 57 | Forberedelser
A, e Stéll motordelen pa plant och rent
4 = underlag.
7 ‘B} H;_Lﬁ 3-4 5-7 e Dra ut sladden (bild I).
— MUM52../MUM54.. T
* Sétta pa/lossa ballongvisp, grovvisp och Stuvfack for kabeln:
degkrcr))k; Tillsatta st0|9a bgar etning%- Dra ut kabeln till dnskad \’
mangder. l&ngd. [Q
Anvéndning MUM5S5../MUM56.. '
Automatisk kabelupprullning: k&, ﬂ
Dra ut kabeln till dnskad langd ‘
Risk fér skada! (max. 100 cm) med ett enda
. . L. . drag och slpp den sedan
Sélt forst stickkontakten i vdgguttaget nar langsamt; kabeln stannar da i det laget.
alla forberedelser for att kunna arbeta med Om du drog ut kabeln for langt:
apparaten &r Klara. Dra l4tt i kabeln och lat den rullas tillbaka
A Var férsiktiol till dnskad langd. Dra darefter pa nytt 14tt
ar jorsing! } ) i kabeln och slapp den sedan [angsamt;
Apparaten far endast anvédndas ndr verktyg/ kabeln stannar da i det laget.
tillbehdr &r i arbetsldge. o
Var forsiktig!

Starta inte en tom apparat.

Utsétt inte apparaten eller tillbehdrsdelarna Vik inte ihop kabeln nar den skjuts in.
for stark hetta. Delarna &r inte Iampliga for Skjut inte in kabeln for hand i apparater med
mikrovagsugn. automatisk kabelupprullning. Om kabeln

e Rengér apparaten och tillbehér grundligt Skulle fastna, dra da ut den i sin helhet och

fore férsta anvéndningen, se "Rengdring lat de__n seg’an rullas upp /'qen.
och skétsel”. ® Sitt stickkontakten i vagguttaget.
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Blandarskal och verktyg

A Risk for skada pga roterande verktyg

Stoppa aldrig ned handen i skdlen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
sifta pd blandarskdlen ndr maskinen &r
/gang.

Byt verktyg endast ndr drivuttaget star
stilla — sedan apparaten stingts av
fortsétter drivuttaget rotera en kort stund
och blir stdende i det ldge dar verktyget
kan séttas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forrdn verktyget star stilla.
Av sédkerhetsskdl far maskinen endast
slartas ndr drivutiag som inte anvanas

dr tdckta av skyddslock (5, 8).

A Var forsiktig!
Anvénd blandarskdlen endast ihop med
denna apparat.

Grovwvisp (13)

for att blanda degar, t.ex deg for saftig
sockerkaka.

Ballongvisp (14)

for att vispa &ggvita, gradde och for att
vispa latta degar, t.ex. deg for
sockerkaka.

Degkrok (15)

for att knada tunga degar och for att
blanda ner ingredienser som inte ska
finférdelas (t.ex. russin, chokladknappar).

Arbeta med blandarskalen

o e O

och verktygen Bild 3
® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till I1age 2.

e Sétta in skélen:
— satt den framatlutade blandarskalen
pa plats och stéll sedan ner den,
— vrid den moturs tills den snapper fast.
® Beroende pa vad som ska bearbetas, satt
i grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivuttaget till stoppet.
Obs:
N&r du anvander degkroken vrid
degavvisaren sa att degkroken kan
fastna (bild @-4b).
o Hall ingredienserna som ska bearbetas
i blandarskalen.
® Tryck pa lasknappen och vrid 24
funktionsarmen till lage 1.
e Satt pa locket.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Vrid stromvredet till dnskat lage.
Vi rekommenderar:
— Grovvisp:
boérja blanda pa hastighet 1 (1),
Oka déarefter till 7 (4)
Ballongvisp:
Anvand hastighet 7 (4), blanda ner
ingredienser pa hastighet 1 (1)
— Degkrok:
bérjablandailage 1 (1), knadailéage 3 (2)
Fylla p4 med mera ingredienser
e Sl3 av apparaten med stromvredet.
e Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningséppningen i locket.

eller

® |ossa locket.

® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till I1age 2.

e Fyll pd ingredienserna.

Efter arbetet

e Sl3 av apparaten med strémvredet.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® |ossa locket.

® Tryck pa lasknappen och vrid

funktionsarmen till I1age 2. B

Lossa verktyget fran drivuttaget.

Ta bort blandarskalen.

® Rengodr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Gronsaksskarare

A Risk for skada

Ta aldrig i de vassa knivarna och
Skdrytorna pa riv- och skérskivorna.

Ta riv- och skdrskivorna enbart ldngst ut

/ kanterna!

Grénsaksskdraren far endast sédttas fast/
lossas nér drivuttaget star stilla och
stickkontakten dr utdragen ur vdgguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarroret.

Var forsiktig!

Grénsaksskdraren far endast anvdndas helt
thopmonterad. Grénsaksskéraren far aldrig
monteras ihop pd motordelen.
Grénsaksskdraren far bara anvédndas i det
anvisade arbetsldget.
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Overbelastningsskydd Bild @
For att férhindra stdrre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
grénsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid éver-
belastning bryts drivaxeln pa detta stélle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kdpa
hos kundtjanst.
Vandbar skarskiva — tjock/tunn )
for att skdra frukt och grénsaker.
Bearbeta i 1age 5 (3).
Beteckning pa den vandbara skéarskivan:
”1” f6r den tjocka skérsidan
3" fér den tunna skérsidan
Var forsiktig!
Den véndbara skdrskivan ar inte Idmplig for
att skdra hardost bréa, smafranska och
choklad. Kokt potatis med fast konsistens
skadrs forst nér de kallnat.
Véndbar riv- och strimmelskiva —
grov/fin -
for att riva/strimla grénsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost). Bearbeta
i lage 3 (2) eller 4 (3).
Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:
"2” fér den grova riv- och strimmelsidan
”4” f6r den fina riv- och strimmelsidan
Var forsiktig!
Den véanabara riv- och strimmelskivan ar inte
ldmplig for att riva/strimla notter. Mjuk ost
rivas bara med den grova sidan i ldge 7 (4).
Rivskiva — medelfin
for att riva rda potatisar, hard ost (t.ex.
parmesanost), kall choklad och nétter.
Bearbeta i 1age 7 (4).
Var forsiktig!
Rivskivan dr inte Iamplig for att riva mjuk eller
skivbar ost.
Anvéanda grdnsaksskéraren Bild ©
e Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till l1age 2.
e Satta in skalen:
- sétt den framéatlutade blandarskélen
pa plats och stéll sedan ner den,
— vrid den moturs tills den snépper fast.
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Tryck pa lasknappen och vrid

funktionsarmen till I1&ge 3.

® Lossa skyddslocket fran drivuttaget
fér gronsaksskararen (bild [€-5a).

e Hall fast skivhallaren nedtill och
kontrollera att de bada spetsarna pekar
uppat.

® Placera dnskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar (bild [€-
6a). Om skivan ar véndbar, kontrollera att
Onskad sida pekar uppat.

e Fatta skivhallaren upptill och satt in den
i huset (bild [€-6b).

e Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

e Satt gronsaksskéararen pa drivuttaget
enligt bild [€-8 och vrid medurs till
stoppet.

® Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i matarréret och tryck ned med
pamataren.

Var forsiktig!

Ldgg inte f6r mycket skdrgodset samtidigt

[ matarrdret sd att det inte blir stopp

I utloppsdppningen.

Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt

skivgodset i buntar.

Obs: Om det livsmedel som bearbetas skulle

fastna i gronsaksskéraren, stdng av

kdksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till gronsaksskararen och tém
matarroret.

Efter arbetet

e SIl3 av apparaten med stromvredet.

® Vrid gronsaksskéraren moturs och lossa
den.

® Vrid locket moturs och lossa det.

e Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifrdn mot drivaxeln (bild ).

® Rengodr alla delar.

o
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Mixer

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta
mixern! Sétt pa/lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern médste alltid
vara helt ihopmonterad och ha locket pa

nér den anvénds.

A Risk for skdllskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser

[ mixern trdnger dnga ut genom tratten

I locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vétska.

Var forsiktig!
Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
Ingredienser (undantag &r isbitar). Starta inte
en tom mixer.
Anvéanda mixern
® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till I1age 4.
® Lossa skyddslocket fran drivuttaget
fér mixern.
e Stall pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.
e Fyll pd ingredienserna.
Max. mangd véatska = 1,25 liter; Max.
mangd skummande eller heta vatskor =
0,5 liter;
Optimala méangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;
e Satt pa locket och vrid fast moturs
i mixerhandtaget till stoppet.
Locket maste sitta fast.
® Vrid strémvredet till dnskat lage.
Fylla pA med mera ingredienser  bild FI-8
e SI3 av apparaten med stromvredet.
® Lossa locket och fyll pa ingredienser
eller
® ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdéppningen
eller
e fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.
Efter arbetet
e SI3 av apparaten med stromvredet.
® Vrid mixern medurs och lossa den.

Bild
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Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengéring och skétsel

A Var forsiktig!
Anvédnd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengéra motordelen

A Risk for elektriska stotar!

Diska aldrig moforstativet och skdjj det
heller inte under rinnande vatten.
Anvénd aldrig dngrengdrare.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.
® Avsluta med att torka apparaten
ordentligt torrt.
Rengéra blandarskalen och verktygen
Blandarskalen och verktygen kan rengéras
i diskmaskin.
Klam inte fast plastdelarna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras under
diskningen!
Rengdra gronsaksskararen
Samtliga delar av gronsaksskéraren kan
rengdras i diskmaskin.
Tips! For att ta bort rdd beldggning efter
bearbetning av t.ex. morétter hall nagra
droppar matolja pa en trasa och gnugga
grénsaksskararen med den (inte riv- och
skérskivorna). Skolj darefter gronsaks-
skararen.

Rengdra mixern

A Risk for skada pga vassa knivar!

7a inte | mixerknivarna med bara
hénderna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengdras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vétskor racker det
ofta att reng6ra mixern utan att lossa den fran
apparaten. Héll lite vatten med handdisk-
medel i den pasatta mixern. Sla pa mixern for
nagra sekunder (lage M). Hall bort disk-
vattnet och skélj ur mixern med rent vatten.
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m Viktig anvisning

Rengor tillbehdrsvaskan vid behov.
Folj skétselanvisningarna inuti vdskan.

Forvaring

A Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vdaggutiaget nar
apparaten inte anvénds.

Bild 4
® Stuva verktyg och riv- och skarskivor
i tillbehdrsvaskan.

® Forvara tillbehdrsvéskan i blandarskalen.

e Om férvaring i originalférpackningen se
bild M.

Rad vid fel

A Risk fér skadal

Dra ut stickkontakten ur vdgguttaget innan
au forséker atgéraa ett fel.

Viktig anvisning MUM54../MUM55../
MUMS6..

Om apparaten anvands pa felaktigt satt,
om de elektroniska sakringarna utléses
eller det blir fel pa apparaten s& markeras

detta genom att kontrollampan blinkar.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta fast
i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgérda problemet med
hjélp av nedanstaende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard
Kontrollera strémférsérjningen.

e Kontrollera stickkontakten.

e Kontrollera funktionsarmen. Star den
i ratt lage? Sitter den fast?

e Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

e Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

106

e Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvéands.

® Sékerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och dérefter tillbaka till 6nskat
lage.

Fel
Apparaten stanger av sig under anvandning.
Overbelastningsskyddet har aktiverats. For
manga livsmedel har bearbetats samtidigt.
Atgard
e Stang av apparaten.
® Bearbeta mindre méangd livsmedel.
Overskrid inte maximala mangder
(se "Anvéndningsexempel”)!

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang.

Funktionsarmen gér uppat. Drivuttaget
stdngs av men blir inte stdende i det lage
déar verktyget kan séattas fast eller tas loss.
Atgérd

® Vrid stromvredet till O/off.

e Vrid funktionsarmen till lage 1. 24
e SIla pa apparaten (lage 1). _A
e Sténg ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar
verktyget kan sattas fast eller tas loss.

Fel
Mixern bdrjar inte arbeta eller stannar under
arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har
fastnat.
Atgard
Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.
® | ossa mixern och avldgsna det som
fastnat.
® Satt ater pa mixern.
Sla pa apparaten.

m Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjénst.

%
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Anvandningsexempel

Vispgrédde
100 g-600 g dD)

® Bearbeta gradden med
ballongvispen 1%2—4 min i lage 7 (4) -
beroende pa graddens mangd och
konsistens.

Vispad aggvita
1-8 &ggvitor dD)

® Bearbeta dggvitorna med
ballongvispen 4-6 min i 1age 7 (4).

Grundrecept

Deg fér sockerkaka dD)

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetemjol

70 g potatismjol

ev. bakpulver

® Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjél) ca 4-6 min
i lage 7 (4) till skum.

® Vrid strdmvredet till lAge 1 (1) och blanda
ned det siktade vete- och potatismjélet
skedvis under ca 2—1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Deg fér saftig sockerkaka
Grundrecept O

3-4 agg

200-250 g socker

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en 'z citron

200-250 g smor eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjol

1 pkt bakpulver

125 ml mjélk

e Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. Y2min i lage 1 (1), och sedan
ytterligare 3—4 min i lage 7 (4).

Max méngd: 1,5 ggr grundreceptet

gggc?rgcepl @ C

125 g smor (rumsvarmt)
100-125 g socker

1499

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker
250 g vetem|ol

ev. bakpulver

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Bearbeta alla ingredienser med
grovvispen ca Y2minilage 1 (1) och
sedan ytterligare ca 2-3 min i lage 6 (3).

Fran och med 500 g vetemjdl:

e Knada ingredienser med degkroken ca
Y2 min i l&dge 1 (1), och sedan ytterligare
ca 3-4 min i lage 3 (2).

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Jasdeg

Grundrecept d,

500 g vetemjél

1 &gg

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjolk

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet av en ' citron

1 krm salt

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 minut i ldge 1 och
sedan ca 3-6 minuter i lage 3 (2).

Max méngd: 1,5 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept d,

300 g vetemjél

3 &gg

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

® Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 (2) till deg.

Max méngd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept C
750 g vetemjél

2 pkt torrjést

2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten
Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca Y2minutilage 1 och sedan ca 4-5 minuter
i lage 3 (2).

Majonnés

2 agg @

2 tsk senap

Y4 | matolja

2 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

® Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 (2) eller
4 (3).

107
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langsamt genom tratten och fortsétt

>

e Stéll mixernil&get 7 (4) och héll matolian ~ Honungspalagg
30 g smor (kylskapskallt, 7 °C) @

blanda tills majonn&sen emulgerar.

Majonnésen ska inte férvaras utan
konsumeras snart.

190 g honung (kylskéapskall, 7 °C)

® Dela smoéret i sma bitar och lagg in
i mixern.

e Tillsatt honung och mixa 15 sekunder
i lage 7 (4).

Extra tillbehor

MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
Citruspress grapefrukt.
MUZ5CC1 For att skara frukt och grénsaker i lika stora tarningar

Tarningsskivare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
Kottkvarn
MUZ45LSH Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Sats halskivor fin
(3 mm), grov (6 mm)

Fin till pastejer och smorgaspalagg, grov till korv och
flask.

MUZ45SVA1 Till kéttkvarn MUZ5FWA1.

Kakspritsmunstycke Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.

MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA1.

Riveylinder For att riva nétter, mandlar, choklad och torkade
smafranska.

MUZ45FV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Passertillsats

For att gdéra mos av barfrukter utom hallon, tomater
och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkérnade.

108

Robert Bosch Hausgerate GmbH

4 ~+

*@%



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 109 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

a

MUZ45PS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.
Pommes frites-skiva  For att skéra ra potatis till pommes frites.

MUZ45AG1 Till grdnsaksskarare MUZ5DS1.

Skaérskiva for Skar frukt och grénsaker i fina strimlor till asiatiska

asiatiska ratter gronsaksratter.

MUZ45RSH Till grénsaksskarare MUZ5DS1.

Rivskiva grov For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

MUZ45KP1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.

Skaérskiva for rarakor For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att
skéra frukt och grénsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjél plus

Blandarskal i rostfritt ingredienser.

stal

MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus

Plastblandarskal ingredienser.

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och grénsaker,

Mixer i plast bereda majonnas, finférdela frukt och nétter, krossa
isbitar.

MUZ5MM1 For att hacka kryddor, grénsaker, &pplen och kott,

Matberedartillsats strimla morétter och rattika, riva osten, nétter och kall
choklad.

Om en tillbehdrsdel inte medfdljer leveransen finns det att képa i fackhandeln eller hos
kundtjanst.
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Avfallshantering Konsumentbestammelser
ﬁ Denna maskin &r mérkt i enlighet med | Sverige galler av EHL antagna konsument-
den europeiska riktlinjen 2012/19/EU  bestdmmelser. Den fullsténdiga texten finns
= Or elektriska och elektroniska hos din handlare. Spar kvittot.
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Riktlinjen anger ramarna for atertagande
och atervinning av uttjéinta produkter inom
hela EU.
H&r med din kommun eller det stélle dar
du kopt apparaten var du lamnar en gammal
apparat.

Rétten till &ndringar forbehalles.

110 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Lue kéyttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttdéa. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kéyttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskéytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttéon. Kotitalouskayttédn rinnastettava kayttd
kasittda esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seké laitteen kaytdn
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kéayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten méaarien késittelyyn

ja keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita
maksimimaaria (katso »Kayttéesimerkit«)!

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
sekd taikinan vaivaamiseen. Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden
tai aineiden késittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden
kanssa voit kayttaa laitetta myés muihin kayttétarkoituksiin.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa. Kun kaytat
varusteita, noudata oheisia kayttdohjeita.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoéiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytésté voi aiheutua.
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Lapset eivat saa leikkia laitteella. Ala kdytad koskaan laitetta ilman
valvontaa.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain siséatiloissa. Kéyta laitetta
vain, kun liitdntgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, ettéd terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantgjohtoa.
Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tydskentelya varten on tehty.

Al4 upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
juoksevan veden alla.

Ala kayta héyrypuhdistinta.

Ala muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna koneeseen.
Odota, ettd moottori on pysahtynyt.

Vaihda varuste/lisdvaruste vain moottorin ollessa pyséhdyksissa —
moottori toimii viel& jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Kaynnisté ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairidn poistamista.

Varo pydrivia varusteita — loukkaantumisvaara!

Varo koskettamasta pydriviin osiin. Al& tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tydskentele vain kannen (12) ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay viela
jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon. Siirrd varsi toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pysahtynyt.

Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttoliitannat
on peitetty suojakansilla (5, 8).

Kiinnit&/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Ala laita sormia tayttdsuppiloon.

112 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaaral

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.

Tartu hienonnusteriin vain teran reunastal!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaaral!
Al3 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen! Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on pyséahtynyt! Kokoa ensin
tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta

tehosekoitinta ilman kantta.
Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa

nestettd enintdan 0,5 litraa.
Tarkeéaa!

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa. Kun kaytat
varusteita, noudata oheisia kayttéohjeita.
Kayta samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisdvarustetta.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

(4]

£,

Noudata kayttdohjeita.

@ ' Varoitus! Pydriva tera.

Varoitus! Pydriva varuste.
Al4 tartu tayttdaukkoon.

Turvajarjestelmét
Kaynnistyssuoja
Katso taulukko »Kayttéasennot«
Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa 1
ja3:
— kun kulho (11) on paikallaan
ja napsahtanut kiinni ja
— tehosekoittimen kayttéliitAnnan
suojakansi (8) on asetettu paikalleen.
Uudelleenkaynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa péaalle,
mutta moottori ei kdynnisty, kun sahkoét taas
kytkeytyvét paélle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kAynnista sitten kone.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kdytén aikana
itsestédan pois paélta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, ettd on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta » Toimenpiteita
kayttéhairididen varalle« miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille

(katso myds oheinen taulukko eri malleista,
kuva [M). Laite on huoltovapaa.
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Laitteen osat
K&anna esiin kuvasivut.
Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
»Easy Armlift«-toiminnon avulla varsi

Kuva I

likkuu yléspéin (katso »Kayttdasennot«).

3 Valitsin
Kun pyséaytat koneen (asento 0/off),
se asettuu automaattisesti optimaaliseen

asentoon varusteiden vaihtamista varten.

MUMS52...

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kéyttdbnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Nopeusalueet 1-4, kayttdnopeudet:

1 = alhainen kéytténopeus - hidas,

4 = suuri kéyttdnopeus — nopea.
MUM54../MUM55../MUM56...:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Nopeusalueet 1-7, kdyttbnopeudet:

1 = alhainen kaytténopeus - hidas,

7 = suuri kdyttdnopeus — nopea.

4 Toiminnan nayttd (MUM54../55../56..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7).

Valo vilkkuu, jos laitetta kdytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle«.

5 Kayitéliitinnan suojakansi
Irrota kéyttéliitdnnan suojakansi
painamalla sité takaosasta ja poista
kansi.

6 Kayttdliitanta
- Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (Lisévaruste *).

Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttéliitAnnan suojakansi paikoilleen.

7 Kayttéliiténta varusteille (pallovispild,
vispild, taikinakoukku) ja lihamyllylle
(lisvaruste *)

8 Tehosekoittimen kayttéliitdnnan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitdnta
(lisévaruste *)

Kun et kayt4 lisélaitteita, aseta
kayttolithinnan suojakansi paikoilleen.
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10 Johdon séilytystila
MUMS52../MUM54..:
Kelaa liitdntéjohto sité varten olevaan
tilaan
MUMS55../MUMS56..:
Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi
Varusteet
13 Vispila
14 Pallovispila
15 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
séilyttAmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttdpainin
18 Kansi, jossa on téyttésuppilo
19 Hienonnusterat
19a Kaannettava viipalointiteré —
paksu/ohut
19b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
19c Raastetera — keskihieno
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin *
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeisté tai asiakaspalvelusta.

Kayttdasennot

A Huom.!

Kaytd konetta vain, kun varuste/lisdvaruste
on Kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan ké&yfttdliitantdan ja paikkaan ja se on
oikeassa kdyttéasennossaan.

Kdantyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni
kdyttéasentoon.

m Huomautus

Varressa on »Easy Armlift«-toiminto,
jonka avulla varsi kdantyy helpommin
ylés.

Kuva

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kayttbasennon saato:

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.
Kéayta apuna katta.

® Siirra varsi haluamaasi asentoon niin,
ettéd se napsahtaa kiinni.

R MUM54..
Kaytto-
Asento| CAO MUMS2..| MUNSS..
G| |
1 |7 o | |
] 12| 13
2 |7 B . - -
L | ] e | e
3 6 L2
Ll 28 | as
s 1 @ 34 | 57
4 =
7 Sl H;_Lg 34 | 57

Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus. Suurempien méarien
lisddminen.

Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskenfelyd varten on tehty.

A Huom.!

K&yid konetta vain, kun lisédvaruste/varuste

on kayttéasennossaan.

Ald kdynnista konetta iiman varustetta.

Ald altista konetfta ja varustetta

ldmmoéniéhteille. Osat eivét sovellu

mikroaaltouunikdyttodn.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttékertaa, katso
kappale »Puhdistus«.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Térkea ohje

Kéayttdohjeessa suositellut tyénopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa on
7-asentoinen valitsin. Jos koneessa on
4-asentoinen valitsin, vastaavat tiedot
on annettu suluissa.

Kéayttdohjeessa on tarra, jossa on
annettu koneen tyénopeuden viitearvot
kaytettdessa varustetta tai lisdvarustetta.
Suositus: kiinnita tarra koneeseen

(kuva [@).

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

e Veda litAntdjohto ulos (kuva BI).
MUM52../MUMb54.. T
Veda johto tarvittavaan \’
pituuteen.

MUMB55../MUMS56..

Johto kelautuu

automaattisesti paikoilleen:

Vedé yhdell& vedolla

maéra (max. 100 cm) ja paasta

johto hitaasti irti; johto lukittuu.

Kun johto on liian pitké&:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen

kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten

uudelleen johdosta ja paédsta hitaasti irti;

Johdon kelaustila:
litdntajohtoa ulos haluamasi
johto lukittuu.

Huom.!

Varo, ettel johto kierry sisdéntyénnettdessé.
Kun koneessa on automaattinen
Jjohdonkelaus, &ld tyénné johtoa sisdéan
kdsin. Jos johto juuttuu kiinni, veda se
kokonaan ulos ja anna sen sitten kelautua
parkalleen.

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

115




é MUMSxxx_de-ar.book Seite 116 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

fi
Kulho ja varusteet

Varo pydrivia varusteita -
loukkaantumisvaara

Al tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. TyJdskentele vain kannen (12)
ollessa paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kdy vield jonkin aikaa
pysayttamisen jélkeen ja pyséhtyy
varusteiden vaihtoasentoon. Siirrd varsi
toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pyséahtynyt.

Laiftetta saa turvallisuussyista kayttas vain,
kun kdyttamaéttémat kayttéliitannat on
peitetty suojakansilla (5, 8).

A Huom./

Kaytd kulhoa vain tdmén laitteen kanssa.

Vispilat (13) ((J))

sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan

Pallovispila (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ({D)
ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa d’

taikinaan ainekset, joita ei tarvitse

hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)

Kulhon ja varusteiden kayttd Kuva @

® Paina avaamispainiketta ja kddnna
varsi asentoon 2.

e Kiinnit4 kulho:

— Kallista kulhoa itseesi péin,
aseta paikalleen ja laske alas,

— k&anna vastapaivaéan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

e Kiinnitd sopiva varuste — vispild,
pallovispilé tai taikinakoukku —, niin etta
se lukittuu kayttoliitdntaan.

Ohje:

K&anna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy
lukkiutumaan (kuva 3-4b).

® Tayta ainekset kulhoon.

® Paina avaamispainiketta ja kd&dnna
varsi asentoon 1. E

® laita kansi paikalleen.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Suositus:

— Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1 (1),
valitse sitten asento 7 (4)

— Pallovispilé:
nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
nopeudella 1(1)

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1 (1),
vaivaa nopeudella 3 (2)

Ainesten lis&dminen

® Pysayté kone valitsimesta.

® Lisa4 ainekset kannessa olevan
tayttbaukon kautta.
tai

® Irrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja kd&nna
varsi asentoon 2.

® Tayta ainekset.

Kaytén jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Irrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja kdanna

varsi asentoon 2.

Irrota varuste kayttéliitdnnasta.

Poista kulho.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Vihannesleikkuri

A

A

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien terdviin teriin
tai synjiin. Tartu hienonnusteriin vain teréan
reunasta/

Kiinnitd/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pyséahtynyt ja pistotulppa
irrofettu pistorasiasta.

Ald laita sormia tdyttésuppiloon.

Huom.!

Kdyld vihannesleikkuria vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin vihannesleikkuri.

Kaytd vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kdyttbéasennossa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ylikuormitussuoja Kuva @
Vihannesleikkurin kayttdéakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.

Uuden teranpidikkeen ja kayttdakselin voi
tilata huoltopalvelusta.
Kéannettava viipalointitera — )
paksu/ohut

viipaloi hedelmét ja kasvikset.

Kayttébnopeus 5 (3).

Ké&annettévén viipalointiterdn merkinnat:

»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom./

Kéénnettdva vijpalointiterd ef sovellu kovan
Juuston, leivdn, sdmpyldiden tai suklaan
vijpalointiin. Vijpaloi keitetyt perunat vain

kylmina.
Kéannettéva raastintera - Sy
karkea/hieno
raastaa vihannekset, hedelmét ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kéaytténopeus 3 (2) tai 4 (3).
Ké&éannettdvan raastinteran merkinnét:
»2« karkealle raasteelle
»4« hienolle raasteelle
Huom.!
Kaénnetidva raastintera el sovellu
péahkindiden rouhimiseen. Raasta pehmeds
Juustoa vain terdn karkealla puolella
nopeudella 7 (4).
Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin) seka roubhii
jA&hdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kéayttébnopeus 7 (4).
Huom./
Raastelerd ei sovellu pehmedn juuston
tai juustovijpaleiden raastamiseen.
Vihannesleikkurin kayité Kuva €
® Paina avaamispainiketta ja kddnna

varsi asentoon 2. E
e Kiinnité kulho:

— Kallista kulhoa itseesi pain,

aseta paikalleen ja laske alas,
— k&anna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Paina avaamispainiketta ja kd&nna (_ 22
varsi asentoon 3.

® Irrota vihannesleikkurin
kayttéliitAnnan suojakansi (kuva [€-5a).

e Pid4 kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspéin.

® Aseta haluamasi viipalointi- tai
raastintera varovasti paikalleen
terdnpidikkeen karkiosien paélle
(kuva [@-6a). Kun kaytat kdannettédvaa
terda, varmista etté tarvitsemasi
kayttdpuoli on yléspain.

® Tartu terénpidikkeeseen sen yldpaéasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

® Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkinta) ja kdanna myo6tapaivaan
vasteeseen asti.

® Aseta vihannesleikkuri kayttéliitdnnan

paélle kuten kuvassa [€-8 ja kd&nna

my6tapaivaan vasteeseen asti.

Valitse suositeltu nopeus:

e Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tyénna
sisdanpain syobttépainimella.

Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivét

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta

yleiskoneesta, irrota pistotulppa
pistorasiasta, odota ettd moottori pysahtyy,
poista vihannesleikkurin kansi ja tyhjenna
tayttdsuppilo.

Kayton jélkeen

® Pysayté kone valitsimesta.

o Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

® |Irrota kansi vastapadivaan kaantaen.

e Poista teranpidike ja terd painamalla
sormella kayttdakselia vasten
alhaaltapéin (kuva [0).

® Puhdista osat.
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Tehosekoitin

Varo ferdvéa terdd/pyorivéd

kéyttoakselia — loukkaantumisvaara!
Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota/kiinnitd
tehosekoitin vain kun koneen mooftori on
pyséahtynyt! Kokoa ensin tehosekoitin ja
kiinnitd se vasta siften peruskoneeseen.
Ald kdyta tehosekoitinta ilman kantta.

A Palovamman vaaral

Kannessa olevan suppilon kautita tulee
ulos hoyryd sekoitettaessa kuumia
aineksia. T&yld tehosekoittimeen kuumaa
tai kuohuvaa nestettd enintdéan 0,5 litraa.

Huom.! .

Tehosekoitin voi vaurioitua. Al kdsittele

pakasleita (paitsi jddpaloja). Ald kdytd

tehosekoitinta tyhfana.

Tehosekoittimen kayitd Kuva

® Painavapautuspainiketta jakddnnad |5}
varsi asentoon 4. i

e Poista tehosekoittimen —
kayttoliithnnan suojakansi.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdénna vastapéivaan
vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
Maksimimaéara nesteitd = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteitd = 0,5 litraa;
optimaali kasittelyméaara kiinteitd aineksia
= 50-100 grammaa.

® Aseta kansi paikalleen ja kdédnna
vastapéivéan vasteeseen asti
tehosekoittimen kahvassa. Kannen tulee
napsahtaa kiinni.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisédminen Kuva M-8

® Pysdaytd kone valitsimesta.

® Irrota kansi ja liséé ainekset

tai

® poista suppilo ja liséa kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon 1api.
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Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaéntéen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytén

jalkeen.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kdyta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.
Peruskoneen puhdistus

A Sahkoiskun vaaral

Alé upota peruskonetta veteen tai
pese sité juoksevan veden alla.
Ald kdyta hoyrypuhdistinta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttéliitdntdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kéayté tarvittaessa hieman késinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

e Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin

astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa

muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista

lahtee punaista varid, jonka voit pyyhkia pois

vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)

linalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.

Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo fterdvéda teraa —
loukkaantumisvaara!

Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain
késin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vinkki: Nesteiden késittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen myds
irrottamatta sita koneesta. Kaada koneeseen
kiinnitettyyn sekoittimeen véhén vetta,
johon on lisatty késinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kaynnista tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehosekoitin
puhtaalla vedell&.

m Térkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia
puhdistusohijeita.

Sailytys

A Loukkaantumisvaara

Kun et kdytd konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [4

e Sailyta varusteita ja hienonnusterid
varustelaukussa.

® Siilyta varustelaukkua kulhossa.

e Siilytys alkuperdispakkauksessa,
katso kuva M.

Toimenpiteita kdyttéhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
hdairién poistamista.

Térkeé ohje koskien malleja
MUM54../MUMS55../MUMS56..

Jos kaytét laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee
vika, niin toiminnan naytén valo alkaa
vilkkua.

K&antyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttéasentoon.

Yrité poistaa héirid ensin seuraavien
ohjeiden avulla.

Hairié

Laite ei kéynnisty.
Toimenpide

® Tarkista virransaanti.
® Tarkista pistotulppa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

® Kaanna tehosekoitin tai kulho
vasteeseen asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja kd&nné vasteeseen asti.

o Kiinnit4 suojakansi kayttamattémien
kayttoliitAntojen paalle.

® Uudelleenkd@ynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairié
Kone kytkeytyy kaytdn aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Késiteltavia aineksia oli liian paljon.
Toimenpide
o Katkaise virta koneesta.
® Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.
Al& ylitd maksimimaaria
(katso »Kayttdéesimerkit«)!

Hairié
Kéytdn aikana painettiin vahingossa
avaamispainiketta.
Varsi kdantyy ylds. Moottori kytkeytyy pois
paalta, mutta laite ei pysahdy varusteiden
vaihtoasentoon.
Toimenpide
® Aseta valitsin asentoon O/off.
® Aseta varsi asentoon 1.
® Kaynnista kone (tehoalue 1). ﬁ
o Katkaise taas virta koneesta.
Varuste pyséahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

Hairié

Tehosekoitin ei toimi tai pyséhtyy kaytén

aikana, moottori »hurisee«. Tera on

jumittunut.

Toimenpide

o Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

® Irrota tehosekoitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.
Kéynnista kone.

m Térkea ohje

Jos héiri6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

119
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Kéayttéohjeita

Kermavaahto
100 g-600 g dD)

® Vatkaa kerma vaahdoksi
pallovispildlld 1'2—4 minuutin ajan
nopeudella 7 (4) (kermamaéran ja
-laadun mukaan).

Valkuaisvaahto
1-8 kananmunan valkuaista dD)

® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
pallovispildlld 4-6 minuutin ajan
nopeudella 7 (4).

Sokerikakkutaikina
Perusohje dD)

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispildllé vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

® K&anna valitsin asentoon 1 (1) ja lisdé
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimima&ra: 2 x perusohje

Perusohje

Kakkutaikina @)

3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria tai %2 sitruunan raastettu

kuori

200-250 g voita tai margariinia

(huoneenlampoisté)

500 g jauhoja

1 il leivinjauhetta

125 ml maitoa

® Sekoita vispilélla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 7 (4).

Maksimimaéré: 1,5 x perusohje

120
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Murotaikina
Perusohje @ d

125 g voita
(huoneenlampdisté)
100-125 g sokeria
1 muna
ripaus suolaa
hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
250 g jauhoja
mahd. leivinjauhetta
® Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin 2 minuuttia
nopeudella 1 (1), sitten noin 2-3
minuuttia nopeudella 6 (3).
500 g jauhoja tai enemmaéan:
e Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3 (2).
Maksimimaéra: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje d

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenldmpbisté)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

o Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaéra: 1,5 x perusohje

Pastataikina
Perusohje d

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa

vettd

® Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaéra: 1,5 x perusohje

Leipataikina d,

Perusohje

750 g jauhoja

2 pussillinen kuivahiivaa

2 tl suolaa

450-500 ml [Amminta vettd
Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
4-5 minuuttia nopeudella 3 (2).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Majoneesi

2 munaa

2 tl sinappia

Ya | 6ljya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa
ripaus sokeria

Ainesten pit44 olla huoneenldmpdisia.

fi
Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
Hunajalevite
30 g voita (jaékaapista, 7 °C) @
190 g hunajaa (jaékaapista, 7 °C)
Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita
voipalat tehosekoittimeen.
® Lisda hunaja ja sekoita 15 sekuntia
nopeudella 7 (4).

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)

tehosekoittimessa muutama sekunti

nopeudella 3 (2) tai 4 (3).

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja
kaada 6ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi

emulgoituu.

Lisavaruste

e

MUZ5ZP1
Sitruspuserrin

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

MUZ5CC1
Kuutioleikkuri

Paloittelee hedelmét ja vihannekset samankokoisiksi
kuutioiksi

Reikalevysarja hieno
(3 mm), karkea

MUZ5FW1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
Lihamylly jauhelihamurekkeen valmistamista varten.
MUZ45LS1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Hieno tera pasteijoille ja levitteille,
karkea bratwursteille ja silavalle.

)

(6 mm)
MUZ45SV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
€ Kakkupursotin Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa
~ MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FWA1.
7 Raastinlaite Rouhii pahkindt, mantelit, suklaan ja kuivat sdmpylat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45FVA1
Sosepuserrin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret
esim. viinimarjoista.

Wokkivihannestera

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSH1.

Ranskanperunaterd  Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
kasvisruokiin.

MUZ45RS1
Raastetera karkea

Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja
knéddeleihin.

MUZ45KP1
Réstiperunatera

Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastaa raa’at perunat réstiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.

Tehosekoitin, muovia

MUZ5ER2 Kulhossa voit késitelld taikinat, maks. 750 g jauhoja
Teraskulho plus lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitelld taikinat, maks. 750 g jauhoja
Muovikulho plus lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmét ja vihannekset,

valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmét ja
pahkinat, murskaa jaapalat.

MUZ5MM1
Monitoimisekoitin

Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pdhkinat
ja jaadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai

asiakaspalvelusta.

122
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Kierratysohjeita
Laitteessa on sé&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
s 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kéytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalté sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ%

é MUMSxxx_de-ar.book Seite 123 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

fi

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntdmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

%
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas,
comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para

uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de
huéspedes o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades
a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. No superar las maximas cantidades admisibles

(véanse los «Ejemplos de aplicacion»)!

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el
campo de aplicacion del aparato.

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.
Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

124 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

jPeligro de descarga eléctrical

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexidn a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los nifos jueguen con el aparato. Mantener el aparato
siempre bajo vigilancia durante su funcionamiento.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
solo en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexién o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el
éste y extraer el cable de conexidn de la toma de corriente. El aparato
debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber una
persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo. No arrastrar el cable de conexidn del aparato por encima
de bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el
cable de conexion del aparato no entre en ningiin momento en
contacto con objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles
situaciones de peligro, la sustitucidn del cable de conexidn del aparato
sé6lo podra ser realizada por personal técnico del fabricante o de su
Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

jPeligro de lesiones!

jPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha
cerciorado de que todos los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos
ni lavarla bajo el grifo de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de
vapor! No modificar la posicion el brazo giratorio estando el aparato en
funcionamiento.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 125
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Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir, el acciona-
miento utilizado) esté parado. Cambiar los accesorios sélo con el
motor parado dado que, tras desconectar el aparato, el accionamiento
del mismo continda girando durante unos instantes.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio. Extraer el cable de conexidn de la toma de corriente en caso
de no utilizar el aparato. Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexién de la toma de corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

No introducir nunca las manos en el recipiente durante el funciona-
miento del aparato. jNo introducir nunca las manos en el recipiente
mientras esté en funcionamiento el aparato! jTrabajar sélo con la tapa
(12) colocada! Cambiar los accesorios sdélo con el motor parado —
iEl aparato continda funcionando durante unos instantes tras
desconectarlo, quedando parado en la posicidén para cambiar el
accesorio! Mover el brazo giratorio sélo una vez que se ha parado

el accesorio usado. Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no utilizados cubiertos con
las tapas protectoras (5, 8) correspondientes. Colocar o retirar el
cortador-rallador de la base motriz sélo una vez que el accionamiento
de ésta se ha parado completamente y se ha extraido el cable de
conexién de la toma de corriente. No introducir las manos en la boca
de llenado.

jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras sélo por el borde!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montada! jDesmontar
o montar la batidora sélo estando el accionamiento parado! Trabajar
siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

jPeligro de quemadural!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

jlmportante!

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.
Utilizar sélo un accesorio simultdneamente con la base motriz.
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A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios
EE iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

@' iAtencién! Cuchillas giratorias.

iAtencién! jAccesorios giratorios.

No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexion

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»
En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se
puede conectar:

— si el recipiente de mezcla (11) esta

Descripcién del aparato
Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones. Fig. &
Base motriz

1 Tecla de desbloqueo
2 Brazo giratorio

colocado en la maquinay se ha encajado
girandolo y
— sila tapa protectora del accionamiento
de la batidora (8) estd colocada.
Proteccién contra puesta en marcha fortuita
En caso de corte o interrupcion del
suministro de corriente, el aparato
permanece conectado, aunque el motor no
se pone en marcha. Para volver a conectar el
aparato, girar el mando a la posicion «0/off»
Seguro contra sobrecarga
En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccion contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.
Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso de
activarse uno de los sistemas de seguridad,
debera consultarse el capitulo «Localizacion
de averias».
Las presentes instrucciones de uso son
vdlidas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de
modelos, Fig. ). El aparato no requiere
un mantenimiento especifico.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Funcion «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).
Mando giratorio

Tras colocar el mando en la posicién de
desconexién (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicién optima para
cambiar los accesorios.

MUMB2..

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo ndmero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 14, velocidad de trabajo:

1 = velocidad de trabajo lenta,

4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUM55../MUM56..

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo ndimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicién 1-7, velocidad de trabajo:

1 = velocidad de trabajo lenta,

7 = velocidad de trabajo rapida.
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4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (MUM54../55../56..)

Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicion M
0 1-7).

Parpadea en caso de un error en el
manejo del aparato, al dispararse el
fusible electronico o en caso de
registrarse una averia en el aparato;
véase al respecto el capitulo
«Localizacién de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional *).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento de la
jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUMb54...:
Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable
MUM55../MUMS56..:
Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.
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Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino
19c¢ Disco rallador — semifino
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga
Batidora *
22 Vaso de la batidora
23 Tapa
24 Embudo

*

En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

A JjAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

m Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcién «Easy Armilift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Fig. &

Ajustar la posicién de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montar/Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,

agregar grandes cantidades de alimentos.

Manejo del aparato

A jPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la foma de
corriente solo una vez se ha cerciorado
de que todos los preparativos se han
concluido y el aparato estd listo para
trabajar.

A jAtencion!
Usar el aparato sdlo con los accesorios en
posicion de trabajo.
Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
No exponer el aparato y sus accesorios a la
accion de fuentes de calor. Las piezas no
son aptas para emplear en el microonadas.
® Se aconseja limpiar a fondo el aparato
y sus accesorios antes de usarlos por
vez primera. Véase a este respecto
también el capitulo «Limpieza».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la
velocidad de trabajo que se facilitan en
las presentes instrucciones de uso se
refieren a aparatos con mando giratorio
de siete posiciones. Para los aparatos
con mando giratorio de cuatro posiciones,
los valores estan indicados entre
paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para
la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados.

Aconsejamos colocar dicho adhesivo en
el aparato (Fig. @).

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

MUMB55../MUM56..
jAtencion!

Recogecable automatico:
Tirar del cable, una sola vez,

No forcer el cable al introducirlo en su

alojamiento.

® Extraer el cable de conexién del
compartimento (Fig. BI).
MUM52../MUM54.. |
Compartimento para guardar
el cagle: parad \’
Extraer el cable de conexién [Q
del aparato en la longitud

necesaria.

5

hasta alcanzar la longitud 9%

deseada (maxima longitud

100 cm).

Soltarlo lentamente:

El cable queda retenido en la posicion

alcanzada. Reducir la longitud del cable:

Volver a tirar ligeramente del cable

y soltarlo lentamente; el cable queda

retenido en esta posicion.
En los modelos equipados con recogecable
automatico, no tratar de introaucirlo
manualmente en su alojamiento, de lo
conlrario no se podrd extraer completamente
mads adelante. En caso de estar el cable
agarrotado, extraerlo completamente de su
alojamiento y enrollarfo.
® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
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Recipiente de mezcla y accesorios

[Peligro de lesiones a causa de
/a rotacion de los accesorio!

;INo introducir nunca las manos en e/
recipiente mientras esté en funciona-
miento el aparato! j Trabajar solo con la
tapa (12) colocada!

Cambiar los accesorios solo con el motor
parado - jEl aparato continda funcionando
aurante unos instantes tras desconectario,
quedando parado en /a posicion para
cambiar el accesorio! Mover el brazo
giratorio solo una vez que se ha parado
el accesorio usado.

Por razones de seguridad, el aparato
deberad usarse solo estando los acciona-
mientos no utilizados cubiertos con las
tapas protectoras correspondientes (5, 8).

A jAtencion!
Utilizar el recijpiente de mezcla solo para
elaborar alimentos con este aparato
Varilla mezcladora (13)

para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (14) @)

para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida.
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas d’
y mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas,
laminas de chocolate)

Trabajar con el recipiente

de mezcla y los accesorios Fig. @
® Pulsar la tecla de desbloqueo

y colocar el brazo giratorio en la

posicion 2.

® Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,

varilla mezcladora, varilla batidora o

garfio amasador, haciéndolo encajar

hasta el tope en el accionamiento.
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Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el
separador de masa hasta que encaje la
varilla en el accionamiento (Fig. @-4b).

® Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

® Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 1.

Colocar la tapa sobre el recipiente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicién 1 (1)

y ajustar a continuacion la posicién de
trabajo 7 (4).

— Varilla batidora:
posicion «7» (4); mezclar los ingredientes
en la posicion «1» (1)

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes
en la posicién «1» (1) y amasarlos
a continuacion en la posicion «3» (2).

Agregar o reponer ingredientes

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.

o

® Retirar la tapa.

® Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

e Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo

y colocar el brazo giratorio en la

posicion 2.

Retirar el accesorio del accionamiento.
® Retirar el recipiente del aparato.

Limpiar todas las piezas. Véase a este

respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cortador-rallador

A jPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas ni los discos pica-
dores. jSufetar las cuchillas picadoras
solo por el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de /a
base molriz sdlo una vez que el acciona-
miento de ésta se ha parado completa-
mente y se ha extraido el cable de
conexion de la toma de corriente.

No introducir las manos en /la boca de
llenado.

[Alencion!

Utilizar el cortador-rallador solo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la base
motriz.

Usar el cortador-rallador sdlo en la posicion
de trabajo mostrada.

Proteccién contra sobrecarga Fig.
Con objeto de evitar dafos importantes en su
aparato en caso de sobrecarga del cortador-
rallador, el eje de accionamiento de éste
incorpora una entalladura (punto de ruptura
prescrito). En caso de producirse una
sobrecarga del cortador-rallador, el eje de
accionamiento se rompe en este punto.

El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.
Cuchilla reversible para cortar — )
gruesalfina

para cortar frutar y verdura.

Procesar en el escaldn «5» (3).
Denominacién en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

[Alencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
paneciflos y chocolate. Cortar las patatas
cociaas no harinosas solo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado — 2y
grueso/fino
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalon 3 (2) 6 4 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchifla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos solo con la cara gruesa en
el escalon «7» (4).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalon «7» (4).

jAtencion/

El disco rallador no es adecuado para rallar

quesos blandos y cortables tipo edamer

0 gouda.

Trabajar con el cortador-rallador Fig. @

® Pulsar la tecla de desbloqueo

y colocar el brazo giratorio en la

posicion 2. —

e Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

e Pulsar la tecla de desbloqueo 24
y colocar el brazo giratorio en la
posicion 3.

® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).
Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencién a que
las dos puntas estén hacia arriba,.

e Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora o el disco rallador sobre las
puntas del soporte portadiscos (Fig. [€-
6a). En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que
se desea utilizar esté hacia arriba.

® Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [€-6b).

® Montar la tapa, prestando atencién a la
marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

® Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha

(sentido de marcha de las agujas del

reloj), hasta el tope.
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® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

® Introducir los alimentos que se
desean procesar en la boca de carga
y empujarlos con el empujador.

jAlencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular

de los alimentos, cortar éstos por manojos

delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos

que se desean procesar en el cortador-

rallador quedaran aprisionados o inmoviliza-
dos habra que desconectar el robot de
cocina. Extraer el cable de conexién de la
toma de corriente y aguardar a que el
accionamiento se haya parado. Retirar la
tapa del cortador-rallador y vaciar la boca
de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

e Girar latapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. ).

® Limpiar las piezas.

Batidora
jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/e/ accionamiento

A giratorio!

;o introducir nunca las manos en la
batidora montaada! j[Desmontar o montar
/a batidora sdlo estando el accionamiento
parado! Trabajar siempre con la cuchifla
de la jarra batidora correctamente fijada
y la tapa colocada.
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A /Peligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en la batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la fapa.
Llenar como maximo 0,5 litros de liquido
callente en la batidora.

jAlencion!

La batidora puede sufrir darios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)!
No hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora Fig.
® Pulsar la tecla de desbloqueo ﬁ
y colocar el brazo giratorio en la /U

posicion 4.

® Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

® Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj), hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros. Maxima cantidad de liquidos
calientes o con propension a formar
espuma admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracion para
productos soélidos = 50-100 gramos.

o Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

® Colocar el mando giratorio en la posicidn
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes Fig. 11-8

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o

e retirar el embudo y agregar los
ingredientes sdlidos a través de la
abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

o Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dariadas.

Limpiar la base motriz

A jPeligro de descarga eléctrical

j/No sumergir nunca la base motriz en el
agua! jINo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!

iINo utilizar nunca una limpiadora de
vapor!

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pafo
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequerios

El recipiente y los accesorios pequefos
se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el
lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador
son aptos para el lavavajillas.

Consejo préctico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio el
cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacién

el cortador-rallador con agua.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Limpiar la batidora

cuchillas cortantes!

No tocar ni manijpular nunca las cuchillas
con las manos.

ﬁ jPeligro de lesiones a causa de las

La jarra, la tapay el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco de
agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato. Activar durante unos
instantes la funcion «M». Verter el agua al
desagle y enjuagar la jarra con agua limpia.

E Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar
atencién a los consejos de lavado

y cuidado que figuran en la bolsa de los

accesorios.

%

Guardar el aparato

A /Peligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [4
e Guardar los accesorios en la bolsa.
® Guardar la bolsa en el recipiente de

mezcla.
o Guardarla en el embalaje original, Fig. .

Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!

Anles de efectuar cualquier trabajo en e/
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.
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Advertencia importante para los
modelos MUM54../MUMS5../
MUM56..

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico

o registrarse una averia en el aparato,
el piloto de funcionamiento del aparato
parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicién
de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e Verificar la alimentacién de corriente.

e Verificar el enchufe del cable de conexién
del aparato.

e \Verificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la posicién correcta?
¢ Esta enclavado en su posicién?

® Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

® Montar la tapa de la jarra batidora
y apretarla hasta el tope.

® Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los acciona-
mientos que no se estén usando.

® El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado.
Colocar el aparato en la posicidn «0/off»
y a continuacioén ajustar la posiciéon de
trabajo deseada.

Averfa

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccidn contra sobrecarga se ha

activado. Se ha elaborado una cantidad

excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato.

® FElaborar una menor cantidad de
alimentos. No superar las maximas
cantidades admisibles (véanse los
«Ejemplos de aplicacion»)!
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Averia
Durante el funcionamiento del acciona-
miento se pulso fortuitamente la tecla de
desbloqueo.
El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.
El accionamiento se desconecta, pero no
queda en la posicién para cambio de
accesorios.
Forma de subsanarla
® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.
® Colocar el brazo giratorio en la 24
posicién de trabajo «1». /|
o Conectar el aparato (escalon 1).
® Desconectar el aparato.
El accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para

de repente. El motor produce un «murmullo»

sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

o Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

® Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

o Conectar el aparato.

E Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos précticos

Nata montada

100-600 gramos ({D)

e Batir la nata con la varilla batidora
durante 1'2—4 minutos en la posicién de
trabajo «7» (4), segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto de nieve

1-8 claras de huevo dD)

® Batir las claras de huevo con la
varilla batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo «7» (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Masa de bizcocho dD)

Receta bdsica

2 huevos
2-3 cucharadas soperas de agua caliente
100 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

e Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicién de trabajo «7» (4), hasta formar
una masa esponjosa consistente.

o Colocar el mando giratorio en la posicién
«1» (1) y agregar y mezclar la harina y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)
durante aprox. ¥2—1 minuto.
agregandolas a cucharadas.

Méxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida
Receta bdsica O

3-4 huevos
200-250 gramos de azucar
1 pizca de sal
1 sobrecito de azlcar de vainilla o la cascara
de medio limén
200-250 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)
500 gramos de harina
1 paquetito de levadura en polvo
125 ml de leche
® FElaborar todos los ingredientes con la
varilla mezcladora durante aprox.
Y2—1 minuto en la posicién «1» (1) y a
continuacién, durante 3—4 minutos, en
la posicion «7» (4).
Maxima cantidad: 1,5 veces la receta basica

Masa quebrada
(pastaflora) @) C

Receta bdsica

125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azucar
1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azucar
de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e FElaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
Y2 minuto en la posicién «1» (1) y a
continuacién, durante 2-3 minutos,
en la posicion «6» (3).

A partir de 500 gramos de harina:

® Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en la
posicién «1» (1) y a continuacion,
durante 3-4 minutos, en la posicién «3»
2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa de levadura

Recela bdsica d,

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Cascara de "2 limon

1 pizca de sal

® Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. 2 minuto
en la posicién de trabajo 1 y a continua-
cion, durante aprox. 3—6 minutos, en la
posicién de trabajo 3 (2).

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta basica

Masa para pasta d,

Receta basica

300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos) de

agua fria

e Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicién de trabajo «3» (2),
hasta formar una masa.

Méxima cantidad: 1,5 veces la receta basica

Masa para pan d,

Receta basica

750 gramos de harina

2 paquetito de levadura seca
2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada
Amasar todos los ingredientes con el garfio
amasador durante aprox. 2 minuto en la
posicién de trabajo 1 y a continuacion,
durante aprox. 4-5 minutos, en la posicion
de trabajo 3 (2).
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Mayonesa Consumir la mayonesa tras su elaboracién.
2 huevos iNo guardarla!

2 cucharilla de mostaza Crema de miel para untar en el

Y4 | de aceite pan

2 cucharada sopera de zumo de limon 30 gramos de mantequilla

o vinagre (del frigorifico, 7 °C)

1 pizca de sal 190 gramos de mantequilla (del frigorifico,

1 pizca de azucar 7 °C)

Los ingredientes deberan tener todos e Cortar la mantequilla en trozos

la misma temperatura. L pequefos; ponerlos en la jarra batidora.

® Colocar el mando selector en la posicion e Agregar la miel y batir la masa durante
de trabajo «3» (2) 0 «4» (3). Mezclar 15 segundos en la posicién «7» (4).

todos los ingredientes (excepto el aceite)
durante unos segundos en la jarra
batidora en dicha posicién.

® Colocar el mando en la posicién 7 (4).
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos
Exprimidor de citricos

MUZ5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio
Cortadora de dados  uniforme.

MUZ5FWA1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado
Picadora de carne de carne picada.

23 06 MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.
Juego de discos finos Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
(3 mm), gruesos los gruesos para salchichas y bacén.
(6 mm)
~~7 1 MUZ458V1 Para la picadora MUZ5FW1.
€ Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
g reposteria
136 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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~7 MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.
"\) Accesorio para rallar Pararallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
S asentados o secos.
2]
MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio tamizador para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
de frutas tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Disco para cortar Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.
patatas crudas
MUZ45AG1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Disco para cortar Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
verduras orientales  platos de verdura asiaticas.
MUZ45RSH Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Disco rallador, Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
grueso patatas ralladas a la suiza o fioquis.
MUZ45KP1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Disco para rallar Para rallar patatas crudas para preparar tortillas

patatas a la suiza de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en
rodajas gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente de 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
mezcla, de acero correspondientes.

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente de mezcla 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de plastico correspondientes.

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas

Jarra batidora de o verduras, preparar mayonesas, picar frutas
plastico y nueces o picar hielo.

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora multiple y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces

y chocolate frio.
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En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de

la marca.

Eliminacién de embalajes

y desguace del aparato usado
El presente aparato incorpora las

ﬁ marcas prescritas por la directiva

mmm cUropea 2012/19/UE relativa

a la retirada y el reciclaje de los

aparatos eléctricos y electrénicos

usados (WEEE).

Esta directiva constituye el marco reglamen-

tario para una retirada y un reciclaje de los

aparatos usados con validez para toda

la Unién Europea.

Solicite una informacién detallada y actual

a este respecto a su distribuidor o Adminis-

tracion local.

Condiciones de garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el

usuario a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacién o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

138
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Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicién mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho,

para conhecer importantes indicagdes de segurancga e de servico.

A néo observancia das indicacdes sobre a utilizacao correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes. Este aparelho destina-se a ser utilizado no processa-
mento de quantidades habituais numa familia ou em aplicagdes
similares e ndo para uso industrial. Utilizagdes semelhantes a um lar
abragem, p. ex., a utilizacdo em cozinhas para colaborades de lojas,
escritdrios, empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem
como a utilizacao por clientes de pensoées, pequenos hotéis e de
outras empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quanti-
dades e frequéncias normais num lar. Nao ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver «Exemplos de aplicacdo»)! Este aparelho
€ adequado para mexer, amassar e bater alimentos. Nao pode ser
utilizado para processar outros tipos de objectos ou substancias.
Sao ossiveis outras aplicagcdes mediante utilizagdo de acessorios
homologados pelo fabricante. Utilizar o aparelho somente com os
acessorios originais. Na utilizacdo dos acessorios, respeitar as
Instrucdes de servico anexas. Favor, guardar as Instrugcdes de
servico. No caso do aparelho mudar de dono, as Instrugcdes de servico
devem acompanha-lo.

A\ Indicacdes gerais de seguranga

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho nao é permitida a criancas. Manter

o aparelho e o respectivo cabo de alimentacéo fora do alcance de
criangas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob
vigilancia ou a utilizacao segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada
e tenham compreendido os perigos dai resultantes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 139
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Criangas nao podem brincar com o aparelho. Nao utilizar o aparelho
sem vigilancia. O aparelho sé deve ser ligado e utilizado de acordo
com as indicacdes constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar

o aparelho apenas em interiores. Utilizar o aparelho somente, se

o cabo de alimentagao ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Antes da troca de acessorios ou de pegas adicionais
que sejam deslocadas durante o funcionamento, é necessario
desligar o aparelho e separa-lo da rede eléctrica. Desligar o aparelho
da corrente sempre que este ndo se encontre sob vigilancia e antes
de se proceder a sua montagem, desmontagem e limpeza.

N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagoes de perigo. As reparacdes no aparelho
devem ser executadas somente pelos nossos Servigos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranga para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho. Nunca mergulhar

o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua corrente.

N&ao utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao alterar a posigcéao

do brago mdével, enquanto o aparelho estiver ligado. Aguardar que

0 accionamento esteja completamente parado. Substituir ferra-
mentas/acessoérios s6 depois do accionamento completamente
parado — depois de desligado, o accionamento ainda gira por inércia
durante alguns momentos. Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector. Se o aparelho ndo estiver em utilizacéo, devera retirar
a ficha da tomada. Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagéo

N&ao tocar nas pecas em rotacdo. Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a tampa colocada (12)!
Trocar as ferramentas s6 com o accionamento completamente
imobilizado — depois de desligado, o accionamento ainda se movi-
menta por breves instantes e fica imobilizado na posi¢ao de substi-
tuicdo de ferramentas. Movimentar o bragco mével sé depois da
ferramenta completamente imobilizada.
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Por razdes de seguranca, o aparelho s6 pode funcionar, se os
accionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respectivas
tampas de proteccéo (5, 8). Montar/desmontar o dispositivo para
cortar e ralar somente com o accionamento completamente
imobilizado e com a ficha desligada da tomada. N&o tocar no
compartimento de enchimento.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! Nao tocar com
as maos na lamina do misturador.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador, sé com o accionamento
completamente parado. O misturador s6 deve funcionar na situagéo
de completamente montado e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utilizagao
dos acessorios, respeitar as Instrucdes de servigo anexas.

Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A\ Explicacdo dos simbolos no aparelho e nos acessérios
EE Seguir as indicagdes das Instrucdes de servigo.

@| Cuidado: Laminas em rotacgao.

£,

Cuidado: Ferramentas em rotacao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

%

Sistemas de seguranga

Protecgdo de ligagédo

Ver tabela «Posi¢oes de trabalho»

O aparelho s6 pode ser ligado na posigéo 1
ed:
— Se atigela (11) tiver sido colocada

e rodada até prender e

— atampa de protecgéo do accionamento

do copo misturador (8) estiver colocada.

%

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Protecgéo contra ligagéao indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor ndo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar

o selector para 0/off, e, depois, ligar.
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Proteccéo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagao, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada

a proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparacéo simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdo dum sistema
de seguranga, ver «Ajuda em caso de
anomalias».

Estas Instrucdes de servigo descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. @). O aparelho néo carece
de manutengéo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragoes.

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcéo de «Easy Armlift» para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
«Posicdes de trabalho»).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posigéo
0/off), ele muda automaticamente para

Fig.

a posigéo ideal para troca da ferramenta.

MUMS52..:

0/off = Stop

M = Comutagcdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar

o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 14, velocidade de
funcionamento:

1 = Rotacgéo baixa - lento,

4 = Rotagéo elevada - rapido.
MUM54../MUM55../MUMS56..:

0/off = Stop

M = Comutacdo momentanea com
velocidade maxima, nao largar

o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de
funcionamento:

1 = Rotacao baixa - lento,

7 = Rotagéo elevada - rapido.

142
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4 Indicagdo de funcionamento
(MUM54../55../56..)

Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).

Esta a piscar em caso de erros na utili-
zagdo do aparelho, na activagéo do
dispositivo electrénico de seguranca

ou de defeito no aparelho, ver capitulo
«Ajuda em caso de anomalias».

5 Tampa de protec¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de protecgéo do
accionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Accionamento para
- Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos (acessoérios
especiais *).

Em caso de néo utilizac¢éo, aplicar
a tampa de protecgéo do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (Acessoério
especial *)

8 Tampa de protecgdo do accionamento
do copo misturador

9 Accionamento para o copo misturador
(Acessdrios especiais *)

Em caso de néo utilizagdo, aplicar
a tampa de protecgéo do accionamento.
10 Arrumagéo do cabo
MUM52../MUMB54...:
Guardar o cabo no seu compartimento
MUM55../MUM56...:
Automatico de enrolamento do cabo
Tigela com acessérios
11 Tigela em inox
12 Tampa
Ferramenta
13 Vara para massas leves
14 Vara para bater claras em castelo
15 Varas para massas pesadas com
protecgéo para as massas
16 Bolsa para acessoérios
Para arrumacéo das ferramentas e dos
discos de picar.
Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte —
grosso/fino
19b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
19c Disco de raspar — médio/fino
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida
Misturador *
22 Copo misturador
23 Tampa
24 Funil

*

Se um acessorio néo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comeércio da espemahdade ou nos
Servigos Técnicos.

Posicdes de trabalho

A Atengdo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posi¢do correcta e se estiver
na posigao de funcionamento.

O brago movel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

E Indicagéo

O braco oscilante esta equipado com
a funcéo de «Easy Armilift», que apoia
0 movimento ascendente do brago
oscilante.

Fig. &

Ajuste da posigéo de trabalho:
Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago mével.
Apoiar o movimento com uma das m&os.
o Movimentar o brago mdvel até este
encaixar na posi¢ao de trabalho
pretendida.

Posiggo| Acciona- MUMS52.. %Mgé
G | |

1 |7 ﬂ | |
(| 12| 13

2 |7 E . - -
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Montar/desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.

Utilizacado

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando
estiverem concluidos todos os
preparalivos para o trabalho com
o aparelho.

A Atengdo!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posi¢dao de funcionamento.

N&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento.

Nao expor o aparelho nem os acessorios

a qualquer fonte de calor. As pegas nao

sdo proprias para utifizar no micro-onaas.

® Limpar bem o aparelho e os acessérios,
antes da primeira utilizagéo, ver capitulo
«Limpeza e manutencéo».

E Indicacédo importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instru¢des de servigo referem-se
a aparelhos com selector de 7 fases.
Para aparelhos com selector de 4 fases,
os respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.

Estas Instrucdes de servico incluem

um auto-colante com os valores de
referéncia para a velocidade de funcio-
namento do aparelho, utilizando as
ferramentas ou os acessorios.
Recomendamos a colagem deste auto-
colante no aparelho (Fig. [@).

%
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Preparacéo

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Puxar o cabo para fora (Fig. B1).
MUM52../MUM54.. !

Compartimento para o cabo: k.
Puxar o cabo até ao cumpri- \’
mento desejado.

MUM55../MUM56.. ﬁ
Puxar o cabo para fora, até %
ao comprimento pretendido

(max. 100 cm) e, depois, liberta-lo
lentamente; o cabo fica bloqueado.

Vara para massas leves (13)

para bater massas, p. ex. massas
leves.

Vara para bater claras em castelo (14)
para bater claras em castelo, natas e dD)
para bater massas muito leves, p. ex.
massa para bolos.

Vara para massas pesadas (15) d,

Para amassar massas pesadas

e para envolver ingredientes que ndo
devem ser fragmentados (p. ex. passas
de uvas, raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela
e as ferramentas

Automatico de enrolamento
do cabo:

Fig. @

Reduzir o comprimento de trabalho do e Premir a tecla de desbloqueamento %
cabo: e colocar o brago mével na posicéo
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo 2. —
enrolar até atingir o comprimento e Colocagéo da tigela:

desejado. Depois, puxar novamente -
o cabo e liberta-lo lentamente; o cabo
fica bloqueado.

Assentar a tigela com esta
ligeiramente inclinada para a frente,
— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até encaixar.
e Em fungdo do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves,
a vara para bater claras em castelo ou
a vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no accionamento.
Indicagao:
No caso de massas pesadas, rodar
a protecgdo das massas até que a vara
possa encaixar (Fig. @-4b).

Atengdo!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico
ado cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxad-lo
totalmente para fora e, depois, deixd-lo
enrolar até ao fim.

® Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentias em rotagdo

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com

a tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas so com o acciona-
mento complelamente imobilizado —
depois de desligado, o accionamento
alinda se movimenta por breves instantes
e fica imobilizado na posi¢ao de substi-
tuicdo de ferramentas. Movimentar

o bragco movel so depois da ferramenta
completamente imobilizada.

Por razbes de seguranga, o aparelho so
deve funcionar, se os accionamentos nao
utilizados estiverem cobertos com as
respectivas tampas de protecgdo (5, 8).

® Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

® Premir atecla de desbloqueamento
e colocar o brago mdvel na posicao
1.

® Colocar a tampa.

® Regular o selector para a fase
pretendida.

A nossa sugestéo:

— Varas para massas leves:
primeiro, misturar na fase 1 (1),
depois seleccionar a fase 7 (4)

— Vara para claras em castelo:

Fase 7 (4), envolver os ingredientes
na fase 1(1)

— Vara para massas pesadas:

Primeiro, iniciar a mistura dos

,_WI

A Atengédo!
Utilizar a tigela apenas para trabalhar com
este aparelho.

ingredientes na fase 1 (1) e amassar
na fase 3 (2).
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Adicionar ingredientes
® Desligar o aparelho através do selector.
® Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa
ou
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desbloqueamento %
e colocar o bragco mével na posigéo
2. -
® Introduzir os ingredientes.
Depois do trabalho
o Desligar o aparelho através do selector.
® Desligar a ficha da tomada.
® Retirar a tampa.
e Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o braco mével na posigao E
2.
Retirar a ferramenta do accionamento.
® Desmontar a tigela.
® Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencéo».

Dispositivo para cortar e ralar

A Perigo de ferimentos

N4o focar nas ldminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para
cortar e ralar somente com o acciona-
menfo completamente imobilizado e com
a ficha desligada da fomaaa.

N4Zo tocar no compartimento de
enchimento.

Alengdo!

O diisposifivo para cortar e ralar so deve ser
utilizado na situacdo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base.

O diisposifivo para cortar e ralar so deve
funcionar na posicdo apresentada.
Protecgéo contra sobrecarga Fig.
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto.

Um novo suporte de discos com veio de
accionamento pode ser adquirido nos
nossos Servigos Técnicos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disco reversivel de corte —
grossof/fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5 (3).
Designagéo no disco reversivel de corte:
«1» para o lado de corte mais grosso

«3» para o lado de corte mais grosso
Atengdo!

O disco reversivel de corte ndo é indicado
para cortar quejjo rifo, pdo, paezinhos

e chocolate. Batlatas cozidas ou muifo
cozidas so devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar - 2=
grosso/fino -
Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmeséo). Processamento
na fase 3 (2) ou 4 (3).
Designagéo no disco reversivel para ralar:
«2» para o lado de raspar mais grosso
«4» para o lado de ralar mais fino
Atengdo!
O disco reversivel de ralar ndo € indicado
para ralar nozes. Quejjo mole so deve ser
ralado com o lado grosso na fase 7 (4).
Disco de raspar — médio/fino
Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmeséo), chocolate refrigerado
e nozes.
Processamento na fase 7 (4).
Atengdo!
O disco para ralar ndo € indicado para ralar
queljo mole e em fatias.
Trabalhar com o dispositivo
para cortar e ralar Fig. @
® Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mdével na
posigao 2.
® Colocacéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta
ligeiramente inclinada para a frente,
— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até encaixar.
® Premir atecla de desbloqueamento (_ 24
e colocar o brago mével na _;
posicao 3.
® Retirar a tampa de protecg¢édo do
accionamento do dispositivo de corte
(Fig. @-5a).
® Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagdo, as duas pontas
tém que apontar para cima.
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® Assentar com cuidado os discos de
cortar e de ralar pretendidos nas pontas
do suporte de discos (Fig. [@-6a). No
caso dos discos reversiveis, ter atengédo
para que o lado pretendido fique virado
para cima.

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).

® Assentar a tampa (atengéo a marcagao)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.

e Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

® Posicionar o selector na fase
recomendada.

e Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atengdo!

Evitar a acumulagdo de alimentos cortados

na saiaa.

Sugestéo: Para obter cortes uniformes,

preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.

Indicagdo: Se os alimentos a preparar

ficarem agarrados ao dispositivo de corte,

devera desligar a maquina, retirar a ficha da
tomada e aguardar até o accionamento estar
completamente parado. Retirar a tampa do
dispositivo de corte e esvaziar o comparti-
mento de enchimento.

Depois do trabalho

e Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o dispositivo para cortar e ralar em
sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

® Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de
accionamento (Fig. [).

® Limpar os varios componentes.
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Misturador

A\

Nunca segurar no misturador, depois
deste estar montado! Desmontar/montar
0 misturador, so com o accionamento
completamente parado. O misturador

SO deve funcionar na situagcdo de
completamente montado e com a fampa
colocada.

Perigo de ferimentos devido
4 ldmina afiada/aos accionamentos
em rotagdo!

A Perigo de queimaaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor
atraves do funil para a tampa. Introduzir
o0 méaximo de 0,5 litros de liquidos quentes
ou que desenvolvam espuma.

Atengdo!

O misturador pode ficar danificado.

NEo processar ingredientes ulfracongelados

(exceplo cubos de gelo). Nao utilizar

o misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

® Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago mével na
posicao 4.

® Retirar a tampa de protecg¢éo do
accionamento do misturador.

® Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcacao do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.

® |Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido =
1,25 litros; quantidade maxima de
liquidos que formem espuma ou quentes
= 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
s6lidos = 50-100 gramas.

® Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

® Regular o selector para a fase
pretendida.

Fig.

-~
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Adicionar os ingredientes Fig. M-8

® Desligar o aparelho através do selector.

e Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sélidos na abertura de
enchimento

ou

e introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

Depois do trabalho

o Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestdo: Limpar o copo misturador

imediatamente apds utilizacéo.

Limpeza e manutencéo

A Atengdo!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em
dgua e nem o lavar sob dgua corrente.
Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser lavadas

na maquina de lavar loiga.

N&o entalar as pecgas de plastico dentro da

maquina, pois, podem verificar-se ligeiras

deformacgdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar

Todos os componentes do dispositivo para

cortar e ralar podem ser lavados na maquina

de loica.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sugestéo: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparacéo de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de dleo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido a ldmina
afiada/

Néo tocar com as maos na /amina
do misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loica.
Sugestao: Depois da preparagao de liquidos,
é frequentemente suficiente limpar

o misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador durante
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

E Indicacédo importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos
acessorios. Dar atencéo as indicagdes
de limpeza existentes na bolsa dos
acessorios.

Arrumagéo

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho néo estiver em utilizago,
deverd retirar a ficha da fomada.

Fig. [4

® Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessdrios.

® Arrumar a bolsa de acessdrios dentro da
tigela.

® Para arrumacgao na embalagem original,
ver Fig. M.
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Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos
Anfes de tentar eliminar qualquer

anomalia desligue a ficha da fomada.

m Indicag&o importante para
MUMb54../MUM55../MUMS6..

A indicacéo de funcionamento a piscar

indica um erro no manuseamento do

aparelho, uma activacédo do dispositivo
electrénico de seguranga ou uma avaria

no aparelho.

O brago mével tem que estar engatado numa
posicéo de trabalho.

Primeiramente, deveré tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das
indicacdes seguintes.

Anomalia
O aparelho néo arranca.
Ajuda
® \Verificar se ha corrente.
e Verificar a ficha.
e Verificar o brago mével.
Posicéo correcta? Bem engatado?
® Apertar bem, rodando até ao batente,
o copo misturador ou a tigela.
® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.
® Colocar a tampa de protecgéo dos
accionamentos que nao estdo em
utilizacéo.
® A seguranga contra nova ligagéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funcionamento.

A proteccéo contra sobrecargas foi activada.

Foram preparados demasiados alimentos

em simultaneo.

Ajuda

® Desligar o aparelho.

® Reduzir as quantidades a preparar.
N&o ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver «Exemplos de
aplicagéo»)!
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Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla
de desbloqueamento foi activada inadverti-
damente.
O brago oscilante desloca-se para cima.
O accionamento desliga, mas, no entanto,
ndo fica parado na posi¢do de substituicdo
da ferramenta.
Ajuda
® Posicionar o selector em 0/off.
® Deslocar o brago oscilante para

a posigdo 1. ﬁ
® Ligar o aparelho (fase 1).
e Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posicéo

de substituicao.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o accionamento provoca

«zumbidos». A lamina esta bloqueada.

Ajuda

® Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

® Desmontar o copo misturador e eliminar
0 obstéaculo.

e Voltar a montar o copo misturador.

® Ligar o aparelho.

m Indicagéo importante!

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servicos Técnicos.

Exemplos de utilizagéo

Natas batidas

100 g-600 g dD)

® Bater as natas 1'2 a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8 claras ({D)
e Bater as claras 4 a 6 minutos na

fase 7 (4) com a vara para claras em
castelo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Massa tipo biscoito
Receita base dD)

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de aglcar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pé

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7
(4) com as varas para massas leves,
até formar espuma.

® Rodar o selector para a fase 1 (1)
e misturar, colher a colher, a farinha
peneirada e a fécula durante ca. de 2 até
1 minuto.

Quantidade méxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base @

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca

de Y2 limao

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pé

125 ml de leite

e (Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto
na fase 1 (1), depois, mais ca. de 3—4
minutos na fase 7 (4).

Quantidade méaxima: 1,5 x a receita base

Massa quebrada @ C

Receita base

125 g de manteiga

(a temperatura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limdo ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pé

o Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y2 minuto na fase 1 (1) e, depois, mais
2-3 minutos na fase 6 (3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A partir de 500 g de farinha:

e Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de Y2 minuto na
fase 1 (1) e, depois, 3-4 minutos na
fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada

Receita base d,

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de acgucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho de

fermento seco

Raspa de casca de "2 liméo

1 pitada de sal

® Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 (2) com as
varas para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida

Receita base d,

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa

(10-20 g) de agua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 (2) até formar
uma massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa para pdo

Receita base d,

750 g de farinha

2 pacotinho de fermento em pd

2 colheres de cha de sal

450-500 ml de agua quente

Trabalhar todos os ingredientes durante

cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois, cerca

4-5 minutos na fase 3 (2) com as varas para

massas pesadas.

Maionese

2 ovos

2 cl. de cha de mostarda

Y4 | de dleo

2 colher de sopa de sumo de liméo ou
vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos
a mesma temperatura.
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e Misturar os ingredientes (excepto o dleo)  Preparado de mel para barrar p&o
no mISturadOI’, na fase 3 (2) ou4 (3), 30 g de manteiga (é temperatura
durante alguns segundos. do frigorifico, 7 °C)
e Comutar o misturador para a fase 7 (4) 190 g de mel (a temperatura do frigorifico,
e deitar lentamente o 6leo através do 7 °C)
funil, continuando a mexer ate que e Partir a manteiga em pedagos pequenos
a maionese tenha a consisténcia e colocé-los no copo misturador.
pretendida. , e Juntar o mel e misturar ambos os
Consumir a maionese rapidamente, ingredientes, durante 15 segundos na
néo a guardar. fase 7 (4) no copo misturador.
Acessdrios especiais
MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor de
citrinos
MUZ5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo

Cortadora de cubos tamanho

MUZ5FWA1 Para picar carne fresca, para a preparagao de bife
Picador de carne tartaro ou de rolo de carne picada.
@3 06 MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW!1.
Jogo de discos com  Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
furos fino (3 mm), grosso para salsichas frescas e toucinho.
grosso (6 mm)
~~~ 1 MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
S Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de
_E farturas bolos
~ MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FWH1.
"} Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pédo seco.

~—71 MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
espremedor de fruta mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira

brava. Seréo tirados os pés as groselhas e,
simultaneamente, descarocadas.

150 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para batatas  Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
fritas
MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para legumes  Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicées
asiaticos asiaticas de legumes.
MUZ45RSH Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco de raspar Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
grosso de batata ou alméndegas.
MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para bolinhos  Para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas
de batata ralada assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para

cortar fruta e legumes em fatias grossas.
MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela em inox mais ingredientes.
MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de plastico mais ingredientes.
MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
Tampa de legumes, para a preparagao de maioneses, para
accionamento para o triturar fruta e nozes e para picar cubos de gelo.
misturador em
plastico
MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macgas
Multimisturador e carne, para ralar cenouras, rdbanos e queijo,
para raspar nozes e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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Reciclagem
Este aparelho esta identificado
ﬁ de acordo com Norma Europeia
mmm 2012/19/UE relativa a aparelhos
eléctricos e aparelhos electrénicos
de frio (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A Norma da o enquadramento para uma
recolha e valorizagéo de aparelhos usados,
em vigor a nivel da UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

152
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Condi¢bes de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢cdes

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagdo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tacdo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragées.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mo TNV Go@AAEIX GO

Mpiv TN xprion dIGB&OTE TIPOOEKTIKA TIG TIXPOUCEG 0dnyieg, WOTE VA&
YVWpIleTe ONUOVTIKES UTTOOEIEEIC XTPOAEIS KO XEIPIGHOU YIX TNV
TTPOUCC GUOKEUN).

H un Tipnon Twv 0dnyiwv yia TN 0waTr XPNon TNG GUCKEUNG
OTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATXOKEUTOTH Y1 {NUIEC TTOU TIPOKUTITOUV
oo auTh. H mapouoa cuokeur) mpoopileTal yia TNV eme€epyaaica
TIOCOTITWV, OUVIHBWV YIO TO VOIKOKUPIO | O U ETTOYYEAUOTIKEG
EPOUPUOYEG, TTXPOUOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TTAPOHOIEC € TO VOIKOKUPIO
EQOPHOYEG TIEPIANUPBAVOULV TI. X. TN XPON 08 KOUIVEG Y1 TOUG
UTTOGAANAOUG KATGOTNUATWV, YPXPEIWV, AYPOTIKWV KO GAAWV
EMIXEIPNOEWV, KOBWG KO TN XPrON OO EVOIKIKOTEG EEVAVWV, HIKPOV
EevodoyeiwV KAl TIPOU0IWY KOTOIKIWV. XPNGCIUOTIOIEITE T CUOKEUN
HOVO YIO TTOOOTNTEG KOl XPOVOUG ETTEEEPYRTITG, OUVNBEIG VIO TO
VOIKOKUPIO. Mnv umiepBeiTe TIG ETITPETITEG PEYIOTEG TTOCOTNTEG

(BA. "MoapadeiypaTa epappoyns”)! H mapouoa cuokeun eivai
KOTGANAN Yo TNV avapEeEn, TO CUUWUA KOl TO XTUTTNHO TPOPIHWV.
Agv emTpemeTan Vo Xpnoiporoindei yix Tnv emegepyaaion AAwv
QVTIKEIPEVWV 1) avTioTOIXa ouoiwv. Me Tn Xprjon Twv omo Tov
KOTOOKEUROTH EYKEKPIPEVWV EEXPTNUATWY EIVAI QUVATEC TTEPXITEPW
EQPOPHUOYEG. XPNOIUOTIOIEITE TN CUCGKEUN PHOVO PE TX GUOEVTIKK
e€aPTAHOTA. 2€ TIEPITITWON XPONG TwV eEXPTNURTWY TNEEITE TIG
emouvanTopeveg odnyieg xpnong. MapokaAeiobe va QUAGEETE TIC
odnyieg xpnong. Kara tnv mopaywpenaon TNG CUCKEUNG 0€ TPITOUG
dwoTe padi TIG 0dnyieg xpnong.

A Tevikeg untodeieig aopoleiog

Kiviuvog nAekTpotAngicg

H mopoUoa ouckeur) dev EMITPEMETA VO XPNOIPOTIOIEITO! GO TSI
KpaTaTe Tn GUGKEUN Kol TO TPOPOOOTIKO KOXAWDIO TNC HOKPIK IO
noudI&. Ol GUOKEUEG UTTOPOUV VXX XPNCIHOTTOIOUVTA XTTO TPOCWITX e
HEIWPEVEG QPUOIONOYIKEG, XIOBNTAPIEG 1 VONTIKEG IKAVOTNTEG KOOWG
Kol EAAEIPN EPTTEIPITG KO YVOONC, OTAV ETIBAETTOVTAI ) EXOUV

Robert Bosch Hausgerate GmbH 153
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KOTOPTIOTE OXETIKA PE TNV OXOPOAN XPrON TNG OUCKEUNG KAl EX0UV
KOTQVONO€l TOUG KIVOUVOUG TTOU TTOPPEOUV oo auTh. Ta maidix dev
eMTPEMETAI Vo TTaiouV pe Tn ouokeur). Mn AelIToupyeiTe Tn OUOKeUN)
xwpic emiBAeyn. ZuvdeeTe KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN PHOVO
OUPQWVQ e TG OTOIXEIC OTNV TTIVOKIOG TUTTOU. XPNOILOTIOIEITE TN
OUOKEUN HOVO O€ KAEIOTOUG XWPOUG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN
povov, 0Tav auTH Kol To KaAwdIo Tne dev mapouoialouv BA&BEG.
Mpiv TNV aAayn EEXPTNUATWV 1 TTPOOGPTNHATWY, T OTIOIXK
KIVOUVTOI KOTX TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUT TIPETTEI VO QTTEVEPYOTTOINOEi
KOl VO arropovwOei oo To dikTuo. OTav dev TV eMPBAETIETE — TIPIV TN
OUVOPHOAOYNOT, TNV BTTOCUVOPHOAOYNON 1) TOV KOOXPICHO —

N GUOKEUN TIPETTEI VO XMMOPOVWVETAI TIAVTOTE GO TO OIKTUO.

Mn @&pveTe TO TPOPODOOTIKO KXAWDIO OE ETTIAPI PE AIXHUNPES OKPES
N pe KauTeg empaveleg. H aAAayr Tou TPopodoTIKOU KGAwdIou,
OTQV GUTO TTapouaIalel K&TToIx BAXPBN, TIPETTEI VO YIVETOI GTTO TOV
KOTOOKEUOOTT) ] TNV OVTIOTOIXN UTINPETIO TEXVIKNG EEUTNPETNONG
TTEAXTWV 1 A0 KATGAANAG KATXPTIGUEVO TIPOOWTIO, WOTE VA
armo@euyovTal ol Kivduvol. OI ETIIOKEUEG OTN CUCKEUN TIPETIEI VO
QVOTIOEVTOI HOVO OTNV UTTNPECIC TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TWV
TTEAXTWV POC.

A Yrodeileig aopaheiog yia TNV MAXPOUCH GUOKEUN

Kiviuvog TpaupaTIGHOU

Kivduvog nAekTporAngiog!

BaATe TO @ig oTnv TTRI(X, apoU OAOKANPWOOUV TTPWTX OAEC

Ol TIPOETOIYATIEG VI TNV EPYQTIX e TN CUCKEUN).

Mn BuBiceTe mOTE TN BAOIKF) OUCKEUN PECO O€ UYPO OUTE VOl TNV
KPOTNOETE KATW OTTO TPEXOUHEVO vEPO. Mn XpnoiyoriolfoeTe
aTHOKaOaPIOTH. Mnv dAAGEETE TN PUBUION TOU OTPEPOPEVOU
Bpaxiova, evoow n ouokeun BpiokeTal oe AeiToupyia. MNepipeveTe
TNV MANRPN okivnToroinan Tng kivnong. ANaleTe Ta epyaheio/
eLAPTNUOTA HOVO PE GKIVNTOTIOINUEVN TNV Kivnon — HET& TNV
QITEVEPYOTTOINGN N KiVNON TIEPIOTPEPETA YIGK KXUTTOOO XPOVO OKOUA.
OETETE TN GUOKEUI 0€ KOl EKTOG AEITOUPYIGC KTTOKAEIOTIKX e TOV
TTePIoTPEPOPEVO BIGKOTITN. OTOV 8 XPNOIUOTIOIEITAI N GUOKEUN),
ByaleTe TO @Ic oo Tnv Tipila. Mpiv TNV avTigeTOON BAXBWV
ByaleTe TO QIC GO TNV TIPICK.

KivBuvog TpOUPOTIGHOU OO TIEPIOTPEPOEVT epyaheial

Mnv maveTe TO TTEPIOTPEPOPEVT pEPN. KOTa T AeiToupyiot pin
BadeTe TIOTE TO XEPI OOG HEGX OTO PTTOA. AOUAEUETE POVO pE
TOTTOOETNPEVO TO KOTAKI (12). ANMOLeTE TO EPYXAEIO POVO pE
OKIVNTOTIOINUEVN TNV Kivnon — HET& TNV B€aN EKTOC AeITOUPYING

154 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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n kivnon e€akoAoubei va AeiToupyei yia Aiyo XpOVo Kol OKIVNTO-
roleiTan oTn 6£0n aMayng epyaleiou. Kiveite Tov oTpepopevo
Bpaxiova, apou okivnToroindei mpwTa To epyaAeio. Na AOyoug
AOPOAEIOG N CUOKEUN| PTTOPEI VO AEITOUPYNOEI HOVOV, OTAV Eival
KOXAUPPEVEG Ol PN XPNOIUOTIOIOUPEVEG KIVIOEIC JE TOX KOTTAKIOK
TTPOOTAOING Kivnong (5, 8). TOTTOBETEITE/APAIPEITE TOV KOPTN YEVIKNG
XPr|oNG HOVO pe GKIVATOTIOINUEVN TNV Kivnon N pe BYOAUEVO To @Ig
armo Tnv mpida. Mn B&leTe T XEPIGK OOC HECK OTO OTOMIO TIANPWAONC.
Kivouvog TpOUHOTIOHOU Ot TO KOPTEPO poaKaipt!

Mnv TQVETE TA KOPTEPA POXAPI KO TIG OKPEG TWV BIOKWV KOTING.
MaveTe TOug BiIOKOUG KOTINC HOVO aTNnV akpen. Mnv ayyileTe To
HOXQiPI TOU PIep PE TO XEPIK YUUV.

KivBuvog TpaWUHOTIOHOU oo TO KOPTEPO HOXAP!I TOU Higep/TnV
TIEpIOTPEPOpEVN Kivnon!

Mnv BaleTe TTOTE TO XEPI OO PEOXK OTO TOTTOOETNUEVO Miep!
ApaipeiTe/TomobeTeiTe TO Pikep PoOvov, OTAV N Kivnon eival
akivnroroinuevn! Agiroupyeite To pigep povov, oTav gival
OUVOPHUOAOYNHUEVO KOI PUE TOTTOOETNHEVO TO KOTTOKI.

Kivéuvog Cepaioporog!

OTav BoUNEUETE KAUTA UK, EEEPXETOI GTHOG OTTO TO XWVi OTO
Kam&KI. MepieTe To MOTAPI TOU pi€ep pe 0,5 NiTpat KauTO 1 appilov
UYPO TO TTOAU.

2 NUOVTIKO!

XpnolYoTIolEiTE TN CUOKEUN POVO PE TOX UOEVTIKG EEXPTHHOTA.

3 TePIMTWON XProng Twv eEPTNUATWY TNEEITE TIC
EMOUVATTTOPEVEG 00NYIEG XPrONG. XPrOIHOTIOIEITE HOVO £V
epyaAeio N avTioToXa eEXPTNUO TAUTOXPOV.

A\ Erme€riynon Twv cuUBOA®V 0T CUCKEUN I} OVTIOTOIXX OTX
eCOPTNHATX

EE AkoAouBroTe TIg 0dnyieg Twv odnylwv Xprnong.

@' Mpocoxn! MepioTpepoOpeVA HOXTIPIX.

Mpocoxn! MepioTpepopeva epyaAeic.
Mnv MA&VETE OTO GVOIYHO CUUTIANPWONG UAIKQV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 155
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SUCTAPOTX COPOAEIOG

Aopiheix 0€ong oe AsiToupyic

BA. oTov Tivoka "@¢oeIg epyaciog”

2710 ony. 1 k& 3 n guokeun pmopei va Tedei

pOVO Og AelToupyia:

— OTav To ptioA (11) €xel TormoBeTNOEI KX
EXEI OTPOPEI PEXPI VO KOUUTIDOE! KO

- éxen Torro‘eemeei TO KOTI&KI TIPOOTACIG
Kivnong pigep (8). ,

Aopdahelo eK vEOU BEONG og AesiToupyia

3¢ TepinTwon JIKKOTING PEUPATOC

N OUOKEUN TTXPOPEVEI HETX TNV

QTTOKATGOTOON TNG TPOPODOTItG O€

AeiToupyia, aAA& 0 KIVNTHPOG dev

Eavagekiva. Mo TNV €K VEOU gvepyoTioinon

YUpIioTE TOV TTEPIOTPOPIKO DIGKOTITN OTO

0/off, ueT& gvepyoroinoTe.

AcpAelt UTIEPPOPTWONG

3¢ TePIMTWON TTOU 0 KIVNTHPXG OTAUOTHOE!

CUTOPOTOl KOTG TN XPrONN, TOTE EXEl

gvepyoroindei N TPOOTACIx UTTEPPOPTWONG.

Mia mOavr| auTia prropei va givai

 TAUTOXPOVI EMEEEPYOTIO TTOAU peyGAwv

TTOCOTATWY TPOPIUWV.

2ZXETIKK HE TNV CUPTIEPIPOPA GE TIEPITTTWAN

€VEPYOTIOINaNG KATIOIOU GUGTAMOTOC

aopoheiog avaTpEETe aTnV MoP&YPAPO

"AvTipeT@mon PAABLV”.

O1 0dnyieg xpnong meplyp&ouv didpopeq

TToPOAAQYEG, BA. €TTIONG OTOV GUVOTITIKO

Tvoka povTehwv (eikdva ). H ouokeur) dev

XpelxleTal ouvTrpnon.

Me pix pomic
Moapokoaheiode V' avoieTe TIG 0eNideg e TIG
EIKOVEG. Eikova

Booikr) ouokeun)
1 MAAKTPO amoop&Aiong

2 Z1peOpevog Bpaxiovog
Aerroupyia "Easy Armlift” yio Tnv
urmooTnPIEN TNG Kivnong Tou Bpaxiova
TTPOG TG TMAVW (BA. "O€aeIg epyaciag”).

3 MepioTpe@Oopevog JIOKOTTNG
MeTa TnVv amevepyoroinon (6€on 0/off)
rl OUCKEUN PETOPAIVEI AUTOPOTA OTNV
I0aVIKA ©€0n Yo TNV GAAGYN Twv
epPYOAEiwV.
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MUMS2..:

0/off = Z1om

M = oTiypicia AeiToupyia pe Tov PeyioTo
APIOUO OTPOPWV, KPATATE TOV DIXKOTITN
yIo TNV €mMOUPNTH OIGPKEIX AVAUIENG.
BoaOpida 14, TaxutnTa AeiToupyiag:

1 = 0 HIKPOTEPOG OPIBUOG OTPOPGY,
opy&

4 = 0 peyoAUTEPOG CPIBHOG OTPOPWY,

YPNyopo

MUM54./MUMS55../MUMS6..:

0/off = Z1om

M = oTiypicia AeiToupyia e Tov PEYIoTO
APIOPO OTPOPWV, KPOTATE TOV DIGKOTITN
YIX TNV €MOUUNTN OIGPKEIC AVAMIENG.
BaOpida 1-7, TaxuTnTa A€iToupyiog:

1 = 0 HIKPOTEPOG APIBUOG OTPOPWY,
opys

7 = 0 PeYOAUTEPOG GPIBHOG OTPOPWY,
ypnyopax .

Evdeign Aeiroupyiag (MUMS4../55../56..)
Av&Bel Koo TN AeIToupyia
(n;:p;mpscpbusvoq dlakomTng oto M
n1-7).

AvaBooBrvel og TIEPITITWON OPOAUXTOV
OTOV XEIPIOHO TNG GUOKEUNG, KOTX TNV
EVEPYOTIOINGN TNG NAEKTPOVIKIAC
aoPAAEIOG i avTioTOIX 0 BAAPBN TNG
OUOKeUunNg, BA. "AvTigeTwmon BAaBwv”.
MPOCTATEUTIKO KOTIAKI Kivnong

Mo TNV oQAipEDN TOU TPOOTATEUTIKOU
KomoioU TNG Kivnong mEaTe oTnv Tiow
TTEPIOXN KOl XPAIPEDTE TO KOTTAKI.
Kivnon yix

- KoopTtng dicpkeiog ka

= ZTUPTNG £0TEPIBOEIBDV

(e101KO eEopTRUO *).

Otav dev XpnolyoroleiTal, TomobeTeiTe
TO KOTTGKI TIPOOTAAING Kivnong.

Kivnon yio gpyoeia (epyoheio
QVAGEUOT|G, EPYOAEIO XTUTTAHOTOG,
epyoheio (UUMHOTOG) KO KOEXTOUNXOVN
(e101kd eEGPTNH *)

MPOOTATEUTIKO KOM&KI Kivnong Higep
Kivnon yia To pi€ep (€101k6 eE&pTNUQ *)
Otav 8ev XpNnOoIYOTIOIEITAI, TOTIOOETAOTE
TO KOMAKI TIPOOTAOING Kivnong Hiep.
dUNaEN Kowdiou

MUM52../MUM54..:

B&leTe To kKoAwdio oToV XWPO Kohwdiou
MUMS55../MUM56..:

AUTOPOTO CUOTNUX TTIEPITUNIENG
koAwdiou

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MrioA pe eZopTroTa
11 MroA ané avoZeidwTo Xahupa
12 Koméi
Epyoheia
13 Epyaieio av&deuang
14 Epyoeio XTUTIUOTOC
15 Epyoaieio QUUOUATOG pE TEPAXIO
amwenang {uung
16 Onkn efopTnuUaTWV
Mo TN UAGEN TwV EPYOAEINV KOI TV
dioKwV KOTTNG.
Kogptng Siopkeiog
17 MeoTng
18 Kamaki pe xwvi Afpwong
19 Aiokol Kot|g
19a Aiokog koG dUo TAeupwv —
XOVTpo/qu)\o KOWYIUO
19b Aiokog TpiyiuaTog SUo TMAEUPQY —
XOVTpO/L|JI)\O TpiYIpo
19¢ Aiokog TpIYiPaTOg — PETPIO TRIYIHO
20 ®opeag diokou
21 MepiPANUO Pe GVOIYHX KEVOONG
Migep *
22 MoTnp! picep
23 Komdki
24 Xovi

*

Av éva e€apTnua dev
OUTTEQIAGUBAVETAI GT OUOKEUOTIX
MoPOdOCNG, UTTOPEITE VA TO
TIPOUNBEUTEITE QIO TO EUTIOPIO KO
TNV UTINPECIa TEXVIKAG e€UTTNPETNONG
TTEAGTOV.

O¢oeIg epyaaiog

A lpoaoyri!

/\eIToupyeITe T OUOKEUI} LIOVOV, OTAV TO
gpyaeio/eEdpTnua ouLPW VA LIE TOV TiVaKX
QuTOV Exel TOToBeTnOei 0T OWOTI} Kivion
Ko 0T owoTr) Bon Kat OTav BoioKeTal T
Bcon epyaoiag.

O oTPEPOUEVOC BOOYIOVAG TTOETTE! VXX EXEI
KOUUTIWOEI O KABE BEON EPYAOIAC.

m Yriodeign

O oTpepopevog Bpaxiovag eival
efomAiopevog pe Tn Aeimoupyia "Easy
Armlift”, n omoiat utrooTNpICel TNV Kivnon
TOU BpoXiova oTPEWNG TTPOC TO TIAVW.

Eikéva B

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PUBpIoN TNG B€0NG epYaiaiog:

e [laTroTe TO MANKTPO OTIOXCPAAIGNG KA
KOUVINOTE TOV OTPEPOPEVO BPOayiova.
YTooTnpIigTe TNV Kivnon e To eva XEp!.

e (OepTe TOV OTPEPOPEVO Bpayiova TNV
emOuUPNTI BEON, HEXP! VO KOUUTIWOE.

%

MUM54..
©¢on | Kivnon MUMS52..| MUMS55..
MUMB56..
S| |
1 |7 ' @) 1-4 | 1-7
] 12| 13
2 |7 E . - -
v | e | e

3 6 24
2| 28 | as
s 1 @ 34 | 57

4 e
7 - H;Lg 34 | 57

* TomoBeTnaon/apaipeon Tou epyaieiou
av&deuaong, epyaeiou XTUTUOTOG
Kol SpYO()\SIOU upwpaTog. Mpodobeaon
HEYGAWY TTOCOTATWV £TTEEEPYATIOG.

Xelpiopodg

A Kivduvog Tpauuatiouou!
BdAte 1o pIc atnv mpila, apou
oAorAnpwBouv mpwra oAeg or
TTIOOETOIUNOIES VIX TNV EQYNOIN LIE
1] OUOKEUT].

A lMpoagoyri!

/\eIToupyeiTe T OUOKEUI] LIOVOV LIE TO

goyaleio/eEdpTnua orn BEon epyaoiag.

Mn Aerroupyeite T OUOKEUI} XWPIC POPTIO.

Mnv ek@eTeTe T OUOKEUI] KAI TOX

eoprriyata oe myee epLoTnTaC.

Tar pugon oev eivan katdAnAa yiar poupvo

HIKOOKULIATWYV.

e [lplv TNV TPAOTN XPNon KaBopileTe KAAK
TN OUOKEUN Kol T EEXPTAUOTS, BA. OTO
KePAAaIo "KaBapIopog Kol ppovTida”.

- 4
ﬁ%



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 158 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09

a

ﬁ%

el

m SNUOVTIKN) UMIODEIEN

O1 ouVIOTOWEVEC EVOEIKTIKES TIHEG YIX
TNV TaXUTNTQ EPYOCICG OTIC TIXPOUGCEC
odnyieg xpriong avapEPovTal ae
OUOKEUEG e TTEPIOTPOPIKO DIOKOTTN 7
BaOpidwv. Mot CUCKEUEG e TIEPICTPOPIKO
OIoKOTTN 4 BaOuidwv Oa BpeiTe TIG TIES
KGOE POp& 0€ TTOPEVOETEIG PETX OTTO
QUTEG.

3TIC Tapouoeg odnyieg xpnong BpiokeTal
EVO UTOKOAMNTO pE EVOEIKTIKEG TIHEG VIO
TNV ToXUTNTA EPYXOING TNG CUCKEUNG O€
XPron Twv epYOAEINV ] AVTIOTOIXK TWV
e€apTNUOTWV.

Epeig oag ouvioToUpe, Vo eTTIKOAROETE
TO GUTOKOAANTO QUTO OTN CUOKEUN
(Ekova @).

MposTolpacic

® TomoBeTroTE TN BACIKI) CUCKEUN ETTAVW
o€ A&l Kol KB ETTIPAVEIT.

® Tpapnite mpog Ta €€w TO KAAWDIO
(ekOva 1),
MUM52../MUM54.. '
Xwpog amobrikeuo
KO()\p(DgiOU 1 e \’
Tpapn&re To KXAWDIO OTO [Q
eMOUPNTO KOG TTPOG TOX

ECW.

MUM55../MUMS6..
AUTOPOTO CUOTNUX
TepITUNENG KaxAwdiou:
TpaBr&Te TO KGAWDIO PEHIG
¢ TO EMOUUNTO PNKOG

(To TTOAU 100 cm) TIPOC TaX E€W KXl
aPrnoTe To apy& eAeUBePO, TO KOAWDIO
gxel KAeldwoel oTn B€an auTh,

Meiwon Tou PrKoug epyooiag:
TpaBn&re eAappd To KXAMSIO KAl
GPROTE TO V& TUNIXTEI WG TO EMOUUNTO
pnkog. Kardmv TpapniTe ek veou
eNPP& TO KAKAWOIO KAl GPOTE TO APYX
eAelBePO, To KAAWDIO €Xel KAEIDWOEI.

lMpoooxrj!

Kara v wbnon mpog 1o UEoa MpooeéTe
va Ln orpiprel To kakwoio.

2& OUOKEUEG 1€ XUTOLATO OUOTIUX
repITuAIEnN¢ kadwdiou Lnv wbeite To
KOAWOIO g TO XEpI MPOC TAr UEDA.

Av paykwbei To kaAwdio, ToTe ToaBéTe

TO LIEXO! TO TEQU TIOOC TaX £EW KO OXQPIIOTE
KaTomv vo EavaTudixTel.
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® B&LeTe 10 PIg oTNV TIPICCK.
MroA ko epyokeia

Kivduvog ToauuaTiopou arro
TTEPIOTPEPOLEVA EPYaAEI

Kara 1n Aeiroupyiar un Badere moTe 1o
XEoI 0a¢ UEoar aTo oA, AouAeueTe Lovo
e TormoBeTnuEVo To KaTTaki (12).
AMadere 10 pyaleio ovo pe
QKIVITOITOINUEVI TNV KIVION — LIETA TRV
Bean ekTo¢ AeiToupyiag n Kivron
eéakolouBei va Aeiroupyel yiar Alyo xpdvo
Kou akivnTormoleitan orn 8eon allayrc
gpyaieiou. Kiveite Tov oTpepoeVo
Boayiova, apou akIvnTormoInoel mowTo
TO gpyarAgio.
H ouokeurj ETRETETAI yix AGYouC
aopaieiag var Aeiroupyrioer Lovov, otav
Ol 1] XPIIOILIOTTOIOUUEVEG KIVIIOEIS Eivarl
KOAULIUEVES L€ KATTAKION TTOOOTAOING
Kiviiong (5, 8).

/N Tooooyrj!

Xonoiuorroleite 10 UITOA LIOVO yid EoyAoies

LE TNV TAPOUCH OUOKEUT].

Epyoieio avadeuong (13)

YIX TO QVOKATEPX CUUNG (1. X. Upn (é)

KEIK)

Epyoaeio xTummuarog (14)

Mo TO XTUTTNPO HOPEYKOG, CAVTIYI KA ({D)
YIO TO XTUTINPO eAGPPIGG LUUNG, TT. X.
QUun pmmokoTOoU.

Epyoeio Jupwporog (15) d

MNa 1o QUpwPa Bapidg JUPNG KA YIX
TNV av&PIEN UAIKWY, To oTToic dev
TIPETTEI VO KOTTOUV (TT. . OTAPIOEC, KOPPATIX
OOKOAGTOG)
Epyooia e TO oA Ko
Ta gpyciheio Eikova @
e [laTroTe TO TMANKTPO OTIOCPAAIGNG
KOl PEPTE TOV OTPEPOUEVO PBpayiova
oTn 6€on 2.
® ToroBeTroTe TO UTTOA:
- TOTOOETNOTE TO PTTOA e KAion TIPog
TQ EUTTPOG KO KOTOTTIV OToBEOTE TO,
—  OTPEPETE QVTIOETA TIPOG TN POP
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXPI VO
KOUUTIOOTEL.
® Av&Aoyd e TNV EPYOCia TOTTOBETNOTE
oTnv Kivnon To gpyaheio avadeuong,
XTUTTAHOTOC 1) UHOHPOTOC £TOI, WOTE
VO KOUUTTWOEI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ﬁ%

>

*%%



é MUMSxxx_de-ar.book Seite 159 Donnerstag, 25. September 2014 9:59 09 %E
el

Ymodeign: KogTne dicpkeiok
Ynodeign: 2to epyaieio LUHOPXTOG ¢S P S

OTPEPETE TO TEPAXIO amwOnong {uung,
HEXP! VO UTTOPET VO KOUUTIQOE! TO f A 5 . .
epyoheio (Eikova B-4b). Kivouvog Tpaupiamiapiou
® B&ATE T UNK& TIOU TTPOKEITOI VO Mnv maveTe To KOPTEPA LIOY oI KOl TIG
enelepyqoTEITE, HEOXK OTO HTTOA. aKpes Twv diokwy Korrig. [liavere Toug

® TaTroTe To ARKTPO GMaoPaAioNG (o 2J  OIOKOUG KOTTIIC LIOVO 0TIV GKOT].
KOl PEPTE TOV OTPEPOUEVO /| ToroGetelTe/opaipelTe TOV KOPTI )
Bpaiova aTn B¢on 1. YEVIKIG XPIfOTIG [IOVO LIE OKIVIITOTTONIEVI]

® TOmOBETHOTE TO KATIAKI. TV KIVIION 1] € ByaAUEVO TO QIE OO TV

® PubLileTe TOV TTEPIOTPEPOPEVOD npica. , , ,
BIGKOTTN 0TNV £MOUPNTH BoBUIdA. Mi paceTe Ta yepio 00 [i£0a 070 OTOIO

H oloTaor pag: TAIP@OHG:

- Epyaheio avadeuong: Tpoooxri!
AvokareueTe pwta o BobLidSa 1 (1), Xonoyororeite Tov kéeTn yevikije xorions
emAEETE PETQ TN Pabuida 7 (4) povo e mirjows ouvapuoAoynuevin

- Epyaheio xTummpaTog: kardaoraorn. Mn ouvapuoloyeite more
BaOpida 7 (4), omold avoKATEUX OTN TOV KOPTN ]70Té orn Paoikri augxauxj.
Bo®Opida 1 (1) /\eITOUpYEITE TOV KOPTN YEVIKIS XOIONG

- Epyoheio Lupoparog: Hovo oTn Bgon Aeiroupyiag rmou OEXVETAI.
AvokoTéyTe mpdTa oTn Padpidac 1 (1),  MpooTacia amé ureppopTwon  Eikova
{Upwpa oTn Badpida 3 (2) Mo vo eprodioTouv pey&Aeg {nuieg omn

SupTARPWGT UNKGV OUOKEUN 00 08 TIEPITITWON UTTEPPOPTWONG

TOU KOQTN XWpig UTTOA, 0 GEOVOC Kivnong Tou
KOPT XWPIG PTTOA BIGOETEI I EYKOTT
(onueio nBeAnuévng Bpaliong).

® O£ETeTe TN OUOKEUN g TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTITN EKTOC

AerToupyiag. L >e TepimTwon urepPOpTWONG oTdde!

® >UupmANP®OTE UMK oo TO QVOIyHX o c'x{osaq Kivrr]lor]q g‘(pm?ﬂ) Tc?%mpsig.
C{UU”)\WPCOOWQ UNK®V OTO KOTTOKI. Kaivoupyio popea diokou pe &&ova kivnong
i , , HTTOPEITE VO TIPOpNBEUTEITE OO TNV

® AQOIPEDTE TO KAMOKI. utINpPEeoial TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAGTOV.

® [oTrioTe TO MANKTPO AMACPAAIGNG Aiokog koG Suo TMAeUpmV — &)
KO q)$'pT8 TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova XOVTp(')/Ll")\(') Kb[wuo
om6eon2. YIOX TO KOWIHO PpPOUTWV KOI AXXAVIKGDV.

® Pixvete T& UNKKQ. Enefepyaoio oTn Bodpida 5 (3).

MeT& TV epyocia XopOKTNPIOTIKO OTOV GiOKO KOTTHG BITTAMG

® OELTETE TN CUOKEUN UE TOV oyng: . L
TIEPIOTPEPOPEVO BIGKOTITN EKTOC 17 Y10 TN HEPIX YIX XOVTPO KOWIHO
AEITOUPYIOG. "3” yIx TN pepI& I WIAO KOWIUO

o TpopaTe TO PIG ard TV TIPICA. Tpoooyrj!

® AQOIPEDTE TO KATTOKI. O Jdiokog¢ korrj¢ Ouo riAeupwv Oev eivar

KO QEPTE TOV OTPEPOPEVO BPaiova WawpiIou ki CoKoAaTag. Kopere Ti¢
oTn eégr] 2. ' ' ' BOAOUEVES TTATATES LIOVOV KOUEG.
® ApaipgaTe TO EPYOAEIO OTIO TNV KIVNON.  Ajokog TPIWIPOTOG SUO TAEUPGV —

e [laTnoTe TO MANKTPO OTXCPAAIONG E KaTaAAnAog yiar To kowiuo okAnpou Tupiou,

® AQUIPEDTE TO pMOA. XOVTPO/WIAG Tpiyipo
® KoBapiCeTe OAX Ta UEPN, VIO TO TOIWIHO ACKOVIKDY, PPOUTWV KO
BA. "KaBapiopog Ko gppovTida”™. TUPIOU, EKTOG GO GKANPO TUpI (. X.
niappeldva). Emelepyacia oTn Bodpida 3
(2)Nn4 ().

Ovopowoia oTov 8ioko TPIYipaTog BIMANRG
oyng: "2” yix TN PEPIX YIX XOVTPO TPIYIHO
"4 yIK TN HEPI VI WIAO TPIYIHO

Robert Bosch Hausgerate GmbH 159
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lpoaoyri!

O Olokog Toiyiuaroc duo rAevpwv Oev eivan

KaTdAAnAog yiar To ToiwiLo pouVTOUKIWV

1} kopuoIwV. TpiBeTe TO HaAaKO TUp/ LIoVo

HE TNV MASUPG YOVTPOU TOIYIUATOG OT)

BoBuida 7 (4).

Aiokog TpIYiuaTog — PHETPIO TRIYIHO

YIO TO TRIYIHO WUNG TIOTATAG,

OKANPOU TUPIOU (TT. X. TTOXPHECAVA), KPUGG

OOKOAXTOG KO (POUVTOUKIWY 1 KXPUDIWV.

Emefepyaoia oTn oadpida 7 (4).

lpoaoyri!

O diokoc TpIpiuaTog Oev eivan kardAdnAog

yicx TO TOMPILIO OAdKOU TUPIOU.

Epyooia e Tov KOQTN

Slapkeioag Ekéva @

e [laTtroTe TO TTANKTPO AMAOPGAIONS
KOl PEPTE TOV OTPEPOHEVO BPayiova
oTn 6¢on 2.

® TomoBeTroTE TO PTTOA:

— TOTOBETAOTE TO UTTOA e KAioN TTPOg
TQX EUMTPOC KOI KXTOTIIV OTTOBEDTE TO,

- OTPEPETE QVTIOETX TTPOG TN POPK
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXPI VX
KOUMTIOEI.

e T[laTtroTe To MANKTPO amaop&Aiong (L2
KO PEPTE TOV GTPEPOPEVO /|
Bpayxiova oTn B¢on 3.

® AQUIPECTE TO KOTIOKI TIPOOTOGIOG
Kivnang ormo Tnv Kivnarn Tou KOepTn
dlapkeiag xwpig umoA (Eikova [E-5a).

® KpatdTe TOV pOpEX DIOKOU OTO KOTW
GKpPO, 0l U0 pUTEG deixvouv TTPog T
V.

® TomoBeTroTe TOV EMOUKNTO BIOKO KOTTNG
N TPIWIHOTOG TTPOCEKTIKA EMIAVW OTIQ
pUTEC TOU Qopea diokou (Eikova [E-6a).
3¢ Biokoug JITTARC OWNG TIPOCEETE Vo
Oeixvel n emoOupnTr MAEUPA TTPOG TG
avo.

e [liGoTe Tov popéa DiOKOU OTO EMAVW
GKPO KO TOTTOOETHOTE TOV OTO
mepiBAnua (Eikova [E-6b).

® TomoBeTroTe GO TTAVW TO KOTTOKI
(Tpo0€ETe TO ONUADI) KO OTPEYTE TO OTN
POP& TWV EIKTWV TOU PoAoyIoU PEXPI TO
TEPHQ.

® TomoBeTrOTE TOV KOPTN XWPIG PTTOA
EMAVW OTNV Kivnaon OTwg deixveTal oTnv
Eikéva [G-8 kol OTpEWTE TOV 0TN Ppop&
TV OEIKTWV TOU poAoyioU PEXPI TO
TEPHQ.

——
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® [upioTe TOV TTEPICTPOPIKO SIGKOTITN
OTN GUVIOTWHEVN BOOUIdA.

® B&ATe Ta TTpog emelepyaaia TPOPIPX
OTOV XWPO TARPWONG KA OTIPWETE T
UE TOV TTEOT.

looooyri!

AroQpeuyeTe 11 OUOCWPEUOT) TWV aYyxBwV

KoIj¢ oTo avoryua eé00ou.

SUHBOUAR;: Mo OHOIOHOPPX ATMTOTEAECUATX

KoTTNG douAeUeTe T AETITX ayaO& yIxX

KOWYIUO O€ PHOTOXKIO.

YnodeiEn: Se mepinTwon mou JoyKWoouv

To eTTe€epyA{OPEVT TPOPIPO OTOV KOPTN

JIXPKEING XWPIG PTTOA, ATTIEVEPYOTIOINOTE TNV

kou{ivopunxowvr|, By&ATe To QIg amtd TNV

TIPICQ, TIEPIPEVETE TNV GKIVNTOTIOINON TNG

Kivnong, XQaIPECSTE TO KATTGKI TOU KOPTN

OIXPKEING XWPIG PTTOA KOl dEIXOTE TOV XWPO

AR pwong.

MeTt& v gpyoacia

® Oe&TeTE TN OUOKEUI HE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIGKOTITN EKTOG
AelToupyiog.

® STPEYTE TOV KOPTN DIXPKEIOG XWPIG
UTTOA QVTIOTPOPG TTPOG TN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KX GPAIPETTE TOV.

® STPEQPETE TO KATIAKI QVTIOETA TIPOG TN
POP& TWV EIKTWV TOU POAOYIOU KAl TO
CPUIPEITE.

® AQaIpEDTE TOV POPEX DIOKOU e TOV
Oioko. [N auTO TTEDTE e TO DAXTUAO OTTO
k&Tw Tov &Eova Kivnong (eikova ).

® Kabapiote Tox pépn.

Migep

Kivouvog ToauuaTiouou arrio To
A KOQPTEO Liox ol TOU LIEED/TNV
TEPIOTPEPOLEVY] KivIion)!
Mnv B leTe OTE TO XELI 0OG LEC
oo ToroBeTnuevo Licep! Apaipeite/
TOIMOBETEITE TO LIEEP LIOVOV, OTAV
n kivrjon eivon akiviroroinueve!
Aeiroupyeite To LiEep povov, otav eiva
OUVOPLIOAOYIUEVO KONl [JE TOTTOBETILEVO
TO KOTTOKI,

A Kivouvog {euariouarog!

Orav SoudeueTe kauTd UAIKG, eéepyeTan
QATUOG ATIO TO XWVI OTO KATTAKI, [ ELI(ETE
T0 rroTrjpI Tou Likep e 0,5 Aitoa kKauTo
1} agpiov uypPo To MoAU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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lpooaoyrj!

To pitep prmopei vor maBer {nuid.

Mn douleueTe KaTewuyueva UAIK

(EKTOC oo maydkicx). Min Aeiroupyeite

70 Ligep dodero.

Epycxcla He To pikep Eikova M1
Moréme To KO AMACPAAICNG KA
(PEPVETE TOV OTPEPOUEVO BPaKiova ‘B-
oTn 6¢on 4.

® AQOIPEDTE TO TTPOOTATEUTIKO KATTOKI
Kivnong picep.

e TormoBeTnoTe TO TOTNPI PiZep (To oNU&DI
oTn A&Br va oupminTel pe To onu&dl oTn
BOOIKI CUOKEUN) KO OTPEWTE
QVTIOTPOPX TTIPOG TN POP& TWV SEIKTOV
TOU pOAOYIOU PEXP! TO TEPUOL.

® PixveTe TX UNKA.

MeyioTn moooTnTa;, uyp& = 1,25 Aitpa,
HEYIOTN TOCOTNTO o«ppliovm ) KoUTA
uyp& = 0,5 )\ITpO(

IDQVIKH TTOCOTNTA ETIEEEPYATIAG,
oTeped = 50-100 YPXUHAPIQL.

® ToToBeTNOTE TO KATTGKI KOI OTPEYTE TO
QVTIOTPOPX 0TN POP& TWV OEIKTWV TOU
POAOYIOU PEXPI TO TEPUX OTN AP} Tou
Hiep. To KATTOKI TIPETTEI VO EXEI
KOUUTTIOOEL.

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
JIoKOTITN OTNV emMOUPNTH BaOUIda.

SUHTTIARPWON UAIKGV Eikova H1-8

® O£TeTE TN OUOKEU JE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTTTN EKTOG
AelToupyioag.

® AQOIPEDTE TO KAMAKI KOI GUUTTANPWOTE
TO UNIKO

® QPAIPEITE TO XWVi KAl pixveTe Ay Aiyax
TQX OTEPEX UNIKG OTAOIOKA PECTK IO TO
QVOIYHO CUUTTANPWONG UAIKWV

n

® YUveTE TO UYP& UNIK& PECW TOU XWVIOU.

MeT& Thv epyoaia

® O£TeTE TN OUOKEUN g TOV
TTEPIOTPEPOHEVO DIOKOTITN EKTOC
AelToupyioag.

® >TpeWTe TO Pifep 0TN POP& TWV JEIKTWV
TOU POAOYIOU KOl GPAIPETTE TO.

2UHPBOUAR: Zag ouviaToUpE VO KoBapIleTe

TO Hi€ep QUECWG PETK TN XPNON.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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KaOapiopog kail ppovTida

/N TMpodoyj!

Mn xpnooroieite pgoa kabopiopou rmou
xapadouv. O EMPAVEIES LITOPOUY v
UImooTouv PBopPES.

KaBoplopog TnG POCIKNAG GUGKEUNG

A Kivouvog nAextporiinéioc!

Mn BuBioeTe Tn BATIKI] OUCKEUI} ITOTE
HEOX O€ VEOO OUTE VX TNV KOXTIJOETE
KATW QTT0 TOEYOULIEVO VEQO.

Mn xonoiuomoinoeTe aTUOKABAPIOTY.

® TpoPaTe TO QI GO TNV TIPICCK.
® 3KouTlioTe Tn BATIKI) CUOKEUN KA

TO TIPOOTOTEUTIKO KATTGKI Kivnong

pe Bpeypevo mavi. Av XpeIxoTel,

XPNOoIYoTIoIEiTE AiyO GITOPPUTTAVTIKO

TTAUGIJOTOG THIGTWV.
® 3TN OUVEXEIX OKOUTTI(ETE TN OUOKEUN

VO OTEYVWOEL.
KoOopIopOG TOU UTTOA Ko TV EpYCAEinv
To pPTIOA KOl TO epyOAEiar eival avOeKTIKE
0TO TIAUGIJO OTO TTAUVTIPIO THIGTWV.
Mn HOYK@VETE Ta TTAGOTIKG PEPN PECK OTO
TTAUVTHPIO THIATWV, YIOTI UTTOpEi var Jeivouv
HOVIUEG TIXPAHOPPWOEIG KATX TN DIKSIKKTIXK
mAuaipaTog!
KaBopIopog kopTn SIGPKEIag Xwpig HTToA
OMat Tax pepn Tou KOPTN BICPKEIRG XWPIG
UTTOA TIAEVOVTOI OTO rr)\uvmplo MATWV.
ZupBou)\n Mo Tv omopompuvcn ™me
KOKKIVIG XPWONG HETK TNV EMEEEQYTIaN LY.
KOPOTWY, BPeETe €va mawvi e Aiyo A&dI
PAYNTOU KOl TRIYTE W’ GUTO TOV KOPTN
dlxpKeiag Xwpig PTToA (OXI Toug diokoug
koting). MAUVETE KXTOTTIV TOV KOPTN.
KoBopiopdg Tou pigep

KiVOuvog ToauuaTiouou ario
70 KO@pTEPO Layaipi!

Mnv ayyiCete 10 Laxcripr Tou pi§ep pie
T XEQIX YUV,

To TTOTHPI TOU HIEEP, TO KOTTOKI KO TO XWVi
TTAEVOVTQI OTO TIAUVTHPIO TTIBTWV.

.
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SUPBOUAA: MeT& TNV eTeepyaoic Uypwv
OUXVG UTTOPEITE VO KaBapioeTe TO pikep
XWPIG VO XPEIXOTE VO TO XPAIPETETE QIO
TN ouokeun. INa Tov OKOTTIO aUTO XUVETE Aiyo
VEPO LIE QTTOPPUTIAVTIKO TATWY PHEOXK OTO
TOTTIOBETNUEVO Mifep. OETETE YIX HEPIKK
OeuTePOAETITG TO WiEep O AeiToupyia
(Bo®pidar M). XUoTe To vepo MAUCIHATOG
Kol EEMAUVTE TO HiEep pe KABAPO vePO.

m SNUOVTIKN UMIODEIEN

Av xpeldleTan KBapioTe TN ONKN
efapTnuaTWY. MPOoELTe TIQ
urmodeifeic ppovTidac oTn BNKN.

duAagn

A Kivduvog Tpauuatiouou!

Orav O xpnoiomoIeiTa ) CUOKEUT],
Byddere 1o QI oo TV mpila.

Eikova [4

e OulaTe Ta epyaleia kal Toug diokoug
KOTTNG OTN ONKN €E0PTNHETWY.

o  (DuldTe TN BNKN eEXPTNHATWV PECK OTO
HTTOA.

e T1x TN QUAGEN OTNV QUBEVTIKN
ouokeudaia, BA. eikdvo M.

AvTipeTomon BAaBmv

A Kivduvog Tpauuariauou!

[Mowv v avriueTwmon PAofawv Bydlere
TO QIC Ao TNV MPIC.

ZNUOVTIKN UTTOdEIEN VI TNV

MUM54../MUM55../MUMS56..
Tuxov oQ&AUC OTOV XEIPIOPO TNG
OUOKEUNG, N eVePYOTIOiNan Twv
NAEKTPOVIKOV OOPOAEINV I AVTIOTOIXX
kammolax BA&BN TNG ouokeung deixvovTtal
QIO TO AVABOOPNUX TNG £vOeIENg

AeiToupyiag.

O oTpepduevog Bpaxiovag TIPEME Vo EXEl
KOUHT®oel o K&Oe B€an epyaoiag.
MpooTaOroTE TTPWTA V& QVTIHETWTTIOETE
TO TIPOBANUX TIOU EPPAVIOTNKE BROEI TWV
akohoUBwV uttodeifewv.

162
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BAGBN

H ouokeur| dev Eekiva.

AvTiueTOMON

® EAeyETe TNV TPOPOdO0IC e pEUHA.

® EAeyETe TO QIG.

® E\eyETe TOV OTpEPOpEVO Bpayiova.
Eivan oTn owoTn 6¢on; Exel KOUPTIOOEL;

® >TpEWTe TO Miep f avTiOTOIKO TO PTTOA
HEXPI TO TEPHA VO OQiel.

® ToroBeTrOTE TO KATGKI TOU HIEEP KA
OTPEYTE TO PEXPI TO TEPUX VO OPIEEL.

® TormoBeTr|OTE TO TTPOOTATEUTIKO KOTTOKI
Kivnong oTIG Jn XPNOIUOTToIoUYEVEG
KIVIOE€IG.

® H aopa&heia Evavt aBEANTNG
ETTOVEVEPYOTTOINONG Eival evepyn.
PubpioTe Tn ouokeur) oto 0/off kai
KOTOMV TTIOW OTNV emoupnTr| 6€0n.

BAGBN

H ouokeur| TIBETOI KOTA TN XPHON EKTOC

AerToupyiog. Exel evepyorroindei

N COPAAEIX UTTEPPOPTWONG.

Eme€epy&oTnkav TIOAU peyGAEG TTOCOTNTEG

TPOPIJWV TAUTOXPOVA.

AvTIgETOMION

® ArevepyoTioiNoTe T CUOKEUN).

® MellwoTe TV MOCOTNTA £MEEEPYOTING.
Mnv uTTepBeiTe TIG ETITPETTEG PEYIOTEQ
moooTnTeg (BA. "MapadeiypaTa
epappoyng’)!

BA&Bn

Me TIEpIOTPEPOUEVN TNV KivNnon TTaTrHONKe

KoT& A&B0G TO TIARKTPO amacp&AIoNG.

O mepIoTPEPOPEVOC PBpaiovag KIvEiTal

TPOog Ta Mavw. H Kivnan amevepyomoieiTal,

dev aKIVNTOTIOIEITAI OPWG 0T BN XAAXYNC

epyaheiou.

AvTigeT@mon

® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO
diakormTn oTo 0/off.

o (OepTe TOV TTEPIOTPEPOPEVO
Bpayiova oTn B¢on 1.

® FEvevepyoTioifoTe T OUOKEUN)
(BoBpida 1).

® ArevepyorioinoTe EXvVA T CUOKEUN.
To epyaleio akivnTomoleiTal oTn BEon
aAayNG epyaieiou.

,_-?l

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BAGBN

To pi&ep dev Eekivd f akivnToTIolgiTOl KOT&

Tn Xpnon, n kivnon Boppei. MmAokapiopévo

poxaipl.

AVTIPETOMION

® O£ETeTe TN OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIOG
Kol BY&ATE TO PIg amd TV TIpIda.

® AQUIPEDTE TO MifEP KA ATTOPOKPUVETE
TO gumodio.

® =QvVaTOomoOeTNOTE TO Hikep.

® Oe&TeTe TN OUCKEUN O AelToupyia.

E INUOVTIKR UTTOBEIEN

3€ TIePITITWON TIoU OeV PTToPEITE
VO QVTINETWITIOETE €0¢€iC TN BAGPN,
TTOPOKOAEITOE VO KOAEDETE TNV
uTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINPETNONG

TEAATWV.

ﬁ%

MNopadeiypuaTa EPAPHOYDV

SovTIyi
100 g-600 g (ﬁ))

® XTUTIOTE TNV KPEPX YOAOKTOG 172
€WG 4 AerT& 07N BaOpida 7 (4) (avahoya
PE TNV TOCOTNTA K TIG IBIOTNTEG TNG
KPEUOG) Y€ TO EPYAAEIO XTUTTAHGTOG.

Maoapéyka
1 ¢wg 8 aoTPAdIx CPYDV dD)

o XtundTe T' aomp&dix 4 WG 6
AenT& oTn BoOpida 7 (4) pe To epyaleio
XTUTTAHOTOC.

ZUpn pmokdTou @)

Baoikij ouvrayri

2 oBy&

2-3 KoUTaAIEG ooUTTAG (K.0.) {e0TO vePO

100 g Zaxopn

1 QoK. Bavihix

70 g aAelpl

70 g kopv cp)\O(oup

svésxopsvmq PTTEIKIV TTXOUVTEP
XTumoTe Tt UNIK& (SKTOQ oo To oAeUpl
KOI TO KOPV PAGOUP), HEXP! VO
OXNUOTIOTEI TINXTO GPPWOEC PiyHd,
et 4-6 A\enT&x 0Tn BoOpida 7 (4) pe
TO €PYOAEIO XTUTTNUOTOG.

® [upileTe TOV TEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oTn BaBpida 1 (1) KOI QVOUIYVUETE TO
KOOKIVIOHEVO OAEUPI KOl KOPV PAGOUP,
TTPOCOETOVTAG TO 0€ Y2 £g 1 AemTd
KOUTOAIG KOUTOAIKX.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MéyioTn moodTNTA: 2 PoPES TN PACIKN
ouvTayn

ZUpun KEIK
Baoikij ouvrayri @

3-4 oByd

200-250 g Zaxopn

1 TPela OAGTI

1 pok. Bavikia 1} To EUopa 2 Aepoviou

200-250 g BouTupO N pHapycpivn

(o€ Beppokpaaia SWHATIOU)

500 g akeUp!

1 QoK. PmEIKIv T&ouvTep

125 ml y&ho
AVO(KO(TquTs oo Tot UNIK eTTi mep.
Y2 NeTTO 0N Bo@pida 1 (1), KaTOTIV
QVOKOTEYTE TA £TTI TTIEP. 3—4 AETTA
oTn BoduIdx 7 (4) pe To epyaheio
avadeuonc.

Méyiotn moodTnTa: 1,5 POpES TN BATIKN

ouvTayn

ZUpn TapTOC
Baoikij ouvrayrj @ d,

125 g BoUTupo (0€

Oeppokpacio dwpaTiou)

100-125 g {axopn

1 apyod

1 Tpela NG

Aiyo EUopa AepovioU ry Aiyn Bavihiax

250 g aheUpl

eVOEXOHEVIIG UTTEIKIV TTOUVTEP

® B&ATE OAX T UNK& OTO HTTON KOl
avopeifTe T MpwTa oTN Badpida 1 (1)
emTi TTep. 2 AeTTTO KOl JETK 0T BoOUIdX 6
(3) et rep. 2-3 AemTA.

Ao 500 g aheUpl

® ZupwoTe Ta UNK& eTTi V2 Tepitou AeTiTo
oTn BoBuida 1 (1) pe To epyaleio
(upopoTog, (UPOOTE KATOTTIV ETT TTEP.
3-4 Aent& oTn Bodpida 3 (2).

MéleTq TooOTNTA: 2 POPEG TN PACIKN

ouvTayn

Zipn pe payix
Baoikij ouvrayri d,

500 g aheupl
1 oByo

80 g Airmog (oe Beppokpacio dwPaTiou)

80 g {axapn

200-250 ml x)\lapo ya)\a

259 cppsoma oy 1 1 QoK. aTmoENpapEvVn
pO(YIO( o€ oKOVN

ZUopa Y2 Aepoviou

1 Tpela NG

163
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® AoUAEYTE OAX TOX UNIKG €TTi TTEPITIOU
Y2 AemTO 0TN Bodpida 1 KOl KATOTIV €TTi
mep. 3-6 AemT& 0T BaBpiIdx 3 (2) pe To
epyaheio upwpaTog.

Méyiotn moooTnTa: 1,5 Qopég Tn Paoikn

ouvTayn

Z0pn yiox QUUOPIKG
Baoikij ouvrayr d

300 g aheUpl

3 afya

av xpeldleTon 1-2 kouT. ooumoag (10-20 g)

KpUO vepo

® ZupnoTe OAX Ta UNKE padi yiox TTepitrou
3 ewg 5 AeTTax 0TN Padpida 3 (2).

Méyiotn mocoTnTa: 1,5 popeg Tn PaoIKN

ouvTayn

Baoikrj ouvrayr

ZUun ywpiou d,

750 g aheupl

2 QOaKeAKI Enpn poyI&
2 K. YA. OGA&TI

450-500 ml CeoT0 vepo
AoUAEYTE OO T UNIKG eTTI TTEPITTOU V2 AETTTO
oTN BoOPIdX 1 Ko KXTOTIIV €TTi TTEp. 4-5
AenT& TN BoBpida 3 (2) pe To epyaheio
(UUWPOTOG.

Mayiove{a

2 afy&

2 K.T. pouoTapda

Ya | A&

2 KOUTOAIEG ooUTIaG XUMO Aepoviou ry Eudl

1 Tpedat oAGTI

1 mpéQa Loxapn

Tot UNK& TTPETTEl VO €XOUV TNV i1

OEPUOKPOTIC.

® AvOKOTEUETE T UMKX (EKTOC OTTO TO
A&DI) yiot pepIKE BEUTEPOAETT LE TO
pigep otn odpida 3 (2) N 4 (3).

® PubpileTe TO piep oTn Badpida 7 (4),
pixveTe T0 A&DI apy& HECT QIO TO XWVi
KQI XTUTIOTE TO PiYHO pEXPI VO TIEEI N
paylovela.

KoravoAwveTe Tn poyiové{o gUVTOQ, ouTr

Sev diarnpeiTal Yo TIOAU.

AAEIPUC WOHIOU O PEAI KO
BouTupo @

30 g BouTupo (a6 TO Yuyeio, 7 °C)

190 g péN (ammo To yuyeio, 7 °C)

® KoyTe To BoUTUPO 0€ PIKPA KOPUGTION KO
B&ATE T PEOT OTO MiEep.

® [1p0o0BeaTE TO PHEN KOI QVOKATEYTE ETTI
15 deuTepoAemTal 0T PAOUIdX 7 (4).

EIdIk& e€apTrpoTa

MUZ5ZP1

3TUQTNG
eomepIdoeIdwv

Mo TO OTUYIPO TTOPTOKOAIWV, AEHOVIWV KO
YKPEITIQPOUT.

MUZ5CC1 Mo To KOWIPO PPOUTWV KO AXXQVIKQV G€
KuBokopTng opoIdPopPPOUG KUBOUG

MUZ5FWH1 Mo To KOWIPO VAOTIOU KPEXTOG YIXK KIUA.
KpeaTopnxavn

53 6 | MUZ45LS1

(kOWIpO/TPiYIpO)

Mo TNV KpeaTopunxavr) MUZ5FW1.
WIAO yIO TTOTE KO OAEIPPOT, XOVTPO YIG AOUKAVIKO

3eT JIXTPNTWV
diokwv WIAO (3 mm),  kou Aapdi.
XovTpd (6 mm)

%
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7 1 MUZ45SV1 Mo TNV kpeaTopnyavy MUZ5FWH.
S I'Ipooc'?(pmpa ' Me pS‘TO()\)\IKé XVAPI VI 4 DIGPOPETIKA OXNHAT
o8 UTTIOKOTWV TIPECOG  UTTIOKOTWV.
~ MUZ45RV1 Mo TNV KpeaTopunxavr MUZ5FW1.
MpooapTnua M TO TPIYIPO POUVTOUKIWY, KXPUSIWY, XHUYSGAWY,
TPIYIPOTOG OOKOAGTOG KO EepOU YwHIOU.
MUZ45FVA1 Mo v kpeaTopnyavry MUZ5FWH.
Mpoo&pTnux Mo TNV amoXUPWon HoUPWV EKTOG OTTO PPAUTIOUST

OITOXUMWTH PPOUTWY KXI TNV TTOATOTIOINGN VTOPGTAG KOI KOXTOIYOU.
TAUTOXPOVO KITOUOGKPUVOVTOI GUTOUGT Ol HioXO0I KX
Ol OTTOPOI TT.X. OO PPAYKOOTAPUACK.

MUZ45PS1 Mo Tov KOPTN JlpKeiag Xwpig oA MUZ5DSH.
Aiokog yIx TIOTATEG TN TO KOWIHO WHNG TIOTATOS YIXK TIATATES TNYOVNTEC.
TNYQVNTEG

MUZ45AG1 Mo Tov KOPTN dlapKeiag Xwpig umoh MUZ5DSH.
Aiokog AaaVIK®V yi KOBel ppoUTa Kol AXOVIKE 0g AETITEC PETEC YIX TNV
TNV GOIXTIKI KOUJIVX  GOIOTIKI KOUiVaL.

MUZ45RS1 Mo Tov KOPTN dicpkeiag xwpig oA MUZ5DSH .
Aiokog xovTpou M TO TPIYIPO WHAG TTOTATAG TT.X. YIX
TPIYIPOTOG TTOTOTOKEPTEDEG 1] UTTOARKIO TTATATAG.
MUZ45KP1 Mo Tov KOPTN dlopKeiag Xwpig umoh MUZ5DSH.
Aiokog yIx To Mo To TPIYIHO WHNG TATRTOG VI POCTI KO
TPIYIPO TTATATOG VI TTOTATOKEPTEDEG, VIO TO KOWIHO pPOUTWV KA
TTOTATOKEPTEDEQ AXXQVIKWV O€ XOVTPEG PETEC.

MUZ5ER2 3T0 PTTOA PTTopEiTE VO ETTEEEPYOTEITE PEXPI KX
MrroA amd 750 g atheUpI GUV UAIKG.

avoZeidmTo XOAUBX

MUZ5KR1 3T0 PTTOA PTTOpEiTE VO ETTEEEPYAOTEITE PEXPI KX
MrmoA armd TMAaoTIKO 750 g alAeUpl GUV UAIKA.

UAIKO

MUZ5MX1 Mot TNV AvAUIEN TIOTWV, YIo TNV TTOATOTTIOINGN
MAGOTIKO eTTBepa PPOUTWV KO AXKXOVIKQV, VIO TNV TTOROOKEUT]

icep Hoylovelag, VIt TO KOWIHO GPOoUTWY KOl KapUdImV,

VIO TOV OPUHHGTIONO TTAYOKUBWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 165
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MUZ5MM1
MoAupigep

M TO KOWIHO KPWHATIKOV XOPTWV, AXXAVIKGV,
HAAWV KOl KPEXTOG, YIG TO TPIYIHO KXPOTWYV,
POTIOVIOU K&l TUPIOU, YIX TO TRIYIPO ENPWV KOPTIOV
KOl TIOAYWHEVNG OOKOAGTOG.

Av kamolo e€apTnHa dev CUPTTEPIAGUBAVETAI 0T CUCKEUTIa TTapadoang, TOTE PrmopeiTe v
TO TIPOUNOEUTEITE OO TA EISIKX KATROTHHUOTX 1] TNV UTINEECIX TEXVIKNG €EUTTNPETNONG

TTEACTQV.

Amooupon

H ouokeun auTh €xel onpovoei Baoel
ﬁ NG eupwmaikng odnyiag 2012/19/EC
mmm  TEPI NAEKTPIKMV KOI NAEKTPOVIKOV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).
H odnyia kaBopilel To TIAXICIO Yo TNV
avahnyn kol agloroinon Twv oAV
OUCKEUMV TIoU IoXUel o€ oAOkAnpn Tnv EE.
Mo TANPoQOpiE OXETIKA PE TOUG ETTIKAIPOUG
TPOTIOUC AIMOCUPONG aTeubuVOEiTE 0TO €I0IKO
KOTXOTNHC, O OTTOU GyOPQXOXTE TH OUOKEUN
f otn AnpoTikn fj KoivoTikr) Apxrj Tou Témou
KOTOIKIOG 0O,

OPOI EIMYHZHX

1. H Eyyunon koAng Aeitoupyiog Twv
TIPOIOVTWV POG TIXPEXETON YIX XPOVIKO
OIGOTNUX €IKOOI TEGOGPWV (24) PNVav
QIO TNV NUEPOUNVIX TNC TTIPWTNG XYOP&S
TTOU QVOYP&PETAI 0TN BewpnpévN
amodelgn ayopdc. Mo TNV TXPoxn TNS
eyyunong omaiTeitan n emideign g
Bewpnuévng amodeigng ayopag oTnv
OTTOICt OVAYPAPETA O TUTTOC KO TO
HovTEAO TOU TTIPOIOVTOG.

2. H eTaIpeiax PEOX 0T AVWTEPW XPOVIKK
0pIx, O€ TTEPITTTWON TMANUUEAOUG
AEITOUPYIOG TNC CUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWON TNG EMAVOPOPAS TNG O
OHaAr) AEITOUPYIO KOl TNG OVTIKOTAOTOONG
K&OE TUXOV EAXTTWHOTIKOU PEPOUG (TTANV
TWV GVOADOIPWOV KOl TwV eUTTaBwv, OTIwg
TOX YUSAIVO, AGUTITIPEG KATT.).
AToipaiTnTn TPOUTO0EON VI VO IoXUE!

n eyyunon eivai n pn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNC VO TIPOEPXETAI IO TNV TTOAU-

HEAN KOATAOKEUN TNG Ko OXI €M Topadeiy-

UGl oTIO KOKI XPron, Aaveaopévn

166

%

EYKOTXOTOON, YN THPNOoN Twv 0dnyInvV
XPoNG TNG OUOKEUNC, GKOXTAAANAN CUVTH-
pNoN oo TMPdoWA PN e€ouciodoTnHEVO
amo Tnv BSH EAAGG ABE 1y amo e€wyeveig
TTOPAYOVTEG OTTWG DIGKOTIEG NAEKTPIKOU
peupaTog f dicpoportoinong Tng T&ong
KATT..

. 3TNV MePIMTWON TTOU TO TPOIOV dev

AeIToupyei CWOT& AOYW TNG KAXTAOKEUNG
TOU KO €EQOOOV N TTANKUEANG AeIToupyia
ekdNAWONKe KOT& TNV TTEPiodo eyyunang,
T0 E€ouaiodoTnuévo ZepPig (n To
e€oualiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EM&G ABE Ba To €TIOKEUGOE! € GKOTTO
TN XPAoN YIX TNV OTTOIx KATKOKEUKOTNKE,
XWPIG VO UTTAPEET XPEWDN YIX AVTOAOK-
TIK& 1} TNV EPYTTia.

. Agv koAUTITOVTON OTIO TNV €YYyUNON Ol

XPEWOEIC KA Ol Kivduvol TTou axeTi(ovTa
HE TN HETAPOP TOU TIPOIOVTOG TTPOG
E€TMIOKEUN OTOV PHETOTWANTI ] TTPOC

1o EZouaiodoTnuévo ZépPig Tng BSH
EMG&G ABE.

. OAeg 01 €MOKEUEG TNG €YYUNONG TIPETE

va yivovTal oo 1o E€ouaiodoTnpévo
>¢pPIg (n To €€0UCIODOTNUEVO GUVEPYEIO)
¢ BSH EM&g ABE.

. H eyyunon dev KaAUTITEI KAVEVD TTPOTOV

TTOU XPNOIHOTIOIEITAI TIEPAV TWV TTPOJIN-
YPOPWV YIC TIG OTTOIEC KATAOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIOKI) XpPNaon).

. H eyylnon kaAng Aerroupyiag mou

TIOPEXETOI AITO TOV KATXOKEUNOT TTAUE
av armokoAANBouv, aloiwBouv 1) TpoTTo-
ToINBoUV pe OTTOI0dNTTOTE TPOTTO Ol TAIVIEG
AOPOAAEING 1) Ol EIBIKES DICKPITIKESG
OUTOKOAANTEC ETIKETEC ETTI TWV OTToIWV
AVAYPAPETOI O KPIOPIOG TEIPGG N N
nuepopnviat xyopdq.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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8. H eyyunon dev kahUmTTE!:

— EmMOKeUES, HETATPOTIEG 1| KXOXPIOHOUG
TTOU EAOBOV XWPO O€ KEVTPO service Jn
efoualodoTnuévo amd Tnv BSH EAAGG
ABE.

- N&Bog xprion, urrepPoNikr| xprion,
XEIPIOHO 1N AgIToupyia Tou TIPoidVTOg
KOS TPOTTO U GUPPWVO pe TIC 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTOI OTX EYXEIPIOIC XPNONG
Kai/r) OTO OXETIKQ £YYPOPA XPriong,
ouUUTTEPIAUBAVOPEVWY TNG TIANUUE-
AoUg QUAGENG TNG oUoKeung, TNG
TITWONG TNG GUOKEUNG KATT..

- TMpoidvTa Pe dDuoaVAYVWOTO GPIBUO
oeIpag.

— ZNIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKX
QIO KOTPATTIEG, VEPO I UYPOOIT, PUTI,
TTOAEO, DNPOCIEC AVOTAPAXES, AXOOC
T&OEIC TOU DIKTUOU TTIOPOXIC PEUHATOC,
) OTTIOI00MTIOTE AOYO TTOU €IVl TIEPAV
OO TOV EAEYXO TOU KATOOKEUXOTN
Tou €€0UaIodOTNHEVOU CUVEPYEIOU.

9. H eyyunon mou TIPoopEPETAI TIAUEI VX
IoXUEI EQOCOV N KUPIOTNTO TNG CUCKEUNG
peTOBIBaOTEl OE TPITO MPOOWTTO GO TOV
OPXIKO AyOPQOTH TO OVOPX TOU OTToioU
QVOYPOPETOI OTO TIHPOCTATIKO XYOPAG
TNG OUOKEUNG.

10. AVTIKAT&OTOON TNG GUOKEUNG YiVETOI
povo epooov dev gival duvarh n emdiop-
Bwon TNG KXTOTIV ToTOToINONG TNG
aduvapiag emokeung oo To EEouoio-
doTnuévo 2EpPIg (n To e€ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH EAAGC ABE.

11. H k&Be emokeun N N ovTIKAT&OTOON
eAATTOUOTIKOU PEPOUG DeV TTOPATEIVEI
TOV XPOVO €yyunong Tou TPoiovTog.

12. EE0pTAUOTH KO UNK& TTOU QVTIKOO!I-
OTOVTAI KXTG TN DIGPKEIR TNG €yyUNoNg
ETNOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAy. EBvikric 00U ABnvav —
Aopiog & MoTapou 20, Kneioik

Robert Bosch Hausgerate GmbH

%

SERVICE

AOdrvor: 170 xAu. EBvikrg odou

Abnvav — Aapiog & Motapou 20,

Kneioi — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xAY. EBvIkig 050U
Oeo/vikng — Moudaviav,

Mepioxr) ©€pun — TnA.: 2310-497.200
MNérpo: Xapohaptn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

KpnTn: E6VIKNG AvTioTdoewg 23 & Koo,
HpakAeio — TnA.: 2810-321.573

Kimnpog: Apx. Mokapiou I 39, Eykwun —
Aeukwaia — MaykUmipio TnA.: 77778007

TnpoUpe To SIKXIWHK GANXY V.

167
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EEE y6netmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldgimz igin -~ 1Gindekiler

sizi candan kutluyoruz. Kendi glvenliginizigin . ............. 168

Béylelikle kararinizi modern ve yiksek Genel baKig ... ................. 171

kaliteli bir ev aleti yéninde vermis oldunuz. 8!25‘2'” kulla_lr:|lma3| e b 172

Urdinlerimiz hakkinda daha fazia bilgiigin,  4haZ2ih lemizienmesi ve bakimi ... .. 17

latfen intemet sitermize bakiniz. Ariza durumundayardm . ........... 176
Kullanim érnekleri . ................ 177
Ozelaksesuar .................... 179
Giderilmesi ............ .. ... ... 181
Garantikosullart . ................. 181

Kendi glvenliginiz igin

Bu cihaz igin guivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan 6nce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
degildir. Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev
ortamina benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar igin
tasarlanmistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn.
dikkanlarin, burolarin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigir mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, ki¢uk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar
ve sUreler icin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlari (bakiniz
"Uygulama érnekleri’) asmayiniz! Bu cihaz, besinlerin karistiriimasi,
yogrulmasi ve ¢irpilmasi icin uygundur. Baska cisimlerin ya da
maddelerin islenmesi icin kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullaniimasi halinde, baska uygulamalar da mamkdnddir.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUK kigiler veya yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve buna
bagli tehlikeler hususunda egitilmis ve anlamig olmalari sartiyla
kullanilabilir. Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi kesinlikle denetimsiz calistirmayiniz.

168 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cihaz sadece tipe etiketi lzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapal yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatiimal ve elektrik fisi prizden
cikariimalidir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden dnce,
soOkUllp parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce
daima elektrik sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik kablosunu keskin
kenarlar ve sicak yUzeyler Gzerinden gegecek sekilde cekmeyiniz.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A\ Bu cihaz igin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi!
Elekirik fisini ancak cihaz ile ¢galismak i¢in tim 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz. Temizleme iglemi icin buharl
temizleme cihazi kullanmayiniz. Cihaz ¢alisma konumundayken,
cevirme kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin
tamamen durmasini bekleyiniz. Aleti/Aksesuari sadece tahrik (motor)
duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan sonra da
bir stire hareket etmeye devam eder. Cihazi sadece ddner salter ile
aciniz ve kapatiniz.
Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini prizden ¢ekip cikariniz.
Bir ariza giderilmeden &énce, elektrik fisi ¢ekilip prizden ¢ikariimahdir.
Ddnen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Ddénen pargalari tutmayiniz ve dokunmayiniz. Cihaz calisirken elinizi
karigtirma kabinin, yani ganagin icine kesinlikle sokmayiniz. Sadece
kapak (12) takihyken caliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir sire dénmeye
devam eder ve alet dedistirme pozisyonunda durur. Cevirme kolunu
ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Gulvenlik sebeplerinden dolayi bu cihaz sadece kullanilmayan tahrik
sistemlerinin tahrik koruma kapaklari (5, 8) kapatiimis olmasi halinde
cahistirlabilir.
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Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elekitrik figi
cekilip prizden c¢ikariimisken ana cihaza takiniz/¢cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Keskin bigaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz! Mikserin bigcaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri
cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin durur
vaziyette olmasina ézellikle dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak ¢alistiriniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya képuren sivi doldurunuz.

Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari

kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.

Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

e

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

(4]
6!

&

Dikkat! Dénen bicaklar.

Dikkat! Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Gavenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlan” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapagi (8) yerine
takilmigsa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak icin, déner salteri 0/off konumuna

170
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geviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asir yiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asiri yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin igslenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak iglem
icin "Ariza durumunda yardim” bélimiine
bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Genel bakig
Ldtfen resimli sayfalari aginiz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 GCevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek igin "Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu (bakiniz "Isletme
pozisyonlan”).

3 Dédner galter
Kapatma isleminden (O/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.

MUMS52...:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 14, Calisma hizi:

1 = DisUk devir sayisi — Yavas

4 = YUksek devir sayisi — Hizl
MUM54../MUM55../MUMS56..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-7, Galisma hizi:

1 = DUsUk devir sayisi — Yavas

7 = Yuksek devir sayisi — Hizli

4 [gletme gbstergesi (MUMb54../55../56..)

Cihaz ¢alistigi zaman yanar.

(Déner salter M veya 1-7).

Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik glivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip séner, bakiniz
bolim "Ariza durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini ¢ikarmak
icin, arka kisma basiniz ve kapagi
cikariniz.

6 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma tnitesi
(6zel aksesuar *).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (karigtirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma Unitesi
(6zel aksesuar *) igin tahrik sistemi.

Resim A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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8 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi
9 Mikser igin tahrik sistemi

(6zel aksesuar *)
Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

10 Kablo muhafaza bélimi
MUM52../MUMb54....
Elektrik kablosunu kablo g6zi igine
yerlestiriniz
MUMS55../MUMS56..:
Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar

11 Paslanmaz gelik karigtirma kabi

12 Kapak

Aletler

13 Karigtirma teli

14 Cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) dtizeni

16 Aksesuar gantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi i¢in kullanilir.

Dograyicl

17 Tikag

18 Doldurma agizli kapak

19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
19b Cevrilebilen raspalama diski —

kaba/ince

19¢ Rendeleme diski — orta incelikte

20 Disk mesnedi

21 Gikig delikli gévde

Mikser *

22 Mikser bardag

23 Kapak

24 Huni

*

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar
ve yetkili servis lizerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari Resim B

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gdre dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmis ve ¢alisma pozisyonunada
/se galistiriniz.

Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

171
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Cevirme kolu "Easy Armilift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimigtir
ve bu sayede c¢evirme kolunun yukari
hareketi desteklenir.

Isletme pozisyonunun ayarlanmasi

e Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® (Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

e

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir 1si

kaynadgina maruz birakmayiniz. Pargalar

mikrodalga firinlar igin uygun degildir.

e® Cihazi ilk kez kullanmaya baglamadan
6nce, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
¢alisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doéner saltere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin
gecerli degerleri, parantez iginde diger
degerlerin pisinde géreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullanilmasi halinde cihazin
calisma hizi i¢in gecerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢ikartma bulunmaktadir.

Bu c¢ikartmayi cihaza yapistirmanizi
tavsiye ediyoruz (resim ).

‘ ) MUM54..

Pozis- | Tahrik
yon sistemi MUMS2.. mgmgg
O 14 1-7

2
1 7 !A ((ﬁ) 1-4 1-7
(| 12 | 13
IR
! £l o4 37

|+ B
W\JJ| 28 | 35
9 L @ 3-4 5-7

4 =
7l H;_Lﬁ 34 | 57

Cirpma, karistirma ve oEurma uclarinin
takilmasi/gikariimasi; 50 miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak icin
tim én hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takili durumada
ve callsma pozisyonunaa calistiriniz.
Cihazi igi bos ¢alistirmayiniz.
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Hazirlanmasi

® Ana cihazi diizguin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

® Kablosunu gekip cihaziniginden ¢ikariniz

(resim D).

MUM52../MUM54.. L

Kablo gozi: b

Kabloyu istediginiz uzunluga \’

kadar disari ¢ekiniz. [Q

MUM55../MUMS56.. T

Kablo sarma otomatigi: L ﬂ

Kabloyu bir seferde, araliksiz ‘

olarak istediginiz uzunluga

(azm. 100 cm) kadar ¢ekip

uzatiniz ve yavas yavas serbest

birakiniz; boylelikle kablo bu uzunlukta

kilitlenip kalir.

Kablonun ¢alisma uzunlugunun

azaltilmasi:

Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
bdylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dikkat/!

Kabloyu igeri iterken blikmeyiniz.

Kablo sarma ofomatigi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek
sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa, kabloyu
tamamen disari cekip aginiz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

o Elekirik figini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

Dbnen alet ve takimlaraan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (moftor) dururken degistiriniz;
clhaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir
stire dénmeye devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur. Cevirme
kolunu ancak alet durdukian sonra hareket
ettiriniz.

Cihaz giivenlik agisindan sadece
kullanilmayan tahrik sistemleri ilgili
koruyucu kapakiar (5, 8) ile kapatilmis
olarak calistirlmalidir.

/\ Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar icin kullaniimalidir.

Karigtirma teli (13)
Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak @
icin kullanihr

Cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur ({D)
(6rn. bisklvi hamuru) hazirlamak
icin kullanihr.

Yogdurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve d
dogranmamasi gereken malzemelerin
(6rn. kuru tzim, ci