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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,

asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente

para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,

debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato

solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a

una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con

limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,

siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento

rutinario no deben encomendarse a l0os ninos

a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos

alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

m El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

m La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerqguen.

s La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia - iPeligro de descarga

eléctrica!

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.



es Causas de los danos

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJ Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafnos mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.
Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-
tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar inicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azucar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con
contenido de azd- un rascador para vidrio.
car

Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Ultilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefno para cantidades
pequefas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccion con la olla.

m Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.



Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se

encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando

Presentacion del aparato es

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacidon de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

By

=

9 Niveles de potencia
H/R Calor residual
F Funcion Powerboost
L Funcion Mantener caliente
88 Reloj temporizador

@ Interruptor principal

@2 Funcion proteccion para limpieza
<O  Seguro para nifos

(O  Seleccion de la zona de coccion
—+ Teclas de ajuste

C® Activacion de las zonas

P Funcion Powerboost

L Funcién Mantener caliente

©  Relojtemporizador

Notas

m Al pulsar un simbolo se activa la funcion
correspondiente.

m Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

m No cologue ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electronico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

O  Zonade coccion

simple

© Zonade coccion  Seleccionar la zona de coccion y pulsar el
doble simbolo C®

co Zonade asado Seleccionar la zona de coccion y pulsar el

simbolo C®



es Manejo del aparato

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.

m En caso de zonas de coccion con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccidn todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a f. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccion
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Encender: pulsar el simbolo . Suena una sefal. Se
iluminan la lampara indicadora situada sobre el
interruptor principal y los indicadores &i. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que la ldmpara
indicadora situada sobre el interruptor principal y los
indicadores se apaguen. Todas las zonas de coccion
estan apagadas. El indicador de calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion
se enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccion se desconecta
automaticamente cuando todas las zonas de
coccidn permanecen mas de 20 segundos
desconectadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccion en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

Programar la posicion de coccion deseada con los
simbolos + vy -.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja
Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Cada posicidon de coccion tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo Opara seleccionar la zona de
coccion. En el indicador del nivel de potencia se
enciende {; debajo del indicador del nivel de
potencia se enciende _.

2. Durante los siguientes 10 segundos, pulsar el
simbolo + 0 -. Se muestra el ajuste basico.
Simbolo +: nivel de potencia 9
Simbolo -; nivel de potencia 4

3. Cambiar el nivel de potencia: pulsar el simbolo + o -
hasta que se muestre el nivel de potencia deseado.

Apagar la zona de coccidn
La zona de coccion puede apagarse de 2 formas:

m Pulsar brevemente el simbolo O de la zona de
coccidn 2 veces consecutivas. En el indicador del
nivel de potencia aparece L. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.

m Seleccionar la zona de coccion con el simbolo O.
Pulsar el simbolo + o - hasta que aparezca ii. Al
cabo de unos 10 segundos se muestra el indicador
de calor residual.

Nota: La ultima zona de coccion seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.



Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidn de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccidn el medio ambiente.

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate  1-1.
Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y mantener caliente

Guiso (p. €j., lentejas) 1-2
Leche** 1.-2.
Calentar salchichas en agua™* 3-4

Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 2-3. 10-20 min.
Gulasch congelado 2-3. 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento

Albondigas, albondigas de patata  4.-5.* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p. €]., salsa becha- 1-2 3-6 min.
mel

Salsas batidas, p. €j. salsa ber- 3-4 8-12 min.
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min.
agua)

Arroz con leche 1-2. 35-45 min.
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pastas 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3-4. 15-60 min.
Verduras 2-3. 10-20 min.
Verduras congeladas 3-4. 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empanada
Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm
de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro-
sor)***

Pechuga de ave, congelada

Pescado y filetes de pescado, al
natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas

Salteado de verduras y setas fres-
cas

Verduras y carne en tiras al estilo
asidtico

Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

* kK

* kK

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-2 | de acei-
te**)

Productos congelados, p. j., pata-
tas fritas, nuggets de pollo

Croquetas, congeladas
Carne, p. ej., piezas de pollo

Pescado empanado 0 en masa de
cerveza

Verduras, setas, empanadas o en
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. buiiuelos, fruta
en masa de cerveza

Manejo del aparato es

4-5
4-5

2.-3.

6-7
6-7
6-7
7-8

4-5.

5-6

56
56

6-7

6-7

7-8
7-8

7-8.

6-7
6-7

3-4.

56

89

7-8
6-7
56

56

4-5

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.
8-12 min.
4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.
afuego lento
afuego lento
3-6 min.



es Funcion PowerBoost

&5 Funcion PowerBoost

La funcién Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccion 9.

La funcion Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccion marcadas con el simbolo F.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo P. El indicador Pse ilumina.
Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de cocciodn lenta deseada. El
indicador F se apaga.

La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

m Sino se apaga la funcion Powerboost, esta se
apaga automaticamente después de un tiempo
determinado. La zona de coccion se regula
automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcion Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 3

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para nihos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo < durante aprox.
4 segundos. El simbolo <@ se enciende durante
10 segundos. La placa de coccion queda blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo < durante aprox.
4 segundos. Se ha desactivado el bloqueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcidn, el seguro para nifos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

[€ Funciones de
programacion del tiempo

Hay 2 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj avisador de cocina

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajustar la duracion del ciclo de coccion

1. Ajustar el nivel de potencia

2. Pulsar el simbolo @. Se enciende el indicador -1
de la zona de coccion deseada. En el indicador del
reloj temporizador se enciende 1J.

3. Pulsar el simbolo + o0 -. Se muestra el valor
recomendado.
Simbolo +: 30 minutos

Simbolo -: 10 minutos

O O

O oY  In

o |LT

+ L Q|| P L O

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coccion
seleccionada.

Programacion automatica

Al mantener pulsado el simbolo -, comienza a contar la
duracion automaticamente hacia atras hasta llegar a
0 minutos.

Al mantener pulsado el simbolo +, comienza a contar la
duracion automaticamente hasta llegar a 99 minutos.



Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefial y
en el indicador se ilumina L& durante un minuto. El
indicador =1 se ilumina intensamente. Pulsar el
simbolo ©. Los indicadores se apagan y el tono de
aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
El indicador 1= se ilumina intensamente. Modificar la
duracion del ciclo de coccién con el simbolo + 0 - 0
programarla a 4.

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de
coccidn de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccion.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacion relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
El indicador =1 se ilumina intensamente. Modificar la
duracion del ciclo de coccién con el simbolo + 0 - 0

programarla a 4.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Encender el reloj temporizador

El reloj temporizador de cocina se puede encender de
2 formas diferentes:

m Cuando hay una zona de coccion seleccionada,
pulsar el simbolo @ 2 veces en los 10 segundos
siguientes.

m Cuando no hay ninguna zona de coccion
seleccionada, pulsar el simbolo .

Se ilumina el indicador 2.

Programar el reloj temporizador de cocina
Ajustar el tiempo deseado con el simbolo + o -.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal. En el
indicador del reloj temporizador se enciende LiJ. El
indicador £\ para el reloj temporizador de cocina se
enciende intensamente. El indicador se apaga tras un

minuto.

Desconexion automatica de seguridad es

Mostrar tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo ©. El tiempo se muestra durante
10 segundos.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo @ y volver a programar.

[B) Desconexién automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F £ vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacion de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidén programado (entre 1 y 10 horas).

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L.

En el indicador del nivel de potencia aparece L. La
funcién Mantener caliente esta activada.

Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador del nivel de
potencia se ilumina J.

La funcidn Mantener caliente esta desactivada.



es Blogueo del control para limpieza

[GlBloqueo del control para
limpieza

Al limpiar el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccidén dispone de una
funcidn de proteccioén para limpieza. Pulsar el simbolo
7. Suena una sefal. El sefializador luminoso situado
sobre el simbolo W se ilumina. El panel de mando
permanece blogueado durante 30 segundos. De este
modo se puede limpiar el panel de mando sin riesgo
de modificar los ajustes.

Nota: En la funcion de proteccion para limpieza no esta
incluido el interruptor principal. La placa de coccion se
puede desconectar en cualquier momento.

BYVisualizar el consumo de
energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

o O

O O
- 1

kWh

-
2
-

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 10
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B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

-

Seguro automatico para nifios

cC
o Desactivado.*
{ Activado.
c Seguro automatico y manual para nifos desconectados.
cc Tono de aviso
O Sefal de confirmacion y sefal de error desconectadas (la
sefal del interruptor principal esté siempre conectada).
| Solo senial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.*
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
' Indicador de consumo de energia apagado.*
| Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
c Indicador de consumo de energia con tension de red de
400V,
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
c5 Reloj temporizador automatico
oo Desactivado.*
5 199 Duracidn tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
o Desactivada.”
| Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
cq Tiempo de seleccion de la zona de coccion
o llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”



/ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
Ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

Restablecimiento del ajuste basico

C3

Desactivado.”

—~ Canm

Activado.

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Durante los siguientes 10 segundos, mantener
pulsado el simbolo @ durante 4 segundos

o O

D O — PL

En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternac y {,y ala derecha se enciende LJ.

3. Pulsar repetidamente el simbolo W2, hasta que en la
pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.

4. Pulsar repetidamente el simbolo + o -, hasta que en
la pantalla aparezca el ajuste deseado.

o O
O O5

\II_IJ (=0 — 4 )

=

©

5. Pulsar el simbolo W durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidén

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

11
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B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefa anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar al servicio de asistencia técnica deben
tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores
parpadean

La superficie de mando estd huimeda o tiene un
objeto encima.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

FY A pesar de la desconexion con < 2, el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F 5 yelnivel de poten-
cia parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F 5 ytono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mandos. La zona de coccion se ha apagado

para proteger el sistema electronico.

L.a zona de coccion ha estado demasiado
tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

M
0

temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, F4o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o +.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

gue F 1, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco despugés. Se
puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volver a encenderse inmediatamente.

Fad Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucidn
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el niumero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.
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Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.
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BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas
con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple

de @ 14,5 cm
Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccidn simple
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de de @ 14,5 cm
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z9442X0) m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccién de @ 18
con las siguientes dimensiones: o17 cm
m Sartén J 24 cm, para zonas de coccion de @ 18 o
17 cm
Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker 1 No
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5 cm
Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla
Guiso de lentejas segtin DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C
Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9 2:00 aprox. sin remover Si 1 Si
14,5¢cm
Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9 2:00 aprox. sin remover Si 1 Si
#1800 17cm
Guiso de lentejas en lata
p. €j., bote de lentejas con salchichas de Erasco:
Temperatura inicial 20 °C
Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9 2:00 aprox. Si 1 Si
14,5cm (remover tras 1:30 aprox.)
Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9 2:30 aprox. Si 1 Si
@180@ 17 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2 5:20 aprox. No 11.3 No

0,51de leche (entera) y una pizca de sal para

la zona de coccion de @ 14,5 cm

2 Afiadir Ia leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

! Derretir la mantequilla, mez-
clar la harinay la sal y freir todo
durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

13
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Comidas normalizadas

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa

Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90
g de azcar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11 de leche (entera)y 1,5
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Recipiente: olla

Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 19
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azdcar, 11de leche (entera)y 1,5 g
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550:

14

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

9

9

6:45 aprox.

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:20 aprox.

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:30 aprox.

Agregar el arroz, el azicar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coceion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el aztcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coceion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

No

No

No

No

Si

Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2

Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Si



Comidas normalizadas Calentamiento/inicio rapido de coccion
Nivel de inicio Duracién (min:s)
rapido de coc-
cion
Receta segun DIN 44550:
250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox.
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde@180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total g 2:40 aprox.
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de

aceite de girasol para la zona de coccion de

#1800 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén

Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para 9 2:40 aprox.
lazona de coccion de @ 18 0@ 17 cm

Freir patatas congeladas

Recipiente: olla
Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del aceite
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge- alcance los 180 °C

ladas (p. e]., McCain 123 Frites Original) para
lazona de coccion de @ 18 0@ 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccidn se prolonga aprox. un 20 % vy
el nivel de coccion lenta aumenta un nivel.

Comidas normalizadas

Si

No

No

No

Coccion lenta

Posicion de coc-
cion lenta

6 06.segunel
grado de dorado

es

Tapa

Si

No

No

No
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B Apupogouca xprion

AloBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnYyiec XpNonc Kol
OuvapPOoAOYNONG KaBWC eTioNg Kol TV K&PTA
OUOKEUNC VIO HIo opyOoTEPN XPNOoN N Vio ToV
emopevo 10I0KTATN.

MeTA Tnv adaipeon Ao TN OUCKEUQOId,
eheyETe TN OUOKeUr). 2 TEPITTwon (NUIGG KAT&
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxog EYKATOOTOTNG
ETTPETETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon NUIV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeon, dev £XeTE KOVEVO OIKQIWUO
eyyunonc.

AUTN n ocuokeun MPOooPICeTal JOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwv Kail moTwyv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETIEI VO emmTnPEiTal. Mia
ouvtoun d1adIKAoIo TTAPOOKEUNC TTPETIEI VO
empPAeTeTal XwpPic diaKoT. XpNOoIYOToIEiTE TN
OUOKEUN PHOVO 0€ KAEIOTOUC XWPEOUC.

AUTN n ouokeun MPoopPIeTal VI XpNon HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwyv mavw amo Tnv
emadavela TNG BANACOOC.

Mn xpnolyomoleite KOAUPPaTa TNG Boong
€0TIQV. Ta KOAUPPOTO Prmopei va odnynoouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OTTO uTepBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UANIK®V.

Mn xpnolyomoleite akaTAAMNAeG BIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC I AKOTAAMNAG TIODOOTATEUTIKO
mAeypaTa maudiwv. Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNUOTOL.

AUTN N OUOKEUN ETITPETIETOI VO XONOILOTIOINDEI
oo ToIdIA AV TWV 8 ETWV KOI OTTIO OTOUO PE
HEIWPEVEC DUOIKEC, a1oBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC N PE QVETIAPKN EPTIEINION I YVWON,
OTaV EMTNPEOUVTAI N €AV €XOUV AABEI OXETIKEG
odnyiec yia TNV aodoAn Xprnon TnG OUCKEUNG
armd eva ATOUO TTOU €ivail UTIEUBUVO VI TNV
aO0PAAEIN TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUG
KIvOUVOUC TTOU PITOPOUV VO TIDOKUWOUV.

Ta moudia dev eMTPEMETAI VO TTACOUV PE TN
ouokeun. O KaBapPIoPOC KOI N ouvTRPENON OO
TO Xpnotn Oev EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amod TaIdI, EKTOC €AV gival
8 £TWV KOI AVw KOI EMTNEOUVTAI.

KpataTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Appodlouoa xpron el

INZnpovTIKEG UTTOBEIEEIG
xopaAeixg

/\ Mpoeidomoinon - Kivéuvog mupkayiég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AITTOC TIQipVOUV YPIyopo
dwTIA. MnVv adrveTe MOTE XWPEIC EMTHENON
TO KAUTO AadI Kol AiTog. Mn of3ryveTte moTe Tn
dWTIA pe vepd. AmrevepyoTrioInoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVeTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA JE EVO KOTTOKI, U1t KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

n O1 eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TMOAU. MnV GKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVD TTOVW OTN BGon
E0TIQV.

s H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QAVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
BAon €0TIWV.

» H (Bdaon eoTiwv amevepyomoleiTal amo povn
TNC Kol O XEIPIOPOC TNG dev eival Asov
duvaTOC. ApyOoTEPO PUTTOPE! VOl
evepyoroinBei abeAnta. KateBaoTe TNV
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPEoIa TEXVIKNG
eutnNPETNONG TTEAGTWV.

/A Npogidomoinon - Kivduvog eykaupaToc!

a Ol €0TiEC pAVEIPEPOTOC KAl TO TIEPIBOAMNOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAGioI0 Tou Tediou
HOVEIDEUOTOC TTOU eVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal TTAEO TTOAU. MNV OKOUWTINOETE
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTdte To
maIdI& HOKPIA.

m H eoTia payeipepaToc Bepuaiver, ala n
evdeltn 0e Aeiroupyei. KareBaoTte Tnv
aoPAAeIn 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIV.
KoAeoTe TNV UmNPEoIia TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/\ Npoegidomoinon — Kivduvog

nAekTpormAngiog!

m  O1 aKOTAMNAEG eTIOKEUEC eivall
emKkivouvec.Ol ETIOKEUEC ETITPETIETOI VO
YiVOVTOI HOVO OO VAV TEXVIKO TOU
TuAUOTOC €€UTTNEETNONG TIEAOTWY,
ekmadeupevo omo eudc.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaRNETe TO peupaToAnTTn (PIC) OO
Vv mpida ) KareBaoTe/EeBIdwoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPEOION TEXVIKNC
eutnNPETNONG TTEAGTWV.
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el AITieg Twv CNUIWV

s Mia e10xwpnon uypaoiac Pmopei va
MpoKoAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC KaBapIopoU
UWNANGC Tieoncg ) OUOKEUEC eKTOEsUONC
aTpoU.

m Mo EAATTWUOTIKI) CUOKEUN PTTOPE! VO
mpoKaAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te To peuparoAnmTn (PIg) ommo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwOTE TNV AohOASIO
OTO KIBWTIO TV aodoAeiwv. KaAeoTe Tnv
uttnEeoia TEXVIKNAC eEUTTNEETNONC TTEAOTWV.

m [0 OTIOCIPOTO N TG POYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKON UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpotmAngia. KateBaoTe
TNV aodOASIO OTO KIBWTIO TWV 0OPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTmopei va TTEToXTOUV EadVIKA
WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TIGTOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC.
KpaTOTe TNV 0TI HOYEIPEUATOC KOI TOV TTATO
TNG KATOOPOAOC TTAVTOTE OTEVVA.

EJ Artieg Twv Tnpimv

MNpoocoxn!

m  OI Tpoxeic MATOI KATOAPOARWV KOl TNYOVIWV dnNuIoupyouv
VOOTOOUVIEC OTO UOAOKEPTHIKO UANIKO.

m  ArodeUVeTE TO PAVEIPEUD HEXPI VO GOEIROOUV EVTEAWC
Ol KOToopOAeC. MmopoUv va TTPOKUWOoUV CnUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KO KATOGKPOAEG
Tovw oTo Tedio Xelplopou, oTnV Teploxn evoeifewy N
oTO TTAGiol0. MTOPOUV Vo ToOKUWOUV {NUIEG.

m  Edv mEoouv OkKANPG 1 aIXunpe& OVTIKEIJEVD TTAVW OTN
Bdon eoTiwy, Umopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO GAOUPIVOXOPTO KOl TO TTAGOTIKG OOXEIa AloVOUV TTOV®
OTIC KOWUTEC €0TIEC POYEIPEUATOC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV Oev eival KATAAMNAN via TN Bdon
€0TIQV.

Emokormnon

>Tov akOAouBo TivaKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeC CNUIEC:

Nekedec YrmepyeINopEvor AnopakpUVETE TOr UTTEPXEINIOLEVO!
doynTa doynTa APECWE PeE Piot EVOTPN
YUOAIOU.

AkoTOMNAC UNKG  XpnoILoToIEiTe POVO UAIKG KaBo-
KoBopIapoU PIOKOU, TIOU €ivoll KATGAANAGH yIot
UONOKEPOIIKO UNIKO.
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[ POTOOUVIEC ANom, Coxopn Kot Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMADOVEID EVOTOBE-
0ne N WC EMOOVEID EPYOOINC.
Or Tpoieic momol EASVETE TO LoyeIpIKO 00 0KEUOC.
KOTOOPOAQV Kall
TNYOVIQV dnpIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UONOKEPOILIKO
UAIKO
Anoxpwaoelg AkoTOMNAC UNKG  XpnolpoToleite HovVo UAIKG Koo

pIapoU, TIOU eivol KaTGAANAGHyIot
UOAOKEPOIKO UAIKO.

KoBopIopoU

DBOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kal Tal
Aac (. ahoupivio)  TnyQvia OTOV Tor PETOTOmICETOl.

Anpioupyiot "ol Zoxopn, GoynToipe  ATIOPOKPUVETE T UTTEPXEINOPEVO
BOOWV" HeYOAN TEPIEKTIKO-  DOyNTA APECWE Pe Piot EUOTPO
nTor 0€ COX0PN yuaioU.

MpooTaocio TEPIBEAAOVTOC

>e auTo TO Kepahaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
eE0IKovOuNOoN EVEPYEIOG KAI VIO TNV GTTOOUPON TWV
OUOCKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE P’ €vol KOATAMNAO
KOTTOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIGKI XPeIdleoTe
OonNUAVTIKA TIeploodTeEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
ETNTPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGLETOI VO ONKWOETE
TO KOTIOKI.

m  XPNOIJoTIoIEITE KOTOOPOAEC KOI TNYAVIQ pe eminedouc
naToug. O1 averinedol TTATOl AUEAVOUV TNV KATAVAAWON
EVEPVYEING.

m H OIGPETPOC TOU TIATOU TNC KATOOPOAGC KOl TOU
TNyavioU TTPETTEl VO TAUTICETOI e TO PeyeboC TNC €0TIOG
HOYEIPEUOTOG. EIBIKG oI TTOAU PIKPEG KATOOPOAEG OTNV
€0TION HOYEIDEPOTOC EXOUV WG OTTOTEAEOUO TNV GTTWAEIN
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUAOTEC TWV HOYEIPIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV ETTAVW OIGUETOO TNC
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvNOWC peyoAuTepn omod TN
OIGUETOO TOU TIATOU TNG KOTOOPOAGC.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEC TTOOOTNTEC HIG HIKEN
KOTOOPOAG. Mia LeydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

m  MavyelpeleTe pe Aiyo vepd. AuTO eEOIKOVOUE! EVEPVEID.
2T0 AaXavIKG O10TNEOUVTAI Ol BITAUIVECG KOl Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

m  KoAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIGVTOTE PO KOTS TO
OuvoTo peYOAN emdAaveln TNG E0TION LOYEIDEPOTOC.

m PubBpioTe eykaipa pio xapunAoTepn Bodpida
HOYEIPEUOTOC.

m EmAEETE o KATAANAN BoBuida cuvexiong Tou
HoyeIpeEUOTOG. Me pia TOAU uwnAn Bobuida ouvexiong
TOU POYEIDEPATOC OTIATOAATE EVEQYEIQ.

m ExkpetaMeuTeite TNV umdAoimn BeppoTnTa TN BAong
€0TIWV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payeipepaTod NoN 5-10 Aenta piv TN ARén
TOU XpOVOU.



Amocupon CUPNPWVX HE TOUG KAVOVEG
TIPOCTACING TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUPDWVA PUE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

B rvwpiote Tn cuockeun

O1 0dnyiec xprong 1oxuouyv via ditdopec BAoeIC eoTIwv. Ta
oToIxeia Twv OI0OTACEWY VIO TIG BAoEIC 0TIV Ba Ta BpeiTe
OTNV €MOoKOTNOoN TWV TUTIWV. — JeAida 2

To mredio xeipiocpoU

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

AUTN N CUOKeUr XapakTnpidetal oupdwva e TNV
supwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV
KOl NAEKTPOVIK®WV OUOKeEUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopidel T MAGIOIO VIO UICK
armooupon Kal alomoinon TWV TTOAIWY OUOKEUWV
ge 1oxU o’ OAn Tnv EE.

By

=@,

of:
© 08 86

-9 BoBpideC poyelpéuaroc

H/R YrnoAoimn 8eppoTnTa

F Aeiroupyio Powerboost

L Neiroupyio diompnonc e BeppHoKPOCIOC
g5 XPOVOBIOKOMMG

D  Kevipikdg dioKommne

@ [pooTooio OKOUTGHOTOG

<0  Addoeio moudiwv

O Emhoyi e £0Tiog poyEIpEUaTOg

—+ [edia puBpiong

C® Tlp6obetn evepyomoinan Twv (WVeV

P Nemoupyio Powerboost

L Aeiroupyia diopnonc e Beppokpaoioe
©  Xpovodiakommng
Ymodeigeig

m Otav akouproeTe €va cUPBOAO, EVEPYOTIOIEITAI N
avTioTolxn Aeitoupyia.

m  Kpardare TIC emdaveleg xelplopoU mavToTe oTeyveg. H
uypaoia emnpeadel TN AeiToupyia.

m  Mnv TommoBeTeiTe KATOOPOAEC KOVTG OTIC evdeielc Kal
TOUC a100ONTAPeC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO UTTOPET Vol
utrepBeppavOei.

Ol e0TiEC PAYEIPEPATOCG

O  Eoria poyeipéuo-
T0C piac (wvne
©  Eoriopoyeipsuo-  EmAEETE T €0Tion LOYEIPELOTOC, QyYIETE TO
T0C OIMANG Covng  oupporo C@®
co  OPaA eoTion EmA&Ere TV eoTior payeipepoTog, oyyigte To
oupporo C®
Ymodei&eig

m Ol OKOUpPEC TIEPIOXEC TNG EO0TIOG POVEIPEUATOC
odeilovTal 0g TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KOpid
eMPEPON TAVW OTN AEITOUPYIOl TNG €0TIOG PAYEIPEUATOC.

m H eoTia payelipépaTog pubuideTal pe evepyotoinon Kol
arevepyoroinon TnG B€ppavong. AKOUO KOl OTn PEYIOTN
I0xU PTTOPEl va evepyoTttoinBei Kai va amevepyotoindei n
Oeppavon.
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el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

m JTIC €0TIEC HOYEIPEUOTOC TIEPIOCOTEPWY (WVWV UTTOPEI
0l BEPUAVOEIC TWV E0OWTEPIKWY KUKAWUATWY BEpuavong
Kol N B€puavon TWV TPOOOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTAI KO VOl OTIEVEQYOTIOIOUVTOI 08
O10POPETIKOUC XPOVOUC.

'EvO<IEN umoAoITing OepHOTNTAC

H Baon eoTiwv Exel yio K&Be e0TIO HAYEIPEPUOTOC HICK
evoelln umdAoimng BeppudTnToc dUo Babuidwy.

Edv epdavidetar otnv &vdeiEn éva H, TOTe eivail n eoTio
HoyelpEUaTOC akopa CeoTr). Mmopeite m.X. va dloTnpnosTe
Vol HIKPO GaynTd CeoTo 1 va NlwoeTe kKouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIDEUOTOC, OAAGLEI N
evdeIEn oTo A H &vdeIEn oBAvel, OTAV KPUMOE! OPKETA N
SOTIO HOYEIPEUATOC.

E¥ Xe1piopoG cuokeung

>e auTd TO KEDGATIO pabaiveTe, TIWC Vo puBpIdeTe TIC
€0TIEC PHayEIPEUOTOC. 2ToV TTivoKa Ba Bpeite Babuideg
HOYEIPELIOTOC KOI XPOVOUG LOYEIPEUATOC YIa dIGdopa
doaynTa.

Evepyoroinon Kol XIevepyomoinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl
OTEVEPYOTIOIEITE TN BAON EOTIGWV.

Evepyormoinon: AkouprmoTe To oupBoAo (. Eva oo nxei.
H evBeIKTIKM AUXVIO TGV QMO TOV KEVTPIKO SIGKOTTTN Kail Ol
evdeileic L avaBouv. H Baon oTiov BpiokeTal o
eTOINOTNTO AeITOUPYIOGC.

Amevepyoroinon: Akouprmote To oupBoro D, pexpl va
oBAooUV N evOEIKTIKN AuXVia TTAVW OO TOV KEVTPIKO
O1oKOTTN Kai ol evdeiteic. OAeg ol eoTieC payeIpeUaToC
eival amevepyotolinuévec. H eévdelEn Tng umodAoimng
BepUOTNTOC TTAPAUEVE! AVOPPEVN, HEXO! VO KOUWOOUV
OPKETA Ol E0TIEC HOYEIPEPOTOC.

Ymodei&eig

m H Bdon eoTI®V OTIEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTA, OTOV OAEC Ol
€0TIEG UAYEIPEUOTOC EiVal QTTEVEQYOTIOINUEVES
(kAei0TEG) TMAOVW OO 20 deuTePOAETTA.

m Ol puBpioeIC TOPAPEVOUV OTOBNKEUPEVES TA TTIPWTO
4 deuTtepoOAenTal HETG TNV amevepyotoinon. OTav
evepyorroinoeTe Eava HEOT OE QUTOV TO XPOVO, TIOETAI N
Bdon eoTiwv o€ AeiToupyia pe TIG TTponyoupeveg
pubuioelg.

PUOUION TNG E0TING HAYEIPEPARTOC

Me Ta gUuBoAa + KOl - puBpioTe TNV embupnTn Badpida
LAYEIPEUDTOC.

BoBpida payelpeparoc 1 = eAdxioTn 10XUC

Babuida payeipéuatog 9 = péyiotn 1oxu¢

Kd&Oe Babuida poyelpEUaTog exel pia evoiapeon Badpida.
AUTH XOPOKTNPIZETOI UE PIG KOUKKIOO.
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PUBuIoN TNG BAOUIGAG HAYEIPEHATOG
H B&on eoTiov MPETEL va eival evepyoTioinuevn.

1. Ayyi&te To oupBoro O, via va emAEEeTe TV €0TIO
HOYEIPEUOTOG. TNV evdelEn Twv Babuidwv
HOVEIPEUATOC OVAREl L, KATW amo TV EvoeiEn Twv
BoOpidwV payelpePaToc avaper .

2. Meoa ota emopeva 10 deuTepOAETITO QyYIETE TO
oupBoAo + ) To oupBoAo -. H Baoikr pubpion
eudaviceTal.
2UuBoAo + Babuida payeipeparoc 9
2UpBoAo - Babuida payeipepoarog 4

3. ANMayn TnG BoBuidag pavelpeuaTos: Ayyiéte To
oUpBoAO + ) TO OUPBOAO -, peEXP! va epdavioTel N
emouunTn Babuida HaYEIPEUATOC.

ATIEVEPYOTIOINGN TNG E0TING HAYEIPEUATOG

MmopeiTe va aTevepyoTIOINOETE TNV E0TIG UOYEIPEUOTOC e
2 TPOTOUC:

m Awifte To oUpporo O NG e0TiOC POVEIPEUATOC
ouvTopa OIadOXIKG 2 dopec. ZTnV evoelEn Twv Baduidwv
HoyelpeUaToC epdavieTal L. MeTtd ano mepimou 10
SeuTepodAenTa epdavideTal n evdeiEn TNG UTTOAOITTING
BeppodTNTOC.

m EmAéETe pe 1o oupBoro O Tnv eoTia poyEIPEUOTOC.
Avyyi&te TO OUPPBOAO + 1) TO OULPBOAO =, HEXPI VO
eudavioTel To L. MeTd omd mepinmou 10 SeuTepdAerTa
eudavidetar n evoeiEn TnC umdAoITING BeppdTNTAC.

Ymodeign: H TeAeuTaio pubpiopévn oTia JOyEIPEUOTOC
TToPapEveEl evepyoroinpevn. Mmopeite va pubuioete Tnv
€0TION HOYVEIDEPOTOC XWPIG VO TNV MAEEETE €K VEOU.

Nivakog HXyeIpEPATOG
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite HEPIKG TTAPAdEIYLOTO.

O1 XpbVOI HOYEIPEUOTOC KAl O BAOUIOEC HAVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo To €ido¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTwv. Mo auTtd To AOYO eVOEXETAI VO UTTOXOUV
OmoKAioeIC.

XpnolyotoleiTe yia TO aPXIKO poyeipepa Tn Bobuida
gayelpepoaTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TIOXUPPEUOTO PaynTaA.

Ta TPOdIPA, TO OTTOI0t OOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KOT!
TN SIGPKEIC TOU OOTAPIOUOTOC EEEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI OOTAPOVTOI OE TTEPIOOOTEPECG HIKPEC HEPIDEC.
SUUBOUAEC VIO TO poyeipepa pe eE0IKOVOUNON EVEPYEIOC
Ba Bpeite oTo KehAAaio "MpooTaoia Tou
nepIBaMovTog".— Jedida 18



Aicoipio
Y0KOAGTO, KOUBEPTOUPO
Boutupo, péNI, Cehomivor

ZégTapa Kou diariipnon Oeppo-

KPOgiog

Flovi (Y. poyelpeeves GoKEe)
oo™

ZE0TOLO AOUKAVIKGV OTO VEPO™ ™
ZEMAYWHO Kol (EOTOHO
STIOVOKI KOTEWUYLEVO

"KOUAOC KOTEWUYLEVO

Ziyavo payeipepa, olyavo Bpa-

olgo
[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC
Yapi
AoTpec 0OATOEC, LY. OGATOO! PTTE00k
pEA

XTumnTec oOATOEC, LY.

oAToo pmeaipved (Bearnaise), 00
100 oAavTeC (Hollandaise)

Mc(vleipeua, HOYEIPEHA PE ATHO,
OOTAPICHO

PUQ (e dimAdolo moooTnTa VepoU)
PuCoyaho

Bpootéc moromee pe pAouda
BpaoTéc momomec xwpic GAoudo
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIO

[oyvi, coumec

NoxavIKO

NGYOVIKG, KOTEWUYLEVQ
Mayeipepo oTov ToXUBPOOTH PO

Mayeipepa o KAEIOTO OKEUOG
PoAG Kpéomoc

Wnroc Kamopoe

KoUAag

Whoipo pe Aiyo Aadi*
Jvitoeh, GUOIKO ) TovE
JVITOEA, KATEYUYLEVO
KoToAéTor, Gualkn 1) Tove
MmpiCoAa (3 cm méoc)

*k Kk

XOuUmoupykep, KePTedAKIO (3 cm
moog)***

1-1.
1-2

12
1.2,
34

273
278,

45>

4-5*
1-2

23
1.-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273,
3-4.
4-5

4-5
4-5
273

6-7
6-7
6-7
78
4:-5.

10-20 Aemmar
20-30 Aermox

20-30 Aermdx
10-15 Aermar
3-6 Aermx

8-12 hermmax

15-30 Aermax
35-45 hermoy
25-30 Aermox
1525 Aermai
6-10 Aerdx

15-60 Aermax
10-20 Ay
10-20 Aermat

50-60 Aerr&x

60-100 Aermar

50-60 Aerr&x

6-10 Aermai
8-12 hermay
8-12 hermdx
8-12 hermai
30-40 Aermx

2100¢ MOUAEPIKOU (2 cm
H(IXXOC)***

2TNB0C MOUAEPIKOU, KOTEWUY-
PEVO ™

Wap! ko GIAETO Yoipioy, GUOIKO
Waipr Kol GIAETO YoiploU mave

Waipr kan GIAETO WaipIow, Tave Kol
KOTEWUYHEVO TLX. DETAKIO YOPIOU
owe

Kopaidec Ko yopidec

Y OTOPIOHO AGKOVIKWY, GPEOKWV
LOVITOIWY

NOYOVIKG, KpEag 0e Awpidec Kamd
OIOI0TIKO TROTIO

TnyavnTa GoynTa, KOTeyuypeva
Kpemee

OpeéTa

AByO oot

Thyaviopa otn dpITela (TRyaIvI-
opa otn ¢pirea 150-200 yp.

ava pepida ouveyxopeva aoe 1-2
AiTpat A&idI**)

Komeyuypevo mpoiovTa, Y. Tyovn:
TEC TIOTATEC, VOYKETC KOTOMOUAOU
KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC

Kpealc, T.X. KOPHOTIONKOTOMOUAOU
Wapi move 1 oe COpN e payIo -
pac

NoxaviKe, paviToplo move 1y oe CUpn
JIE OyIGH PITipOLC, TEUMOUPO

MIKPO TIOPOIOKEUOIOLIOTO, T, TNYO-
vitec/Aoukoupadec BepoAivou,
dpouTa 0e CUPN Pe oIt umipoac

XeIpIoPOC OUOKEUNGC

56
56
56

6-7
6-7

7-8
78

6-7
6-7

3-4.

56

78
6-7
56

56

4-5

10-20 Aermax
10-30 Aermax

8-20 Aermax
8-20 Aermdy
8-12 \emmdi

410 Aermmdy
10-20 Aemmar

15-20 et

6-10 Aermax
ouvexopeva
ouvexopeva
3-6 Aemmmdx

el
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el Aeitoupyia PowerBoost

i \eiToupyia PowerBoost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HeYOAUTEPEC TTOOOTNTEG VEPOU GKOLIO yoNnyopoTEPD O’ O,TI
ge Tn Bobuida payelipepoTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivar diaBgoipun yovo oTIC e0Tieg
HOVEIPEUATOC, TIOU XOPOKTNPIZOVTOI P To oUpPoAo F.

>TIC e0Tieg payeipeuaToc JIMANC dwvng TIPETTE! VIO TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyomoinBei mpoobeTa To
OelTeEPO KUKAWUO BEpuavong.

Evepyomoinon Tng Aeiroupyiag Powerboost

1. EmAegTe TV 0TI payeIpEUOTOG. _
2. Akouprmnote To oupBoro F. H évdeiEn F avaBel.
H Aeiroupyia Powerboost eivail evepyomoinuevn.

Anrevepyoroinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTial payelpEUaTOC.

2. PuBuioTe pia omoladnmoTe Babpida cuvexiong Tou
uovelpgpaToc. H evdeiEn & ofrvel.

H Aeitoupyia Powerboost eival armevepyomoimnpuevn.

Ymodei&eig

m Eadv Oev amevepyoromoeTte Tn Aeitoupyia Powerboost,
TOTE QUTH QMEVEPYOTTOIEITAI GUTOLIOTO LET IO VOV
opIopEVo XpOvo.H eoTia payeipepaToc emoTpedel Eava
oTtn Baduida payelpeparog 9.

m [1pooelTte, 6T TO AAdI Kal TO AiTTo¢ BeppaivovTail
yphyopa pe Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adnvete
TOTE XWPIg emTApnon TN O10dIKOoIa JayEIPEPATOC. To
uttepBeppaopevo AAdI Kol AITOC avaPAEYOVTOI YPNYOPQ,
BAETTE 0TO KEGAAQIO ">NUOVTIKEC UTTODEIEEIC
aodaieiog".— eAida 17

B Acpareix moudiwov

Me Tnv codpdAeia TTaudIWV PTToPEITe Vo eunmodioeTe T
moudId, Vo EVEPYOTIOINCOUV TN BACN €0TIWV.

Evepyormoinon Kol arevepyoroinon Tng
XOPARAEING TTXIOINV
H Bdon eoTiOV TTPETE! VO €ival AMEVEQYOTTOINUEVN.

Evepyormoinon: Ayyiéte To cUpBoAo <3 yia Tiepimou 4
OeuTepoAenTa.To cUpBoA0 < avael via 10
OeuTepoAenTa. H Bdon eoTiwV eival KASIOwUEVN.

Arrevepyoroinon: Ayyifte To ocUuBoAo <3 yia Tiepimou 4
SeuTepOAETITO. TO KASIBWUO €XEI AKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPEAEIX TTXIOIWV
Me auTn Tn Aeiroupyia evepyoroleital N aohareio TaIdIwV
TTAVTOTE QUTOUOTO, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BA&ON E0TIRWV.

Evepyorroinon Kol Gimevepyorroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOLOTN
aodaiela maudiwv, Ba Tov Bpeite oTo KeGOAao "BOCIKES
puBpioelg".— JeAida 24
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[€ AciToupyiec xpovou

Ymaipxouv 2 SIapoPETIKEC AeIToupyieC XpOvou:

m  Mio eoTio poyeIpEPOTOC TIPETIEl VO QTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOUOTO
m  PoAOI ouvayeppoU Koudivag

Micx e0TiX HOYEIPEPATOG TIPETTEI VXX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOUAT

PubBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO LOYEIPEUATOC HIOK
XPOVIKN OIGpKeIn. H eoTiol HOyEIPEPOTOC OTEVEPYOTIOIEITA
auTOpaTO PETA TN AMEN TNG XPOVIKAC JIGPKEIOC.

PuBpion Tng dIXpKEING

1. PuBpuion tTnc Bobuidog paveIpeEUaToC

2. Ayyi&Te 10 oupBoro ©. H évdeiEn 1=l Tne emOupnTAc
€0TIOG PAYEIPEUATOG OVAREL.2TNV EVOEIEN TOU
XPOVOBIOKOTTN avaRel TO Ll

3. Ayyi&te To cUpBoAo + N To cUpBoAo -.H TpoTelvopevn
Tiun epdaviceTai.
20pBoA0 +: 30 AeT&x
>UpBoAo = 10 Aentdt

O
-«

O
-«

+ P L2|1@ P L O
T

H xpovikn didipkeia Tpexel. Edv exete pubuioer pia xpovikn
OIGPKEID VIO TIEPIOOOTEPEC €O0TIEC PAVEIPEUATOC,
sudavideTal TTAVTOTE N XPOVIKN OIGPKEIT TNC EMASYLEVNC
€0TIOG PAVEIPEUATOC.

AuTOpOTH PUBHIONH
Edv akoupmdaTe ouvexws To oUPBOAO =, N XPOVIKN OINPKEIX
TPEXEI QUTOUOTO TTPOC TG KATW PEXP! Ta O AeTTTA.

Edv akoupumdTe ouvexws To oUUBOAO +, N XPOVIKN DIGOKEIN
TPEXEI QUTOUOTO TTPOC TO TTAVW PEXO! T 99 AeTTTC.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn dldpKeia exel An&el, ammevepyoToIeiTal n
E0TIO HAYEIPEUATOG. AKOUTE £VOl ONUO KOl 0TNV €vOeign
avdBel L via éva Aetrd. H evdeiEn 1=l avaBel Zonpa.
AkoupmnoTe To oUuRoro &. O evdeiteic ofrvouv Kal TO

NXNTIKO OfUO OTOUATA.

A16pOwon i GBACINO TNG JIKPKEING

EmAEETE TNV 0TIl HOYEIPEUOTOC KOI OGKOUUTIAOTE TO

oupBoro ©@. H évdeign 1= avaBer Zwnpd. ANMAETE pe To

oupBoAo + ) To oUpBOAO - TN XPoVIKA BIGPKeIa 1) BEOTE TN
Ixin]

OTO s,

Ymodeign: Mmopeite va puBUIoETE pIa XPOVIKT BIGPKEIX
£wC 99 AettTa.



AUTOUATOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia PTTOPEITE VO TTPOETTIAEEETE HICK
SIAPKEID VIG OAEC TIC €0TIEC pavelpepaToc. MeTd amd kK&bOe
EVEPYOTTOINON PIOG EOTIOG HAYEIPEUATOC TPEXEI N
poemAeypevn didpkela. H eoTia payelpepaTog
OTIEVEQYOTIOISITOI QUTOUOTON HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
SIAPKEING.

Tov TPOTTO evepyoToinong TOU GUTOUOTOU XPOVOJSIGKOTITN
Oa Tov Bpeite 010 KeEGAAIO "BOOIKEC
puBuioelg".— JeAida 24

Yodeign: Mmopeite va aMAEeTe T XpoVIKn SIGPKEIR VIO
HIO EOTIO HOYVEIPEUATOC N VO ATTEVEPYOTIOINOETE TOV
QUTOLIOTO XPOVODIOKOTITN VIO TV E0TIO HOYEIPEUATOG:
EmAEETE TNV €0TiON HOYEIPELOTOC KOI GKOUPTIAOTE TO
oupBoro @. H évdeitn 1=l avdBer Zwunpd. AMAETE pe To
oUpBoAo + ) TO oULBOAO - TN XpoVviKr SIdpKela 1) BEoTe TN
oTo 4.

PoAo1 cuvayeppou Koulivag

Me To poAOI cuvayeppoU TNG KOUdIVOC UTTOPEITE VO
puBuioeTe eva Xpovo €wg 99 Aettd. AeiToupyei aveldpTnTa
o1’ OAeC TIC GMeg pubpioelc.

Evepyoroinon Tou poAoyioU cuvayeppoU Koudivag
Mmopeite va evepyotiolnoeTe To PoAOI cuvayepuou TNG
koudivag pe 2 diadopeTIKOUC TPOTIOUG:

B D& TIEPITITWON EMASYUEVNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC
oKoupTARoTe To oUPPoro O 2 dopéc péoa oe 10
OeuTePOAETITAL.

m  Xwpic emAeypEvn 0TIO HOVEIQEUATOG OKOUUTINOTE TO
oupBoro ©.

H évdeign L) avaper.

PUBpIoN Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag

PubBuioTe pe 10 oupuBoAo + 1) To oUpBoAO - Tov emMOUUNTO
XPOVO.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeTa TN ANEN Tou XpOVOU OKOUTE éval onpa. 2Tnv evOeiEn
TOU XPOVOBIOKOTITN avaBel L. H &vBeiEn LQyia To poAd!
ouvayeppoU Tng Koudivag avaBel wnpd. MeTd omd 1
AeTiTO of3rvel n evoeldn.

'EvSeI§n Tou Xpovou

EmA&ETe pe 1o oupBoAo @ To POAdI cuVaAYEPUOU TNG
koulivag. O xpovoc eudaviceTal yia 10 deutepOAeTTA.
A16pBwon Tou Xpovou

Me 1o olpBoro O emAeETe TO POAdI CUvVayEPHOU TNC
Koudivag Kail puBuioTe ek VEOU.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

B Autoparn
XTTIEVEPYOTTOINGON YIX
Aoyoucg axopaAEiag

Edv pio eoTia payeIpeUaTog eival evepyotioinuevn via
HEYOAO XpOVO Xwpic va aMGEel n pubpuion, ToTe
EVEPYOTTOIEITA O UTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H Beppavon TG e0TIOG PayeIpEUATOC JIGKOTTETAL TNV
EVOEIEN TWV EOTIOV UOVEIPEUOTOC OVOBOORAVOUY EVOMAE F
£ koi n &vdeiEn unmohomnc BepudTnToc H/hA.

OT0ov oKoUuuTHoTE pIa oTtoladnmoTe eMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBfvel n evdelln. Mmopeite va pubuioeTe €K VEOU.

To moTe O evepyoroinbei o TePIoPIoPOC XPOVOU,
eCapTdTOl OO TN pubpiouevn Babpuida pavelpepaTod (1
ewe 10 wpeg).

& AciToupyia SIXTAPNGNC TNS
OEPHOKPUCING

H Aeitoupyia dlatripnong TNG OepUOKPACIOg gival
KOTOMNAN VIa AIQOIUO COKOAGTOG N BOUTUPOU Kail yIo TN
dlartripnon Tou $aynToU KAl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
(eoTou

Evepyomoinon Tng AsiToupyiag dixtipnong
NG OEPHOKPACING

1. EmA&ETe TNV eoTian poyelpEUOTOC.

2. Avyyi&te 1O oUpBoAo L.

>NV £vOeIEn Twv Padpidwv poveipéuaTtoc eudavideTan L. H
AeiToupyia d1oThPNOoNC TG BepuoKpaoiag eival
evepyorroinuévn.

Arntevepyorroinon Tng Asiroupyiag dixTipnong
NG OEPUOKPATING

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEPATOC.

2. Avyyi€te 10 oUpRoAo L. Ztnv evdelén Twv Babuidwy
HayeIpEUaToC ovaRel L.

H Aeiroupyia diatnpnong NG BepuoKpaoiag

aTTevepyoTromonkKe.
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el [MpooTooia OKOUTTIOHOTOG

[BlNpooTacia okoumiopaTog

Edv okoumioeTe mavw omd To IO XEIPIOUOU KOTA TN
OIdPKeIa TTOU N BAON €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
pmmopouv va aAGEouv ol pubuioelg.

Mo va To amoduyeTe, d100ETEl N BAON E0TIWV PO AeITOupyia
TIPOOTOCIOG GKOUTOPOTOC.AViETe To cUpBoAo M. Eva
onuO NXel. H ev3eIkTIKA Auxvio TTavw oméd To oUppBoro I
avapel. To medio xelpiopou eivail kKAeidwpevo yia 30
OeuTepoAenTa. MmopeiTe va okouttioeTe TGV armd To Tedio
XEIPIOPOU XWPIC Vo oMAEouv o1 pubpioelg.

Ymodeign: E€aipeon amd Tn AsIToupyia TPOOTAOING
OKOUTTIOPOTOC OTOTeEAEl 0 KEVTPIKOCG OIoKOTITNG. MTmopeiTe
VOl OTIEVEPYOTTOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAGCN €0TIWV.

BY'EvociEn KATAVAAWONG TNG
EVEPYEING

Me auTr) Tn AeiIToupyia Ummopeite va eudavioeTe TN OUVOAIKN
KOTOVOAWON evEPYEIBC HETOEU evepyoTToinonG Kal
arrevepyoroinonc TG B&oNG €oTIWV.

MeTd Tnv omevepyotoinon eudavicetan via 10
OeuTEPOAETITO N KATAVAAWON o KIAoBaTwpeg, m.x. 1,08
kWh.

H akpiBeia TN €vOeiENg e€apTATAI EKTOC TV MWV aTtd
TNV mMoIOTNTA TNG TGONC Tou OIKTUOU TOU PEUPATOC.

o O

O O
- -

kWh

-
0
-

H &vdei&n Oev eivail evepyomoinuévn. Tov TPOTIO
gvepyoroinong TnG evdelEng Oa Tov Bpeite oTo KedhGAaio
"Baoikeg pubpioeig".— 2eAida 24
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BaGIKEC PUBHICEIC

H ouokeun ooc exel 01adopeC BOOIKESC pubpioelg. AUTEC TIC
pUBpIoEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
(ofo (e

c i AutopaTn aodpaAeia TXIBIOV
0 Anmevepyomoinpévn.*
{ Evepyomoinpévn.
c X§|p0|<ivnm KOl auTOpaTn aohaAelo ToudIV Gevepyomoln-
pévn.
cc HynTiké onpa
i To onpo empBeRaiwonc Kol To oo E0hOAIEVOU XeIPIoHOU

€lvoil omevepyoToINPEVOL (TO OMUC TOU KEVTPIKOU DIOKOTITN
TIOPOPEVE! TIOVTOTE).

Evepyomoinpévo povo To onpo eohaEvou XeIpIopoU.
Evepyomoinpévo povo To onpo emBeBaiwonc.

U

YNuo emBERAiWaNG Kol Oruo e0QOAIEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToINuEVo.*

‘Evdeidn katavaAwong evépyeiag (Pwtnote yia Tnv
T&ON TOU SIKTUOU GTNV eTTYeipnon MapoXN¢ NAEKPIKAG
evEPYeIng)

Evdeitn korovawaong omevepyomoinpévn.

m
Ly

Evdeien korovowone atnv Téon diktuou 230 V.
EvdeiEn koravewonc otnv Téon diktuou 400 V.
Evdeitn karavohwonc oty Teon dikTuou 220 V.

gl RO R T O

Evdeitn karavohwonc omv Taon dikTuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIGKOTITNC
Amevepyomoinuevn.*

C3 Ca M
- T2 W

89 NGpKela JETA omo TNV OTolot AmevEPYooIoUVTal Of E0TIEC
Loy EIPEHOTOC.

"
]

AiGpkelo Tou oripaTog AENG Tou XPOvVodIRKATITH
10 OeutepOAeTTO.
30 deutepoerTa

UL W

1 Aermo.*

Mp606eTn evepyomoinon TWV BEPHAVTIKWV CWPATWV

c

] Anevepyomoinuevn.*
{ Evepyomoinpévn.

c

TeheuToior pUBUION TIPIV TNV MEVEPYOMOINGN TNE 0TIOE aYE-
péparoc.

cS Xpdvog emAoyng TG EOTIOG HAYEIPEHOTOC

i Mn meplopiopévoc: Mmopeite TOVTOTE Vo puBpioeTe TNV TeASU-
Tolor EMAEYEVN £0TION JOYEIPELOTOC XWPIC VO EMAEEETE EK
vEou.*

{ Mmopeite va pubpiogTe TNV TeAeuToiar emAeyEVN oTior Jayel-

peporoc 10 deutepOAETTON IETAN TNV EMAOYI, ETEITO TPETE! VOt

EMAECETE €K VEOU TNV EOTION JAYEIPELOTOC TRIV TN PUBLION.



cu Emavagopda otn Baaiki pUdpion
0 Anevepyomoinpévn.*
{ Evepyomoinuévn.

AAN\ayr TWV BXCIKWV pubUicEWV
H B&on eoTiwv TTPETEN VAl EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon 0TIwV.
2. Méoa ota emopeva 10 deutepodAenTa ayyiEte To
oupBoro W via 4 SeuTepOAeTTO!

o O

W < —

2V apioTepr 06ovn evdeigewv avaBoorvouv evaMag o
Kol {, oTn &8I 006vn evdeiewy avaBel To L.

3. Ayyi&te To oUpBoro W TooeC DopeEe, LEX! VOl
eudavioTel oTNV apioTepn 00ovn evdeifewv n emoOupunT
evoelln.

4. Avyyi&te 10 oUpBoAo + n 1o oupBoAo - Tooec GopEC,
hexp!l va epdaviotei oTnv 00ovn evdeifewv n embuuntn
puBuion.

o O
O O

\Ily <0 — £

=

.D
—
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5. Ayyite To oUupBoro W via 4 SeuTepOAETITO.
H puBuion exel evepyortoindei.

Amnevepyormoinon

Mo TNV eykoTdAeipn TG BaoikAg puduiong
OTTEVEPYOTIOINOTE TN BACN E0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBuioTe €K vEoU.

Kabopiopdg el

Ka@axpiopoc

KoaTdMnAa UAIKG KaOapIopoU Kol OuvTPnNonG PTTOPEITE Vo
TTpounBeuUTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou EXETE
poyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL dOyNTQV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAC Y1t UBGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooeETe TIC
uttodeielc KabapIopgoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolyorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWY

UNIKG TRIWIPOTOC

IOXUPO OTIOQEUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU ) UNKG OITOPGKPUVONG AeKEDWY

OKANpP& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC ATUOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KGAUTEPSO Pe pia EUOTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUOIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa yuaAioU pTTopeiTe va mpounBeuTeite
emonc HEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNg
TEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIa TOV KABAPIOHO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAQ OITOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxicio Tou TTEdiOU HAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC 0iKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo (eoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
TMATWV.

m [1piv TN xpron TMAUVETE KOAG TO KAVOU VIO
odouyyopoTTava.

m  Mn XPNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO ) UNIKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnoipomoleite Tnv EUOTPO YUaAIOU.
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el AvTiueTmon BAABWY

B AvripeTomon BAaBav

Edv moapouociaoTei Kamolo BAGRN, O onuaivel WS eival KATI
TO 00BaPO, ouxva N aiTial eival aorpovTn. MNpiv KoAEoeTe
TNV utnpeoia e€uTINEETNONG TIEAGTWY, TTPOOEETE TTIOIPOKOIAW
TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKO.

To NAeKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV BPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia o’ auTh TNV TTepIoXn va auénBei mapa TTOAU.

Kapior H moipoxr) Tou peupartoc Exel dloKomel,

H emdavelo xeIpiopoU eivoil Uypr) 1 EVo avTIKeipevo
BpioKeTON MAVW 0" OUTAV.

£ TIePI00OTEPEC £0TIEC LOYSIPEUOTOC EACBE XWPO!
Hoyeipepor yior LeyoAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uYnAr 10xU. T1or TV TPOCTOIIO TOU NAEKTOOVIKOU

DAec o1 evdeitelc avopo-
oprvouv

Fe

OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €aTION HOVEIPEHO-

T0C.

MopoAn TNV omevepyomoinon He 10 F 2, 70 nhe-
KTPOVIKO 0U0TN 0 BEppOvOnKe aKopa iepload-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC ol €0TieC
HOYEIPENOTOC.

Mpogidomoinon: Mot KauTr KaToopOAa BpiokeTol

To ~ 5 koi n Bodpido

HOYEIPENOTOC OVOB0oPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEdIOU XeIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetal  GUOTNHO KIVBUVEUE! Vo UepBepuavee.
V0l NYNTIKO onpa

F 5 Koi nynTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

mediou XelpIopoU. Tiot TNV MPOOTaoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMeVERYOTOINBNKE N E0TION HOyEl-
PEHOTOC.

H eoTia poyeIpepomoc BRIoKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomainenke omd povn mne.

Fg

Mo va unv utepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTeVEPYOTIOIOUVTAI, GV XQEINIOTE], AUTOUATR OI EOTIEG
payelpépaToc. H évdeign F2, FH, A F5 epdaviteTan

eVOMAE Pe TNV EveIEn umdAomne BeppdTnToac H 1 H.

EAEyETE TNV 00DOAEIO TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UMAIpYE! LIot DIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIOLOU I OMOOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

Mepipevers Aiyo. Ayyi€re pior omoladnmoTe emdaveia xelpiopoU. Otav oprioel To
F 2, 767€ T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHO EXEI KPUWOE! OIPKET. MmopeiTe Vo ouveyi-
0€T€ TO HayEipeUa.

Mepipevere Aiyo. Ayyi€re pior omoladrmoTe emdavela xeipiopou. Otav oproel 1o
F Y Lmopeire vor ouveyioeTe To poyeipepo.

Anopokpuvete TNV KoroopoAa. H £vdeitn odaAparoc oprvel petd amo Aiyo. Mrmo-
PEITE VoI oUVEXIOsTE TO payeipepo.

AmopakpUveTe TV KomoapoAo. Mepipevete Aiyo. AyyiEte pioi omoladnmoTe empo-
veloxelpiapou. Otav opfoel To & 5, pmopeite va ouveyiosTe To poyeipepa.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVA TNV EOTIOH LIOYEIPELOTOC.

FA Ynnpeoia TEXVIKAC eEUTTNPETNONG TTEAXTMOV

Edv n ouokeur) oog TTPETEl VO ETTIOKEUROTEL, N UTTNPECIO
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTWV TNG ETAIPEING HOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIot
KATAAMNAN AUon, €miong Kal yia TNV amoduyr) TV TTEQITTWV
ETMOKEWYEWV TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTINPEOCIOC TEXVIKNG
e&uNPETNONG TTEAOTWV.

Ap1Bpog E ko apiOpog FD

Edv dnthoeTe Tn BIKr Hog utnpeoia TexVIKNG eEutinEETNONG
eAOTWY, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov api®ud FD
TNG ouokeunc. Tnv mvakida TUTTOU pe Toug apiBuouc Ba
TNV Bpeite mdvw oTNV KAPTH OUOKEUNG.

[Mpoo€€Te, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNHOTOC
efurnPETNONG TTEAGTWY OTNV TIEPITTWON eVOC e0DOAUEVOU
XEIpIOPOU Oev eival dwPeAY, OKOUO Kol KATd TN SIGPKEIX
TOou XPOVOU TNG eyyunongc.

To OoTOIXEIO ETMKOIVWVIAC OAWV TwV XWPwV Ba Ta Bpeite
oToV Tivaka YTTINPEoieg TEXVIKNG eEUTINPETNONC TIEATQV
mou apadideTal padi.
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EvTOAR EMOKEUNG KOI CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAaBng
GR 18 182

AOTIKA XpEwaon

EpmoTeuBeite TNV eptelpia TOU KATaokeuooTr. ETol
eEaoPaAiCeTe, OTI N ETMOKEUN VIVETOI OTTO EKTTAIOEULEVOUC
TEXVIKOUC TOU OE€PPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI UE TO YVNOIO
QVTOAMOKTIKG VIO TN OUCKEUN GOG.



BNdaynT& dokipwv

AUTOC 0 TTiVOKOC ONUIoUPYNONKE IO T EPYACTAPIO
QOKILWY, VIO Vo BIEUKOAUVEL TN OOKIUN TwV OIKWV HOC
OUOKEUWV.

Ta oToixeia oToV TVaKa avadEPovTal OTA DIKG YOG
hovelpika okeun Schulte-Ufer (emoywyikd OET HOYEIRIKWOV
okeuwv 4 Tepoxiwv Z29442X0) pe TiIc akoAoubeg
dlcOTAOEIC:

NiOI1HO GOKOAGTOG

Matyelpiko okeuoc: KomoopoAa e Aapn

KoupBepToupa ookoAarac (m.y. Dr. Oetker eAadpwc
mkpn, 150 yp.) MOV 0TV €0Tia IaYEIPEUOTOC |E @
14,5¢cm

ZéoTapa Kou diaripnon {eoTOV TWV GaKGV GoUma
Mayelpikd oketog: Katoopoha

®dakég oouTtTa oUUPWVA UE TO TTPOTUTTO

DIN 44550
Apyixr Beppokpaoio: 20 °C
MoooTnTo: 450 yp. Yo E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm
MoooTnTo: 800 yp. yia E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9

18cmn @17 cm

®dakég ocouTTa wg TPOIOV KouTIoU
M.x. Tepivar pe GOKEE Kal AoUKAVIKa TNE Erasco:

Apyxixr Beppokpaoio; 20 °C

MoooTnTo: 500 yp. yia E0TI0H HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MooomTo: 1.000 yp. yio aTion HOYEIPEPOTOC e 9
@18cmn @17 cm

Ziyavo Bpaoigo GAATONG PEGAHEA
Mayelpiko okeuoc: KomoopoAa pe Aapn
Oeppokpaoio yohaktoc: 7 °C

Yuvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 yp. aAetpr, 0,5 g2
AiTpat yohar (3,5% 1oo00To AimouC) Kol pioi mpeda
oG Vi eaTion payelpéparoc pe @ 14,5 cm

DaynTa OOKIPWV el

KaroapoAha pe Aapn @ 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm &
eoTio JoyelpePaToC piag (wvng

Katoopoha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, yia 14,5 cm @ “eoTia
gayelpepaTog piag dwvng

KoToopoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ 1) 17 cm
@ €0TiO HAVYEIPEUOTOC

Tnyavi @ 24 cm, yiao 18 cm @ 1} 17 cm @ eoTia
HOVYEIPEUOTOC

1. Oxl
niepimou 2:00 XwpIC avoKATELo! Nou 1, Noi
nepimou 2:00 XwpIC avoKATELIO! Noi 1. Nou

mepimou 2:00 Noi 1, Nou
(ovokomepor petamepimou 1:30)

nepimou 2:30 Nou 1. Nou
(ovoKomepor petamepimou 1:30)

mepimou 5:20 Oxi 11,3 Oxl

T Nihate To BouTupo, avaKaeyTe
£ TO OASUPI KOt TO OAGITI KOl
adrjaTe 10 (e0TO peiypo oAeupIoy
via 3 Aermor

2 MpoaBEaTE T0 YOhal 0TO E0TO pelypia GAEUPIOY
KOl ovaiBPOOTE TO LEiYHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XWG

3 AdoU avoBdaE! N OGATOO pie-
OOPEN, KON OTE TNV VIO OKOpIO! 2
Aerrm& ot BoBpida 1, avakometo-
VTOC TNV OUVEXKC
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el

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXIoN TOU HOYEIPEPATOC PE KATTGKI

OaynT& OOKIPWV

Mayelpikd aketoc: Karoopoha

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp.
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

Juvtayn: 250 yp. aTpoyyuhocmeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yanar (3,5% moooaoTo Aimoug)
Ko 1,5 yp. oG yia e0Tior JayeipepoToc e @ 18
cmn @17 cm

nepimou 6:45 Oxl
ZE0TAVETE TO YOAQ, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douoKaVvelPubpioTe XapnAOTEPD OTN
BoBLIDO OUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe 1o pUC, Tn Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKN dioipKelor (Lol e TO OiYIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

nepimou 7:20 Oxl
Z60TOVETE TO VOADL, PEXP! VOr BipXiCel Vor
DouoKwvelPubioTe XapnAOTEQD OTN
BoBLIDO CUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe T0 U, T Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOACK
YUVONIKT dioipKelot (Ui e TO OiXIKO
Bpaaiuo) mepimou 45 Aermor

Mapaokeun puloyalou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI
Mayelpiko 0Keuoc: KaroopoAa

Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yioreoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

Yuvtayn: 250 yp. aTpoyyurocmeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Airpo yaar (3,5% moooaoTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yiak eoTior payelpepoToc e @ 18
cmn @17 cm

Mayeipepa puiol
MotyelpIk akeuog: KaroopoAa

Oeppokpaoio vepou: 20 °C

YuvToyr oupdwva pe To mpoTumo DIN 44550:
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125 yp. pud yiomAGQ1, 300 yp. vepo Kot pior
TIPECOr OAGTI Vio e0Tior JayelpepioToc pe @ 14,5
cm

mepimou 7:30 Oxl
MpooBeate 10 pU, TN CAYOPN KA TO

OAGTI OTO YOADH KO CEOTOVETE TO, VO
KaTeUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-
oioryaihokToc mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTepa oTn BoBpido oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adr\oTe T0 Vo Bpaioel mepimou yio 50

Aermor

mepimou 8:00 Oxl
MpooBeate 10 pUC, TN CAYOPN KAl TO

OAGTI OTO YOADL KO CEOTAVETE TO, OIVO-
KOTEUOVTOC OUVEXGC. 2Tr BEPLOKPO-
oioryoakToc mepimou 90 °C pubpiote
XopnAoTepa oTn BoBpida oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adrote 10 Vo Bpdioer mepimou yio 50

Aerra

nepimou 2:48 Nou

Nou

MeToromo 10 Aemmon avakoTeyTe

70 PUCOYaAO
2

Nai

MeTa amo 10 AeTTér avaKoTeyTe

70 PUCOYOAO

Oxi

Oxi

Nai



DaynTd SOKIPWV el

DaynTa dokipwv O¢ppavan /ApxIko payeipepa Zuvéyion HoyeIpEHaTOC
BaOpida apyl- Aidpkelx (Aemré:AeutepodenTa) Kamdki  Badpida ouvéxione  Kamdki

KOU payeIpEpa- TOU POYEIPEPATOC
TOG

YuvToyn oupdwva pe To mpotuno DIN 44550:
250 yp. pudl yiormAad, 600 yp. vepd Ko iot 9 mepimou 3:15 Nou 2. Nou
TIPECO oA VIor E0TION HOVEIPENOTOC e @ 18 cm
ng17cm
Wricipo Xoipiviv GIAETWV
Motyelpiko akeuoc: Tnyawvi
Apxikn Beppokpacia GiAetwv: 7 °C
MoooTnTo: 3 GIAETO (OUVOAIKO BAPOC Tiepimou 9 mepimou 2:40 Oyl 7 Oyl
300 yp., mepimou 1 cm xovTpd), 15 yp. nhigAaio
yio eaTian poelpéuomoc e @ 18 cmn @ 17 cm
YR olpo KpemwV
Moyelpiko okeuoc: Tnyawvi
Juvtoyr oupdwva pe To potuno DIN EN 60350-2
MooodTnTo: 55 ml CUpn avé Kpémot yio eaTior 9 mepimou 2:40 (01 61 6. ovooyor pg T0 Oyl
poyelpéuomoc pe @ 18 cm @ 17 cm BoBpo podiopoToc
Tnyéviopa oTn GEITE(X KATEYUYUEVWY THYAVNTWV TOTATGV
Mayelpiko akeuoc: KamoopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAX nAigAaio, k&Be pepida: 200 9 Méyp! vor emTeuxBei n Beppokpoaia Oyl 9 Oyl
VP. KOTEWUYHEVEC TNYOVNTEC TIOTOTEC (TT.Y. Aodiot Tav 180 °C

McCain 123 Frites Original) yiot eoTiar poyeipé-

poroc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SoKIUEC TTOAYHOTOTIOIOUVTAI OE HIo ECTIO
payelpepoToc ye & 18 cm pe 1.500 W ovopooTIKr 10XU,
TOTE PYEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU UAVEIPEUOTOC TIEPITTOU
KaTd 20% Kol n Bobuida oUVEXIONG TOU LAYEIPEUATOC
au&dveTal KaTd pia Babuida.
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E¥ Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puod essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad
es. al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie
di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
8 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

AAvwso Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

m Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

= |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

m Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di scossa elettrica!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare |l
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

s L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.
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it Cause dei danni

s Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
pOsSsSono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non é adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.
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EJ Tutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

m Scegliere una pentola che copra il pit possibile la
superficie della zona di cottura.

m  Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la

raccolta e il riciclaggio degli apparecchi

dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

Europea.




Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni & valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

Conoscere l'apparecchio it

g Livelli di cottura
H/h Calore residuo
F Funzione Powerboost
L Funzione Scaldavivande
88 Timer

(M Interruttore principale
@) Protezione per la pulizia
<  Sicurezza bambini

(O  Selezione zona di cottura
—+ Campiimpostazione
C® Accensione zone

P Funzione Powerboost

I3 Funzione Scaldavivande
©  Timer

Avvertenze

m Quando si tocca un simbolo viene attivata la
funzione corrispondente.

m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

m Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.

Le zone di cottura

O Zonadicotturaa
circuito singolo

© Zonadicotturaa Selezionare la zona di cottura, toccare |l

circuito doppio  simbolo C®

co Zonadicottura  Selezionare la zona di cottura, toccare il
per pirofila simbolo C®

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.
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it Uso dell'apparecchio

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone
di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli e i tempi di
cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un
segnale acustico. La spia sopra l'interruttore generale e
gli indicatori i si accendono. Il piano di cottura &
pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo D finché la spia sopra
l'interruttore generale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano di cottura si disattiva automaticamente se
tutte le zone di cottura rimangono spente per piu di
20 secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano di cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + e - impostare il livello di cottura
desiderato.

Livello di cottura 1 = potenza minima
Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura & disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
[l piano cottura deve essere attivato.

1. Toccare il simbolo Oper selezionare la zona di
cottura. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare
L, sotto l'indicatore dei livelli di cottura compare _.
2. Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + 0 -.
Viene visualizzata l'impostazione di base.
Simbolo + livello di cottura 9
Simbolo - livello di cottura 4
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3. Per modificare il livello di cottura: toccare il simbolo
+ oppure - finché non compare il livello di cottura
desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi:

m Toccare il simbolo O della zona di cottura per 2
volte in breve successione. Sull'indicatore dei livelli
di cottura compare Li. Dopo circa 10 secondi
compare l'indicatore del calore residuo.

m Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo
O. Toccare il simbolo + o - finché non compare L.
Dopo circa 10 secondi compare l'indicatore del
calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura impostata per ultima
rimane attivata. E possibile impostare la zona di cottura
senza selezionarla nuovamente.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela dell'lambiente — Pagina 32troverete
dei consigli su come cucinare risparmiando energia.

Fondere
Cioccolato, glassa 1-1.
Burro, miele, gelatina 1-2

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2
ticchie)
Latte™ 1.-2.

Scaldare le salsicce inacqua™ 34

Scongelare e riscaldare

Spinaci, surgelati 2-3. 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi 4.5 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.



Salse bianche, ad es. besciamella

Salse montate, ad es. salsa ber-
naise e salsa olandese

Bollire, cuocere a vapore, stu-
fare

Riso (con doppia quantita di
acqua)

Riso al latte

Patate lesse

Patate lesse in acqua salata
Pasta

Zuppe, minestre

Verdura

Verdure, surgelate

Cuocere nella pentola a pres-
sione

Stufare
Involtini
Stufato

Gulasch

Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata
Fettina, surgelata

Cotoletta, naturale o impanata
Bistecca (spessore 3 cm)

Hamburger, polpette (spessore 3
Cm)***

Petto di pollo/tacchino (spessore
2 Cm)***

Petto di pollo/tacchino, surge-
lato™**

Pesce e filetto di pesce, al natu-
rale

Pesce e filetto di pesce, impanato

Pesce o filetto di pesce, impanato
e surgelato, ad es. bastoncini di
pesce

Scampi e gamberi
Sauté di verdure, funghi freschi

Verdura, carne a strisce alla
maniera asiatica

Piatti misti saltati in padella, sur-
gelati

Crépe

* kK

1-2
34

2-3

1.-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273
3-4.
4-5

4-5
4-5
273

6-7
6-7
6-7
78
4-3.

56
6-7
6-7

78
78
7-8.

6-7

6-7

3-6 min.
8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.

60-100 min.

50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.

8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.

progressiva-

mente

Funzione PowerBoost it

Omelette 3-4. progressiva-
mente
Uova al tegamino 56 3-6 min.

Friggere (friggere 150-200 g a
porzione progressivamente in
1-2 | di olio**)

Prodotti surgelati, ad es. patate ~ 8-9
fritte, bocconcini di pollo

Crocchette, surgelate 7-8
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7
Pesce, panato o in pastella di 56
birra

Verdure, funghi impanati o in 56

pastella di birra, tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bombo- 4-5
loni, frutta in pastella di birra

Funzione PowerBoost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente
rispetto al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano il simbolo .

Nelle zone di cottura a circuito doppio, per l'utilizzo
della funzione Powerboost deve essere attivato il
secondo circuito di riscaldamento.

Attivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura. i
2. Toccare il simbolo F. L'indicatore F si accende.
La funzione Powerboost e attivata.

Disattivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
L'indicatore F si spegne.

La funzione Powerboost € disattivata.

Avvertenze

m Se la funzione Powerboost non viene disattivata,
dopo un determinato periodo di tempo si disattiva
automaticamente. La zona di cottura torna al livello
di cottura 9.
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it Sicurezza bambino

m Prestare attenzione che con la funzione Powerboost
I'olio e il grasso si riscaldano velocemente. Non
allontanarsi durante la cottura. Quando sono molto
caldi, I'olio e il grasso si infiammano rapidamente;
vedere il capitolo Informazioni importanti per la
sicurezza.— Pagina 31

Y Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambini
[l piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo <0 per ca. 4 secondi. Il
simbolo < si illumina per 10 secondi. Il piano cottura
e bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo < per ca. 4 secondi.
[l blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 38

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 2 diverse funzioni di tempo:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
s Contaminuti

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata

1. Impostazione del livello di cottura

2. Toccare il simbolo &@. Si accende l'indicatore -
della zona di cottura desiderata. Sull'indicatore del
timer si accende 0.

3. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore
proposto.
Simbolo +: 30 minuti
Simbolo -: 10 minuti
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La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata impostata
una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura selezionata.

Impostazione automatica

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo
prolungato, la durata retrocede automaticamente a O
minuti.

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo
prolungato, la durata avanza automaticamente a 99
minuti.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acustico e
sull'indicatore compare L& per un minuto. L'indicatore
I=>| si illumina. Toccare il simbolo . Gli indicatori si

spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore 121 si illumina. Modificare la durata con il
simbolo + o - oppure impostarla su (/L.

Avvertenza: E possibile impostare una durata fino a 99
minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni gqual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 38

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore =1 si illumina. Modificare la durata con il

simbolo + o - oppure impostarla su L.

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.



Attivazione contaminuti

E possibile impostare il contaminuti in 2 diversi modi:

m |n caso di zona di cottura selezionata toccare il
simbolo @ 2 volte entro 10 secondi.

m Se la zona di cottura non & selezionata toccare il
simbolo .

L'indicatore £\ si accende.

Impostazione del contaminuti
Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o -.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico. Sull'indicatore del timer compare {/ti.
L'indicatore £\ del contaminuti si illumina. Dopo un

minuto l'indicatore scompare.

Visualizzazione del tempo

Selezionare il contaminuti con il simbolo ®. Il tempo
viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del tempo

Con il simbolo @ selezionare e impostare nuovamente
il contaminuti.

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura & attivata da molto tempo senza
alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata la
limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente ~& e l'indicatore del calore residuo H/
h.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Spegnimento di sicurezza automatico it

[ Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La
funzione scaldavivande & attivata.

Disattivazione della funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolq L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare .

La funzione scaldavivande & disattivata.

[€] Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi quando il piano cottura
€ ancora attivo comporta il rischio di modifica delle
impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano cottura € dotato di
una speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo
W. Viene emesso un segnale acustico. Si accende la
spia sopra il simbolo @. Il pannello comandi rimane
bloccato per 30 secondi. Si pud pulire il pannello
comandi senza modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore principale. Il piano cottura pud
essere disattivato in qualsiasi momento.
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it Indicatore consumo di energia

By Indicatore consumo di
energia

Con questa funzione € possibile visualizzare il consumo
totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione del
piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08 kWh.

La precisione dell'indicazione dipende tra l'altro anche
dalla qualita della tensione della rete elettrica.

o O

L'indicatore non ¢ attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 38
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Ef Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

! Sicurezza bambini automatica

an

Disattivata.”
Attivata.
Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

fy oo K

Segnale acustico

CIn
l‘u

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
Solo segnale di conferma attivato.

U W

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

Indicatore consumo di energia disattivato.”

]
L]

-< 2

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230
V.

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.

Ly Ty

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220
V.

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240
V.

M ng

Timer automatico
Disattivato.”

JC3 N
S

L2
(]

Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.

.

Durata del segnale di fine del timer
10 secondi.
30 secondi

Ly Ny - N

1 minuto.”

4

Accensione degli elementi riscaldanti

an

Disattivata.”
Attivata.

Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

L I [

]
3

Tempo di selezione della zona di cottura

Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere sempre impostata senza essere riselezionata.”

H La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione.



O Ripristino impostazione di base
Disattivato.”
Attivato.

—~ Canm

Modifica delle impostazioni di base
[l piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
W2 per 4 secondi.

o O

Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alternata i
simboli ¢ e {, mentre sul display a destra compare L.

3. Toccare il simbolo @ finché sul display a sinistra
non compare l'indicatore desiderato.

4. Toccare il simbolo + o - finché sul display non viene
visualizzata l'impostazione desiderata.

o O
O O5

W <= = L

=

-
[

5. Toccare il simbolo W per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

Pulizia it

) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della

vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.
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it Malfunzionamento, che fare?

Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno ['alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando e bagnata oppure

peggiano occupata da un oggetto.

Fe Pit zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FY Nonostante lo spegnimento tramite 2 il

sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di
cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

Una pentola calda e collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura é stata spenta.

F 5 e segnale acustico

o

L.a zona di cottura e rimasta in funzione troppo
alungo e si e spenta.

T

V& Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non é gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.
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Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono_
automaticamente. L'indicatore ~2, F4, o F5 compare

alternatamente all'indicatore del calore residuo A o hH.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando qualunque.
Quando F ' si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando qualunque.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando qualunque. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.



Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di

controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
@o17cm@

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm@d
Quantita: 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di g2
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cottura di 14,5 cm @

Pietanze sperimentate it

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @
m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di

18cmdol17cmd

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm

Jol17cm @

ca. 2:00 senza mescolare

ca. 2:00 senza mescolare

ca. 2:00
(mescolare dopo ca. 1:30)

ca. 2:30
(mescolare dopo ca. 1:30)

ca. 5:20

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore

continuando a mescolare

Si

Si

Si

Si

No

1 No
1 Si
1 Si
1 Si
1 Si
1 1,3 NO

1 Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere il
roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare
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it Pietanze sperimentate

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g disale per una zona di cottura di 14,5 cm

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5
g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o
17¢cm @

ca. 6:45 No

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, o
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

ca. 7:20 No

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, o
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
turainiziale) ca. 45 minuti

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g diriso a chicchirotondi, 90g 9
di zucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e

1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 cm

@

Ricetta: 250 g di riso a chicchirotondi, 120g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17cm@

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g diacqua e
un pizzico di sale per una zona cottura di
145cm@

Ricetta secondo DIN 44550:

250 g diriso a chicco lungo, 600 g di acqua
e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@
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ca. 7:30 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
ca. 8:00 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti

ca. 2:48 Si

ca. 3:15 Si

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

2 Si

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

2 No



Pietanze sperimentate it

Pietanze sperimentate Riscaldamento /Cottura iniziale Continuazione della cottura

Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cotturaafuoco  Coper-
tura iniziale chio lento chio

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
(®

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com- 9 ca. 2:40 No 7 No
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1

cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona

cotturadi 18cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9 ca. 2:40 No 6 0 6.aseconda del No
crépe per zona di cotturadi 18cm @0 17 cm grado di doratura
@

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per g Finché la temperatura dell'olio non No g No
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate raggiunge 180°C

(per es. McCain 123 Frites Original) per zona

dicotturadi18cm@o0 17 cm @

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a
fuoco lento aumenta di un livello.
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B Npumenenne no
Ha3HaYEHHIO

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoaAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa an1a AaslbHEenLWwero
NCNONb30BaHWA UK ANA NepegaYym HOBOMY
BaAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakatoyante npnodop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BUJIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULIMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HenpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

He 3akpbiBalTe KPbILWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/ly4YanM,
Hanpumep, K neperpesy npuoopa,
BO3rOpPaHNIo UM K pacTpeCKMBaHUIO
marepuana.

He ncnoneadyinte HenoaxoaAwme 3alnTHble
PELWETKN UK AETCKME PELIETKN
©e30MacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

[etn 0o 8 net, nuua ¢ orpaHUYeHHbIMK
DUBNYECKUMN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMMU
BOSMOXHOCTAMMU, a TaKxXe nnua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npudope, MOryT UCNoNb30BaTL NPUOOP TONBKO
noa NPMCMOTPOM 1L, OTBECTBEHHbIX 3a UX
©e30MnacHOCTb, UK NMocsie NoAPOOHOro
NHCTPYKTaXa 1 0CO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnyaTtaumen npudopa.

[eTAam He paspeluaeTca nrpatb ¢ NpnuOGOPOM.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
[OJ/DKHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[ONYyCTUMO, TOMIbKO €C/IM OHK cTaplue 8 net u
NX KOHTPOJINPYIOT B3POC/bIE.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

He gonyckante geten mnaawe 8 net K
Npndopy 1 ero ceTeBoMy NpoBOaY.

INBaxHble npaBuna TeXHUKH
6esonacHocTH

Anpenynpemneuue — OnacHocCTb

BO3ropaHuAa!

s [OpAYee pacTUTeNbHOE Maco U XKUpP
NErko BOCNIaMeHATCA. He ocTtaBnanTe
6e3 npucMoTpa ropayee Macno Uam Xup.
Hukoraa He TywnTe oroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [Nnama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLIKON,
nnamAaracAwym NOKPbIBA/IOM UaN
NoA0OHbIMM NpeaMeTaMu.

s KOHMOPKM OUEHb CUBHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He Knaaute nerko
BOCM/IaMEHAIOLLMECA NMPEeAMETLI Ha
BApPOYHYIO NaHeNb. He cknaabiBante
npeaMeTbl Ha BapOUYHYO MaHesb.

» [1pubop HarpesaeTcA. He xpaHute
JIErKOBOCM/IAaMEHAOLLMECA NPEAMETbI NN
adP030/1bHble BaIOHUYMKN B ALUMKAX MO
BAPOUYHOW MaHenbHo.

s BapouHaAa naHenb camonpon3BOJ/IbHO
OTK/IKOYAETCA N NEPECTaéT pearnpoBaTb Ha
CurHanel ynpasneHua. B ganbHenuwem oHa
MOXET TakK )X& CamMOonpoun3BO/IbHO
BKNtOUUTLCA. OTKAOUMTE NPEAOXPaHUTESTb B
onoke npenoxpaHuTenen. Boizosute
crneuvanncTa CepBUCHOW CYXObl.

/\NpenynpemneHne — OnacHOCTb oxora!

s KOHMOPKM 1 coceaHme 4yact BapOYHOM
naHenun (B 0CoOeHHOCTM pamKa) CUIbLHO
HarpeBatoTcA. He npukacantecsh K
packasieHHbIM NOBEePXHOCTAM. He
noanyckante neten 611M3Ko.

s KoHMpopka HarpeBaeTcA, 0aHaKo
nHamkatop He pabdoTtaet. OTkOUNTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN CyXObl.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

Aﬂpenynpemneuue — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [lpy HeEKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHoCTN.[1oaTOMY PEMOHT AO/HKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaIMCTOM
CEPBUCHON CNY>XObl, NPOLLIEALLINM
cneunansHoe obyvyeHue.Ecnun npndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUKY M3 PO3ETKN UK
OTKOUNTE NpeaoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BuizoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

» [IpoOHMKaloLWaAA BNara MOXeT NPMBECTU K
yaapy 9NeKTpUYeCKUM TOKOM. He
MCNOb3YNTE OYUCTUTESTb BbICOKOIO
AaBNeHnA Uan NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

s HeuncnpaBHbIi NpnOop MOXET ObITb
NPUYMHON NOpaXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUaNTEe HencnpasHbIi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOIO NpoBoda Un
BbIK/IIOUUTE MpefoxpaHnTens B 61o0ke
npenoxpaHutenen. BoidoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

m [PELUMHbI NN CKOJIbl HA CTEKIOKEPAMUKE
MOrYT NPMBECTU K yaapy 3NeKTPUYECKNM
ToKOM. OTKIOUUTE NPEefoXpaHUTeNb B
Onoke npegoxpanutenei. Beisosute
cneuvanmcTa CEPBUCHOW CNYXObI.

/A\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHuUA!

N3-3a XMOKOCTW Mexay AHOM KacTptonu v
KOHMOPKOW KACTHONIA MOXET HEOXUOaHHO
NOANpPbIrMBaTth BBEpX. [M03TOMY AHO MOCYbl U
KOHMOPKM Bceraa A0/MKHbI OblTb CyXMMMN.

B NpuumnHbI noBpemaeHUN

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KaCTPM UM CKOBOPOObl MOXET
cTaTb MPUYMHONM NOABAEHUA LapanuH Ha
CTEK/IOKEPAMUKE.

m He HarpeBsaliTe nycTyto nocyay. 310 MOXeT cTaTb
NMPUYMHON NOBPEXAEHUN.

m Hwukorga He cTaBbTe ropAYMe KacTpron U CKOBOPO/bI
Ha naHe b ynpaBAeHNa, 30HY MHAMKATOPOB 1 pamy. 970
MOXET CTaTb MPUYNHON MNOBPEXOAEHNN.

m [lageHune TBEPAbIX UV OCTPLIX NPEAMETOB Ha
BApOYHYO MaHe b MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

m [1py CONPUKOCHOBEHUN C FOPAYUMUN KOHDOPKaMN
astoMuHMeBanA onbra 1 nJacTtMaccoBanA nocyaa MoryT
pacnnaesuTbcA. 3almnTHaA NaéHka He npeaHasHavyeHa
ONA Ballen BapoOYHOWM naHenu.
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B cneaytouleii Tabnvue npueBeaeHsl camble YacTbie
NPUYNHBI NOBPEXAEHUIA:

Ynanaiite 0cTatky NuLLmM cneuy-
a/IbHbIM CKDGGKOM ANnAa CTeKNAH-
HbIX I'IOBerHOCTeVl.

Ynanexue nateH  OcTarku nuLLm

HenomxonAuwme cnonbayite TONbKO YnCTALLNE
uucTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPEeAHa3HAYEHHbIE
CTBa QNIA OUNCTKM CTEKNOKEPAMUKM,
LlapanuHbl Conb, caxap He ncnonbayiite BapouHyto
necok naHenb B KAYECTBE MOJKN WK
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe aHO  [poOBEPLTE UCMO/B3YEMYIO
KacTptoau nam nocyay.
CKOBOPOLbI MOXET
CTarb NPUYUHOM
NoABNEHNA Liapa-
MWH Ha CTEKJIOKe-
pamuke.
A3meHeHna Henoaxoaaume cnonbayiite TOAbKO YnCTALLNE
LiBeTa UuCTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPeAHasHAYEHHbIE
cTBa QNA OYUCTKM CTEKITOKEPAMUKH,
Cnenbl TpeHMA MepeaBuraiiTe KacTpron 1 CKo-
nocyabl (Hanpu-  BOPOAKW, MPUNOAHAMAA UX Hafl
Mep, AIOMUHUE-  CTEK/IOKEPAMUUECKOIH MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3bipn Ha Caxap 1 NpoayKTl  YOanante 0CTaTku MALLM Crieum-

CTEK/IOKEPAMUKE  C BLICOKWM COMIEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [18 CTEK/IAH-
XaHWEeM caxapa  HblX MOBEPXHOCTEN.

EJ OxpaHa okpymwaroLuen
cpeabl

OTa rnaBa coAepXuT MHhopMaLnto 00 SKOHOMIK
3/1IEKTPOSHEPIN 1 yTUAK3auun npubdopa.

PexomeHaauuu no aKOHOMUU SJIEKTPO3HEPIruun

m Bcerna sakpbiBanite KacTpromM NOAXOAALLEN KPbILKOW.
B npoTrBHOM cnyyae 3HauuTeNbHO BO3pacTaeT pacxos
anekTpoaHeprun. CTeknAHHaA Kpbillika NO3BOANT BaM
HabnoaaTh 3a NPUroToBeHeM 6ntoaa faxe B
3aKPbITOV KacTprone.

m llcnonbayinTe KacTproan 1 CKOBOPOdbl C MIOCKUM AHOM.
icnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3N1EKTPOIHEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTproav UM CKOBOPOAbl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepom KOHPOPKKU. Mcnons3oBaHme
nocyasl C AMaMeTpOM [Ha MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKadbiBaOT BEPXHWUI
AvamMeTp, KOTOPLIN, Kak npaBuio, Oonblle, Yem
anameTp aHa.

m 1A npurotosneHna HedobLINX 0OBEMOB MULLN
NCMNO/b3YNTE MaeHbKYD KacTprosto. pn
NPUroTOBNEHNN B BOMbLIOW KACTPHO/IEe pacxoayeTcH
MHOIO 3N1EKTPO3HEPIUN.



m [1py NPUroTOBNEHUMN MULLN HaIMBANTE HEMHOIO BOAbI.
OTO 9KOHOMUT 3NEKTPOIHEPT IO, a OBOLLUN COXPaHAOT
BCE COJepXallMeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEpPasIbHbIE
BellecTBa.

m  CrapainTtech, YToObl AHO MOCY/bl 3aKPbLIBANIO KaK MOXHO
6onbLyto Nowaas KOHDOPKW.

m  CBOeBpeMeHHO nepektovalite KoHHoOpPKy Ha Bonee
HU3KYIO CTyMNeHb Harpesa.

m Buibupalite nogxoaaulyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1EKTPOIHEPTUN.

m /lcnonbayliTe octaTtoyHoe Tens 0 BapoOUHOW naHenu.
Mpv ANUTENBHOM NMPUrOTOBNAEHUN MOXHO BbIK/IOUYATb
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEeMEeHW
npPUroToBneHuA.

&) 3HakomcTBO € Nprbopom

JaHHaA NHCTPYKLUMA Mo aKcnayaTaumm AeincTeuTenbHa anq
PAa3/IMYHbIX BAPOUYHbLIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenem ykasaHbl B 0030pe TMnopasmMepos.

— CrpaHxnuya 2

MaHenb ynpaBneHun

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

n paBuiibHaA yTUin3auua ynakoBku

YTUNM3npyinTe ynakosky ¢ cobtoaeHnem npasu
9KOJIOrMUYecKoit 6e30nacHOCTU.

[aHHbIli NpMBop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
esponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumn
ANEKTPUUYECKNX N SIEKTPOHHbLIX NMprndopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpPeaenaAtoT AEUCTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotoda npasuna Bo3Bpara u
YyTUAU3aLUNN cTapbiX NpudopoB.

i- CTynexu Harpesa KoHPOPOK

H/R OcTatoyHoe Tenno

F DyHKUMA «Powerboost»

L OYHKLVA NOAAEPKAHUA B TOPAYEM COCTOAHMM
g8 Taiimep

(D  [naBHbIA BLIKMIOUATENb

W2 3awwra npu BeITApaHuin

<0 bnokuposka ana 6e30nacHoCcTv feTel
O  Bui6op KoHhopKK

—= [losiA ycTaHoBKu

C® [loakntoueHue 30H

P Oynkuna <Powerboost»

L OYHKLIMA NoAAEPXaH!A B rOPAUEM COCTOAHIK
©  Taiimep

YKasaHuA

m [1pV NPUKOCHOBEHUM K CUMBOJY aKTUBU3NPYETCH
COOTBETCTBYtOLAA MYHKLNA.

m Crneaute 3a TeMm, YToObl MOBEPXHOCTU C 31EMEHTaMu
yrnpaBneHuna scerna Obliv cyxumun. Bnara moxet
BbI3BaThb HapyLleHe MYHKLUMOHNPOBAHNA.

m He nogHocuTe KacTtptonm 6In3KO K MHAMKATopaMm 1
natumka. 9T0 MOXET BbI3BaTb Neperpes aN1eKTPOHUKN.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

HoHdopku

O  OpHokoHTypHaA

KOH(OpKa
©  [lByxKoHTypHaA BbiGepuTe KOH(OPKY, KOCHUTECH CUIMBOA
KOH(OpKa co.
co 30HaHarpesa and  Beibepute KOHMOPKY, KOCHUTECH CUMBOIA
YXapOBHM ce.
YKaszaHuA

m  TeMHble y4acTKM Ha PUCYHKe Hakana KOHGOpKK
00yCcnoBNeHbl TEXHNYEeCKN. OHU He BANAIOT Ha YHKLMIO
KOHMOPKN.

m Perynuposka temneparypbl KOHPOPKN OCYLLIECTBIAETCA
nyTeM BK/IIOUEHNA N BbIKIKOYEHMA Harpesa. [laxe npu
camoit 60NbLWOW MOLIHOCTA HArPeB MOXHO BKIOYUTL U
BbIK/IHOUNTb.

m [11A MHOFOKOHTYPHbIX KOH(OPOK Harpes BHYTPEHHNX
HarpeBaTe/lbHbIX KOHTYPOB M HarpeB NoAKIKYaeMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/1HOYaTb U BbIKNKOUYATEL B PA3/IMYHOE
Bpems.

Uuaum KaTop OCTaTO4YHOro Tenna

Kaxnana KoHdopKa BapoOYHOW naHenn nmeet
NBYXCTyNeHYaTbli NHANKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

Ecnu Ha uHaMkaTope oTtoBpaxaeTcA CUMBOM H, 3TO
o3HavaeT, YTo KoHgopKa eweé ropadyan. Eé moxHo
Mcnonb3oBaTh ANA pasorpeBaHna Hedonbloro 6awha unm
pacTananmBaHuna LWokKonaaHow rnaszypu. Mo mepe
OCTbIBaHWA KOH(OPKM MHOMKALMA U3MEHAETCA Ha . Koraa
KOH(opKa A0CTAaTOYHO OCTbIHET, MHAMKATOP MOracHeT.

E¥YnpaBneHue 6biTOBbIM
npubéopom

B naHHOW rnaBe onucbiBaeTCA NPOLIECC PEeryMpoBKn
KOHtopok. CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK 1 BPeEMSA
NPUrOTOBNEHNA ONA pasNunyHbIX 6104 ykasaHsl B Tadnuue.

BKnroueHue U BblKNOYeHUe Bapquoﬁ naHenu

BktoueHne 1 BbIKIKOYEHWE BAPOYHOM NaHesm
OCyLlecTB/1IAeTCA C NMOMOLLbIO MMaBHOIO BbIK/IHOYATENA.

BkntoueHue: npukocHutecs k cumsony (D. PaspaetcA
3BYKOBOW curHan. ViHamkatop Haa rnaBHbIM
BbIK/OUATENEM W MHAMKALMK L 3aropatotca. BapouHan
naHenb rotosa K aKcnayaTaumnn.

BbiktoueHue: npukacaiitecs k cumsony (D go tex nop,
noka MHANKaTOP Haf raBHbIM BbiK/IOYaTENEM U
NHOMKAUWN HE BbikNtoYyaTcA. Bce KOHMOPKN BbIK/TKOYEHDI.
MHankauma octatoyHoro Tensia npoao/kaeT ropeTb A0 TeX
nop, Noka KOHPOPKM AOCTATOYHO HE OCTbIHYT.

48

YKasaHuAa

m BapouHana naHenb BbIKNOYAETCA aBTOMATUYECKM, €CaU
BCE KOHMOPKM BbIKNOUEHBI A0blle 20 CEKYH/I.

m  YCTaHOBKW COXPaHAIOTCA B NaMATN B TeYEHWE NepBbIX
4 cekyH nocne BbIktoYeHnAa. Ecnm B TeueHne aToro
BPEMEHN BapouHan naHenb ByaeT BK/OYeHa CHOBa,
BCE YCTaHOBKMW OyayT aKTUBU3UPOBAHbLI CHOBA.

PerynupoBKa KOH}pOPOK

YcTaHoBuTe Tpedyemyto CTyrneHb HarpeBa KOHMOPKK ¢
NMOMOLLbIO CUMBOJIOB + U —.

CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 1 = MUHUMaNbHaA MOLLIHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9 = MakcumasibHasa MOLHOCTb

Kaxpaaa cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN NMEET
MPOMEXYTOUHOE MONoXKeHNe, 0003HaYEHHOE TOYKOW.

HacTtpoika cTtyneHu Harpesa KOH$pOPKHU
BapouHana naHenb JomkHa ObITb BKIOYEHA.

1. KocHuteck cumeona O ana BbiBopa KoHdopku. Ha
NHAUKATOPE CTyMNeHW HarpeBa KOHMOPKM 3aropaeTcA
£, a noa MHOVMKATOpOM 3aropaeTca _.

2. B Tteyenue cneaytowmx 10 cekyHa KOCHUTECH CMMBOA
+ W —. lNoasnAeTcA 6asoBaA ycTaHOBKa.

CUMBON «4» — CTyNeHb Harpesa KOHPOPKM 9
CumBON «—» — CTyneHb Harpesa KOHPOPKK 4

o O o O

— _|_ — _

3. VameHeHue CTyneHn Harpesa KOH(MOPKU:
npukacanTecb K CUMBOJY + WKW =, OKAa Ha AUCree He
noAsuTcA Tpedyemana CTyrneHb Harpesa KOHMOPKMN.

BbiknroueHrue KOHPOPKHU
KOHMhOPKY MOXHO BbIKIOYMTL ABYMA crocofamu.

m [pukocHuTech k cumeony O KOHDOPKMU C KOPOTKIM
NHTEepBasoM 2 pasa. Ha nHankarope cTyneHn Harpesa
KOH(OPKYM noasnAeTca L. MpumepHo yepes 10 cekyHA
NoABNAETCA MHAMKALMA OCTATOYHOro Tenna.

m Buibepute koHhopky, kacaack cumsona O.
[Mpukacantecb K CUMBOY + UK -, MOKa Ha AUCNIEE He
noasuTcA L. MpumepHo yepes 10 CeKyH[ NoABAETCA
NHAWKALMA OCTaTOUYHOro Tenna.

YKasaHue: [locneaHAA 3agaHHaA KOHpopKka OCcTaeTcA
BK/IOUEHHOW. Bbl MOXeTe 3adaTb KOH(MOPKY, He BbiOupasn
€e 3aHOoBO.



Tabnuua NpUroToBneHuUA
MpuBeneHHasa Hke Tabnuua CoOePXUT HECKObKO
NPUMEPOB NPUrOTOB/IEHNA.

Bpema npurotoBneHna n CTyneHb Harpeea KOHGMOPKM
3aBUCUT OT BUAA, BECa U KauecTBa NpOoAyKTOB. [1oaToMy
BO3MOXHbI OTKJ/TOHEHNA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHUN.

Y10Bb! OBECTU [0 KUMAUYEHUA, UCMONLIYNTE CTYMEHb
HarpeBsa 9.

Mepuoguuecku nepemellrBaiite ryctele 6atoma.

CunbHo nomKapuneaemble NPOAYKTbl U MPOAYKTHI, N3
KOTOPLIX MNPV NOoAXKapuBaHUN BblAENAETCA MHOMO BOAbI,
Jlydlle BCero paspesaTb Ha HECKOJIbKO HEOOMbLIMX
nopumin.

CoBeThbl MO 3KOHOMUM SHEPTUN NPU NPUTOTOBAEHUN MULLN
npuBeaeHbl B pasaene no oxpaHe oKpyKatoLlen
cpenbl.— CrpaHuia 46

PacrannusaHue

LLlokonan, wokonagHad rmasyps — 1-1. -
CnMBOYHOE MACNO, Mef, XenatmH - 1-2 -
PasorpeBaHue 1 noaaepxaHue B

ropAYem COCTOAHUU

Pary, rycTon cyn, Hanpumep, yede-  1-2 -

BUYHBIN

Monoko™* 1-2. -

Bapka cocucok B Boge ™ 3-4 -
PasmopaxuBaHue n pasorpesa-

Hue

LLInuHar ry6oKoii 3aMopo3Ki 2-3. 10-20 muH
[ynAL rayo6oKor 3aMopo3Ki 2-3. 20-30 MuH
JloBenieHue 10 roTOBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHua

Knewkn, ppukagensku 457 20-30 MuH
Pbiba 4-5* 10-15 MuH
benble coychl, Hanpumep, Coyc 1-2 3-6 MuH
«belamens»

B36uTble CoyChl, Hanpumep, «0eap- 34 8-12 MuH
He3», FONNAHACKWIA COYC

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TylleHne

Puc (B nBONHOM 00bEME BOAbI) 2-3 15-30 MuH
MonoyHbIiA puc 1-2. 35-45 MuH
Kaptodenb B MyHaMpe 4-5 25-30 MiH
OtBapHoi KapTodesb 4-5 15-25 MUH
3penna u3 1ecta, MakapoHsl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynel 3-4. 15-60 MuH

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

OBoum 2-3. 10-20 MuH
OBoLLy rNy6OKOM 3aMOPO3KL 3-4. 10-20 MuH
[pNroToBMIEHNE B CKOPOBAPKE 4-5 -
TyweHue

Pynetsl 4-5 50-60 MuH
TylIeHoe MACO 4-5 60-100 mMuH
Fynaw 2-3. 50-60 MuH
XapeHne ¢ manbim Konuue-

CTBOM Macna**

LLIHMLeNb B NaHMPOBKeE niu 663 6-7 6-10 MuH
LLUHWLenb rny6oKoii 3aMOpOo3KN 6-7 8-12 MuH
Kotneta, B NaHUpoBKe nam 6e3***  6-7 8-12 MuH
CTenK (TonLwmHon 3 cm) 7-8 8-12 MUH
LLIHuuenn no-ramobypreku, puka- — 4.-5. 30-40 muH
JENbKN (TOMLLUMHON 3 CM)***

['pyaKa Nkl (TOALLMHON 2 cM)™**  5-6 10-20 MuH
['pyoKa nTnLbl ry60oKoN 3amo- 56 10-30 muH
PO3KN™**

PbiOa 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHn- 56 8-20 MuH
DPOBKM

PbiOa 1 pbIOHOE (une, B NaHu- 6-7 8-20 MuH
POBKE

Pri6a 11 pblGHOE thusie B MaHnposke  6-7 8-12 MUH
ry60KO 3aMOPO3KK, HANPUMED,

PbIGHBIE NANOYKN

JIaHTyCTUHBI N KPEBETKM 7-8 4-10 MUH
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, rpubo  7-8 10-20 MuH
OBOLLW 1 MACO, HAPE3aHHbIE Nono-  7.-8. 15-20 mMuH
CKamu, Mo-a3narcku

bntona ana xxaperua rnyooKon 6-7 6-10 MuH
3aMOPO3KM

BnHbI 6-7 HenpepbIBHO
Omner 3-4. HenpepbIBHO
AnunnLa-rnasyHsA 56 3-6 MuH

JXapeHue Bo ¢puTiope (mopuun
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHve B 1-2 n pacTuTenbHOro
macna**)

MponyKTsl r1y60Kon 3amMoposku, — 8-9 -
Hanpumep, kaptodens mpu, Kypu-
Hble HareThl

KpOKeTbl, ry60Koi 3aMOpPO3KM 7-8 -

MaAco, Hanpumep, LbINIEHOK 6-7 -
KyCOUKamu

Pbi6a, B NaHUPOBKE UMK MBHOM 56 -
KnAape
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ru ®yHKunA «PowerBoost»

OBoLLY, rpnObLI B NAHUPOBKE N 5-6 -
MUBHOM K/ApE, TeMnypa

Merkad Bbineuka, Hanpumep, noH-  4-5 -
UMKN, MbILLIKI, DPYKTH B MMBHOM
KnApe

CDVHKLIMH «PowerBoost»

Vicnoneaya dyHKUKIO «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
donblune 00beMbl BOAbI elle BbiCTpee, YemM Ha CTyMeHu
Harpesa 9.

®yHKunA «Powerboost» nMeeTca TOMbKO AnA KOHMOPOK,
0603HAUEHHBIX CUMBOJIOM I~

[NnA ABYXKOHTYPHbIX KOHOPOK B PEXMME C (hyHKLMEN
«Powerboost» Hy>XHO NOAKMOUYNUTL BTOPOM
HarpeBaTe/bHbIN KOHTYP.

BrnroueHue pyHKUuU «Powerboost»

1. BblGepute KOHPOPKY.
2. KocHuteck cumsona . 3aropaetca uHamkarop .
OyHKUNA «Powerboost» BkoueHa.

BbikntoueHue ¢pyHKUuU «Powerboost»

1. BbiBepute KOHMOPKY.

2. YcraHosuTe Nto0yto CTyneHb cnaboro Harpesa.
NHavkatop F racher.

®OyHkuma «Powerboost» BeiktOUueHa.

YKasaHuA

m  Ecnum Bbl He BbiktOUMTE QyHKUMIO «Powerboost», To
CnycTa onpeaeneHHoe Bpems oHa OydeT BblK/toueHa
aBTOMaTnyeckun. KoHhopka nepekntoyaetca odOpatHo
Ha CTyneHb Harpesa 9.

m  YuTuTe, YTO Macno un Xup npu @yHkummn «Powerboost»
pagorpesatotca ObicTpee. Hukorga He ocTtaBnaiTe
npoLecc rotoBkn 6e3 HadnoaeHus. MeperpeTble
Macso v Xnp BbICTPO BOCMIAMEHAIOTCA, CM. T1aBy
«BaxHble ykazaHuAa no
6esonacHocTu».—> CtpaHula 45
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Y Enokuposka ans
6e3onacHOCTU aeTen

DyHKUMA 610KMPOBKN Ana 6e3onacHoCTy AeTel
NPenATCTBYET CaMOCTOATE/TLHOMY BK/OUEHWIO AeTbMU
BapPOYHOW MaHesun.

BknroueHue 1 BoiKnoUeHWe 61oKMPOBKU Ana
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬂ naHesb [o/KHa OblTb BbIK/IOUEHA.

Bk/toUeHve: NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY <0 U YAepXM1BanTe
ero nNPUMepHo 4 cekyHasl. Cumson <0 3aropaertca Ha 10
cekyH. BapouHana naHens 3abnokupoBsaHa.

BbikntoueHmne: MPUKOCHUTECH K CUMBOTY <O U
yaepxuBarte ero npumepHo 4 cekyHabl. broknposka
CHUMmaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6NOKMPOBKa AnA
6e3onacHOCTH aeTen

Mpw Hannumm aToN hyHKUMM BNOKNPOBKA AnA
0e30MacHOCTU AeTell aBTOMaTUYECKN aKTMBU3NPYeTCH
KaXXabl1 pas npu BbIK/IKOYEHUM BAPOUHOW NaHeNu.

BxnroueHue 1 BbIKNOUEHUE

O BK/ItOUYEHUN aBTOMATUYECKON ONOKMPOBKYK ANA
6esonacHoCTK geTel cM. B rnase «basoBble
yCcTaHOBKU».— Crpanuia 52

[€ PyHKuMK BpemeHH

MimetoTcAa 2 pasnmnyHble QyHKLUMM BPEMEHM.

m  ABTOMAaTMYECKOE BbIK/TIOUEHNE KOHDOPOK
m bBbiToBON TAMep

ABTOMaTHUeCKOe OTKNKOUeH1e KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPeMA MPUroTOBAEHWA AA
BbIOpaHHON KOHMOPKN. 10 NCTeUYeHUN YyCTaHOBAEHHOIO
BPEMEHN KOH(OPKa aBTOMaTUYECKUN BbIKIOYAETCH.

YcTaHOBKa BpeMeHH! NPUroToBJIeHUA

1. YcTaHoBKa CTyneHn Harpesa KOH(OPKHK
2. KocHutech cumsona ©. 3aropaetca nnankatop =l
BbIOPaHHON KOHMOPKKU. Ha nHankatope Tanmepa

NOABNAETCA L117.



3. [puKOCHUTECH K CMMBOY + Unun -.Ha aucnnee
NnofABAAETCA NpeanaraeMoe 3HauyeHue.
Cumeon +: 30 MUHyT
CunmBon = 10 MuUHYT

O O

O
-
O
-

+ L Q| 4 P

©)

HaunHaeTca oTCcUeT BpeMeHu npurotoBneHuna. Ecnu
YCTaHOB/IEHO BPEMA MPUrOTOB/EHNUA A/1A HECKOIbKUX
KOH(MOPOK, Ha nHAMKaTope Bceraa OyaeT oTodpaxaTthea
BPEeMA NMPUroToBneHua a1a BelOpaHHOW KOHHDOPKU.

ABTOMaTHMUYeCKaA yCcTaHOBKa

MPUKOCHUTECH K CUMBOJY - U yAEPXMBaWTE ero - Bpems
NpUroToBneHnsa ByaeT aBToMaTUYeCKn YyCTaHOBIEHO Ha
0 MUHYT.

MPUKOCHUTECH K CUMBOY + W YAEPXUBATE €ro - Bpema
NPUroToBneHna ByaeT aBTOMaTUYECKN YCTAHOBIEHO Ha
99 MUHYT.

Mo ucreueHuun BpeMeHHU

[1o ncTeyeHun ycTtaHoOB/IEHHOIO BPEMEHN KOHMOPKa
BbIKNIOYaeTCA. PasnaeTca 8ByKOBOV CUrHasn v Ha
nHavkartope Ha 1 MuHyTa saropaetca L. Vinankartop 1=
3aropaetca ApkUM cBeToM. MpukocHuTech k cumsony .
NHavkauum racHyT, a 3ByKOBOW CUTHa BbIK/IOUaETCA.

U3meHeHue unu cépoc BpeMeHHU NpUroToBJieHUA

BuiGepnTe KOHMOPKY M NPUKOCHUTECH K cumBony .
Wuankartop 1= saropaetca Apkum ceeToM. NameHute
BPEMA NMPUrOTOB/IEHUA C MOMOLLbIO CUMBOA + WK = UK
yCTaHOBUTE Ha LiLJ.

YKasaHue: MakcumanbHoe Bpems, KOTOPOoe MOXET ObiTb
YCTaHOB/IEHO, coCcTaBNAEeT 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C NOMOLLbIO 3TOM PYHKLIMN MOXHO BbiOpaTh BpeMsa padoThbl
Ana Bcex KOHGOPOK. [locne BKAOUEHNA Kaaon KOHGOPKK
Ha4yMHaeTCA OTCYUET 3a1aHHOro BpemMeHu. 1o ncteueHmm
YCTaHOB/IEHHOMO BPeMeHM KOHMOopKa aBToMaTUyecKu
BbIK/ItOUAETCHA.

O BKIOYEHUM aBTOMATUYECKOro TaliMepa CM. B rnaBe
«basoBble ycTaHoBKU».—> CTpaHuija 52

YKasaHue: Bbl MOXETe U3MEHUTL BPEMA NPUTOTOB/IEHUA
ana nodor KOHPOPKU NN BbIKIOUNTL aBTOMATUYECKUIA
Tanmep:

BuiGepnTe KOHMOPKY M NPUKOCHUTECH K cumsony .
Wuankatop 1=l saropaetca Apkum ceeToM. NameHute
BPEMA NPUrOTOBAEHMA C MOMOLLLIO CUMBOMA + WK = UK
yCTaHoBUTE Ha LiLJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO YyCTaHaBIMBaTL BPEMA [10
99 MUHYT. OTa DYyHKUMA HE 3aBMCUT OT APYrnX YCTaHOBOK.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

BkntoueHue 6bITOBOro Tanmepa

BbITOBOWM TaMep MOXHO BKIOUNTb 2 padinyHbIMK
cnocobamu:;

m Ecnm KoHdopKa yxxe BoibpaHa, ABaXdbl B TeUeHue
10 cekyHa npukocHUTech k cumsony .

m Ecnn KoHdopka He BbidpaHa, MPUKOCHUTECH K
cumsony ©.

WMhavkaTop £\ 3aropaetcs.

YcTaHOBKa ObITOBOro TanMepa
YcTtaHoBuTE TpedyemMoe Bpems C NMOMOLLLIO CUMBOMa+ UK

Mo ucreueHun BpemeHHU

Mo NCTeUYEHMM YCTAaHOBIEHHOIO BPEMEHM pasfaeTca
3BYKOBOW CUTHaN 1 Ha MHAMKATOpE Talmepa 3aropaeTcA
0. MinankaTtop £\ 6bITOBOro TaiiMepa 3aropaeTca ApKUM
cBeToM. 1o ncreueHnn 1 MuHyTa MHAMKaTOP

BbIK/ItOYaETCA.
UHAavKauua BpeMeHu

BbiBepute BbITOBOI Taimep ¢ nomoLlbio cumeona .
Bpemsa 6yaet nokasaHo Ha 10 cekyHA.

M3MeHeHWe HAaCTPOMKU BPEMEHH

Bhibepute BbITOBON TaliMep ¢ nomoLsto cumsona O u
3aHOBO YCTAHOBUTE BPEMH.

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuUUHOE OTKIIFOYEHUEe

Ecnn koHdopka padoTaeT B TeyeHne AUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHNA yCTaHOBOK, BKtoUaeTcA yHKUMA
aBTOMaTUYECKOro OrpaHnYeHnsa BPEMEHMN.

KoHdopka nepecTaeT HarpesatbeA. Ha nHaMkatope
KOH(OPKM MNOOYEpesHO MUraloT CUMBO F & U MHAWKATOP
ocrartouHoro Ternna H/h.

MpW NPUKOCHOBEHUM K OO0 NaHenu ynpasieHus

NHOMKATOP racHeT. 1ocne 3Toro MOXHO 3aHOBO
BbIMO/THATb YCTAHOBKW.

MOMEHT BK/IOYEHNA YHKUMN OFPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpesa (4epe3 1-10
yacos).
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ru CDYHKL[I/IFI noaaepxXaHunAa B ropAayYemMm COCTOAHUN

(& DyHKUMA noanepmHaHuna B
ropA4YemM COCTOHUH

OyHKUMA NoAepXKaHNA B rOpAYEM COCTOAHUM MPEeKpacHO
NoAxoauT ANA COXPaHEHUA NOAorPeTLIMU FOTOBLIX O1t04 U
nocybl, a Takxke A1A pactanimBaHusa Wokoaaaa v
C/IMBOYHOrO macna.

BkntoueHne PpyHKUMM NnoaaepHaHUA B
ropsiyeM COCTOSIHUM

1. BbiBepute KOHGOPKY.
2. KocHutech cumBona L.
Ha vHavkatope cTyneHu Harpesa KOHMOPKK NOABNAETCA L

. OyHKUMA nogaep)XaHna B ropAadYemM COCTOAHUM BKIIOUEHA.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHua B
ropAyemM COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.
2. KocHutech cumBona L. Ha nHamkatope CTyneHenm
Harpesa KOHMOPKM NOABNASTCA LJ.

@yHKUMA noaaep)XaHua B ropAYEM COCTOAHNN BbIKHOYEHA.

[€ 3awumTa npu BEITUpPaHUK

Ecnn npoTupka naHenu ynpasaeHWaA BbINOAHAETCA Npu
BK/THOYEHHOW BAPOYHOM NaHesnn, BO3MOXHO U3MEHeHne
HaCTPOEK.

[nAa npenoTBpalleHna 3TOro BapoyHanA naHe b OcHalleHa
byHKUMEN 3alimMThl NPKU BbITUPaHuK. KocHUTECh cMBONa
7. Pasnaetca 3ByKOBOM curHan. Hag cumsonom W
3aropaetca nHankatopHaa namnouka. [NaHens ynpaBneHuns
onokupyetca Ha 30 cekyHa. ocne 3Toro MoXHo
NpoTepeTb NaHe b ynpasneHua, He 60ACh N3MEHEHMWA
HaCTPOEK.

YKaszaHue: OyHKUMA 3aLlnTbl NMPU BbITUPAHUN HE
pacnpoCTPaHAETCA Ha rNaBHbI BbikItoUYaTe b, BapouHyto
naHeslb MOXHO BbIK/OYUTL B /11000 MOMEHT.

UHauKaTop pacxona
3NeKTPO3Heprum

OTa (byHKLUMA NO3BOMAET y3HATb CyMMAapPHOE KOIMUYECTBO
31EKTPOIHEPI N, N3PACXOA0BAHHOE MEX/Y BKIIOUYEHNEM U
BbIK/IIOYEHNEM BapPOUYHOM NaHenw.

[Mocne BbIKAKYEHNA BAPOYHOM NaHenn Ha amcnnee Ha 10
CeKyH[ NoABNAETCA MHAMKALMA pacxoda B KunosatT-yacax,
Hanpumep 1,08 kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPEON NPOYero, oT
KayecTtBa HarnpmxeHnA B 3/1IEKTPOCETH.
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VHavkauna He ropuT. BkaoyeHre nHamkaumm onMcaHo B
rnaese «ba3oBble ycTaHOBKW».— CTpaHuija 52

ffl Basosble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHblie 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbl
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha Bosiee yaoOHble AnA
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ABTOMaTMUeCKan 610KMpoBKa AnA 6e3onacHoOCTH aeTei
Bbik/ioueHo.”

BkntoueHo.

[pon3BoanMan BpYUHYHo aBToMatnieckan 610KMpoBKa AN
0€30MacHOCTM AETEN BbIK/IOYEHA.

3BYKOBOW CUTHanN

CurHasnbl NoaTBEX/AEHNA U COOOLLEHMA 00 OLINOKE BHIK/LO-
UeHbl (CUrHaN FNaBHOMO BbIK/OYATENA 0CTAETCA BKIOUEH-
HbIM BCEra).

BK/I0UEH TOMbKO CUrHAN Co06LLEHNA 06 OLIMOKE.
BK/toU€H TOMbKO CUrHAN NOATBEPKAEHMA.

BK/oueHbI CrrHabl NOATBEPXAEHNA U COOOLLEHNA 00
oLmoke.”

WHaukaTop pacxopa 3NeKTPOIHEPrun (ceteBoe Hamps-
XEeHWe MOXXHO y3HaTb B MECTHOM MpeanpuATUM 3Hepro-
pOCHabXeHUA).

/HanKaTop pacxona BbIK/MOYeH™

Hankarop pacxona npu ceteom HanpaxeHun 230 B.
Hankarop pacxona npu ceteBom Hanpaxenun 400 B.
Hankarop pacxoma npu ceTeBom HanpaxeHun 220 B.
HankaTop pacxona npu ceTeBoM HanpaxeHun 240 B.

ABTOMaTUYECKUIA Talimep

BbikntoueHo.*

Bpewma, o ncTeueHnm KOToporo KOHMOPKIA BLIK/TKOYAKOTCA.
MpopomKMTENLHOCTL CUrHANa UCTEYEHUA BPEMEHM Tail-
mepa

10 cexkyHa

30 cekyHA

1 MuHyTa"
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MoakntoueHue HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BbikntoueHo.
BkntoyeHo.

Ny - S ™

[ocneaHAd HAaCTPOIKa Nepes BbIK/MOUEHMEM KOH(DOPKH.

g Bpemsa Bbibopa KOHPOPKM

D LN

He orpaHuueHo. MoxHO B 11060 MOMEHT YCTAHOBMTb
NOCNEAHION BbIOPaHHYIO KOHAOPKY 663 MOBTOPHOTO
BbIOOpa.*

Mocne BbI60PA KOHNOPKM MOXHO BbIMOHATb HACTPOMKM B
TeueHne 10 CekyHa, N0 UCTEUEHUM 3TOr0 BPEMEHU Nepea
HACTPONKON HYXKHO CHOBA BbIOPATL KOH(OPKY.

-

BoccTaHoBneHne 6a30BbIX yCTaHOBOK

C3

BbIKntoyeHo. ™

-~ Can

Bk/itoueHo.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK

BapouHaA naHens Ao/mxHa ObITb BbIK/IOUEHA.

1. BkawounTe BapOUHyO NaHesb.
2. B Teuvenune cneaytoumx 10 cekyHa KOCHUTECH CMMBONA
W) Ha 4 cekyHabl.

o O

O
O

Ha nesom aucnnee noouep&aHo MUraroT CUMBOMLI £ U 1,
a Ha NpaBOM rOpPWT CUMBO J.

3. Mpvkacaiiteck k cumsony & [o Tex nop, Noka Ha
NIeBOM Aucrniee He noasuTcA Tpedyemana nHavkauma.

4. [lpukacarnTecb K CUMBOJY + WM -, MOKa Ha AuUCriee He
nosasuTCA Tpedyemana ycTaHoBKa.

o O

O
O

L L
a4 "+t0°

5. TpukocHuTech k cumsony W v yoepxusaiite ero 4
CEeKYHAbI.
HacTpoiika 3aaencTBoBaHa.

Ouncrka ru

BbiKnroueHue

Y1006kl BLINTY N3 Ba30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/TKOYUTE N CHOBa
BK/IIOYUNTE BAPOYHYIO MaHe/1b IN1aBHbIM BblIK/1lO4aTeNEM.

I} Ouncrka

PeKOMeHﬂyeMble YNCTAWKME cpeactsa U cpeactsa no yxoay
Bbl MOXETE ﬂpMOépeCTM Yyepes CepPBUNCHYIO cny>K6y nnn B
HaleMm MHTepHeT-Mara3mHe.

CteKknokepamuka

Kaxxabii pas nocse npurotoBAeHua numn He 3adbiBanTe
npoTUpaTh BapOUHyLO naHenb. B npoTnBHOM cryyae
ocTatku Ny ByayT npuroparts.

Unctrte BapoUHytO NaHes b TOMIbKO NOCNe €€ OXNaxXaAeHUA.

Vicnonbayite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npegHasHa4YeHHble A1A OUMCTKM CTEKTOKEPAMUKMN.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hvkoraa He ncnonbaynre:

HepasbaBieHHble CPeacTBa A1A MblTbA NOCYdb
cpeacTsa 1A NOCYAOMOEUHbIX MaLlWH

adpasnBHble cpeacTaa

arpeccyBHbIE YNCTALLME CPEeACTBa, B TOM UKC/e Cnpe
L1 OUNCTKM IYXOBOK U MATHOBLIBOAUTENN

WECTKME ryOKu

OYNCTUTE/IN BLICOKOIO AaBEeHNA 1 NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CwunbHble 3arpA3HEHNA yYllle BCEro yaanatTca C
MOMOLLBKO Cerf)Ka O1A CTEK/TAHHBIX I'IOBerHOCTeVI.
CobnofaliTe ykasaHua OT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUOBPECTUN YepPEed CEPBUCHYIO CYXOY UK B Hallem
UHTEPHET-MarasmuHe.

C nomolbto cneumanbHbix ry®ok ans
CTEK/IOKEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN pesybTaT OUUCTKM
OyaeT nyJue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHve noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoaainTe cneaytolme ykasaHus:

m lcnonbayinTe AnA OYUCTKM TOSIbKO TEMJIbIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebnieHnem TwaTesibHo MoTe ryoku and
MbITbA NOCYAbl.

m He ncnonblyite eakne unu abpasunBHble YNCTALLNE
cpeacTna.

m He ucnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YT0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo npuumHy HEUCNPAaBHOCTU JIEFKO yCTpaHuTb. lNpexae
yeM BbI3bIBATb CMeLmManncTa CepBUCHOW CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKaszaHuaMn B Tabnuue.

ONEKTPOHHAA MnaTta BapOUHON NaHem HaxoauTCA noa
naHenblo ynpasneHua. Mo pasanyHbIM npuinHam
Temneparypa B 370N 30HE MOXET CUIbHO MOBLILLIATLCA.

OtcytcTByeT CO60W anekTponuTaHiA.

Bnara unv nocTopoOHHIUIA NPEAMET Ha naHenu
yNpaBneHuns.

Bce nHankaropel Murator

£ Heckonbko KoHhOopoK padoTany onroe Bpemsa
NP BLICOKOIA MOLUHOCT. [1NA 3aLLMTH 3NEKTPOH-
HOV NAaThl OT Neperpesa KOHhopKa oTKAouM-
nack.

FY HecmoTpA Ha OTK7TI0UeHIe KOHMOPKY 1 noABne-

Hite UHANKALMN ~ £ HarpeB 3M18KTPOHHON MaaTh!
nponomxaetcs. MoaTomy Bce KOHMOPKY OTK/H0-
YNICE.

MpenynpexaeHue: ropayas KacTprona HaxoanTCA
B 30HE MaHenu ynpasneHna. Yrposa neperpesa
3NEKTPOHUKI.

MoouepeaHo Murator
F Sv cTyneHb Harpesa
KOH(opku. PasnaetcA

3BYKOBOII CUTHasI

[‘OpAYaA KACTPIONIA HAXOAMTCA B 30HE NaHes
ynpasnexua. [1na 3aLnTl 3N1EKTPOHIKY OT Nepe-
rpeBa KOH(MOPKa OTK/IOUMACE.

F S 3ByKOBOI CUrHan

g KoHthopka Gbina CANLLIKOM [0/ BK/I0YEHa U

OTKNHOUYNNACh.

VA Cnynba cepuca

Ecnu Baw npuBop HyxaaeTcAa B pEMOHTE, Halla cepBUcHaA
cnyxba Bceraa K BawuMm ycayram. Mel Bcerga ctapaemca
HaWTW noaxoadllee peleHue, uTobbl n3dexaTb, B TOM
yncne, HEeHYXXHbIX BbI3OBOB CMELNaancToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpw BbI3OBE cneumnanncta CepBUCHON CyXObl
00A3aTeNbHO YKaxuTe Homep nsnenva (Homep E) un
3aBo/cKol Homep (Homep FD) npubopa. DupmeHHas
Tabnmyka ¢ Homepamy HaxoauTca B nacnopTe npubopa.

MpvMKTE BO BHUMaHMWeE, YTo BUSUT creumnanmcra
CEepPBUCHON CNyXBObl 417 YyCTPaHEHWA NMOBPEXAEHUI,
CBA3aHHbLIX C HEMpaBWbHOW aKcnayaTauvern npudopa, He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM AaXe BO BpemA AeNCTBMA rapaHTun.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUHXUA NPU HenonagKax

KOHTaKTHbIE AaHHbIE BCEX CTpaH Bbl HangéTe B
NPWUI0XXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

MoNoXNTeCh Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roToBuTesA. Toraa Bel
MoykeTe ObITb YBEPEHbI, YTO PEeMOHT Baluero npubopa
OyneT npovsBeaéH rpaMoTHBLIMI creumanucTamm u ¢
NCMO/Ib30BaHMEM (DUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTel.
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YTobbl 51eKTPOHHAA NnnaTa He neperpesanack, KOHHOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMATUUECKM OTKIIOYAOTCA.
Whaovkauva F 254, wnn F5 noasnAeTca noouepenHo ¢
VHAOVKAUWEN OCTaToOuHOro Tenna A unm h.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTens npudopa. MpoBepsTe Hannuiue HanPAXeHs no
APYTUM 371EKTPOHHBIM MPrBopam.

BhiTpuTe NaHesb ynpasneHiua 4ocyxa uin yéepute NocTopoHHUA Npeamer.

MonoxauTe HeKoTOpoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K I0O0MY 3N1EMEHTY ynpas/e-
HWA. ECAM MHOMKALNA - = 1MCUesna, TO 9T0 03HauaeT, UTo aMeKTPOHHaA nyata
JI0CTATOYHO OCTbINA, MOXXHO MPOAOIKMUTH MPUTOTOBNEHME MULLIN,

MoaoxanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10B0MY 3eMEHTY YripaBe-
Hua. Koraa = 4 1cuesHer, MoXHO MPOAOMKMT NPUTOTOBNEHNE MNLLM.

CHumMuTe KacTpronto. Cpasy noc/e 3T0ro racHET MHAMKALUWA 0 HEMCMPABHOCTH.
MOXXHO MPOAO/HKITE MPUFOTOB/IEHNE MULLK.

CHimuTe KacTpioNio. MoaoxauTe HeKOTopoe BPeMA. MpUKOCHUTECH K 11060MY
3N1eMEHTY ynpasnenHus. Korna F 5 ncuesHer, MoXHO NpoaoKuTL NPUroTos-
NIEHNE MALLW,

Bbl MOXKETE CPasy CHOBa BK/IOUNTL KOHAOPKY.



KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTudrKaLnoHHOro

NHCTUTYTA, YTOObl 0ONErYnTb NPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.
[aHHble B TabnvLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallen nocyne n
Schulte-Ufer (HaGop KacTptofb AnA UHAYKLUNOHHBLIX NNT U3
4 npeameToB Z9442X0) co cneayrowMmn pasmepamiu: n

PacrannuBaHve wokonaaa

Mocyna: KacTptona ¢ pyuKon

LLlokonanHaA rnasypb (Hanpuvep, rOPbKMIA LLOKO-

nan «Dr. Oetker», 150 r) Ha koH(opke B14,5 cm

PaszorpeBaHue 1 noanepxaHue B ropAYeM COCTOAHNM YEYEBUYHOW NOXNEOKU
lMocyna: kacTpronA

YeyvesuyHas rnoxnebka coanacHo DIN
44550

HauansHaa temneparypa 20 °C

KoHTposbHbIe 6toaa ru

KacTptona ¢ pyukon @ 16 cm, 1,2 n, anq
OOHOKOHTYpHasa KoHdopka & 14,5 cm

Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, Ana 0AHOKOHTYpHasn
KOHopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopona @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnm 17 cm

1. Her

Konnuectso: 450 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9 npuon. 2:00 6e3 nepemelLBaHNA [la 1. [la
Konuuectso: 800 r ana koHpopku @ 18 cm unu 9 npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHuA lla 1. lla

17 cm

YeyesuyHas noxnebka, kak KOHcep8upo8aHHbIU rMpodyKm
Hanpumep, ueueBnyHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauansHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 500 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9

npuon. 2:00 [la 1. Jla

(nepemeluatb npuMepHo yepes 1:30)

Konnuectso: 1000 r ana KoHbopkn @ 18 cm 9

npu6s. 2:30 Jla 1. lla

un 17 cm (nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca bewwamenb
locyna: KacTptonA ¢ pyuKon
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuenr: 40 r macna, 40 1 myku, 0,5 1 Mosioka g2
(comepxaHue xupa 3,5%) u Lenotka conn anA
KOH(opkn @ 14,5 cm

npuén. 5:20 Het 11.3 Het

1 Pacronuts Macso, nepeme-
LIaTb MyKY 1 CO/Mb M OCTaBUTb
MYYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTbI

2 [106aBUTb B MyUHYIO NACCHPOBKY MOMOKO 1,
MOCTOAHHO NEPEMELLINBAR, I0BECTU 10 KUMEHWA

3 Mocre Toro, Kak coyc Gelwa-
Me/b 3aKUMUT, OCTABWTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTHI Ha CTyNEHI Harpesa
1, MOCTOAHHO NepemeLLnBan
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KoHTposbHbIe Btoaa

Bapka MONOYHOro puca - NPUroToB/IEHME Ha MEIEHHOM OTHE MOJ KPbILIKOK
lMocyna: kacTptonAa

Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 r
caxapa, 750 mn MonoKa (coaepxanue xupa
3,5%) n 1 conm ina KoHpopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1
caxapa, 11 mMonoka (cogepxanue xupa 3,5%)
1 1,5 conu ana KoHGopkn @ 18 cm nan 17 cm

npnon. 6:45 Het

HarpeTb M0/I0KO, UT0BHI OHO Hauano

NOAHUMATLCA. [ePEKI0UNTL Ha CTY-

neHb cnadoro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJIOKO PIAC, Caxap 1 Coflb

O6Lee BpemA NpUroToBAEHA (BKIT0-
yad [10BeeHNE 10 KMMEHUA) 0KOMO
45 MuH

npnon. 7:20 Het

Harpetb MOMIOKO, UT00kI OHO Hauano

NoaHAMATLCA. NepeKNoUnTL Ha CTy-

neHb cNaboro Harpesa 1 100aBUTL B
MOJIOKO PUC, Caxap 1 cofb

O6Lee BpemA NpUroToBAEHA (BKIT0-
yan JoBeAEHME 0 KUMEHWA) 0KO0
45 MUH

Bapka MONOYHOro puca - NPUroTOB/IEHME Ha MEIEHHOM OTHEe 6€3 KPbILIKU
[ocyna: kacTptond

Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 r
caxapa, 750 Mn Mo/oKa (Conepkanme xupa
3,5%) 1 1 conu ana KoHopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
11,5 conu ana KoHGopkn @ 18 cm uan 17 cm

Bapka puca

[ocyna: kacTptons

Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r pnnHHo3epHoro puca, 300 1 BoAkl 1
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

56

250 r pnnMHHo3epHoro puca, 600 r Boabl 1
LLeMnoTKa Conu, 4nA KoHMopku @ 18 cm nam 17
CM

Mpu6n. 7:30 Het

[106aBWTb B MO/IOKO PUC, Caxap 1 CoMb
I HarpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Koraa Mo/IoKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NEpEKOUMTL Ha CTYNEHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo K1netb 0koo 50
MUH

Mpum. 8:00 Her

[106aB1Tb B MOJIOKO PUC, Caxap 1 COMb
W HarpeTb, NOCTOAHHO NepemeLInBas.
Korna Mo/oKo A0CTUIHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NEpPeKoUMTL Ha CTyNEHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo K1netb 0koo 50
MUH

npnon. 2:48 [la

npnon. 3:15 [a

[la

Yepes 10 MUHYT nepemMelLaTb

MOJIOUHbIA pUC
2

[la

Yepes 10 MUHYT nepemMelLarb

MOJI0YHbIN PUC

Her

Her

[la

[la



KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntona PasorpeBaHue / noBefieHUe [0 KUMEHUs MpurotoBneHne Ha MEIEHHOM
orHe

CryneHb foBe-  [MpomomkuTenbHOCTb (MMH:cek)  Kpbilwka  CTyneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHuA [0 Kune- Harpesa
HUA

JKapeHue cTeifikoB U3 CBUHOTO thune
lMocyna: ckoopoaa
HauanbHaa Temneparypa huneiHblx CTeNKOB:
7°C
Konuuectso: 3 (nneiHbix cTerka (00LLmit BEC 9 npuén. 2:40 Her 7 Her
npn6n. 300 r, TonwmHa npubn. 1 cm), 15 noa-

COMIHEYHOT0 Maca inA KOH(opkK @ 18 cm nn
17 ¢cm

2KapeHue 6nuHoB
locyna: ckosopoaa
Peuenrt cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 M Tecta Ha 6anH ANA KOH- 9 npuon. 2:40 Her 6 wwm 6. B 3aBMCUMO- Het
(hopkn @ 18 cmumm 17 cm CTV OT CTENEHM Nof-
PYMAHWUBAHNA

JKapeHue Bo ¢puTiOpe 3aMOPOXXEHHOTo KapTodens ¢ppu

lMocyna: kacTpronA
Konnuectso: 1,8 Kr noACONHEYHOr0 Macna, Ha 9 [Noka Temneparypa macna He AoCTUr- Her g Her
0aHy nopuuto: 200 r 3aMOPOXEHHOr0 KapTo- Her 180 °C

(hena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites
Original) anA koH(opkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpu ncnonb3oBaHnn KOHMDOPKKM & 18 CM C HOMUHAIBLHOM
MolHocTeto 1500 BT BpemA 3akunaHna yBenmumnBaeTca
npudn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OfHy
CTYMNEHb.
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