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ENGLISH
PNOOEON

INSTRUCTION MANUAL

Thank you for choosing this fryer.

MAIN COMPONENTS
Cover

Maximum Oil Level
Temperature control
Power light

Oil compartment
Basket

Basket handle
Viewing window

CAUTION
Please read this instructions before use.

« Ensure that the voltage on the specification plate is the same as in the mains
supply at your home.

» Ensure that the oil is within the maximum and minimum marks in the compartment

when in use.

Keep out of reach of children.

Do not leave unattended when unit is switched on.

A thermal device automatically cuts off power supply in case of a fault.

Always allow the oil to cool of before moving the fryer, as hot oil can cause

serious burns.

* Do not use if the mains cord or plug is damaged, it must be replaced by an
qualified service agents as special tools and parts are required to repair the unit.

* Never plug the fryer before adding oil or fat, if you do the thermal safety device
will operate and stop the appliance from working

* Do not allow the cord to hang over the counter top. Do not use an extension lead
with the fryer.

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

» Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

OPERATING INSTRUCTIONS
Place the deep fryer on a stable flat surface.

» Fill the frying bowl (oil pot) with fresh cooking oil. Butter, margarine, olive oil or
animal fat is not recommended due to its lower smoking temperatures. Ensure
the oil is above the Min mark and below the Max mark, seen on the inside of the
bowl.

* Plug the heater into the wall socket and switch on the wall socket.

* Turn the rotary thermostat to the temperature setting required.

* The ‘Power on’ light will glow.

» Place the food in the frying basket, and slowly lower the basket into the oil. Place
the lid onto the unit.

* When the food is finished cooking, lift the lid of the unit. Be careful when removing
the lid, as hot steam may be emitted. Lift the basket out of the oil to drain, using
the basket handle. Once the oil is drained, serve as desired.

* Always unplug the deep fat fryer after use.

* Recommend the temperature setting for your reference: onion 130°C, spring-roll
150°C, fish and shrimp 170°C, drumstick 180°C, potato 190°C.

CARE AND MAINTENANCE

* Unplug the appliance when cleaning.

» Clean the out side of the fryer and the lip with a damp cloth.

» Detach the handle from the basket, wash the basket with hot water or washing-up
liquid, rinse and dry carefully.

* Never immerse the appliance in water to wash it.

CAUTION
Whatever the recipe used, the food must be perfectly dry, this will avoid overflowing
and make the oil or fat last longer.

* Never inject the water into bottom lid; Never connect the power when flyer body
is empty.

» If there is any breakdown or damage, the appliance must be repaired by
specialized people. Non-specialized people are not permitted to dismantle or
repair the appliance.

» Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

MAIN PARAMETER:
Rated Voltage: 230V AC
Rated Frequency: 50Hz
Rated Power: 900w

Environment friendly disposal

You can help protect the environment! Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical equipments to an appropriate waste
disposal center.

ENGLISH
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Vielen Dank, dass Sie sich flir diese Fritteuse entschieden haben.

HAUPTBESTANDTEILE
Deckel

Max. Olstand
Temperatur Kontrollregler
Kontrollampe

Olbehalter

Korb

Korbhenkel

Sichtfenster
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VORSICHT
Bitte lesen Sie die Instruktionen vor Inbetriebnahme

» Stellen Sie sicher, dass die angegebene Spannung mit ihrer Hausspannung tiber-
einstimmt

+ Achten Sie darauf, dass Sie die in der Fritteuse angegebene Olmenge nicht (iber-

schreiten

Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser ein

Nehmen Sie das Gerat vom Strom, falls Sie es nicht benutzen

Bewahren Sie das Gerat fir Kinder unerreichbar auf

Lassen Sie das Gerat nie ungeachtet wahrend es in Betrieb ist

Bei Uberhitzung schaltet sich das Gerat automatisch aus

Lassen Sie das Ol zuerst abkiihlen, bevor Sie es entfernen, da es im heilen

Zustand schwere Verbrennungen verursachen kann

» Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend der Anwendung

» Benutzen Sie die Fritteuse nicht, falls das Hauptkabel beschéadigt ist. In diesem
Falle lassen Sie es sofort von einem Fachmann ersetzen, da nur spezielle Teile
zulassig sind

+ Schalten Sie das Gerét nicht ein, bevor Sie Ol oder Fett hereingelassen haben,
falls Sie es doch machen, schaltet sich das Gerat auf Grund einer thermalen
Sicherheitsvorrichtung nicht ein

» Lassen Sie das Kabel nicht tber eine Arbeitsflache herabhangen. Benutzen Sie
auch kein Erweiterungskabel.

» Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung durch Personen (einschlieRlich Kinder)
mit verminderten physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder unzu-
reichender Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn, es wurden Anleitungen
betreffs der Benutzung des Gerats durch eine verantwortliche Aufsichtsperson
erteilt.

* Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Geréat spielen.

BEDIENUNGSANLEITUNG

« Platzieren Sie die Fritteuse auf einer stabilen, ebenen Flache.

+ Fillen Sie den Frittierbehalter (Olbehalter) mit frischem Speisedl. Butter,
Margarine, Olivendl oder tierische Fette werden aufgrund der geringen

Verdampfungstemperaturen (Qualmerzeugung) nicht empfohlen. Stellen Sie
sicher, dass das Ol Uber der Minimum-Marke und unter der Maximum-Marke
steht, die Sie auf der Innenseite des Behalters sehen.

« Stecken Sie das Netzkabel der Fritteuse in die Steckdose und schalten Sie die
Steckdose ein.

* Drehen Sie den Thermostat-Drehschalter auf die erforderliche Temperaturein-
stellung.

* Das ,Einschalten“-Licht leuchtet.

* Legen Sie das Frittiergut in den Frittierkorb, und senken Sie den Korb langsam in
das Ol. Setzen Sie den Deckel auf das Gerét.

* Wenn das Frittiergut gar ist, heben Sie den Deckel des Gerates an. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie den Deckel anheben, da heifler Dampf freigesetzt werden
kann. Heben Sie den Frittierkorb am Korbgriff aus dem Ol und lassen Sie das Ol
ablaufen. Sobald das Ol abgelaufen ist, kénnen Sie wie gewiinscht servieren.

« Ziehen Sie nach dem Gebrauch der Fritteuse immer den Netzstecker.

+ Empfohlene Temperatureinstellungen: Zwiebeln 130°C, Frihlingsrolle 150°C,
Fisch und Garnelen 170°C, Hahnchenkeulen 180°C und Pommes Frites 190°C.

PFLEGE UND WARTUNG
Ziehen Sie vor dem Reinigen stets den Netzstecker.

* Reinigen Sie die Fritteuse aufien sowie den Deckel mit einem feuchten Tuch.

* Nehmen Sie den Handgriff vom Frittierkorb ab und waschen den Frittierkorb heil3
ab. Anschlie®end bitte gut abspiilen und abtrocknen.

» Tauchen Sie das Geréat keinesfalls in Wasser ein.

VORSICHT
Die Speisen sollten stets trocken sein, wenn sie in die Fritteuse gegeben werden,
damit ein Uberlaufen vermieden wird und das Ol langer frisch bleibt.

* Geben Sie keinesfalls Wasser in die Fritteuse. Betreiben Sie die Fritteuse
keinesfalls leer.

» Ein beschadigtes Gerat muss von einem autorisierten Kundendienst repariert
werden.

* Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber eine Tischkante hangen oder heille
Oberflachen berihren.

TECHNISCHE DATEN:

Netzanschluss: AC 230V
Frequenz: 50Hz
Leistung: 900W
Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!
Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmdill. Geben Sie dieses Gerat an
einer Sammelstelle fiir Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Dziekujemy za wybranie niniejszej frytkownicy.

CZESCI GLOWNE

1. Pokrywa (zdejmowana)
2. Maksymalny poziom oleju
3. Regulator kontrolujagcy
temperature

Lampka kontrolna
Zbiornik na olej

Kosz

Uchwyt na kosz

Okienko
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UWAGA

Przed rozpoczeciem uzytkowania dokfadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje.

Upewnic sie czy napiecie urzgdzenia odpowiada napieciu w gniazdku sieciowym.

Uwazag, zeby nie przekroczy¢ ilosci oleju wlewanego do frytkownicy.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, odtaczyc je od pradu.

Nie dopuszcza¢ do urzadzenia dzieci.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez dozoru, jesli jest wtgczone.

Urzadzenie wytgcza sie automatycznie przy przegrzaniu.

Przed usunieciem oleju z urzadzenia odczeka¢ az ostygnie, poniewaz gorgcy

olej moze spowodowacé powazne szkody i oparzenia.

» Podczas uzytkowania nie rusza¢ urzgdzeniem.

* Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli gtéwny kabel jest uszkodzony. W takim przypadku
nalezy niezwtocznie udac sie do punktu serwisowego, gdzie dostepne sg czesci
zamienne.

* Nie wigcza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu; jesli jednak olej nie
zostanie wlany, urzgdzenie sie nie wtaczy.

* Uwazaé, zeby kabel nie wisiat nad stotem, lub inng powierzchnig robocza. Nie
uzywacé przedtuzacza.

» Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb (w tym dzieci), ktérych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub kiére nie majg doswiadczenia
w obstudze tego produktu, chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem osoby
posiadajgcej takie zdolnosci.

» Nalezy pilnowac¢ dzieci, aby nie bawity si¢ tym urzadzeniem.

INSTRUKCJA OBSLUGI

» Ustawic frytkownice na stabilnej ptaskiej powierzchni.

* Nala¢ swiezy olej kuchenny do misy (naczynia oleju). Nie zaleca sie stosowania

masta, margaryny, oliwy z oliwek lub ttuszczu zwierzecego ze wzgledu na

ich niskg temperature spalania. Upewni¢ sig¢, ze poziom oleju jest wyzszy niz
oznaczenie minimum i nizszy niz oznaczenie maksimum umieszczone wewnatrz
misy.

Podtagczy¢ nagrzewnice do gniazdka Sciennego i wigczy¢ gniazdko scienne.

Przekreci¢ termostat obrotowy na wymagane ustawienie temperatury.

Zapali sie lampka ,Zasilanie”.

Wiozy¢ zywnosé do kosza do smazenia i powoli wlozy¢ kosz w olej. Zatozy¢

pokrywke na urzadzenie.

* Po zakonczeniu smazenia potrawy nalezy zdjaé pokrywke z urzgdzenia.
Podczas zdejmowania pokrywki zachowac ostroznosé, poniewaz moze buchngé
gorgca para. Wyjg¢ kosz trzymajgc za uchwyt i odczekac, az Scieknie olej. Po
Scieknieciu oleju poda¢ w wybrany sposéb. °C

* Po uzyciu zawsze odtgczaé frytkownice od sieci.

» Sugerowane ustawienia temperatury: cebula 130°C, sajgonki 150°C, ryby i
krewetki 170°C, udko 180°C, ziemniaki 190°C.

UTRZYMANIE | CZYSZCZENIE

* Podczas czyszczenia odtgcz urzadzenie od pradu.

« Strone zewnetrzng frytkownicy oraz jej pokrywe czys¢ wilgotng szmatka.

» Odigcz raczke od koszyka, umyj koszyk w gorgcej wodzie lub ptynem do mycia
naczyn, optucz i dokladnie wysusz.

* Nigdy nie nalezy zanurzaé urzgdzenia w wodzie, by je umy¢.

OSTROZNIE

» Bez wzgledu na wykorzystywany przepis, zywno$¢ musi by¢ catkowicie sucha;
zapobiegnie to przepetnieniu i przedtuzy przydatno$c¢ oleju, czy ttuszczu.

» Nigdy nie wlewaj do spodniej pokrywy wody; nigdy nie podtgczaj zasilania, jesli
frytkownica jest pusta.

» Jesli urzadzenie sie zepsuje lub pojawi sie uszkodzenie, w celu naprawy nalezy
sie zwrdécic¢ do wykwalifikowanego personelu. Osobie nieupowaznionej nie wolno
rozktadaé, ani naprawia¢ urzgdzenia.

* Nie nalezy pozwoli¢, by kabel zasilania zwisat ze stotu lub blatu, ani by dotykat
gorgcych powierzchni.

DANE TECHNICZNE

Napigcie znamionowe: 230V AC
Czestotliwos¢ znamionowa: 50Hz
Moc nominalna: 900W

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomdc ochrone srodowiska! Prosze pamietaé o przestrzeganiu lokalnych
przepisow: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizaciji.




ROMANESTE

MANUAL DE UTILIZARE

Va multumim ca ati ales
aceasta friteuza.

COMPONENTE PRINCIPALE
. Capac

Nivel maxim de ulei
Intrerupator pentru reglarea
temperaturii

Lumina care indica starea
de functionare
Compartimentul pentru ulei
Cos

Maner pentru cos
Fereastra de verificare
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ATEN'[IE
Va rugam cititi instructiunile nainte de utilizare.

» Asigurati-va ca voltajul de pe placa de specificatii este acelasi ca si in circuitul de
alimentare din locuinta dumneavoastra.

* Asigurati-va ca uleiul este intre marcajele limitei minime si maxime in

compartiment, in timpul utilizarii.

A nu se lasa la indeméana copiilor.

Nu lasati aparatul nesupravegheat cand este in stare de functionare.

Un dispozitiv termic intrerupe automat alimentarea in caz de defectiune.

Intotdeauna lasati ca uleiul sa se raceasca Tnainte de a muta prajitorul, deoarece

uleiul fierbinte poate provoca arsuri grave.

* Nu folositi aparatul in cazul in care cablul principal sau fisa de contact sunt
deteriorate, intrucat trebuie inlocuite de agenti calificati de servicii, fiind nevoie de
unelte si piese speciale pentru repararea aparatului.

* Nuintroduceti in priza aparatul Tnainte de a pune ulei sau grasime, in caz contrar,
dispozitivul de siguranta termica va intra in functiune si va opri aparatul din
functionare.

* Nu lasati cablul sa atarne peste pult (dulapul de bucatarie). Nu folositi prelungitor
in cazul prajitorului.

» Acest aparat nu este destinat persoanelor cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si de cunoasterea produsului (inclusiv
copii), in afara cazului in care acestea sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu acest aparat.

INSTRUC]’IUNI DE UTILIZARE
Puneti friteuza pe o suprafata plana si stabila.

* Umpleti cuva (oala de ulei) cu ulei de bucatarie proaspat. Nu se recomanda untul,
margarina, uleiul de masline sau untura din cauza temperaturii scazute la care
emana fum. Asigurati-va ca uleiul depaseste marcajul Min si ca se situeaza sub
marcajul Max din interiorul cuvei.

» Cuplati elementul de incalzire la priza de perete si porniti priza de perete.

* Rotiti termostatul la treapta de temperatura necesara.

» Indicatorul ,Pornire” se va aprinde.

* Puneti alimentele in cosul friteuzei si coborati lent cosul in ulei. Puneti capacul pe
unitate.

» Cand alimentele au fost preparate, ridicati capacul de pe unitate. Aveti grija cand
scoateti capacul deoarece se poate emana abur fierbinte. Cu ajutorul manerului
cosului, scoateti cosul din ulei pentru a-i permite sa se scurga. Odata ce uleiul s-a
scurs, serviti dupa preferinte.

» Dupa folosire scoateti intotdeauna friteuza din priza.

Temperatura recomandata orientativa: ceapa 130°C, rulou de primavara 150°C,

peste si creveti 170°C, pulpe inferioare 180°C, cartofi 190°C.

INTRE]'INERE S INGRIJIRE
Scoateti aparatul din priza in cazul curatarii.

» Curatati exteriorul friteuzei si marginea cu o carpa umeda.

» Desfaceti manerul din cos, spalati cosul cu apa fierbinte sau detergent de vase,
clatiti si uscati cu grija.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa pentru a-l spala.

ATEN]'IE
Indiferent de reteta folosita, alimentele trebuie sa fie complet uscate; astfel, se va
evita revarsarea uleiului si uleiul sau grasimea vor rezista mai mult.

» Se interzice introducerea apei in portiunea inferioara; Nu cuplati niciodata la
alimentarea electrica cand corpul friteuzei este gol.

* In caz de defectiuni sau deteriorari, aparatul va fi supus reparatiilor efectuate de
catre personal calificat. Se interzice dezasamblarea sau repararea aparatului de
catre neavizati.

* Nu lasati cablul sa atérne liber peste marginea unei mese sau a unei tejghele, si
nici sa atinga suprafetele fierbintj.

SPECIFICATII

Tensiune nominala 230V CA
Frecventa nominala 50Hz
Putere nominala 900w

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!

Respectati reglementarile locale: predati echipamentele electronice scoase din uz la
un centru specializat de eliminare a deseurilor.

ROMANESTE
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

Dékojame, kad pasirinkote §j keptuva.

PAGRINDINES
KONSTRUKCIJOS
DALYS

e o o o o o o o o

.

Dangtelis

Maksimalus alyvos lygis
Temperatlros reguliatorius
Kontroliné lemputé
Aliejaus rezervuaras
Sietas

Sieto rankena

Kontrolinis langelis
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MESIO

Prie$ naudodami prietaisg perskaitykite jo naudojimo instrukcijas

Jsitikinkite, ar ant prietaiso nurodyta elektros jtampa atitinka jisy namuose
naudojamg elektros jtampag

Bikite atsargas ir nepilkite j skrudintuvg daugiau aliejaus nei nurodyta

Jokiu bddu nedékite prietaiso j vandenj

Jei prietaiso nenaudojate, atjunkite jj nuo elektros tinklo

Laikykite prietaisg vaikams nepasiekiamoje vietoje

Jokiu bddu nepalikite jjungto prietaiso be priezitros

Per daug jkaites prietaisas iSsijungia automatiskai

Pries iSpildami aliejy leiskite jam atvésti, nes karstas aliejus gali smarkiai nuplikyti
Jjungto prietaiso nejudinkite

Jei pagrindinis kabelis pazeistas, skrudintuvo nenaudokite. Tokiu atveju jj turi
pakeisti kvalifikuotas elektrikas, nes naudojamos specialios detalés

Nejjunkite prietaiso, kol nepripyléte j rezervuarg aliejaus ar riebaly, o jei vis
delto prietaisg bandote jjungti, dél terminio apsauginio jtaiso veikimo prietaisas
nejsijungs

Nepalikite kabelio virs veikiancio skrudintuvo. Be to, nenaudokite ilgintuvo.

Sj jrenginj draudziama naudoti Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar protine negalig arba patirties ir ziniy neturintiems asmenims, nebent
asmuo.

Vaikai turi bati prizigrimi, siekiant uztikrinti, kad jie nezaisty su prietaisu.

NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJOS

.

.

Gruzdintuve laikykite ant stabilaus ir lygaus pavirSiaus.

Skrudinimo indg (talpg aliejui) pripildykite Svieziu, kepimui skirtu aliejumi.
Nerekomenduojama naudoti sviesto, margarino, alyvy aliejaus arba gyvuliniy
riebaly, nes jie dega mazesnése temperatirose. |sitikinkite, kad aliejus yra
vir§ Zymos inde, nurodancios minimaly kiekj, ir Zemiau Zymos, nurodancios
maksimaly kiekj.

Prietaisg jjunkite j elektros lizdg ir junkite.

10

Termostatg pasukite, kol nustatysite norimg temperattra.

|siziebs lemputé ,Jjungta®.

Maistg dékite j kepimui skirtg tinklelj ir jj letai dékite j aliejy. Uzdékite dangt;.

Kai maistas baigs gamintis, atidarykite dangtj. Dangtj nuimkite atsargiai, nes gali
garuoti karsti garai. Naudodamiesi kepimui skirto tinklelio rankena, iSimkite jj i$
aliejaus, kad nusauséty. Kai nuo maisto nulasés aliejus, galima serviruoti.

Po naudojimosi visada iStraukite gruzdintuvés laida i$ elektros lizdo.
Rekomenduojame Siuos temperatiiros nustatymus: svoginai 130°C, blyneliai su
jdaru 150°C, Zuvis ir krevetés 170°C, vistienos Slaunelés 180°C, bulvés 190°C.

PRIETAISO PRIEZIORA

IS

Prie$ valydami prietaisg batinai jj iSjunkite i§ maitinimo.

ISorine keptuvo dalj ir dangtj valykite drégnu skuduréliu.

Atjunkite rankeng nuo krepSelio, krepSelj iSplaukite karStu vandeniu ar plovimo
skysciu, gerai nuskalaukite ir palikite iSdzidti.

Jokiais bldais j vandenj nemerkite paties prietaiso.

PEJIMAI

Koks bebilty receptas ar gaminamas valgis, atminkite, kad maistas turi bati
sausas — taip iSvengsite alyvos iSbégimo, o riebalai bus tinkamesni maisto
gaminimui ilgesnj laikg.

Niekada nepilkite vandens j aliejaus indg; Niekada nejunkite prietaiso j maitinimo
tinklg jei jame néra aliejaus ar riebaly.

Jei prietaisas sugesty ar baty apgadintas, jj turi remontuoti specialistas. Ne
specialistams prietaiso ardyti ar remontuoti neleidziama.

Saugokite, kad maitinimo laidas nebaty ties aStriais kampais ir nesiliesty prie
jkaitusiy pavirsiy.

TECHNINIAI DUOMENYS
Darbiné jtampa 230V AC
Darbiné jtampa 50Hz
Darbiné galia 900W

Aplinkai saugus iSmetimas

Ju

s galite padéti saugoti aplinka!

Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy: atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite
j atitinkama atlieky utilizavimo centra.

11

N4
=
>
)
-
w
-l




=z
<
B
<
-

LIETOSANAS PAMACIBA

Paldies, ka izvélgjaties So
cepSanas ierici.

—8
GALVENAS SASTAVDALAS ;
1. Vaks
2. Max ellas Tmenis 6
3. Temperatiras regulators 2
4. Kontrolspuldzite (ierices 7

N O

darbibas kontrolspuldzite, |
temperatiras kontrolspuldzite) i
Ellas trauks L2

33 "\ kY |
Siets N\, @-'—”’i
Sieta rokturis N e
Kontroles lodzins

UZMANIBU

.

e o o o o o o o o

Pirms sakat lietot ierici, IGdzu, izlasiet lietoSanas pamaciba ietvertos noradijumus
Parliecinieties, vai lietoSanas pamaciba minétais spriegums atbilst Jlsu lokalajam
spriegumam

Uzmanieties, lai netiktu parsniegts katla noraditais ellas daudzums

Nekada gadijuma nemérciet ierici ddent

Kad ierice netiek lietota, atvienojiet to no elektrotikla

Uzglabajiet ierici bérniem nepieejama vieta

Neatst3jiet ierici tds darbibas laikd bez uzraudzibas

lerices parkarséSanas gadijuma ta automatiski izsledzas

Pirms izlejiet ellu no katla, |aujiet tai vispirms atdzist, lai izvairitos no apdegumiem
Neparvietojiet ierici tas darbibas laika B

Neizmantojiet ierici, ja ir bojats ierices stravas vads. Sada gadijuma nekavéjosi
vérsieties pie laboSanas specialista, lai apmainitu bojato vadu pret lietoSanai
piemérotu stravas vadu, jo $adu ieriCu laboSanai nepiecieSamas specialas
detalas

Neieslédziet ierici, pirms katla nav ielieta ella. Ja JUs ierici tomér méginat ieslégt,
ieblvétas termalas droSibas sistémas dé| ta neieslégsies

NodroSiniet, stravas lai vads neSkérsotu darba virsmas apmales. Neizmantojiet
arT pagarinatajus.

ST ierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskds, sensoras vai prata spéjas, ka arl pieredzes vai zinaSanu trikums,
iznemot gadijumus, kad vinus pieskata vai par ierices lietoSanu instrué cilvéks,
kas atbild par vinu droSibu.

Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.
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LIETOSANAS NORADIJUMI

Novietojiet taukvares katlu uz stabilas, lidzenas virsmas.

Varisanas trauka (ellas katld) iepildiet svaigu partikas ellu. Nav ieteicams
izmantot sviestu, margarinu, olivellu un dzivnieku taukus to zemas dimos$anas
temperatiras dél. Parliecinieties, ka ellas [Tmenis ir starp atzimém ,Min” un ,Max”
trauka iekSpuse.

lespraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.

Pagrieziet termostatu uz vélamo temperatiras iestatijumu.

ledegsies ieslégta stavokla lampina.

levietojiet produktus sieta un sietu Ienam ievietojiet ella. Uzlieciet iericei vaku.
Kad édiens ir gatavs, paceliet ierices vaku. Nonemot vaku, esiet uzmanigs —
iespéjama karsta tvaika izdalidanas. Izmantojot sieta rokturi, izceliet sietu no ellas
un noteciniet. Kad ella ir notecinata, édiens ir gatavs pasnieg$anai.

Péc lietoSanas vienmér izraujiet taukvares katla kontaktdakSu no kontaktligzdas.
leteicamie temperatiras iestatfjumi jasu uzzinai: sipoli 130°C, pilditas pankikas
150°C, zivs un garneles 170°C, stilbins 180°C, kartupeli 190°C.

KOPSANA UN REMONTS

Veicot tIriSanu, atslédziet ierci.

Tiriet cepSanas ierices korpusu un malinas ar mitru dranu.

Demontéjiet rokturi no groza, nomazgajiet grozu ar karstu Gdeni vai 3kidro
tinsanas I1dzekli, noskalojiet un uzmanigi noslaukiet.

Lai izmazgatu ierici, nekad to nemérciet ddeni.

UZMANIBAI

Lai kada tiktu lietota recepte, partikai jabat ideali sausai, tas |aus izvairities no
parpladanas un laus ilgak saglabaties ellai vai taukiem.

Nekad neieteciniet Gdeni caur aug$éjo vaku, ka arT neieslédziet ierici, ja ta ir
tuksa.

Ja ir bojajums vai defekti, ierici janodod remontét specialistam. Nespecialisti
nedrikst jaukt vai remontét ierici.

Nelaujiet ierices vadam nokaraties gar galdu vai letes malu, vai pieskarties
karstam virsmam.

TEHNISKAIS RAKSTUROJUMS
Nominalspriegums:  mainstrava 230V
Nominala frekvence: 50Hz

Nominala Jauda: 900W

Videi draudziga atbrivoSanas no ierices

Jis varat palidzét saudzét vidi! Lddzu, ievérojiet vietéjo valsts likumdoSanu,
nogadajiet nedarbojoSos elektrisko aprikojumu piemérota atkritumu savakSanas
centra.
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BbAIFAPCKH

PNOOR N

YNMbTBAHE 3A U3MON3BAHE

Bnarogapum, ye 3akynuxre
TO31 PPUTIOPHNK

MABHU CbCTABHU YACTH

Kanak

Max HMBOTO Ha MacnoTo
Perynatop 3a KOHTponupaHe
Ha TemnepatypaTta
KoHuTponHa namna l
Pesepsoap 3a MasHMHaTa |
KowHuua
JpbKKa Ha KolHMLaTa k
Mposopue pe

~N N =

]

BHVIMAHME

Mons, npoyeTeTe MHCTPYKUMUTE Npean ynotpeba.

YBepeTe ce, Ye MOCOYEHOTO HaMpeXeHre CbBnaga C HanuM4yHoTo B goma Bu.
BHuMaBawiTe KONMYeCcTBOTO MasHWHa Aa He HaaXBbpNs OTOEns3aHoTo B ypeaa.
Hwkora He noTananTe puTIOpHUKa BbB BoAa.

M3knouBariTe ypeda OT enekTpuyeckara Mpexa Korato He ro nornsysare.
CbxpaHsiBaiTe ypeaa Ha MsICTO, HEAOCTBLINHO 3a AeLa.

Mo Bpeme Ha paboTa HUKOra He ocTaBsanTe ypeaa 6e3 HabnogeHwe.

B cnyyan Ha nperpsiBaHe ypeaobT Ce CaMOU3KITHOYBa aBTOMaTUYECKN.

Mpean oa oTcTpaHUTe Ma3HuMHaTa, OCTaBeTe s Aa U3CTUHE, Tbi KaTo B ropeLlo
CbCTOSIHME TS MOXe [1a Npean3BrKa TEXKW U3rapsiHuS.

He mecTteTe ypena no Bpeme Ha paborta.

He u3nonsysavite ¢puTiOpHMKA, ako LWHYpPBLT € noBpedeH. B TakbB cnydan
norpuxeTe ce LWHYpbT Aa Obae He3abaBHO CMEHEH OT cnewumanucT, 3aLLoTo ce
JonyckaTt caMo crneuunanHi pe3epBHN 4YacTu.

He BkniouBanTe ypeaa npeau ga cte CrOXWAM ONMO UNK Apyra MasHuHa B
pesepBoapa. AKO TOBa BCe Mak Ce Cryyu, ypeaobT HAMa [a ce BKIo4YM nopaau
BrpageHoToO TEPMUYHO YCTPOMCTBO 3@ CUMYPHOCT.

He ocTaBsiiTe WHypa Aa BUCU M3BBH paboTHMA nnoT. CbLUo Taka He nonsyBanTe
LUHYP-NPOABIDKATEN.

To3n ypen He e npepHasHaveH 3a ynoTtpeba OT nuua (BKMYMTENHO Aeua) ¢
HamaneHu puanyeckn, CETUBHU UMM YMCTBEHM CMOCOGHOCTM, UMK C NUNCBaLLK
3HaHUSA 1 ONUT, OCBEH ako He ce HabnoaaBaT UM He ce UHCTPYKTMPAT OTHOCHO
ynotpebaTta Ha ypeaa oT nvue, oTroBapsLio 3a 6esonacHocTTa um.

Deuata TpsbBa fa ce Habnogasart, 3a a ce yBepuTe, Ye He Cu UrpasT c ypeaa.

PAEOTHI/I MHCTPYKUWU

MocTaBeTe hpuUTIOPHMKA BbPXY paBHA NOBLPXHOCT.

HanbnHeTe kynata (3a onvo) ¢ NpsicHo onvo 3a MbpxeHe. He ce npenopbyBa
Macro, MaprapyH, 3eXT1H UK KMBOTMHCKA Mac, Nopaam no-Huckara TemMneparypa
Ha 3ananBaHe. YBepeTe ce, Y€ ONMOTO € Hajg OTMeTKaTta 3a MUHVMMYM W Mof
oTMeTKaTa 3a MakCUMyM, IMeaaHo OTCTpaHu Ha KynarTa.

BkntoueTe Harpesatesnsi B CTEHHUSI KOHTAKT U NMPEBKIHOYETE KOHTaKTa.
3aBbpTeTe BbPTALLMS Ce TEPMOCTAT Ha XemnaHaTta TemnepaTypHa HacTpovika.
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* 3apeicTBa CBETNIMHHUAT MHOUKATOP 3a 3axpaHBaHe.

* [loctaBete xpaHaTa B KOLIHMLUATA 3@ MbPXEHE WU BHUMATENHO S HAKIOHETe B
onuoto. MNMocTtaBeTe kanaka BbpXy cbAa.

* KoraTo xpaHaTa ce MpuroTeu, cBaneTe kanaka Ha mogyrna. BHumaBavite npwu
OTCTpaHsIBAaHe Ha Karnaka, TbM KaTo m3nu3a napa. /3Bagere kowHuuata c
OpbXKaTa OT OnuoTo M ocTaBeTe fa ce otueau. Cnea kato onvoTo ce oTueaw,
cepsupanTe.

*  BwunHaru usknousante putiopHuka cneg ynotpeba.

+ CnpaBka 3a npenopbuuMTeEnHUTE Temnepatypu Ha npurotBsaHe: nyk 130°C,
nponetHn pyna 150°C, puba u ckapugn 170°C, nunewkn Gytyeta 180°C,
kapTochm 190°C.

I'IOﬂJJP'b)KKA N renxxm
Mpeaw nouncTeaHe M3KMOYBaNTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo.

+ [louncTBaiTe BbLHIUHATA CTpPaHa Ha PUTIOPHWKA W Kanaka C HaBraXHeHa
Kbpna.

+ OTcTpaHeTe ApbXKaTa OT KOLHMLATa, M3MUIATE KOLIHWULATA C ropeLla Boga Unmu
NoYMCTBaLL Npenapar, U3nmakHeTe 1 NoAcyLleTe.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB BoAa, 3a Aa ro U3MUeTe.

BHI/IMAHI/IE
HesaBucuMo OT u3nonssaHaTa peuenTa, XpaHata TpsibBa Aa Obhe HambIHO
cyxa. ToBa Lie nNpegoTBpaTy NpenuBaHe U We yabiky nepvoaa 3a U3nonasaHe
Ha MasHuHarTa.

* Hwukora He BnpbckBaiTe Boga B JOMHWSA Kanak. Hukora He cBbp3BaiiTe KbM
3axpaHBaHeTo, KOraTo TANOTO Ha (PPUTIOPHMKA € NPasHo.

+ [pu HanuuMe Ha cyynBaHe UM NoBpeda, ypeabT TpsGBa Aa 6bae PeMoHTMPaH
OT cneuuanuct. He ce noseonsiea pasrnobsisaHe Un peMOHTUPaHe Ha ypeaa oT
HecneuuanucTy.

* He ocraesiite kabena ga BucKu oT pbba Ha Maca UM Tesrax Unu ga ce gonupa
[0 ropeLLy NoBbPXHOCTMU.

TEXHUYECKU OAHHU
HomunHanHo HanpexeHue: 230V AC
HomunHanHa vectorta: 50Hz
HomunHanHa MoLLHOCT: 900W

Cbo6paseHo ¢ OKonHaTa cpefa U3XBbprisiHe

MoxeTe Oa nomorHeTe Oa 3alUTM OKonHara cpegal

MomHeTe, Ye TpsAGBa Aa crasBaTe MecTHUTE pasnopeabu: MNpegasaite HepaGoTeLoTo
enekTpnyecko obopyaBaHe B creumanHo npeaHasHaYeHuTe 3a LienTa LeHTpoBe.

BbAIAPCKU
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Hvala Vam §to ste odabrali
ovu fritezu.

GLAVNI SASTAVNI DELOVI
Poklopac

Max razina ulja

Kontrolni regulator temperature
Kontrolna lampica (kontrolna
lampica uklju¢eno, kontrolna
lampica temperature)
Posuda za ulje

Korpa

Drska za korpu

Prozorci¢

1.
2.
3.
4.

~N N =

®NoO

PAZNJA

Molimo Vas da pre pustanja u rad procitate uputstva

Uverite se, da dati napon odgovora Vasem naponu u domacinstvu.

Vodite rac¢una da zadata koli¢ina ulja u fritezi ne bude prekoracena.

Nikada nemojte da potapate aparat u vodu.

Ako ne koristite aparat, iskljucite ga iz struje.

Aparat Cuvajte van doma$aja dece.

Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora kada je ukljucen.

Kod pregrevanja se aparat automatski iskljucuje.

Pustite da se ulje prvo ohladi, pre nego $to ga izvadite, jer dok je vruée ono moze

da prouzrokuje opekotine.

* U toku koriS¢enja ne poterajte aparat.

* Nemojte da koristite fritezu ako je glavni kabl oSte¢en. U tom slu€aju neka ga
odmah eni samo specijalni delovi,

* Ne uklju€ujte aparat pre nego $to u njega stavite ulje ili mast, a ako to ipak udi
nite, aparat se zbog termalnog sigurnosnog uredaja nece ukljuciti.

* Nemojte nikada da ostavljate kabl da visi preko radne povrSine. Nemojte da
koristite ni produzni kabl.

» Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljuujuci decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva
i znanja, osim u slu€aju kada ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju ili daju
uputstva osobe odgovorne za njihovu bezbednost.

» Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa uredajem.

UPUTSTVO ZA RUKOVANJE
Postavite fritezu na ravnu, stabilnu povrsinu.

* Napunite Ciniju za przenje (posuda za ulje) svezim jestivim uljem. Ne preporucuju
se buter, margarin, maslinovo ulje i Zivotinjska mast zbog toga Sto dime na nizim
temperaturama. Vodite racuna da ulje bude sipano iznad oznake za minimum i
ispod oznake za maksimum koje se nalaze u unutrasnjosti Cinije.

* Ukljucite utika€ u uticnicu u zidu.

» Okrenite rotacioni termometar na Zeljenu temperaturu.
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* Upaliée se signalna lampica.

» Stavite namirnice u korpu friteze i polako spustajte korpu u ulje. Stavite poklopac
na ureda;.

* Kada hrana bude spremna, podignite poklopac uredaja. Vodite racuna kad
podizete poklopac jer moze doc¢i do pojave vruce pare. Hvatajuci za rucicu,
izvucite korpu da se iscedi ulje. Nakon $to oceite ulje, posluzite jelo.

» Uvek izvucite utika¢ friteze iz utiCnice nakon upotrebe.

* Preporu¢ena podeSavanja temperature: crni luk 130°C, proleéne rolnice 150°C,
riba i raCi¢i 170°C, bataci 180°C, krompir 190°C.

ODRZAVANJE I CISCENJE
Pre CiS¢enja iskljuCite uredaj sa elektricne mreze.

* lvicu i spoljasnju stranu uredaja prebriSite vlaznom krpom.

» Skinite ruCicu sa korpe, operite korpu toplom vodom i sredstvom za pranje
sudova, a zatim isperite i pazljivo osusite.

* Uredaj nikada ne uranjajte u vodu kako biste ga oprali.

OPREZ
Koji god recept da koristite namirnice moraju biti u potpunosti suve, to ¢e sprediti
prelivanje i produziti vek ulja ili masti.

* Nikada ne ubacujte vodu u doniji poklopac; Nikada ne priklju€ujte na mrezu kada
je telo friteze prazno.

* Ako se jave kvarovi ili oStecenja, uredaj moraju da poprave specijalizovane
osobe. Nespecijalizovanim osobama nije dozvoljeno rastavljanje ili popravljanje
uredaja.

* Ne ostavljajte kabl da visi preko ivice stola ili radne povrSine, niti da dodiruje vrele
povrsine.

TEHNICKI PODACI

Nazivni napon 230VAC
Nazivna frekvencija 50Hz
Nazivna snaga 900W

Ekolosko odlaganje otpada
Mozete pomoci zastiti okoline! Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu regulativu.
Odnesite pokvarenu elektriénu opremu u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.
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FRANCAIS

MODE D’EMPLOI

Nous vous félicitons pour
votre choix de cette friteuse.

E
1.
2
3
4.
5
6
7
8

. Anse panier

LEMENTS PRINCIPAUX
Couvercle
Le niveau d'huile maximum
Régulateur de contréle de
la température
Voyant de contrble
Cuve a huile
Panier

~N N =

Fenétre

MISE EN GARDE

Veuillez lire les instructions avant la mise en marche.

Assurez-vous que la tension indiquée correspond a la tension de votre foyer.
Veillez a ne pas dépasser la quantité d’huile indiquée dans la friteuse.

Ne plongez jamais 'appareil dans 'eau.

Débranchez I'appareil si vous ne I'utilisez pas.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

En cas de surchauffe, I'appareil s’éteint automatiquement.

Laissez refroidir I'huile avant de la retirer: I'huile chaude peut provoquer de
graves brdlures.

Ne déplacez pas 'appareil pendant son utilisation.

N'utilisez pas la friteuse si le cable d’alimentation est endommagé. Dans ce
cas, faites-le remplacer immédiatement par un spécialiste car seules des piéces
spéciales sont autorisées

Ne mettez pas I'appareil en marche avant d’avoir mis de I'huile ou de la graisse.
Dans le cas contraire, I'appareil ne se met pas en marche en raison d’'un
dispositif de sécurité thermique.

Ne laissez pas le cable pendre sur une surface de travail. N'utilisez également
aucune rallonge.

Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes (enfants inclus) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d‘expérience et de
connaissance du produit, a moins qu‘elles ne soient mises sous la garde d‘'une
personne pouvant les surveiller.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s‘assurer qu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Placez la friteuse sur une surface plate et stable.

Remplissez le bac a frire (pot d'huile) avec de I'huile de friture fraiche. Le beurre,
la margarine, I'huile d'olive ou la graisse animale ne sont pas recommandés du
fait de leur température de combustion inférieure. Assurez-vous que I'huile est

18

au-dessus du niveau minimum et en dessous du niveau maximum, visibles a
l'intérieur du bol.

Branchez I'appareil dans une prise murale et activez la prise murale.

Tournez la molette de thermostat sur la température de votre choix.

L'indicateur « allumé » s'allumera.

Placez la nourriture dans le panier a friture, et abaissez doucement le panier
dans I'huile. Placez le couvercle sur l'unité.

Lorsque la nourriture est cuite, soulevez le couvercle de I'unité. Faites attention
lorsque vous enlevez le couvercle, car de la vapeur chaude pourrait étre émise.
Soulevez le panier hors de I'huile pour égoutter, en utilisant la poignée du panier.
Une fois I'huile égouttée, servez a votre convenance.

Débranchez toujours la friteuse aprés utilisation.

Pour votre référence, voici quelques températures recommandées : oignon 130°,
rouleau de printemps 150°, poisson et crevette 170°, pilon 180°, pomme de terre
190°.

PRECAUTIONS D’UTILISATION ET MAINTENANCE

Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

Nettoyez I'extérieur de la friteuse et le couvercle avec un chiffon doux Iégerement
humide.

Détachez la manche du panier, nettoyez le panier a 'eau chaude et un détergent
liquide, rincez et laissez sécher.

Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau pour le laver.

ATTENTION

Pour n'importe quelle recette utilisée, les aliments doivent étre parfaitement secs,
ceci pour éviter le débordement et pour maintenir I’huile propre et durer donc plus
longtemps.

Ne mettez jamais de I'eau dans le couvercle inférieur, et ne faite jamais fonctionner
la friteuse a vide.

Si I'appareil comporte des fissures ou dommages quelconque, il doit étre réparé
par une personne qualifiée. Les personnes non qualifiées ne doivent pas
démonter ou réparer I'appareil.

Ne pas laissez le cordon pendre d’une table ou d’'un comptoir ou entrer en contact
avec une surface chaude

SPECIFICATIONS :

Tension nominale : 230V AC
Fréquence nominale : 50Hz
Puissance nominale : 900w

Mise au rebut dans le respect de I‘environnement

Vous pouvez contribuer a protéger I‘'environnement !

Il faut respecter les réglementations locales. La mise en rebut de votre appareil
électrique usagé doit se faire dans un centre approprié de traitement des déchets.
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IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALIT

Oskyemo 3a Bubip came Ui€i ckoBopigkM

OCHOBHI YACTUHU

Kpuiuka

MakcumanbHui piBeHb Macna
TepmocTtar

IHAMKaTOP XUBMNEHHS

Yawka ans onii

KopanHka

Pyuyka kop3uHku

BikoHue
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3ACTEPE)KEHH$|

YBaXXHO MpoynTanTe Lo IHCTPYKLi0 nepes TuM, siK KOPWCTYBaTUCh MpUNaoM.
MepesBipTe, WO BKazaHa Ha Npunagi Hanpyra BianoBigae Hanpysi B po3eTL,i.
CnigkyviTe 3a TMM, Wo6 nig Yac poboTn npunagy piseHb onii 6yB Midk No3Ha4Ykamm
MaKCMMasbHOro Ta MiHiManbHOro PiBHIB.

TpumanTe npunag gani Big giten.

He 3anuwainTte yBiMkHeHWI npunag 6e3 Harnsay.

TepmMo3anobixkHMK aBTOMATUYHO BiOKIOYAE XXMBMEHHS B Pasi MOMOMKN.

3aBxau goyekanTechb, AOKM ONisl BACTUIHE Nepe TUM, K NepecTaBnsTu npvunag,
OCKiNbKM rapsiyoto orlieto MoXHa CUINbHO OBNEKTUCD.

He «kopucTynTecb npunagom, SKWO WOro LUHYp >XuBreHHs abo wrtencenb
MOLLKOMKEHi. IX MOBMHEH 3aMiHUTW cneuianicT, OCKiMbkM ANS LbOro HeobXiaHi
creujianbHi iIHCTPYMEHTU Ta 3anacHi YacTUHW.

Hikonn He BmwukanTe npunag B PO3eTKy nepen TUM, SK Hanutu onito abo
cmareub, iHakwe Tepmo3anobikHKK 3abnokye npunag.

LLIHyp >k1BNEHHs1 He NOBUHEH 3BUcaTK 3i cTony. He KopUCTyiTeCh NOAOBXKYBaYEM,
Wo6 yBiIMKHYTV Npunag.

Ller npucTpin He Npu3HayYeHWit Ansi BUKOPUCTaHHA ocobamum (BKMoyaroum gitemn)
3 hi3nyHMMK Ta po3yMoBUMU Bagamu, abo ocobamu 6e3 HanexHoro JocBigy 4n
3HaHb, AKLO BOHW HE MPOWMLLNW iHCTPYKTaX MO KOPUCTYBAHHIO LM MPUCTPOEM
nig Harnsgom ocobw, BianoBiganbHOI 3a ix 6esneky.

He nossonsite gitam rpatncsa 3 UMM NPUCTPOEM.

IHCTPYKLIII 3 BUKOPUCTAHHA

MomicTiTb OpUTIOPHULIKD Ha CTillKy PiBHY NMOBEPXHIO.

3anoBHiTb pe3epByap ANs o6cmaxyBaHHS CBIKOH ofieto Ansi cMaxeHHs. He
PEKOMEHAOYETLCA BUKOPWUCTOBYBATM Macrio, MaprapuHy, ONMBKOBY Ofil0 Ta
TBapUHHWUIA >XUP, OCKIMbKM BOHM MatoTb HWU3bKY TemrepaTtypy AVMOYTBOPEHHS.
PiBeHb onii noBuHeH GyTu Buwe no3Hadkm Min Ta Hwxde nosHadvkm Max Ha
OOKOBIW CTiHLi pesepByapa.

Mig'egHanTe OpUTIOPHULIIO 4O HACTIHHOT PO3ETKM.

[MoBepHiTb TepmocTaT Ha NOTPiOHE 3HAYeHHS TemnepaTypu.

3acBiTUTLCS IHAUKATOP KUBMEHHS.
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MomicTiTe Xy y KoMK Ans o6cmaxyBaHHS Ta NOBINbHO OMYCTiTh KOLUUK B Ofit0.
3akpunTe KpULLIKY NPUCTPOIO.

Micns 3aBeplUeHHs NPUroTyBaHHst i NigHIMITL KpuwKy. Byaste ocobnveo
obepexHi Mig Yac BiAKPUBAHHST KPWULLKW, OCKiIfIbKM 3 Mig Hei MoXe BUpBaTUCb

rapsiya napa' BV||7|Min KOLLUMK i3 Omii Ta yTpuMylumM NOro 3a pyyky pawte onii

3aB>|q:w| BiA'eAHyViTE PPUTIOPHULIO Bi ENEKTPUYHOI p03eTKI/I nicnsi BUKOPUCTaHHS.
PekomeHOoBaHi HAaCTpOnKM TemnepaTypy Ans NPUroTyBaHHSA MNPOAYKTIB: LUMOyns
130°C, mnuHui 150°C, puba Ta kpeeTtkn 170°C, kypsadi nanku 180°C, kapTtonns
190°C.

YUCTKA TA gornsa

Mig Yyac YNCTKM BIOKIHOYITh LLHYP XMBMEHHSA MPUCTPOLO Bi PO3ETKN.

30BHILLHIO CTIHKY CKOBOPIAKW Ta KPULLKY BUTUPaNTE BOMOIOK raH4ipKoto.
Bino'eaHanTe pyyky Big KOLIMKa, MUITE MOro rapsidoto Bogow abo piguHoto aAnst
MUTTSI Nocyay, a Toai 06epexxHo CnomnicKynTe Ta NPOCYLiTb CKOBOPIAKY.
3ab0opoHSETLCS 3aHypoBaT AaHui Npunag y sogy, Wwob nomuTtu 1oro.

3ACTEPEXEHHA

Mpw npurotyBaHHi Byab-aKkoi cTpaBu HeobXigHoO, LWO6 Pka A4OCTaTHLO CyXoto, Le
[03BONUTb YHUKHYTW NEPENMBaHHS, a onisl Ta XXup AoBLUe OyayTb NpuaaTHUMMU.
Hikonu He HanuBanTe Boay Yy CKOBOPiAKY; Hikonn He BkMoyanTe npunag, Konm
CKOBOPIKa NOPOXHS.

Mpu BUHWKHEHHI Byab-AKMX YLIKOOAXKEHb NpuUnagy Woro NOBWHHI PEMOHTYBaTh
nnwe daxisui. He gossonsiTe, wob nogn 6e3 HanexHoro Aoceigy po3bupanu
4y pEMOHTYBanNu npunag.

He posBonsvite, Wwob LIHYp CKOBOPIAKM 3BUCAB Yepe3 Kpai cTona abo Topkascst
[0 rapsi4nx NOBEPXOHb.

OCHOBHI XAPAKTEPUCTUKU:
HomiHanbHa Hanpyra: 230B
HowmiHanbHa vacToTa: 50ly,

HomiHanbHa NOTYXHiCTb:

900BT

TEPMIH MPUOATHOCTI: HE OBMEXEHUNA.

BesneyHa yTunisauin

Bu moxeTe gonomortu 3axuctuTtu goskinns!

[oTpumyiTecb MicueBux npaBun yTunizauii: BigHeCiTb Henpaulolove enekTpudHe
obnagHaHHA y BIANOBIAHUIA LEHTP i3 MOro yTunisadii.

21

YKPAITHCBKA



ESPANOL
DN O wN S

MANUAL DE INSTRUCCIONES

Gracias por elegir esta freidora.

Tapa

El nivel del aceite Max
Control de temperatura
Luz de encendido
Compartimento del aceite
Cesta

Asa de la cesta

Ventana de visionado

~N N =

]

PRECAUCION
Por favor, lea estas instrucciones antes de usarla.

» Asegurese que la tension de la placa de especificacion es la misma que la de la
corriente eléctrica de su hogar.

* Asegurese que el aceite estd entre las marcas maxima y minima en la
compartimento cuando la use.

* Manténgala fuera del alcance de los nifios.

* No la deje desatendida cuando esté conectada.

* Undispositivo térmico corta de forma automatica la alimentacién en caso de fallo.

+ Deje siempre que se enfrie el aceite antes de mover la freidora, ya que el aceite
caliente puede causar graves quemaduras.

* Nolause siel cable de alimentacién o el enchufe presentan dafios: debe repararlo
un agente del servicio técnico cualificado ya que se necesitan herramientas y
piezas especiales para reparar la unidad.

* Nunca conecte la freidora si afiadir aceite o grasa; si lo hace el dispositivo de
seguridad térmico se pondra en funcionamiento y detendra el aparato.

* Nunca deje que el cable de alimentacién cuelgue por la parte superior de la
encimera. Nunca use un cable de extension con la freidora.

» Este aparato no esta disefiado para que lo usen personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
conocimientos o experiencia, a menos que hayan recibido supervision o
formacion en lo referente al uso del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

» Deberia supervisar a los nifios para asegurarse que no jueguen con el aparato.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO
Coloque la freidora sobre una superficie plana y estable.

» Llene el recipiente de freir (depodsito de aceite) con aceite de cocina limpio. No
se recomienda mantequilla, margarina o grasa animal debido a sus temperaturas
humeantes bajas. Asegurese que el aceite se encuentra por encima de la marca
Min y por debajo de la marca Max, que se puede ver en el interior del recipiente.

* Enchufe el calentador en la toma de pared y el enchufe en una toma de pared.

» Gire el termostato rotatorio a la temperatura que requiera.

* Laluz ‘Encendido’ se iluminara.
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» Coloque los alimentos en la cesta de freir, y lentamente baje la cesta hasta el
aceite. Coloque la tapa en la unidad.

» Cuando los alimentos hayan terminado de cocinarse, levante la tapa de la unidad.
Tenga cuidado cuando retire la tapa, ya que se puede emitir vapor caliente. Retire
la cesta del aceite para que éste se drene, usando el asa de la cesta. Una vez
que el aceite se drene, sirvalo como desee.

» Desenchufe siempre la freidora tras su uso.

* Recomienda da configuracién de la temperatura para su referencia: cebolla
130°C, rollito de primavera 150°C, pescado y gambas 170°C, muslos 180°C,
patata 190°C.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO
Desenchufe el aparato cuando lo limpie.

» Limpie el exterior de la freidora y la tapa con un pafio hiumedo.

» Separe el asa de la cesta y lave la cesta con agua caliente o liquido para vaijillas,
aclérela y séquela cuidadosamente.

* Nunca sumerja el aparato en agua para lavarlo.

PRECAUCION
Cuando se usen recetas, los alimentos deben estar perfectamente secos; esto
evitara que se desborden y que el aceite o la grasa durante mas tiempo.

* Nunca inyecte agua en la tapa inferior; nunca conecte la alimentacion cuando la
carcasa de la freidora esté vacia.

» Si se produce cualquier averia o dafio, personas especializadas deben reparar
el aparato. No se permite a aquellas personas no especializadas desmontar o
reparar el aparato.

* No deje que el cable cuelgue por el borde de la mesa o encimera, o toque
superficies calientes.

PRINCIPALES PARAMETROS:

Tensién nominal: 230V CA
Frecuencia nominal: 50Hz
Potencia nominal: 900w

Eliminaciéon cumpliendo con el medio ambiente

iPuede ayudar a proteger el medio ambiente!

Por favor, recuerde respetar la normativa local: entregue los equipos eléctricos que
no funcionen en un centro de reciclaje adecuado.
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» Collegare il bollitore alla presa a muro e accendere la presa.

MANUALE DI ISTRUZIONI « Portare il termostato all'impostazione della temperatura desiderata.
* La spia 'Power on' si accende.

Grazie per aver scelto queste friggitrice. » Porre gli alimenti nel cestello di frittura e abbassare lentamente il cestello nell'olio.
it Porre il coperchio sull'unita.

o 8 * Quando gli alimenti sono cotti, sollevare il coperchio dell'unita. Prestare
> COMPONENTI PRINCIPALI 1 attenzione quando si rimuove il coperchio, in quanto pud essere emesso vapore
< 1. Coperchio 5 caldo. Sollevare il cestello dall'olio per scolare, usando l'impugnatura del cestello.
= 2. Livello olio massimo (@ 6 Una volta che I'olio & scolato, servire come desiderato.
=@ 3. Regolatore della temperatura \ D) * Scollegare sempre la friggitrice dopo l'uso.
=0 4. Spia di accensione | N —— » Impostazioni di temperatura raccomandate per proprio riferimento: cipolla 130°C,
5. Compartimento olio | —= 7 involtini primavera 150°C, pesce e gamberi 170°C, cosce di pollo 180°C, patate
6. Cestello ' 190°C.
7. Impugnatura cestello b,
8. Finestra di ispezione e A3 CURA E MANUTENZIONE
\\.ﬂ_:______.\..@-”_’__,- Scollegare I'apparecchio per la pulizia.
N 4 » Pulire la parte esterna della friggitrice e il bordo con un panno umido.
» Staccare limpugnatura dal cestello, lavare il cestello con acqua calda o
ATTENZIONE detergente, sciacquare e asciugare con cura.
Leggere queste istruzioni prima dell'uso. * Non immergere |'apparecchio in acqua per lavarlo.
» Assicurarsi che la tensione sulla piastrina delle specifiche sia la stessa della rete
della propria abitazione. ATTENZIONE
* Assicurarsi che 'olio sia tra i segni massimo e minimo nel compartimento quando + Indipendentemente dalla ricetta usata, gli alimenti devono essere perfettamente
in uso. asciutti, cio evitera il trabocco e assicurera che olio o il grasso duri piu a lungo.
« Tenere fuori dalla portata di bambini. « Non versare acqua nel coperchio inferiore; non collegare all'alimentazione
* Non lasciare incustodito quando l'unita & accesa. quando il corpo della friggitrice & vuoto.
* Un dispositivo termico interrompe automaticamente I'alimentazione in caso di + Se c'e un guasto o danno, il dispositivo deve essere riparato da personale
guasto. specializzato. Personale non specializzato non pud smontare o riparare il
» Consentire sempre all'olio di raffreddarsi prima di spostare la friggitrice, in quanto dispositivo.
I'olio caldo pud causare ustioni gravi. « Il cavo di alimentazione non deve penzolare dal bordo del tavolo e non deve
* Non utilizzare se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiato, essi circondare o toccare superfici calde.
devono essere sostituiti da un agente dell'assistenza qualificato in quanto attrezzi
e parti speciali sono necessarie per la riparazione dell'unita. PARAMETRI PRINCIPALI:
* Non collegare mai la friggitrice prima di aggiunge olio o grasso, se lo si fa il Tensione nominale: 230V CA
dispositivo di sicurezza termico si aziona e arresta il dispositivo. Frequenza nominale: 50Hz
* Non consentire al cavo di pendere dal tavolo. Non utilizzare una prolunga con la Potenza nominale: 900W
friggitrice.
* Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (compresi SMALTIMENTO ECOLOGICO
bambini) con ridotte capacita mentali, fisiche o sensoriali o prive di esperienza Contribuiamo a proteggere I'ambiente! Ricordare di rispettare le normative locali:
e conoscenze in merito, salvo in presenza di altre persone che ne sorveglino consegnare il dispositivo elettrico non funzionante a un centro di smaltimento
l'operato o ricevano istruzioni sull'uso dell'apparecchio da una persona appropriato.

responsabile della loro sicurezza.
» | bambini devono essere sorvegliati onde evitare che giochino con I'apparecchio.

ISTRUZIONI OPERATIVE

» Porre la friggitrice su una superficie piana stabile.

» Riempire la ciotola di frittura (pentola olio) con olio per friggere fresco. Burro,
margarina, olio di oliva o grasso animale non & raccomandato a causa delle
basse temperature di fumo. Assicurarsi che I'olio sia al di sopra del segno Min e
al di sotto del segno Max, visti all'interno della ciotola.

o
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PYCCKWUHA

©NO O A

MHCTPYKLMA MO IKCMJTYATALIUN

Cnacubo 3a BbIGop hpUTOPHMLI.

OCHOBHbIE KOMIMOHEHTbI
1.
2.
3.

CHuMaemas KpbllKa
MakcrmaneHbI ypoBeHb Macna
[Mon3yHoOK KOHTpons
TemnepaTypbl

[Ovopn nutanus

Yawa gna macna

KopaunHka

Pyuka KOp3UHKH

BuayansHoe 0kHO “:

~N N =

BHI/IMAHI/IE

BHUMaTensHO NpounMTanTe 3TN MHCTPYKLMK NEPEL UCMOSIb30BaHMEM
YJJ.OCTOBeprer, YTO Hanps>xeHne B CETU NUTaHUA COOTBETCTBYET HaNpA>XeHUto
YyKa3aHHOMY Ha cneumguKaLMoHHOM naHenm

Bo Bpems nonb3oBaHuA yOoCTOBEPLTECH, YTO YPOBEHb Macrna B Yalle HaxoguTcA
MeXXay MUHUMANbHON U MakCUMarbHOM rpaHuuen

Hukorpa He onyckarnTe npubop B BOAY.

Mocne nonb3oBaHMA Bcerga oTknayamnTe npubop.

He nognyckavite peten kK npubopy.

He octaBnsmnTe BKMOYEHHBIM Npubop 6e3 npucmoTpa.

TepmanbHoe yCTpoicTBO 6€30MacHOCTM aBTOMaTUYECKH OTKIoYaeT npmubop B
cnyyae HeMCnpaBHOCTU.

Mepen nepemelleHnEM PUTIOPHULLI NOQOXAUTE, NOKa Macno OxnaguTcs;
ropsiyee Macrsio Bbi3bIBAET CEPbE3HbIE OXKOTU.

He nepemellanite ppuTIOpHULLY BO BPEMSA MOMb30BAHUA.

He nonbayinTteck npMbopom npu noBpexxaeHHOM kabene unuv BUIIKE MUTaHUS.
MoBpeXxxaeHHbIN Kabenb OOMKEH ObiTb MOUYMHEH TOJNIBKO KBaNMU(ULMPOBAHHBIM
nepcoHanom, NOCKOsbKY Aa 3Toro HeobxogMmo cneuunansHoe obopynoBaHue
W 3anyacTu.

Hukorga He Bkno4vanTe puUTIOpHMULY 6€3 3anuMToro macna wnu Xupa;s
NPOTMBHOM cnyyae cpaboTaeT TepmalrbHbIM Mexa HuM3M 6e30nMacHOCTU U
OTKNouUMTE NpUbop.

He npoeognte kabenb nuTaHuMa MO MOBEPXHOCTM cTona. He nopgkniovanTe
hpUTIOPHULLY Yepes YONMHUTENb.

[aHHbin npubop He peKkoMeHOyeTcs WCNonb3oBaTb NoAAM  (BKMYas U
JeTelnl) C OrpaHuWYeHHbIMU (DU3UYECKMMU, CEHCOPHBIMW UMW YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTAMU, a TakKxkKe o6na,qarou.|,|/|x HegoCTaTO4YHbIM OMNbITOM UINMU 3HAHUEM
npoaykta. [laHHOI kaTeropuv nNuL, peKoMeHayeTCst UCNonb30BaTb NPMGOP TOMNBLKO
nog, NpUCMOTPOM.

[eTn fomkHbI HaxoQuTCa NoA NPUCMOTPOM B3POCHbIX, YTOObLI YAOCTOBEPUTLCS,
YTO OHW He urparoTcst NPMBOPOM, a UCTONb3YIOT Ero MO Ha3HAYEHMHO.
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VIHCTPYKLlVIVI MO 3KCMNYATALIUU
YctaHoBuTE (OPUTIOPHMLLY HA POBHYIO YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

* Haneite cBexee pacTUTENbHOE Macro B XapoyHyl kamepy (pesepByap Ansi
macna). He pekomeHayeTcs wWCMonb3oBaTb CMMBOYHOE MAacro, Maprapu,
ONMBKOBOE MAacIo, a TakKe >XWPbl XMBOTHOTO MPOUCXOXOEHUS, MOCKOMbKY
OHVM WMEIT HU3KYI TemrepaTtypy TOYkM AbiMooGpasoBaHusl. Yb6eguTecb, 4TO
YPOBEHb Macra HaxoauTcst Mexay oTmeTkamu «Min» n «Max», HaHeCceHHbIMU Ha
BHYTPEHHIOIO CTEHKY >XapO4HOW Kamepbl.

* TlogkntounTte OPUTIOPHULLY K 3MEKTPOCETW, BKIIOHMMB BUSIKY SMNEKTPOLLHypa B
CETEBYI0 PO3ETKY.

+  C nomoLLblo MOBOPOTHOIO TEPMOPErYNATOP 3a4anTe Hy>KHY TemnepaTtypy.

* Ha kopnyce (puTIOPHULIBI 3aropuTcs Namnoyka UHAMKaLMKN BKIOYEHNS.

* [lomecTuTe NpoAYKTbI B XXapO4HYH KOP3UHY M MEANEHHO OMYCTUTE €€ B XKapO4HYI0
Kamepy pUTIOPHULbI, 3aNO0NHEHHYIO MacnoM. 3akponTe pUTIOPHULLY KPbILLIKOW.

* [lo 3aBepLueHNM rOTOBKU, OTKPOMTE KPbILLKY pUTIOPHULBI. KpbILLKY (hpuTIOpHULbI
OTKPbIBAIOT OCTOPOXHO, YTOObI HE 06XEYbCS BbIXOASALLMM U3 NOL HEE FOPAYUM
napom. C NOMOLLbIO CneumanbHOW PYYKU W3BIMEKUTE KapPOYHYK KOP3WHbI U3
Kamepsbl, AanTe cTevb ropsiyemy macny. Mopavite npurotoBneHHoe 6nogo k
cTony.

» T[locne 3aBepLueHns paboTbl cnegyeT OTKYUTbL (PPUTIOPHULY OT CETH.

* PekomeHayemble YCTAHOBKM TemnepaTypbl AMs1 NPUroTOBMEHNUS MPOAYKTOB: NyK
130°C, daplumpoBaHHble 6rnmHunkn 150°C, pbiba n kpesetkn 170°C, KypuHble
Hoxkmn 180°C, kapTodens 190°C.

YXOJJ N OBCITY>KUBAHUE
OTKNO4YMTE YCTPOMCTBO OT CETU Nepes O4MCTKON.

+ [poTpuTe BHELLHME NOBEPXHOCTW (OPUTIOPHULBI U KPbILLKY BMaXHOW TKaHbHO.

« OTcoeauHuTe pyyKy OT KOP3UHbI, MPOMOWTE KOP3WHY B ropsiyen BOAe CO
CpPeaAcTBOM AN MbITbSA NOCYAbI, CMONOCHUTE YMCTON BOAOW N BBITPUTE HACYXO.

* Hwukorga He norpyxavite yCTPOWCTBO B BOAY.

I'IPE,EIOCTEPE)KEHI/IE
HeszaBucyvMo OT BbIGpaHHOro peuenTa, NPOAyKTbl AOMKHbI OblTb CyXMMW, 3TO
NO3BONWTL N36exaTb NepennBOB 1 NPOANUT CPOK MCMOMb30BaHNA Macrna.

* bepernte HWKHIOW MNOBEPXHOCTb (PUTIOPHWLbLI OT BOAbI, HE MOAKMHYanTe
dpuTiopHuLy Kk ceTn, 6e3 macna.

* B cnyyae OOHapyXeHWs  MNOBPEXAEHWWA,  YCTPOWUCTBO  Heobxoaummo
OTPEMOHTUPOBATbL B CreuuanusavMpoBaHHOM Mactepckon. He pasbuparite
dpuTIOpHMLY 1 He JonycKanTe BbINONIHEHWE PEMOHTa HecrneunanuctTamm.

* He ponyckaiTe cBucaHns ceteBoro kabens ¢ Kpasi cTona unm CTovikv 1 nonagaHns
€ro Ha rops4mne noBepxHOCTHU.

CNEUNPUKALNN

HomunHanbHoe HanpsikeHne: 230B HomuHanbHas yactoTta: 500y
HomMunHanbHasi MOLWHOCTb: 900BT

XpaHeHue.

PekomeHyeTCsi XpaHUTb B 3aKpbITOM CyXOM MOMELLEHUM NpU Temnepartype
OKpyxatoLero Bosgyxa He Bbiwe nioc 40°C ¢ OTHOCWUTENBHOW BMAXHOCTHIO He
Bbiwe 70% 1 OTCYTCTBUM B OKPYXKatoLLEN cpeae Nbinu, KUCMOTHBIX U APYTX NapoB.
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TpaHcnopTuposka.

K paHHoMy npubopy cneumanbHble npaBuna MepeBo3ku He npumeHsioTes. [Mpu
nepeso3ke npubopa MWCNonb3ynTe OpWUrMHarnbHYH 3aBOACKYIO YynakoBky. [lpu
nepeso3ke crieayeT n3beratb NageHVi, yaapoB 1 MHbIX MEXaHNYECKNX BO3LENCTBUN
Ha npubop, a Takke NPAMOro BO3eNCTBNS aTMOCHEPHbBIX 0CaAKOB U arpeCCUBHbIX
cpea.

CPOK rogHOCTU HE OrPAHUYEH.

dkonoruyeckas yTunusauusi

Bbl MOXXeTe MOMOYb 3aLUTUTL OKPY3KaoLLYo cpeay!

MomHuTe o cobnogeHnn MecTHbIX npaeun: OTnpasBbTe HepaboTatolee
3neKTpoobopyaoBaHMe B COOTBETCTBYIOLLME LIEHTPbI YTUNU3aLMK.
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